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Der Grill kann nur mit Holzkohle benutzt werden, kein Holz.

Bestimmungsgemaler
Gebrauch

Der Girill ist ausschlie3lich zum Grillen
von Grillgut (Fleisch, Fisch, Gemuse
etc.) Uber Holzkohle bzw. Holzkohlebri-
ketts bestimmt.

Das Gerét ist nicht fir den gewerbli-
chen Gebrauch konzipiert.

Jede andere Verwendung, die nicht in
dieser Gebrauchsanweisung beschrie-
ben ist, ist unerlaubter Fehlgebrauch.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden,
die hieraus entstehen.

Sicherheit
Symbolerklarung

Sicherheitshinweise sind in der
Gebrauchsanweisung deutlich
gekennzeichnet. Es werden folgende
Darstellungen verwendet:

A

GEFAHR! Unmittelbare
Lebens- oder Verletzungsge-
fahr! Unmittelbar gefahrliche
Situation, die Tod oder schwere
Verletzungen zur Folge haben
wird.

AN

WARNUNG! Wahrscheinli-
che Lebens- oder Verlet-
zungsgefahr! Allgemein
gefahrliche Situation, die Tod
oder schwere Verletzungen zur
Folge haben kann.

VORSICHT! Eventuelle Ver-
letzungsgefahr! Gefahrliche
Situation, die Verletzungen zur
Folge haben kann.

ACHTUNG! Gefahr von Gera-
teschaden! Situation, die
Sachschaden zur Folge haben
kann.

Hinweis: Informationen, die
zum besseren Verstandnis der
Ablaufe gegeben werden.
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Gestaltungsmerkmale im Text

Verschiedene Elemente in dieser
Gebrauchsanweisung sind mit festge-
legten Gestaltungsmerkmalen verse- .
hen. So kdnnen Sie leicht feststellen,

um welche Art von Text es sich han-

delt.

normale Texte,
e Aufzahlungen,

1. Aufzahlungen oder Handlungsab-
folgen,

— Handlungsanweisungen und
» Querverweise.

Grundlegende
Sicherheitshinweise

e Fur einen sicheren Umgang muss
der Benutzer des Gerates diese
Gebrauchsanweisung vor der ers-
ten Benutzung gelesen und ver-
standen haben.

¢ Allgemein anerkannte Unfallverhi-
tungsvorschriften und beigelegte
Sicherheitshinweise missen
beachtet werden. Wenn Sie die
Sicherheitshinweise missachten,
gefahrden Sie sich und andere.

unverantwortlich, da Sie das Gerat
nicht mehr sicher benutzen kon-
nen.

Dieses Gerat ist nicht dafir
bestimmt, durch Personen (ein-
schlie3lich Kinder) mit einge-
schrankten physischen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt zu werden, es
sei denn, sie werden durch eine flr
ihre Sicherheit zustédndige Person
beaufsichtigt oder erhielten von
dieser Anweisungen, wie das
Gerat zu benutzen ist.

Stellen Sie sicher, dass Kinder
nicht mit dem Gerat spielen.

Immer die gultigen nationalen und
internationalen Sicherheits-,
Gesundheits- und Arbeitsvorschrif-
ten beachten.

Bewahren Sie diese Gebrauchsan-
weisung auf, um spater darin nach-
schlagen zu kénnen.

Wenn Sie das Geréat verkaufen
oder weitergeben, handigen Sie
unbedingt auch diese Gebrauchs-
anweisung aus.

e Das Gerat darf nur benutzt wer- Sicherheit beim Aufstellen

den, wenn es einwandfrei in Ord-
nung und vollstdndig montiert ist.
Ist das Gerat oder ein Teil davon
defekt, muss es auler Betrieb
genommen und fachgerecht repa-
riert oder entsorgt werden.

¢ Halten Sie Kinder vom Gerét fern!
Bewahren Sie das Gerat sicher vor
Kindern und unbefugten Personen
auf.

¢ Immer mit Umsicht und nurin guter
Verfassung arbeiten: Midigkeit,
Krankheit, Alkoholgenuss, Medika-
menten- und Drogeneinfluss sind

Verwenden Sie diesen Grill nur auf
einer harten, ebenen, nicht brenn-
baren und stabilen Oberflache
(Beton, Erdboden usw.), die dem
Gewicht des Grills standhalten
kann. Verwenden Sie den Girill nie-
mals auf holzernen oder anderen
brennbaren Oberflachen.

Wenn der Grill verwendet wird, hal-
ten Sie mindestens 3 Meter
Abstand zu Gebauden oder brenn-
barem Material (Blische, Baume,
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Holzbdden, Zaune, Gebaude, ent-
zindliche Flussigkeiten oder
Gase).

Verwenden Sie den Grill aus-
schlieBlich im Freien an einem gut
bellfteten Ort! Stellen Sie den Grill .
nicht unter einen Dachuberhang
oder einen anderen umschlosse-
nen Bereich (z.B. Garage, Durch-

schlauch, um die mdglicherweise
beim Grillen heruntergefallene
Kohle oder Glut zu I6schen.

Sicherheit beim Gebrauch

Entfernen Sie vor dem ersten
Gebrauch samtliche Aufkleber und
Etiketten vom Girill.

A

gang).
Nicht in geschlossenen Raumen
benutzen! Hier kann es zu einer

Ansammlung von giftigen Damp-
fen kommen, die zu schweren Ver-  «
letzungen oder zum Tod flhren
kénnen!

Stellen Sie den Grill bei leichtem
Wind in einen windgeschitzten
AuRRenbereich. Bei starkem Wind
darf der Grill nicht benutzt werden.

Stellen Sie den Grill in einem
Bereich auf, in dem Kinder und
Haustiere nicht in Kontakt damit
kommen konnen.

Gehen Sie bei Zusammenbau und
Verwendung lhres Grills vorsichtig
vor, um Schrammen oder Schnitte
von den scharfen Kanten der
Metallteile zu vermeiden. Gehen o
Sie vorsichtig vor, wenn Sie mit der
Hand in oder unter den Grill fas-

sen. R

Wir empfehlen, einen Feuerlo-

scher bereitzuhalten. Wenden Sie R
sich an die zustandigen Behorden,
um die richtige Gréfle und Ausflih-
rung des Feuerléschers zu erfah-
ren.

Wassern Sie die Flache unter dem
Grill und um den Grill herum voll-
standig mit einem Wasser-

Fiir offene und geschlossene
Grills und auch fiir fest instal-
lierte Grills: Betreiben Sie den
Grill nicht in geschlossenen und/
oder bewohnbaren Rdumen, z.B.
Gebauden, Zelten, Wohnwagen,
Wohnmobilen, Booten. Es besteht
Lebensgefahr durch Kohlenmono-
xidvergiftung.

Gehen Sie bei der Verwendung

Ihres Girills sorgfaltig und umsichtig
VOr.

ACHTUNG! Dieses Grillgerat wird
sehr heif und darf wahrend des
Betriebes nicht bewegt werden.

Blockieren Sie den Grill, damit sich
das Gerat nicht versehentlich
bewegt.

Verwenden Sie beim Gebrauch hit-
zebestandige Schutzhandschuhe.

Beriihren Sie keine heillen Ober-
flachen des Girills.

Tragen Sie keine lose Kleidung.
Weite Armel fangen schnell Feuer.
Achten Sie darauf, dass Ihr Haar
nicht mit dem Girill in Kontakt
kommt.

ACHTUNG! Kinder und Haustiere
fernhalten.
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Lassen Sie den Grill nicht unbeauf-
sichtigt, wahrend er in Gebrauch
ist.

Verwenden Sie den Grill nur mit
eingesetztem Holzkohlerost. Der
Holzkohlerost darf mit hei3er Holz-
kohle nicht entfernt werden. Vor-
sicht beim Einstellen der Hohe:
Der Halter kann heil} sein!

Der Grill darf nur vollstdndig mon-
tiert benutzt werden. Anbauteile,
die nicht durch die BAHAG AG fir
dieses spezielle Produkt herge-
stellt wurden, werden nicht emp-
fohlen und kdnnen zu Personen-
oder Sachschaden fihren.

Vor dem ersten Gebrauch muss
der Grill erhitzt und der Brennstoff
vor dem ersten Grillen auf dem
Grill mindestens 30 Minuten lang
gliihend heifl} gehalten werden.

Verwenden Sie grundsatzlich
keine Holzkohle, die mit Fllissigan-
zuinder vorbehandelt wurde. Ver-
wenden Sie ausschliellich eine
hochwertige reine Holzkohle, Holz-
kohlebriketts oder Holzkohle-Holz-
Mischung.

ACHTUNG! Zum Anziinden oder
Wiederanziinden keinen Spiritus
oder Benzin verwenden! Nur
Anzindhilfen entsprechend

EN 1860-3 verwenden!

Die Verwendung von Benzin, Kero-
sin, Spiritus, Alkohol oder ahnli-
chen Produkten kdnnte zu einer
Explosion fiihren, die maglicher-
weise schwere Verletzungen ver-
ursacht.

Die Verwendung ungeeigneter
Produkte kénnte zu einer Stich-
flamme oder Explosion fiihren, die
madglicherweise schwere Verlet-
zungen verursacht.

Geben Sie niemals Flissiganzin-
der, andere brennbare Flussigkei-
ten oder damit behandelte Holz-
kohle auf bereits heil’e oder warme
Holzkohle, da die Gefahr eines
Flammenrickschlags besteht,
durch den schwere Verbrennun-
gen verursacht werden kénnen.

Wenn Sie Flissiganziinder ver-
wenden, muss er fur das Anzin-
den von Holzkohle zugelassen
sein. Beachten Sie alle Warnhin-
weise und Anweisungen des Her-
stellers zur Verwendung seines
Produkts.

Wenn Sie Flussiganziinder ver-
wenden, lassen Sie die Holzkohle
bei gedffnetem Grilldeckel bren-
nen, bis sie mit heller Asche
bedeckt ist (dies dauert ca.

20 Minuten). Dadurch kann der
Flissiganzinder abbrennen. Wird
dies nicht beachtet, konnen sich
Rauchgase vom Flissiganziinder
im Grill anstauen, was beim Offnen
des Deckels zu einer Stichflamme
oder Explosion flihren kann.

Anzindhilfen (feste oder fliissige)
oder andere brennbare Materialien
und FlUssigkeiten durfen nicht
unter oder in der Nahe des Girills
gelagert werden.

Beim Hinzufigen von Brennstoff
(Holzkohle, Holzkohlebriketts und/
oder Holz) missen Sie mit extre-
mer Vorsicht vorgehen und die
Anweisungen im Abschnitt

» Nachlegen von Brennstoff —

S. 23 befolgen.
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Grillgut erst auflegen, wenn der
Brennstoff mit einer Ascheschicht
bedeckt ist.

Wenn herabtropfendes Fett
brennt, missen Sie den Deckel
schliellen, um die Flamme zu ersti-
cken.

Fettbrande missen erstickt wer-
den. Wenn herabtropfendes Fett
brennt, verwenden Sie niemals
Wasser, um Fettbrande zu
I6schen.

Vorsicht beim Offnen des Deckels!
Wenn frische Luft plotzlich mit
Feuer in Kontakt kommt, kommt es
ggf. zum Auflodern von Flammen.
Halten Sie Hande, Gesicht und
Korper in sicherem Abstand von
heilem Dampf und auflodernden
Flammen!

Deckel des Grills immer vollstandig
offnen. Wenn der Deckel nicht voll-
standig gedffnet ist, kdnnte er in
die geschlossene Position zuriick-
fallen und Verletzungen verursa-
chen.

Uberpriifen Sie regelmaRig den
Fettstand im Fettauffangbehalter
und leeren oder wechseln Sie die-
sen, wenn er drei viertel voll ist.
Gehen Sie aulierst vorsichtig vor,
der Fettauffangbehalter und sein
Inhalt kbnnen heil} sein.

Achten Sie darauf, dass Holzkohle
und/oder Holz nicht auf den Wan-
den des Girills verbleiben. Dies
wirde die Lebensdauer des
Metalls und das Erscheinungsbild
Ihres Grills stark beeintrachtigen.

¢ Versuchen Sie nicht, den Grill mit
anderen Methoden als der norma-
len Wartung zu warten, wie sie in
dieser Gebrauchsanweisung
beschrieben wird.

¢ Reparaturen dirfen nur von der
BAHAG AG ausgefihrt werden.

Sicherheit nach dem
Gebrauch

Brandgefahr! Lassen Sie nach dem
Gebrauch Brennstoffreste und Asche
niemals unbeaufsichtigt.

— Entfernen Sie die Asche und
Brennstoffreste erst, wenn sie voll-
standig erkaltet sind. Geben Sie
heille oder warme Reste niemals
in den Hausmull!

— Verstellen Sie den Holzkohlerost
beim Wasserrauchern weder nach
oben oder nach unten, da heil3es
Wasser auf die Kohlen spritzen
und einen heilRen Dampfstol3 mit
heiflen Kohleteilchen erzeugen
kann.

Lieferumfang

Hinweis: Abbildungen finden
Sie unter » Lieferumfang —

S. 2

Montage

VORSICHT! Schnittgefahr!
Es wurde jede Anstrengung
unternommen, um scharfe Kan-
ten an den Bauteilen zu vermei-
den. Seien Sie trotzdem acht-
sam, um Verletzungen wahrend

der Montage zu vermeiden.
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— Lesen Sie die Anweisungen fur
den Zusammenbau und die aufge-
listeten Sicherheitshinweise sorg-
faltig durch. Nehmen Sie sich fiir
den Zusammenbau des Girills Zeit
und bauen Sie den Grill in einem
freien Bereich von etwa 2 bis 3
Quadratmetern zusammen.

Halten Sie alle erforderlichen Werk-
zeuge und Teile bereit.

Hinweis: Schrauben Sie
zuerst alle Teile nur handfest
zusammen. Ziehen Sie erst
nach Beendigung der Montage
alle Schraubverbindungen fest
an.

Hinweis: Abbildungen finden

Sie unter » Montage — S. 5

— Alle Schrauben und Muttern fest
anziehen!

Hinweis: Die Demontage
erfolgt in umgekehrter Reihen-

folge.

Gebrauch

& GEFAHR! Verbrennungsge-
fahr! Lesen Sie alle Sicher-
heitshinweise und Anweisun-
gen sorgfaltig durch, bevor Sie

den Grill in Betrieb nehmen.

Es darf maximal 2.5 kg Brennstoff in
der Feuerkammer verwendet werden.

Ablageflachen dirfen mit maximal 7 kg
belastet werden.

Aufstellen

— Stellen Sie den Grill im Freien auf
eine harte, ebene, nicht brennbare
Oberflache in sicherer Entfernung

von Dachiberhangen oder brenn-
baren Materialien. Stellen Sie den

Grill in sichere Entfernung von offe-
nen Fenstern oder TUren, um das

Eindringen von Rauch in |hr Haus

zu vermeiden.

Anziinden

Beachten Sie die Sicherheitshin-
weise zum Anziinden!

GEFAHR! Explosionsgefahr!
& Wenn Sie Flussiganziinder ver-
wenden, muss er flr das
Anzunden von Holzkohle zuge-
lassen sein. Beachten Sie alle
Warnhinweise und Anweisun-
gen des Herstellers zur Ver-
wendung seines Produkts.

Wir empfehlen die Verwendung von
festen Grillanziindern, idealerweise in
Verbindung mit einem Anzindkamin.
Diese Anziindmethode ist einfacher
und sicherer in der Handhabung als
das Anzinden mit Flissiganzunder.

Hinweis: Verwenden Sie pro
Ladung nur die maximal zulas-
sige Brennstoffmenge.

— Offnen Sie den Deckel.

— Nehmen Sie die Grillroste heraus.

— Hangen Sie den Holzkohlerost auf
die unterste Stufe.

— Offnen Sie alle Liiftungsschieber.

Anziinden im Grill

— Stapeln Sie die Holzkohle als Pyra-
mide auf dem Holzkohlegrill.

— Legen Sie einige feste Grillanzun-
der gleichmaRig verteilt dazwi-
schen.

20
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— Zunden Sie die Grillanzinder an,
am besten mit einem langen
Streichholz.

— Lassen Sie die Holzkohle brennen,
bis sie mit heller Asche bedeckt ist
(dies dauert ca. 20 Minuten).

Anziinden mit einem
Anziindkamin

Wenn Sie einen Anziindkamin flr
Holzkohle verwenden, beachten Sie
die Warnhinweise und Anweisungen
des Herstellers zur Verwendung sei-
nes Produkts.

Grillen

Hinweis: Vor dem ersten
Gebrauch muss der Grill erhitzt
und der Brennstoff vor dem ers-
ten Grillen auf dem Grill min-
destens 30 Minuten lang glu-
hend heil} gehalten werden.

Siehe » Einbrennen — S. 26

WARNUNG! Mégliche

& Gesundheitsschaden! Grill-
gut erst auflegen, wenn der
Brennstoff mit einer Asche-

schicht bedeckt ist.

WARNUNG! Verbrennungs-
gefahr! Der Anziindkamin wird
heil}, ggf. auch im Griffbereich.
Ziehen Sie Schutzhandschuhe
an!

Lehnen Sie sich nicht am Grill oder an
ggf. vorderen Ablageflachen an.

— Beflllen Sie den Anziindkamin mit
Holzkohle oder Holzkohlebriketts.

— Legen Sie wenige feste Grillanziin-
der mittig in den Grill (in die Feuer-
mulde oder auf den Holzkohlerost)
und ziinden Sie diese an.

— Stellen Sie den Anziindkamin Gber
die brennenden Grillanziinder.
Durch den Kamineffekt beginnt die
Holzkohle zu brennen.

— Lassen Sie die Holzkohle brennen,
bis sie mit heller Asche bedeckt ist
(dies dauert ca. 20 Minuten).

— Schitten Sie vorsichtig die gli-
hende Holzkohle in den Grill (in die
Feuermulde oder auf den Holzkoh-
lerost).

Hinweis: Optimal grillen Sie
mit geschlossenem Deckel. Die
Garzeit wird deutlich verkurzt.
Jedes Offnen verlangert die
Garzeit.

Hinweis: Verwenden Sie bei
dickeren Sticken immer ein
Fleischthermometer, um
sicherzustellen, dass der Gar-
vorgang vollstandig abge-
schlossen ist, bevor Sie das
Gargut vom Grill nehmen.

Grillgut garen

Direktes Garen

Beim direkten Garen wird das Grillgut
direkt Uber die glihende Holzkohle
gelegt. Dies eignet sich vor allem fir
dinne Fleischstiicke und Gemuse mit
kurzer Gardauer.

21
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Indirektes Garen

Beim indirekten Garen wird das Girill-
gut mittig auf den Girillrost gelegt — die
Holzkohlestiicke sind rechts und links
an den Randern verteilt. Stellen Sie
unter das Grillgut eine Aluminium-
schale, um herabtropfendes Fett auf-
zufangen. Diese Methode eignet sich
vor allem fiur zartes Grillgut oder Grill-
gut mit langer Gardauer. Es trocknet
dadurch weniger aus und wird auch bei
langerer Garzeit nicht zu dunkel.

— Verteilen Sie die Holzkohle je nach
gewinschter Garmethode mit
einer langen Grillzange.

— Setzen Sie die Grillroste mithilfe
des abnehmbaren Griffes oder mit
hitzebestandigen Schutzhand-
schuhen ein.

— Heizen Sie die Grillroste bei
geschlossenem Deckel vor.

— Legen Sie das Gargut auf. Grillen
Sie mit geschlossenem Deckel.

— Wenden Sie das Grillgut mdglichst
nur einmal!

Regulieren der Temperatur

VORSICHT! Verbrennungs-
gefahr! Benutzen Sie aus-
schlief3lich den Griff und
Schutzhandschuhe, um die LUf-
tungsschieber einzustellen.

— Um Warme und Luftzirkulation zu
erhohen, 6ffnen Sie den Luftungs-
schieber vollstandig.

— Wenn die verbesserte Luftzirkula-
tion zum Erhdéhen der Temperatur
nicht ausreicht, legen Sie mehr
Brennstoff nach.

— Befolgen Sie die Anweisungen im
Abschnitt » Nachlegen von
Brennstoff — S. 23.

— Wird die Temperatur zu heil3,
schlieRen Sie die Luftungsschieber
etwas.

Rauchern

Uberschreiten Sie nicht eine Tempera-
tur von 200 °C. Achten Sie darauf,
dass Holzkohle und/oder Holz nicht auf
den Wanden des Girills verbleiben.
Dies wiirde die Lebensdauer des
Metalls und das Erscheinungsbild
Ihres Girills stark beeintrachtigen.

Tipps zum Rauchern

e Lassen Sie sich wahrend des Rau-
cherns nicht in Versuchung fiihren,
den Deckel zu 6ffnen, um nach
dem Gargut zu sehen. Durch das
Offnen des Deckels kdnnen Hitze
und Rauch entweichen, sodass
sich die Garzeit verlangert.

* Das Gargut mit dem geringsten
Abstand zur Holzkohle wird
schneller gar und braun. Drehen
Sie das Gargut nach der Halfte des
Garzyklus. Wenn das Gargut zu
stark gebraunt ist oder ein zu inten-
sives Raucharoma angenommen
hat, wickeln Sie es nach den ersten
Stunden des Raucherns in Alumi-
niumfolie ein. Dadurch kann das
Gargut weiter gegart werden, ohne
dass sich die Braunung oder das
Raucharoma weiter verstarkt.

e Wenn Sie Fisch oder extradlinne
Fleischstiicken zubereiten, sollten
Sie das Wasserrauchern auspro-
bieren, damit das Gargut nicht zu
trocken wird. Stellen Sie vor dem
Entfachen eines Feuers den Holz-
kohlerost auf die niedrigste Stufe
ein. Verwenden Sie als Wasserbe-
halter eine Metallpfanne, die so
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flach ist, dass sie zwischen den
Holzkohlerost und die Grillroste
gestellt werden kann. Stellen Sie
die Metallpfanne auf den Holzkoh-
lerost unter die Grillroste. Fillen
Sie die Pfanne zu drei Vierteln mit
Wasser oder Marinade.

WARNUNG! Verbrennungs-
gefahr! Verwenden Sie stets
hitzebestandige Schutzhand-
schuhe oder Topflappen, um
Ihre Hande zu schitzen. Die
Flissigkeit in der Wasser-
pfanne ist extrem heil® und
kann Verbriihungen oder Ver-
brennungen verursachen.
Bevor Sie Flussigkeiten bewe-
gen, lassen Sie sie immer voll-
standig abkuhlen. Lassen Sie
die Flussigkeit in der Wasser-
pfanne nicht vollstandig ver-
dampfen. Der Holzkohlerost
muss auf die niedrigste Stufe
eingestellt werden.

WARNUNG! Verbrennungs-

& gefahr! Verstellen Sie den
Holzkohlerost beim Wasserrau-
chern weder nach oben oder
nach unten, da heiRes Wasser
auf die Kohlen spritzen und
einen heilRen Dampfsto3 mit
heil3en Kohleteilchen erzeugen
kann.

Aromaholz

Um lhr Lieblingsraucheraroma zu
bestimmen, experimentieren Sie mit
Stucken, Zweigen oder Hackschnitzeln
einer Holzart, die Aromen freisetzt.
Dazu zahlen beispielsweise Hickory-,
Pekannuss-, Apfel-, Kirsch- oder Sif3-
hilsenbdume. Die meisten Obst- oder
Nussbaumhoélzer kénnen als Aro-
maspender beim Rauchern verwendet

werden. Verwenden Sie keine harzhal-
tigen Holzer wie Pinie, da sie einen
unangenehmen Geschmack hervorru-
fen.

Optimal geeignet sind Holzstlicke oder
Zweige mit einer Lange von 7,5 bis 10
cm und einer Starke von 2,5 bis 5 cm.
Sofern das Holz nicht noch griin ist,
weichen Sie es fur 30 Minuten in Was-
ser ein oder wickeln Sie die einzelnen
Stlicke in Folie, und reilRen Sie meh-
rere kleine Lécher in die Folie.
Dadurch wird mehr Rauch erzeugt und
verhindert, dass das Holz zu schnell
verbrennt. Fur ein gutes Raucher-
aroma bendtigen Sie nicht viel Holz.
Fur den Raucherofen werden 5 bis 6
Holzstlicke oder Zweige empfohlen.
Verwenden Sie mehr oder weniger
Holz, um ein starkeres bzw. milderes
Raucharoma zu erhalten.

Wahrend des Garvorgangs missen
Sie normalerweise kein weiteres Aro-
maholz nachlegen. Beim Zubereiten
sehr groRer Portionen kann dies
jedoch nétig sein.

Nachlegen von Brennstoff

& GEFAHR! Verbrennungsge-

fahr! Geben Sie niemals Flus-
siganziinder, andere brennbare
Flussigkeiten oder damit
behandelte Brennstoffe auf
bereits heifle oder warme
Brennstoffe, da die Gefahr
eines Flammenrtckschlags
besteht, durch den schwere
Verbrennungen verursacht wer-
den kénnen.

Zum Aufrechterhalten oder Erhéhen
der Gartemperatur kann das Nachle-
gen von Brennstoff erforderlich sein.

%
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Legen Sie Brennstoff moglichst nach,
wenn kein Grillgut auf dem Grillrost
liegt.

Nachlegen von Holzkohle/
Holzkohlebriketts

Nachlegen von Holz

Hinweis: Wenn Sie einen
Anzindkamin verwenden, kon-
nen Sie die Holzkohle darin
vorglihen. Damit verringert
sich die Wartezeit, bis das Grill-
gut wieder aufgelegt werden

kann.

— Halten Sie Abstand.

— Offnen Sie vorsichtig den Gar-
kammerdeckel. Gehen Sie vor-
sichtig vor, da die Flammen erneut
aufflackern kdnnen, wenn das
Feuer plétzlich in Kontakt mit
Frischluft kommt.

— Nehmen Sie das Gargut vom Giill-
rost.

— Entfernen Sie mithilfe von Schutz-
handschuhen den Grillrost.

— Halten Sie einen Sicherheitsab-
stand zum Girill und entfernen Sie
mit einer langen Grillzange leicht
die Asche von der heif3en Holz-
kohle.

— Legen Sie mit einer langen Grill-
zange Holzkohle auf oder schiitten
Sie langsam die vorgegliihte Holz-
kohle aus dem Anziindkamin auf.
Seien Sie dabei vorsichtig, um
keine Asche und Funken aufzuwir-
beln.

— Setzen Sie den Grillrost mithilfe
von hitzebestandigen Schutzhand-
schuhen wieder ein.

Wenn die Holzkohle wieder mit einer
weilRen Ascheschicht bedeckt ist, kon-
nen Sie mit dem Grillen fortfahren.

Hinweis: Trockenes Holz
erzeugt bei der Verbrennung
mehr Hitze als Holzkohle.
Daher kdnnen Sie zum Erho-
hen der Gartemperatur den
Holzanteil (verglichen mit der
Holzkohlemenge) steigern.
Hartholz wie Eiche, Hickory-,
SuBhilsen-, Obst- und Nuss-
baumholz sind aufgrund ihres
Brennverhaltens ein hervorra-
gender Brennstoff. Stellen Sie
bei Verwendung von Holz als
Brennstoff sicher, dass das
Holz abgelagert und trocken
ist. Verwenden Sie keine harz-
haltigen Holzer wie Pinie, da
sie einen unangenehmen
Geschmack hervorrufen.

Halten Sie Abstand.

Offnen Sie vorsichtig den Gar-
kammerdeckel. Gehen Sie vor-
sichtig vor, da die Flammen erneut
aufflackern kénnen, wenn das
Feuer plétzlich in Kontakt mit
Frischluft kommt.

Nehmen Sie das Gargut vom Girill-
rost.

Entfernen Sie mithilfe von Schutz-
handschuhen den Grillrost.

Halten Sie einen Sicherheitsab-
stand.

Legen Sie das Holz vorsichtig
nach, um keine Asche und Funken
aufzuwirbeln.

Setzen Sie den Grillrost mithilfe
von hitzebestandigen Schutzhand-
schuhen wieder ein.
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— Wenn die Holzkohle wieder mit

einer weillen Ascheschicht
bedeckt ist, kbnnen Sie mit dem
Grillen fortfahren.

Nach dem Gebrauch

Pflege und Wartung

WARNUNG! Brandgefahr!
Lassen Sie Kohle und Asche
niemals unbeaufsichtigt auf
dem Girill. Entfernen Sie die
Asche und Holzkohlereste erst,
wenn sie vollstandig erkaltet
sind. Geben Sie heil}e oder
warme Reste niemals in den
Hausmdull!

Hinweis: Um lhren Grill vor
Ubermalfiger Rostbildung zu
schitzen, muss er mindestens
einmalim Jahr eingebrannt und
stets abgedeckt werden, wenn
er nicht in Gebrauch ist. Eine
Abdeckung fiir Ihren Grill kann
direkt bei der BAHAG AG
bestellt werden.

— Warten Sie, bis alle Flammen
erstickt sind.

— Deckel schlief3en
— Loftungsschieber schlielen

Lassen Sie den Grill und alle Kompo-
nenten immer vollstandig abkiihlen,
bevor Sie damit umgehen.

— Fdllen Sie vorsichtig die Brenn-
stoffreste und Asche in einen nicht
brennbaren Metallbehalter und
tranken Sie sie vollstandig in Was-
ser.

— Lagern Sie geldschte Brennstoffe
und Asche in einem sicheren
Abstand von samtlichen Gebau-
den und brennbaren Materialien.
Lassen Sie die Brennstoffreste und
das Wasser 24 Stunden im Metall-
behalter, bevor Sie den Inhalt ent-
sorgen.

Bewahren Sie den Grill aul3erhalb der
Reichweite von Kindern und an einem
trockenen Ort auf, wenn er nicht ver-
wendet wird.

VORSICHT! Verbrennungs-
und Brandgefahr! Achten Sie
darauf, dass der Grill und even-
tuelle Brennstoffreste vollstan-
dig erkaltet sind.

Reinigung

ACHTUNG! Mogliche Pro-
duktschaden! Die Oberflache
kann beschadigt werden! Zur
Reinigung duirfen keine krat-
zende oder scheuernde
Gegenstande oder aggressiven
Reinigungsmittel verwendet
werden.

Nach jedem Gebrauch

Entfernen Sie alle Roste.

Entfernen Sie Brennstoffreste und
Asche.

Waschen Sie Grillroste mit einem
milden Reinigungsmittel und Was-
ser, spulen Sie grundlich ab und
lassen Sie sie vollstéandig trocknen.

Reinigen Sie Holzkohleroste mit
einer weichen Drahtbirste.

Fettauffangbehalter entleeren.

%

25

—t

1

.



® o

m Deutsch

Waschen Sie den Fettauffangbe-
halter mit einem milden Reini-
gungsmittel und Wasser, spulen
Sie griindlich ab und lassen Sie sie
vollstandig trocknen.

Regelmiafig

Durch eine regelmafige Pflege bleiben
der Wert und die Sicherheit lhres Grill-
gerats erhalten.

Waschen Sie alle Roste mit einem
milden Reinigungsmittel und Was-
ser, spulen Sie grindlich ab und

lassen Sie sie vollstandig trocknen.

Reinigen Sie die Innen- und
Aulenseite des Grills mit einem
feuchten Tuch.

Nach dem vollstadndigen Trocknen
tragen Sie etwas Pflanzendl oder
Pflanzendl-Spray auf die Innenfla-
che und den Grillrost auf, um Rost-
bildung zu verhindern.

Bei Bedarf

Kleine Roststellen konnen Sie selber
entfernen.

SieheW Entfernen von Roststel-
len—S. 27

Jahrlich

Das Grillgerat muss jahrlich einge-
brannt werden

Siehe » Einbrennen — S. 26

Einbrennen

Hinweis: Vor dem ersten
Gebrauch muss der Grill einge-
brannt werden. Dadurch wer-
den die Wande unempfindli-
cher gegen Rostbildung. Even-
tuell anhaftende
Produktionsriickstande werden
verbrannt und gelangen damit
nicht in das Gargut. Verkirzen
Sie nicht die Einbrennzeit!

Tragen Sie auf alle Innenflachen
des Grills, einschliellich der Grill-
roste, etwas Pflanzendl oder Pflan-
zenol-Spray auf. Tragen Sie kein
Pflanzendl oder Pflanzendl-Spray
auf den Holzkohlerost oder die
Aulenseiten auf.

Setzen Sie den Holzkohlerost in
der untersten Stellung ein.

Offnen Sie die Liiftungsschieber,
damit ausreichend Luft zugefihrt
wird.

Zunden Sie die Holzkohle in einem
Anziindkamin oder direkt im Grill
(in der Feuermulde oder auf dem
Holzkohlerost) an.

Siehe » Anziinden — S. 20

Halten Sie die Holzkohle mindes-
tens 30 Minuten rotgliihend, dann
ist der Einbrennvorgang abge-
schlossen.

Nach dem Einbrennvorgang ist der
Grill zum Grillen bereit, ggf. mis-
sen Sie dazu Holzkohle nachle-
gen.
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Entfernen von Roststellen

WARNUNG! Mégliche
Gesundheitsschaden! Innen-
bereich und Roste nur leicht mit
Pflanzendl oder Pflanzenol-
Spray beschichten, hier nie-
mals Lack verwenden.

— Reinigen und schleifen Sie den

betroffenen Bereich mit Stahlwolle
oder feinkdrnigem Schleifleinen.

— Im AuRenbereich bessern Sie den

Bereich mit qualitativ hochwerti-
gem, hitzebestandigem Lack aus.

Entsorgung

Dieses Gerat gehort nicht in den Haus-
mll! Entsorgen Sie es fachgerecht.
Informationen dazu erhalten Sie beim
zustandigen Abfallbeseitigungsver-
band.

Die Verpackung besteht aus Oy
Karton und entsprechend %&
gekennzeichneten Materialien,

die wiederverwertet werden kénnen.

Fihren Sie diese Materialien der Wie-
derverwertung zu.
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