ASSEMBLY USE AND CARE MANUAL

THIS GRILL MUST ONLY BE USED OUTDOORS IN A WELL-VENTILATED SPACE
RETAIN THIS MANUAL FOR FUTURE REFERENCE

OUTDOOR CHARCOAL GRILL

& U
NAPOLEON

Serial No.
XXXXXX000000
MODEL NO.

DO NOT DISCARD

PRO22K-LEG-2

DANGER
Do not try to light this appliance Burning charcoal gives off carbon
without reading the “LIGHTING” monoxide. Do not burn charcoal inside
instruction section of this manual. homes, garages, tents, vehicles or any
enclosed areas.
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(A WARNING! Failure to follow these instructions exactly could result in a fire causing serious injury or death. )
\_ )
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THANK YOU FOR CHOOSING NAPOLEON

NAPOLEON products are designed with superior components and materials, and are assembled by trained
craftsmen who take great pride in their work. This grill has been thoroughly inspected by a qualified
technician before packaging and shipping to ensure that you, the customer, receive the quality product
you expect from NAPOLEON.

We at Napoleon are dedicated to you, “our valued customer”. It is our goal to provide you with the
necessary tools for an unforgettable grilling experience. This manual is provided to assist you in assuring
your new grill is assembled, installed, maintained and cared for properly. It is important to read and
understand this entire manual before operating your new grill to ensure you fully understand all the safety
precautions and features your grill has to offer. By carefully following these instructions, you will enjoy
years of trouble-free grilling. If this product fails to meet your expectations, for any reason, please call our
customer solutions department at 1-866-820-8686 between 9 AM and 5 PM (Eastern Standard Time) or
visit our Website at www.napoleongrills.com.

Napoleon Charcoal Grill President’s Limited Lifetime Warranty

PRESIDENT’'S
LIMITED
HKEJAME NAPOLEON warrants that components in your new NAPOLEON product will be free from defects in
material and workmanship from the date of purchase, for the following period:
Porcelain lid and bowl Lifetime
Plastic handles 10 years
Porcelain-enameled cast iron cooking grids 5 years P'Us>
Rod cooking grids 2 years
Rod charcoal grates 2 years
All other parts 2 years
PIUsS i dicates a period of extended warranty coverage whereby the replacement part will be made
available to the consumer for an additional 5 years at 50% of the current retail price.

Conditions and Limitations

NAPOLEON warrants its products against manufacturing defects to the original purchaser only, provided that

the purchase was made through an authorized NAPOLEON dealer and is subject to the following conditions and
limitations:

This factory warranty is non-transferable and may not be extended what-so-ever by any of our representatives.
This limited warranty does not cover damages caused by misuse, lack of maintenance, grease fires, hostile
environments, accident, alterations, abuse or neglect and parts installed from other manufacturers will nullify this
warranty. Discoloration to plastic parts from chemical cleaners or UV exposure is not covered by this warranty.

This limited warranty further does not cover any scratches, dents, painted finishes, corrosion or discoloring by heat,
abrasive and chemical cleaners, nor chipping on porcelain enamel parts.

Should deterioration of parts occur to the degree of non-performance (rusted through or burnt through) within the
duration of the warranted coverage, a replacement part will be provided.

After the first year, with respect to this President’s Limited Lifetime Warranty NAPOLEON may, at its discretion,
fully discharge all obligations with respect to this warranty by refunding to the original warranted purchaser the
wholesale price of any warranted but defective part(s).

NAPOLEON will not be responsible for the installation, labor or any other costs or expenses related to the re-
installation of a warranted part, and such expenses are not covered by this warranty.

Notwithstanding any provision contained in this President’s Limited Lifetime Warranty NAPOLEON's responsibility
under this warranty is defined as above and it shall not in any event extend to any incidental, consequential, or
indirect damages.

This warranty defines the obligation and liability of NAPOLEON with respect to the NAPOLEON charcoal grill and any
other warranties expressed or implied with respect to this product, its components or accessories are excluded.
NAPOLEON neither assumes, nor authorizes any third party to assume, on its behalf, any other liabilities with respect
to the sale of this product.

NAPOLEON will not be responsible for: over firing, blow outs caused by environmental conditions such as strong
winds, or inadequate ventilation,

Any damages to the charcoal grill due to weather damage, hail, rough handling, damaging chemicals or cleaners will
not be the responsibility of NAPOLEON.

The bill of sale or copy will be required together with a serial number and a model number when making any
warranty claims from NAPOLEON.

NAPOLEON reserves the right to have its representative inspect any product or part prior to honoring any warranty
claim.

NAPOLEON shall not be liable for any transportation charges, labor costs, or export duties.

www.napoleongrills.com
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WARNING! Failure to follow these instructions could result in property damage, personal injury or
death. Read and follow all warnings and instructions in this manual prior to operating grill.

Safe Operating Practices

e Read the entire instruction manual before operating the grill.

e Under no circumstance should this grill be modified.

e  Follow lighting instructions carefully when operating grill.
e Do not light charcoal with lid closed.

e Do not lean over grill when lighting.

e Do not use gasoline, alcohol, or other highly volatile fluids to ignite charcoal. Use ONLY charcoal
starter fluid approved for lighting charcoal. Make sure that any fluids that have drained through the
bottom of the grill are removed before lighting the charcoal.

e Charcoal starter fluid should never be added to hot or even warm coals.

e After use and before lighting, charcoal starter fluid should be capped and stored a safe distance away
from the grill, at least 25ft (7.6m).

e  Keep children and pets away from hot grill, DO NOT allow children to climb inside cabinet.
e Do not leave the grill unattended while in use.

e Do not move grill when hot or operating.

e This grill must not be installed in or on recreational vehicles and/or boats.

e This grill must only be stored outdoors in a well-ventilated area and must not be used inside a
building, garage, screened in porch, gazebo or any enclosed area.

e Maintain proper clearance to combustibles, 5ft (1.5m) to all sides. This clearance is also
recommended near vinyl siding or panes of glass. The grill must not be used on combustible
surfaces (wooden or composite decks or porches).

e At all times keep the ventilation openings of the enclosure free and clear from debris.
e Do not operate unit under any combustible construction.

e Do not operate this grill under any overhead construction such as roof coverings, carports, awnings or
overhangs.

e Do not locate in windy settings. High winds adversely affect the cooking performance of the grill.
e Thelid is to be closed during the preheat period.

e  The ash/grease tray must be in place when using the grill.

e Clean the ash/grease tray regularly to avoid build-up, which may lead to grease fires.

e Do not use the side shelves to store lighters, matches or any other combustibles.

e The grill should be on level ground at all times.

e Do not use water to control flare-ups or extinguish coals, as it may damage your grill’s finish.

e To control flare-ups, slightly close the vents on your grill. To completely extinguish coals/fire, close all
vents and lid completely.

e Use proper grilling tools with long, heat-resistant handles.
e Use barbecue mitts or hot pads to protect hands while cooking or adjusting the vents.

e Do not remove ashes from grill until all charcoal is completely burned out and fully extinguished.
Allow ample time to cool.

e Remaining coal and ashes are to be removed from grill and stored in a non-combustible metal
container. Allow to remain in metal container 24 hours before disposing of.

e  Keep electrical supply cords away from water or heated surfaces.

e  (California Proposition 65: The burning of charcoal creates by-products, some of which are on the
list as substances known by the State of California to cause cancer or reproductive harm. When
cooking with charcoal, always ensure adequate ventilation to the unit, to minimize exposure to such
substances.

www.napoleongrills.com




Lighting Instructions

DIRECT COOKING

Charcoal Usage

Grill Diameter

Cooking Method

INDIRECT COOKING

Charcoal Recommended

22" (56¢cm)

Direct Cooking 50

22" (56cm)

InDirect Cooking

25 per side
*(add 8 per side for each additional hour of
cooking time)

*Charcoal recommendations are approximate, longer cooking times require additional charcoal to be added. As
well, colder, windy temperatures will require additional charcoal to reach ideal cooking temperatures.

WARNING! open lid.

wooden or other surfaces that could burn.

WARNING! Locate the grill outdoors on a solid, level, non-combustible surface. Never use grill on

WARNING! Do not lean over grill when lighting charcoal.
WARNING! Ashpan must be in place during lighting and anytime during use.

DIRECT COOKING METHOD

INDIRECT COOKING METHOD

1. Fully open the vent on the lid and base. Remove the
grill lid and remove the cooking grill

1. Fully open the vent on the lid and base. Remove the
grill lid and remove the cooking grill.

2. Ensure the ash pan is cleaned out from the previous
use and then re-install.

2. Ensure the ash pan is cleaned out from the previous
use and then re-install.

3. The grill can be used either with our without the
center air deflector. The deflector will ensure more
even temperatures and will slow the rate of burn
in the center of the grill. Use either the Ultrachef
Charcoal Starter (not included) following the
instructions included in the manual, or place lighter
cubes or lightly crumpled newspaper on and around
the air deflector. Place the charcoal in a cone shaped
pile in the center of the unit on the newspaper or
lighter cubes.

3. Remove the center air deflector and place a drip pan.
Place the optional charcoal baskets on either side of
the drip pan. Use either the Ultrachef Charcoal Starter
(not included) following the instructions included in
the manual, or place lighter cubes or lightly crumpled
newspaper in the charcoal baskets. Place the charcoal in
the baskets onto the newspaper or lighter cubes.

4. Light the newspaper or lighter cubes. Once fully lit,
close the lid and allow the charcoal to burn until it is
covered in a light grey ash (approximately 20 minutes).

4. Light the newspaper or lighter cubes. Once fully lit,
close the lid and allow the charcoal to burn until it is
covered in a light grey ash (approximately 20 minutes).

5. Using tongs with long heat resistant handles, spread
the coals to evenly cover the entire grate (including
the center air deflector).

www.napoleongrills.com




Starter fluid can be used to light the charcoal, but it is not the preferred method. It can be messy and
may leave a chemical taste on the food if not completely burned off prior to cooking. Once lit, never
add additional starter fluid to the grill. Store the bottle at least, 25 ft (7.6m) away from the grill when

operating.
CHARCOAL STARTER

Charcoal Starter Safe Operating Practices
WARNING!
e  For outdoor use only.

e Do not use the Charcoal Starter unless it is placed on a firm, level charcoal
grate and the charcoal grill is on a firm, level, non-combustible surface.

e Do not place the Charcoal Starter on any combustible surface unless the
Charcoal Starter is completely cool.

e Do not use lighter fluid, gasoline or self lighting charcoal in the Charcoal Starter.
e Only use the Charcoal Starter to light charcoal for charcoal grills.

e Always wear protective gloves when handling the Charcoal Starter.

e  Keep children and pets away from the Charcoal Starter at all times.

e Do not use the Charcoal Starter in high winds.

e Do not leave the Charcoal Starter unattended while in use.

e Do not lean over the Charcoal Starter when lighting.

e Never use the Charcoal Starter for other than intended use. Do not use the Charcoal Starter to
prepare food.

e  Use extreme caution when pouring hot coals out of the Charcoal Starter.

Using the Charcoal Starter

e Turn the Charcoal Starter upside down.

e Crumple two full sheets of newspaper and stuff them into the bottom of the Charcoal Starter.
e Turn the Charcoal Starter right side up and place it in the centre of the charcoal grate.

e  Add appropriate amount of charcoal but do not over fill.

e  Light a match, and insert into one of the bottom air vents to ignite the newspaper.

e When the top layer of charcoal has a light coating of grey ash, wearing protective gloves carefully pour
the hot charcoal onto the charcoal grate (direct cooking method) or place into the charcoal baskets
(indirect method).

e Once the hot charcoal is placed into the grill, spread the charcoal out evenly using tongs with long
heat resistant handles.

www.napoleongrills.com



Charcoal Cooking Guide

Charcoal is the traditional way of cooking that we are all familiar with. The glowing briquettes emit infra-
red energy to the food being cooked, with very little drying effect. Any juices or oils that escape from the
food drip down onto the charcoal and vaporize into smoke giving the food its delicious grilled taste. The
bottom line is that Napoleon’s charcoal grill produces searing heat for juicier, tastier steaks, hamburgers
and other meats. For cooking times and tips refer to the Charcoal Grilling Chart.

The following grilling chart is meant to be a guideline only. Cooking times are affected by such factors as
altitude, outside temperature, wind, and desired doneness, which will be reflected in your cooking time.
Use a meat thermometer to ensure foods are adequately cooked.

Charcoal Grilling Chart

Food

Direct/Indirect Heat

Cooking Time

Helpful Suggestions

Steak
1in. (2.54cm) thick

Direct heat

6-8 min.—
Medium

When selecting meat for grilling,
ask for marbled fat distribution.
The fat acts as a natural tenderizer
while cooking and keeps it moist
and juicy.

Hamburger
1/2in (1.27cm)
thick

Direct heat

6-8 min.—
Medium

Preparing hamburgers to order
is made easier by varying the
thickness of your patties. To add
an exotic taste to your meat, try
adding hickory-flavored woodchips
to the charcoal.

Chicken pieces

Direct heat approx 2
min. per side.
Indirect heat for the
remaining 18-20 min.

20-25 min.

The joint connecting the thigh
and the leg from the skinless side
should be sliced 3/4 of the way
though for the meat to lay flatter
on the grill. This helps it to cook
faster and more evenly. To add a
trademark taste to your cooking,
try adding mesquite-flavored
woodchips to the charcoal.

Pork chops

Direct heat

10-15 min.

Trim off the excess fat before
grilling. Choose thicker chops for
more tender results.

Spare ribs

Direct heat for 5 min.
Indirect heat to finish

1.5-2 hrs.
turning often

Choose ribs that are lean and
meaty. Grill until meat easily pulls
away from the bone.

Lamb chops

Direct heat

25-30 min.

Trim off the excess fat before
grilling. Choose extra thick chops
for more tender results.

Hot dogs

Direct heat

4-6 min.

Select the larger size wieners. Slit
the skin lengthwise before grilling.

www.napoleongrills.com




Cooking Instructions

Initial Lighting: When lit for the first time, the grill emits a slight odor. This is a normal temporary
condition caused by the “burn-in” of internal paints and lubricants used in the manufacturing process and
does not occur again. Simply burn the grill on high for approximately 30 minutes with the lid and base
vents fully open.

Grill Use: We recommend preheating the grill by operating it with the lid closed for approximately

20 minutes. The coals are ready when they have a light coating of grey ash. Food cooked for short periods of

time (fish, vegetables) can be grilled with the lid open. Cooking with the lid closed ensures higher, more even
temperatures that will reduce cooking time and cook the food more evenly. When cooking very lean meat,
such as chicken breast or lean pork, the grids can be oiled before preheating to reduce sticking. Cooking
meat with a high degree of fat content may create flare-ups. Either trim the fat or reduce temperatures to
inhibit this. Should a flare-up occur, move food away from flames; reduce the heat (reduce vent opening).
Leave the lid open.

As a general rule, plan on using about 50 briquettes to cook 2 Ib. (1kg) of meat. If cooking for more than
30 to 40 minutes, additional briquettes must be added to the fire. When the weather is cold or windy, you
will need more briquettes to reach ideal cooking temperatures.

Adding Charcoal During Cooking: Use caution when adding charcoal to the grill. Flames may flare up when
coals come in contact with fresh air. Stand back a safe distance and use a long-handled heat-resistant
cooking tongs to add additional charcoal briquettes. There are flaps on either side of the cooking grid that
provide access to the charcoal grate.

WARNING! Never add charcoal starter fluid to hot or warm coals. Once charcoal is ignited no
more fluid is required.

Operating The Vents: Lid vents on a covered grill are usually left open to allow air into the grill. Air
increases the burning temperature of the coals. You can regulate the grill’s temperature by moving
the vent slide to the right or left. Closing the vents either partially or completely will help to cool down
the coals. Do not completely close the air vents and the lid vent unless you are trying to cool down or
extinguish a flame.

. y, _ _J
Vent Open Vent Closed

After Use Safety

WARNING! 10 protect yourself and your property from damage, carefully follow these safety precautions.

e  Close the grill lid and all vents to extinguish fire.
e Always allow the grill to cool completely before handling.

e Never leave coals and ashes in grill unattended. Make sure coals and ashes are completely
extinguished before removing.

e Use a metal spatula or scoop to remove remaining coals and ashes from grill. Place them in a
non-combustible metal container and completely saturate with water. Leave in container an
additional 24 hours before disposing.

www.napoleongrills.com



It is recommended that the ashtray/drippan be emptied out after each use.

WARNING! Ensure the grill is cool and all coals are completely extinguished prior to removing any
part from your grill.

Maintenance / Cleaning Instructions
a

.2 WARNING! Always wear protective gloves and safety glasses when cleaning your grill.
WARNING! Do not use pressure washer to clean any part of the grill.

A WARNING! To avoid the possibility of burns, maintenance should be done only when the grill is
cool. Avoid unprotected contact with hot surfaces. Clean grill in an area where cleaning solutions will
not harm decks, lawns, or patios. Do not use oven cleaner to clean any part of this grill. Do not use a
m self-cleaning oven to clean cooking grids or any other parts of the grill. Barbecue sauce and salt can be
— corrosive and will cause rapid deterioration of the grill components unless cleaned regularly.

Grids And Warming Rack: The grids and warming rack are best cleaned with a brass wire brush during the
pre-heating period. Steel wool can be used for stubborn stains.

Cleaning Inside The Grill: Remove the cooking grids. Use a brass wire brush to clean loose debris from the
bowl and the insides of the lid. Scrape the inside of the bowl with a putty knife or scraper, and use a wire
brush to remove ash. Sweep all debris from inside the grill into the removable ash/drip pan. If desired you
can wash the inside of the grill with a mild detergent and water. Rinse well with clear water and wipe dry.

A WARNING! Accumulated grease is a fire hazard. Clean the drip pan after each use to avoid grease
buildup.

Ash/Drip Pan: Ashes, grease and excess drippings pass through to the ash/drip pan, located beneath the
charcoal grill, and accumulate. To clean, slide the pan free of the grill. Never line the pan with aluminum
foil, sand or any other material as this could prevent the grease from flowing properly. The pan should

be scraped out with a putty knife or scraper, and all the debris brushed into a non-combustible metal
container. Wash the ash/drip pan with a mild detergent and water. Rinse well with clear water and wipe
dry.

Cleaning The Outer Grill Surface: Do not use abrasive cleaners or steel wool on any painted, porcelain or
stainless steel parts of your Napoleon Grill. Doing so will scratch the finish. Exterior grill surfaces should be
cleaned with warm soapy water while the metal is still warm to the touch. To clean stainless surfaces, use
a stainless steel or a non-abrasive cleaner. Always wipe in the direction of the grain. Over time, stainless
steel parts discolor when heated, usually to a golden or brown hue. This discoloration is normal and does
not affect the performance of the grill. Porcelain enamel components must be handled with additional
care. The baked-on enamel finish is glass-like, and will chip if struck. Touch-up enamel is available from
your Napoleon Grill dealer.

www.napoleongrills.com



Troubleshooting

Problem Possible Causes Solution

Low heat / Low flame. Improper preheating. Allow charcoal to burn until covered with a light
grey ash. (usually 20-25min).

Not enough airflow. Open Vents.

Low charcoal. Add more charcoal to the charcoal tray.

Lid being opened to Allow food to cook with the lid closed. Every
frequently. time the lid is removed, the temperature drops.

This leads to lower temperatures and longer
cooking times.

Excessive flare-ups/uneven heat. Improper preheating. Preheat grill with lid closed for 20 - 25 mins and
spread coals around evenly.

Excessive grease and ash | Clean ash/drip pan regularly. Do not line
build up in ash/drip pan. | pan with aluminum foil. Refer to cleaning

instructions.
“Paint” appears to be peeling inside | Grease build up on This is not a defect. The finish on the lid is
lid or hood. inside surfaces. porcelain, and will not peel. The peeling is

caused by hardened grease, which dries into
paint-like shards that will flake off. Regular
cleaning will prevent this. See cleaning
instructions.

www.napoleongrills.com
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Charcoal Grilling In Review
Lighting Your Grill

Before cooking for the first time, we recommend burning on high for 30 minutes with the lid and base
vents fully open. This will burn off any lubricants used in the manufacturing process.

Fully open the vent on the lid and base each time you light your grill.
Ensure the ash pan is cleaned out from the previous use and then re-install.

The grill can be used either with our without the center air deflector. The deflector will ensure more
even temperatures and will slow the rate of burn in the center of the grill.

Use either the Ultrachef Charcoal Starter (not included) following the instructions included in the
manual, or place lighter cubes or lightly crumpled newspaper on and around the air deflector. Place
the charcoal in a cone shaped pile in the center of the unit (direct cooking method) or the optional
charcoal baskets (indirect method).

Once fully lit, close the lid and allow the charcoal to burn until it is covered in a light grey ash
(approximately 20 minutes), arrange the charcoal using tongs with heat resistant handles according to
the cooking method you are going to use.

Starter fluid can be used to light the charcoal, but it is not the preferred method. It can be messy and
may leave a chemical taste on the food if not completely burned off prior to cooking. Once lit, never
add additional starter fluid to the grill. Store the bottle at least 25ft (7.6m) away from the grill when
operating.

Additional smoke flavour can be achieved by adding smoker chips which are available in a variety of
flavours through your Napoleon dealer.

Cooking With Your Grill

We recommend preheating the grill by operating it with the lid closed for approximately 20 minutes.
The coals are ready when they have a light coating of grey ash.

As a general rule plan on using about 50 briquettes to cook 2 Ib. (1kg) of meat. If cooking for more
than 30 to 40 minutes, additional briquettes must be added to the fire. When the weather is cold or
windy, you will need more briquettes to reach ideal cooking temperatures.

Use caution when adding charcoal to the grill. Flames may flare up when coals come in contact with
fresh air. Stand back a safe distance and use a long-handled heat-resistant cooking tongs to add
additional charcoal briquettes.

Lid vents on a covered grill are usually left open to allow air into the grill. Air increases the burning
temperature of the coals. You can regulate the grill’s temperature by moving the vent slide to the
right or left.

Allow food to cook with the lid closed. Every time the lid is removed, the temperature drops. This
leads to lower temperatures and longer cooking times.

Closing the vents either partially or completely will help to cool down the coals. Do not completely
close the air vents and the lid vent unless you are trying to cool down or extinguish a flame.

The cooking grid can be oiled before preheating to reduce sticking.

Use a meat thermometer to ensure foods are adequately cooked.

Grill Clean Up

www.napoleongrills.com

Close the grill lid and all vents to extinguish fire.
Always allow the grill to cool completely before handling.

Never leave coals and ashes in grill unattended. Make sure coals and ashes are completely
extinguished before removing.

Use a metal spatula or scoop to remove remaining coals and ashes from grill. Place them in a
non-combustible metal container and completely saturate with water. Leave in container an
additional 24 hours before disposing.

Use a brass wire brush to clean loose debris from the bowl and the insides of the lid.
Wash the inside of the grill with a mild detergent and water. Rinse well with clear water and wipe dry.

Porcelain enamel components must be handled with additional care. The baked-on enamel finish is
glass-like, and will chip if struck. Touch-up enamel is available from your Napoleon Grill dealer.
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KEEP YOUR RECEIPT AS PROOF OF PURCHASE TO VALIDATE YOUR WARRANTY.

Ordering Replacement Parts

Warranty Information

MODEL:

DATE OF PURCHASE:

SERIAL NUMBER:

(Record information here for easy reference)

Before contacting the Customer Solutions Department, check the Napoleon Grills Website for more extensive
cleaning, maintenance, troubleshooting and parts replacement instructions at www.napoleongrills.com.
Contact the factory directly for replacement parts and warranty claims. Our Customer Solutions Department is
available between 9 AM and 5 PM (Eastern Standard Time) at 1-866-820-8686, fax at 1-705-727-4282 or e-mail
grills@napoleonproducts.com. To process a claim, we must be provided with the following information:

1. Model and serial number of the unit.

2. Part number and description.

3. A concise description of the problem (‘broken’ is not sufficient).
4. Proof of purchase (photocopy of the invoice).

In some cases the Customer Solutions Representative could request to have the parts returned to the factory
for inspection before providing replacement parts. These parts must be shipped prepaid to the attention of the
Customer Solutions Department with the following information enclosed:

1. Model and serial number of the unit.

2. A concise description of the problem (‘broken’ is not sufficient).

3. Proof of purchase (photocopy of the invoice).

4. Return Authorization Number - provided by the Customer Solutions Representative.

Before contacting Customer Solutions Representative, please note that the following items are not covered by
the warranty:

e  Costs for transportation, brokerage or export duties.
e Labour costs for removal and reinstallation.

e Costs for service calls to diagnose problems.

e Discoloration of stainless steel parts.

e  Part failure due to lack of cleaning and maintenance, or use of improper cleaners (oven cleaner
or other harsh chemicals).

www.napoleongrills.com
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MHCTPYKUMUA NO CBOPKE U OBCNTYXKUBAHUIO

OAHHbIA rPUNb CNEQYET UCNONb30BATb TO/IbKO BHE MOMELLEHWA B XOPOLLO NPOBETPUBAEMOM MECTE

XPAHUTE AAHHYIO UHCTPYKLMUIO B KAHECTBE CITPABOYHOIO MATEPUANA.

OUTDOOR CHARCOAL GRILL

MPEAOCTABLTE CEPUNHBIA HOMEP, PACMONOXEHHBIE
( ) HA YNAKOBKE

CEPUWHBI HOMEP
XXXXXX000000
HOMEP MOJENN

HE BbIBPACbHIBATE

PRO22K-LEG-2

CHauyana npouuTtauTe pasgen
“PO3XKUI” paHHON MHCTPYKLUUN,
3aTem NpucTynaiTe K npoueaype
po3xwura.

A ONACHOCTb

B npouecce ropeHUA ApeBeCcHOro yrns
BblpabaTbiBaeTca yrnekucnblii ras. He
pa3uraiiTe gpeBecHbie yr/in A0Ma, B
rapake, nasiaTkax, asTomobune nnum
APYrom 3aMKHYTOM NPOCTPaHCTBE.

4 )
(A BHUMAHMWE! Hecobniopenne paHHbIX yKazaHWii MOXKET NPUBECTU K TAXKENBIM TPABMaM UK CMEPTH. )
\_ .

Napoleon Group of Companies
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8
Phone: 1-705-726-4278 Fax: (705)-727-4282
www.napoleongrills.com

Customer Solutions: 1-866-820-8686 or grills@napoleonproducts.com
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CNACUBO, YTO BbIEPAJZIU NAPOLEON!

Mpoaykuna NAPOLEON 13rotos/ieHa U3 BbICOKOKAYECTBEHHbIX KOMMOHEHTOB M MaTepuanos 1 cobpaHa KBasMdULMPOBAHHbIMMU
COTPYAHWKaMK, KOTOpble ropAATcA cBoei paboToid. Mepes ynakoBKOW U TPAHCMOPTUMPOBKOM 3TOT rpu/b 6bl1 BHUMATENIbHO NPOBEPEH
KBa/IMPULMPOBAHHBIM TEXHUHECKUM CMELMannUCTOM, 4TOObI Bbl, HaL KAMEHT, NONYYUAM TOBApP BbICOKOTO KayecTsa, KoTopoe Bbl
oxuaaete ot npoaykumm NAPOLEON.

Pabota coTpyaHuKoB KomnaHum Napoleon nosHOCTbIO NocBALLeHa Bam — Halwemy camomy LieHHOMY KaneHTy. Hawa uenb

- NpeaoCcTaBuTb Bam Bce HEOBXOAMMBIE MHCTPYMEHTbI 415 He3abblBaeMOro UCNob30BaHNUA rpuas. [JaHHOe pyKoBOACTBO
npeaHasHayeHo AnA Toro, YTobbl NOMoYb Bam npaBmabHO cobpaTb, YCTaHOBUTb, UCMONL30BaTb M YXaXKMBaTh 3a Balwmvm HOBbIM
rpunem. Bam cnegyet NoNHOCTbIO BHUMATENbHO NPOYUTaTL AAaHHOE PYKOBOACTBO Nepes, UCrnosib3oBaHNem Ballero HoBoro rpuns,
4TO6bI Bbl 6bIM YBEPEHDI, B TOM, YTO COBANtOAAETE BCE MEPbI MPEAOCTOPOXKHOCTM M 3HaeTe 06 ocobeHHOCTAX Bawero rpuns.
TwaTtenbHoe cobNtoAeHWEe ITUX MHCTPYKLUIA rapaHTUpyeT, 4To Bbl ByaeTe HacnaxaaTbes b6ecnepeboitHoit paboTol rpuaa MHOro
net. Ecav aTOT NPOAYKT NO Kakoi-nMbo npuunHe He COOTBETCTBYET Balimm oXKuAAHWAM, NOXKaNyMcTa, NO3BOHUTE B HaLl OTAEN
06CNyKMBaHMA KAMEHTOB Mo Ten. 1-866-820-8686 ¢ 9 yTpa 4o 17 Beyepa (ceBepoamepuKaHCKOe BOCTOMHOE BpeMs) UK noceTuTe
Hall calT no agpecy www.napoleongrills.com.

NPESUAEHTCKAA OrPAHUYEHHAA NOXU3SHEHHAA TAPAHTUA HA YTOJIbHbBIE TPU/TU NAPOLEON

PRESIDENT’S
I['ﬁ:'E‘hME KomnaHua NAPOLEON rapaHTupyeT oTcyTCTBME AedeKTOB MaTePMANoB U KayecTBa Bawero HoBoro yronbHoro rpuas NAPOLEON c
WARRANTY [AaTbl NpMobpeTeHNA 1 B TeYEHME YKa3aHHOTo nepuoaa:
[leTanu U3 anloMMHUEBOTO IUTbA / TOMKA U3 HEpPIKaBetoLLeit cTanu MoXun3HeHHO
KpbilwKa 13 HepkagetoLwei ctanu MoXun3HeHHO
9ManmMpoBaHHana KpblllKa U chepuyeckas 0CHOBa MoXun3HeHHO
MnacTukosble pyykn 10 net
9ManMpoBaHHbIe YyryHHble GapbeKio-peLeTkm 5 net Plus
Bapbekio-pelueTkm 2 ropa
PelweTKM/KONOCHUKN N8 yras 2 roga
Bce octanbHble aetanu 2 roga
O603HayeHue pluss YKasblBaeT Ha pacluMpeHmne nepnoaa rapaHTUMHOrO MOKPBITUA, YTO 03HAYAET, YTO B TeYEHWE AOMNONHUTENbHBIX
5 net 3anuactv ByayT AOCTyNHbI NOTpebuTento no ueHe, coctasnatoLein 50% ot TekyLuelt PO3HUYHOM CTOUMMOCTU.

YcnoBua n orpaHuU4YeHuA

KomnaHua NAPOLEON paet rapaHTUIO Ha CBOHO MPOAYKLMIO B OTHOLLIEHUN NPOU3BOACTBEHHbIX Ae(EKTOB TO/IbKO NepBOHAYaIbHOMY
NoKynaTento Npu yc10BKM, YTO MOKYNKa bblaa coBeplieHa y aBTopmsosaHHoro guiepa NAPOLEON v noanafaet nog cnegytoume
YCNOBUA M OrPaHUYEHUA:

[aHHan 3aBOACKanA rapaHTUA He NOANEXKUT Nepesaye, a TaKKe He MOXKET BbITb HU MPU KaKUX YCNO0BUAX NPOAJ/IeHa HU OAHWUM 13
HaLUWX NpeacTaBUTeNnen.

[aHHaA orpaHUMYeHHas rapaHTUA He PacnpPOCTPaHAETCA Ha NOBPEXAEHUSA, BbI3BAaHHbIE HEMPABU/IbHBIM UCMONb30BaHMEM,
MCMO/Ib30BaHWEM FPUIA B KOMMEPYECKUX LIeNIAX, HEAOCTAaTKOM TEXHUYECKOTO 0O6CNYKMBAHUSA, TOPEHUEM XKUPA, BO3AENCTBUEM
arpeccyMBHON cpeapl, aBapUIHBIMU CUTYALMAMM, NPOU3BEAEHHbIMU MOoAUdUKALMAMM, TPYBbIM MM XanaTHbIM obpalLeHnem,

a YCTaHOBKaA AeTanel Apyrux NponsBoauTeneil aHHyAMpyeT AaHHY0 rapaHTuio. [laHHasa rapaHTMA He pacnpocTpaHAeTcs Ha
BblLBETAHWE MNACTUKOBbIX 3/1IEMEHTOB, MPOUCXOAALLEE B pe3y/ibTaTe BO34ENCTBUA YAbTPadUONETOBbLIX yHelr UAN XMMUYECKUX
YUCTALLMX CPEACTB.

[aHHan orpaHUYeHHanA rapaHTUA He PacnpOoCTPaAHAETCA Ha LLapanuHbl, BMATUHbI, MOKPACKY M GUHULWIHOE NMOKPbLITUE, KOPPO3UID
WAV BblLBETaHWE, BO3HUKLLMX NOA BO34ENCTBUEM TENIA, abPasmBHbIX U XMMUYECKUX OUNCTUTENIEN, @ TaK XKe Ha CKOJbl Ha YacTaX C
bapdopoBoi IMaNNPOBKOW.

Ecnv nospexaeHve feTanm npoucxoamT B Te4eHWe rapaHTUIMHOIO CpoKa B TOM CTeNeHK, KoTopas AenaeT fasbHellee
bYHKLUMOHMPOBaHME AeTaNN HEBO3MOXKHbIM (CKBO3Has KOPPO3usA/CKBO3HOE NporopaHue), To NpeaoCcTaBAfETCA 3anacHas AeTab.
Mo OKOHYaHUK NepBoro rofa B OTHOLIEHUWN AaHHOW Mpe3naeHTcKon OrpaHmuyeHHoM MNMoxnsHeHHoW fapaHTuelt Napoleon
komnaHua NAPOLEON no cBoemy yCMOTPEHMIO MOKET BbINONHUTL B NOAHOM 06beme Bce 06A3aTe/IbCTBaA NO AAHHOM rapaHTum
nyTem BO3MeLLeHUA NepBOHaYa bHOMY NMOKyMnaTesto, Moy4mBLLIEMY AAHHYIO FAPAHTUIO, ONTOBOM CTOMMOCTHM 060V rapaHTUIAHOW
aetanu/petaneit ¢ aedektom.

KomnaHua NAPOLEON He 6yzeT HecTu oTBETCTBEHHOCTb 3@ pacxoAbl NO YCTaHOBKe, paboTam nium 3a ntobble Apyrve pacxoasbl,
CBfi3aHHble C MOBTOPHOM YCTAHOBKOM rapaHTUIMHOM AeTanu, a AaHHaA rapaHTUA Ha TaKMe Pacxogbl He pacnpoCTpaHAeTcs.
HecmoTpa Ha ntobble NoNoKeHUs, OTBETCTBEHHOCTb KomnaHun NAPOLEON B cooTtBeTcTBUM ¢ Mpe3ngeHTcKoi OrpaHnyeHHoM
MounsHeHHoW MapaHTueit Napoleon onpeaeneHa Bbiwe, U HU NPK KakuX 06CTOATENLCTBAX He ByAeT pacnpoCTPaAHATLCA HU Ha
KaKue BO3HMKaIoWMeE NPSAMbIE U/UAK KOCBEHHbIE PACXOAbl U/Wn yBbITKM BCIEACTBUE KAKMX-TMBO MOBPEXAEHMA.

[aHHan rapaHTua onpegenset 06a3aTeIbcTBa M OTBETCTBEHHOCTb KomnaHMn NAPOLEON B oTHoweHuu npogykuuu NAPOLEON, a
BCE MHble BbIPaXKEHHbIE, MpeAnonaraeMble UK NogpasymeBaemble rapaHTum no AaHHOMy 060pyA0BaHMIO, ero KOMMNOHEeHTaM Uan
aKceccyapam UCKIYaloTCA.

KomnaHua NAPOLEON He 6epeT Ha cebs, a TaKKe He YNOJIHOMOYMBAET KaKyH-Mb0 TPeTblo CTOPOHY 6paTb Ha cebs oT UMeHU
komnaHum NAPOLEON ntobbie gpyrve 06A3aTenbCTea B OTHOLWEHWM YCI0BUIA M OTPAHUYEHUI JaHHOW rapaHTuu.

Komnanua NAPOLEON He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a: BO3HMKHOBEHME/3aTyXaHWe NaamMeHu, BbI3BaHHbIE YCIOBUAMM OKpPYXKatoLwei
cpeapbl, TAaKMMU KaK CU/bHbIM BETEP UM HeAO0CTaTOYHAsA BEHTUAALMUA.

KomnaHua NAPOLEON He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 33 NIt06bIe NOBPEXKAEHNA YITONbHOTO rPUAS, MPUUYMHOM KOTOPbIX ABUIMUCL NOroAa,
rpaa, HebpexHoe obpalleHure, NoBpeXaatoLme XMMUYEcK1e BELLLeCTBa MU MOKOLLIME CpeacTBa.

Mpu paccmoTpeHnn komnaHunei NAPOLEON ntob6bix rapaHTUIAHBIX NPETEeH3UIA Hapsaay C CEPUAHbIM HOMEPOM U MAaPKUPOBKOM
MOZEeNn HeobxoAMMO NPeLOCTaBUTb YeK Ha NPUOBPETeHHbIN ToBap UK ero Konuto. bes npeabaABneHUA 4OKYMEHTOB
noATBepXKAAtoLWMX GaKT MOKYMKM Y aBTOPU30BAHHOIO Anepa NPeTeH3UN No rapaHTUIAHBIM C/ly4asimM pacCMaTpUBaTbCA He byayT.
Komnanua NAPOLEON ocTasnisieT 3a coboii NpaBo CBOMMM CUIAMM UM CUNAMU CBOWX NPeACcTaBUTeNnei nponsBoanTb
npeABapuUTE/IbHYIO MPOBEPKY /OCMOTP MOBPEKAEHHOTO/AeDEKTHOTO rPUsA UM NGO ero YacTn nNepes NPUHATUEM K
pPaccMOTPEHUIO NPeabABAAEMbIX NPETEH3UI MO rapaHTUIHBIM 0bsA3aTenbcTBam.

KomnaHua NAPOLEON He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 33 to6ble TPAHCMNOPTHbLIE PACXOAbI, ONAATY TPYAA UM SKCMOPTHbLIE MOLUINHBI.

www.napoleongrills.com
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BHUMAHMUE! HecobnlogeHune gaHHbIX YKa3aHUI MOXKET NPUBECTU K yLiepby yacTHoOM
cob6CcTBEHHOCTH, TPaBMam unu cmepTu. lMpountaiite U cnepyiite Bcem npeaynpexXaeHUAM U YKasaHUAM,
AAHHDBIM B MHCTPYKL UK.

Mepbl npeaoCcTOPOXKHOCTHU

MONHOCTBIO MPOYMUTANTE MHCTPYKLMIO Nepes, TeM, Kak NPUCTYMUTD K SKCMAyaTaLMm rasoBoro rpuns.

e B YyCTPOWMCTBO rpmnaA HE JOMKHO BHOCUTLCA HUKAKMX M3SMEHEHWUI NN MoandUKaumii.

e  TwaTenbHO CneaynTe yKasaHUAM MO PO3XKMUTY BO BPEMS SKCMAyaTaLUK rpunsa.

e He pasxuraliTe gpeBecHbI yroib NPu 3aKPbITOM KPbILLKE.

e He HaKNOHANTECb HA rPUEM BO BPEMA PO3NKMUra.

e He nonb3yitecb 6&H3UHOM, a/IKOFrOJIEM WU APYFOM NEFKOBOCM/IAMEHAIOLLENCA KUAKOCTbIO A1
ApeBecHbIX yrnen. [1na po3xura gpesecHblx yriei noaxoant TO/IbKO XUAKOCTb A8 pO3XKura
ApeBecHbIX yrnen. YoeauTecn, YTo Ntobble HKUAKOCTU, HaxoasaLwmeca B rpuae, bbian yaaneHbl K
MOMEHTY PO3KU1ra APeBECHOrO YA,

e He gobasnaiiTe }KMAKOCTb 41A PO3KUIA APEBECHBIX YINEW HA ropAYne UAK AarKe TEénJble Y.

e Jlo v nocne NpuMeHeHUs EMKOCTb, B KOTOPOW XPAHWUTCA XKUAKOCTb A1 PO3XKUIa APEBECHbIX YI/eln,
A0/KHa BbITb NIOTHO 3aKYNOPEHa 1 XPaHUTbCA Ha PaccToAHUU He meHee 25 ¢yToB (7,6 M) oT rpuns.

e He gonycKante HaXxoXAeHUA AeTeil U SOMALHUX KUBOTHbIX B6M3M rpuns, HE nossonsaite getam
3abupaTbca BHYTPb Kopnyca.

e He octaBnaiTe paboTatowwmii rpunb 6€3 npucmoTpa.

e He nepemeLyalite rpub BO BPeMsA KCMyaTaLuu.

e [laHHbIM ra3oBblii FPU/b HE AO/IKEH YCTaHABAMBATLCA B UM Ha XWUAbIX aBTOGyproHax v / Mam noaKax.

e [pwWab JONKEH 3KCNIYaTUPOBATLCA UCKIOUYNTENIBHO BHE MOMELLEHWA, B XOPOLLO NPOBETPMBAEMOM
MecTe, 3anpeLLeHa sKCnayaTauus BHYTPU 34aHNA, raparka, nog HaBeCoM UKW B NtO6OM Apyrom
3aMKHYTOM MpPOCTPaHCTBE.

e CoxpaHAWTe AUCTAHLMIO MeXAY rPUiem 1 roptouumm matepmanamm 5 ¢ytos (1,5 m) co Bcex CTOPOH.
CoxpaHaiTe AUCTaHLMIO MeXAyY rpuaem u BUHUNOBOM OBMBKOM AN OKOHHBIMK paMaMi. 3anpeLleHo
NONb30BATLCA FPUIEM HA JIETKO BOCMIAMEHSIOLLMXCS MOBEPXHOCTAX (A€PEBAHHbIX UM KOMMNO3WUTHbIX
HacTUaax UM Teppacax).

e Bce BEHTUMAALMOHHbIE OTBEPCTUA FPUNA AOKHbI COAEPKATLCA B YNCTOTE.

e 3anpeLlyeHa aKcnayaTauma YCTaHOBKK, PACMONOKEHHOM NoA, KaKo IGO0 KOHCTPYKLMEN, cAeNaHHON
M3 BOCMJIAMEHSAIOLLMXCA MaTepunaios.

e 3anpelleHa sKcnyaTaLmsa YCTaHOBKM, PAacroOXKEHHOM MoA KaKoM MO0 KPbITOM KOHCTPYKLMEN TMMa
KpbILKM, HaBeca, KO3blpbKa UM HaBeca A/1a aBToMobuns.

e PacnonaraiTte rpuab Takum ob6pasom, 4Tobbl OH Obin 3amiLéH oT BeTpa. CU/bHbIV BETEP HEraTUBHO
CKa3bIBAETCA Ha Ky/IMHAPHbIX NOKa3aTenax rpuns.

e Bo Bpemsa nNporpesa HaZ/IEXNT 3aKPbIBATb KPbILLKY.

e 30/IbHUK WUAWN NOAHOC AN KUPa AOMKHbI ObITb HA MEecTe BO BPeMs 3KCMayaTaLmu rpuns.

e CnepyeT NPOBOAUTL PEryNAPHYHO YNCTKY MOAHOCA U 30/IbHUKA BO U3BeXKaHWe CKONIEHUsA Kupa,
KOTOPOE MOMKET MNOCAYKMTb NPUYMHON NOXKapa, BO3HUKLLEro OT BO3ropaHUsA Kupa Ha rpune.

e He XpaHUTe 3aXKUranKku, CNUYKK 1 Ntobble apyrue roproumne matepuasbl Ha HOKOBbIX MNOJKaX.

e [pwuAab JOMKEH BCEr4a pacnonaraTbCA Ha POBHOM NOBEPXHOCTMU.

e He nonb3yihTecb BOAOW A/1A TYLIEHWUA YI/Iel, TaK KaK 3TO MOXKET NOBPeAUTb NMOKPbITUE FPUNA.

e [1na 60pbbbl € BbIOPOCAMM NNAMEHU CeayeT 3aKpblBaTb BEHTUALMOHHbIE OTBEPCTUA BALLEro rpuns.
[Na TyweHuns yrasa / orHA NONHOCTbIO 3aKPOITE BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUSA U KPbILLKY.

e [lonb3yhTecb NOAXOAALLMMU UHCTPYMEHTAMM Ha AJIMHHDBIX, }KapPOCTOMKUX PyYKaXx.

e Bo Bpems 3Kcn/yaTalmm yCTaHOBKM 06A3aTe/IbHO UCMO/Ib30BaHME NPUXBATOK / PyKaBuL,

e He n3BneKaiTe 30/1bHMK, NOKA BECb YrO/1b MONHOCTbIO HE BbIFOPE/ U He NOTyX. [laiTe rputo ocTbITh.

e OcTaBLIMECA YININ U 3011y MOMECTUTE B KOHTEMHEpP U3 OrHeynopHoro meTasnna. OcTaBbTe yIv B
KOHTeliHepe Ha 24 yaca, 3aTemM UX MOXKHO YTUIM3NPOBaATb.

e [lepxute Kabenu sneKkTponuTaHUA BAANAM OT BOAbI UM HArPETbIX MOBEPXHOCTEN.

e 3aKoH 65 wraTa KanndopHus: B pesyabraTe ropeHns ApeBecHOro yrns BblAEAITCA BELLECTBa,
HEKOTOpbIe U3 KOTOPbIX, COFAacHO 3aKOHY WTaTa KanndpopHuaA, OTHOCATCA K BelLecTBam, KOTopble
MOTYT BbI3BaTb PaK UM ONACHOCTb /19 PenpoAyKTUBHOIO 340p0BbA. [1py NPUroToBAEHUU NULLM
Ha ApeBecHOM yr/e Bcerga obecneumBanTe HaZNekKaLLytO0 BEHTUAALMIO YCTAaHOBKM A/1A YCTPAHEHUSA
BO3EMCTBMA BPeaHbIX BELLECTB.
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YKa3aHUA No pPO3XKuUry

Mpamoe npurorosneHune

7~

MNoTpe6bneHune apeBecHOro yrns

Ounametp rpuna  Cnocob NpUroToBAEHUA NULLK

22" (56 cm) Mpamoit cnocob NpuroToBaeHUs

Henpamoii npurotoBneHun
a )

PeKomeHAayemoe KONMYecTBo APeBeCcHOro yrs

50

22" (56 cm) Henpamoli cnocob npurotosneHms

25 C KaXK40W CTOPOHbI
*(pobaBbTe ele No 8 ¢ KaXKAoM CTOPOHbI 32 KaXKAblii
[O0MNO/THUTENbHbIW Yac NPUTOTOBAEHUSA MULLLA)

*PekomeHAaLmMmM No noTpebaeHno APeBecHoro ys a
NPUroToBAEHWE NULLM TPebyeT 6o/bLEero KoANYecTsa
BeTpeHasn, Nnpuaétca obasuTb 6osblie 6pUKeTOB AMA
NPUrOTOBAEHUA NMULLM.

BAAKOTCA NPUBAU3UTENbHBIMK, BoNee aanTeNbHOE
ApeBecHbix yrneit. Ecam noroga xonogHas uam
AOCTUXKEHUA HEOBXOAMMOW TemnepaTypsbl

BHUMAHMUE! OTKpbITas KpbiLKa.

B H M MAH M E ! YcraHoBUTE rpuab BHe nomeleH
NOBEPXHOCTU. He HOIIbBVﬁTer rpunem Ha gepeBAaHH
NOBEPXHOCTAX.

BHUMAHMWE! He naknowusiitecb Hag rpunem n

IKcnAyaTauuu.

MA Ha TBEPAOW, POBHOW U HEBOCTNJ/IAMEHSAIOLLECA
bIX UJIM APYrUX BOCNIAMEHSAIOLLIUXCA

Py pO3)KUre APeBecHOro yras.

BH M MAH M E! 301bHUK A0MKEH HAXOAUTLCA HA MecTe BO Bpema po3XXura u BoO Bpemsa

NPAMOI CNOCOB NPUTOTOB/EHUA

HEMPAMOM CMOCOB MPUrOTOB/IEHUA

1. MonHocTbiO OTKpOﬁTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA,
pacnonoXeHHble Ha KpbilwKe n onope rpuna. CHumuTe
KPbILWKY U U3BNEKUTE PELLUETKY ANA NPUTOTOBNEHUA NULLN.

1. MonHocTblO OTKpOVITe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA,
pacnonoXeHHble Ha KpbilwKe 1 onope rpuna. CHUMUTE KPbILKY
M U3BNEKUTE PELETKY ANA NPUTOTOBAEHUA NULLM.

2. Y6eauntech, 4To 30/1a 6blna yaaneHa U3 307bHUKA, U OH Bbin
BO3BPaLUEH Ha MeCTo.

2. Y6eautech, 4To 30/1a 6bl1a yAaNeHa U3 30/1bHUKA, U OH Bbin
BO3BPaLLEH Ha MecTo.

3. [PpWAb MOXKHO MCMO/Ib30BaTb KakK C, Tak U 6e3, LeHTpasbHOro
oTpayatensa Bo3gyxa. OTpaxartesnb obecneunsaet 6osee
paBHOMEPHYIO TEMNEPATYPY U 3aMeaIfAeT CKOPOCTb CropaHuUA
Yrna B UEHTpPe rpuna. Mcnonbayite anbo ycTpoiicTBo ans
poskura apesecHbix yrei Ultrachef (He Bxogut B Komnnekr),
cnenya pekoMeHAaunAM, PAcnoNoXKeHHbIM B UHCTPYKLUK,
mbo nomectute 6osee NErkme yram nam CKOMKaHHbIN KyCoK
raseTbl Ha OTpa)KaTe/lb BO3AyXa U PAAOM C HUM. TomecTute
[PEBECHbIE YN B KOHYCOOBPa3HYH KyuKy B LEHTpe
YCTaHOBKM Ha raseTe UAK Ha KybuKax Ans poskura.

3. CHUMMUTE LLeHTPasbHbIM OTPaKaTeNb BO3AyXa U YCTaHOBUTE
nopaaoH. Momectute onumMoHanbHble KOP3UHKK ANA APEeBECHOro
YA Ha NoAA0H. Mcnonb3yiTe Anbo yCTPOMCTBO ANA PO3XKMra
apesecHbix yrnei Ultrachef (He BxoauT B Komnaekr), cnegys
pekoMeHAAUMAM, PACMONOKEHHbBIM B MHCTPYKLMK, 16O
NoMecTUTe KyBUKM A/18 PO3KMIa UM CKOMKAHHbII KYCOK ra3eTbl
B KOP3WHKY A/19 APEBECHOTO yrAs. [ToMecTUTe fpeBecHble YIu
B KOP3WHKW Ha ra3eTy Uam Ha KyBUKM NS posKura.

4. Pasoxrute rasety uav Ky6uku Ansa posskura. Kak ToabKo
YW PA3ropenuchb, 3aKpoiTe rpusb KPbILLIKOM 1 MO3BO/bTE
[peBecHbIM YIIAM NporopeTb A0 06pa3oBaHUs TOHKOrO €101
cepovi 30/1bl (NpumepHo 20 MUHYT).

4. Pa3oxrute rasety uam Ky6uKK ans po3xura. Kak ToabKo
VIV Pa3ropesnnch, 3aKPOoiTe rpusb KPbILLKOM U NO3BO/IbTE
APeBeCHbIM YIIAM NPoropeTb A0 06pa3oBaHMA TOHKOMO €101
cepoit 30/bl (MpUmepHo 20 MUHYT).

5. PaBHOMEpPHO pacnpocTpaHuTe ApeBecHble Yriu no
MOBEPXHOCTU PELIETKM ¥KapOCTOMKMMU LUMMNLAMMN HA AJIMHHOMN
PYKOATH (BK/OYAA LLeHTPasIbHbIW OTpaxaTenb BO3a4yxa).
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MMAKOCTb A8 PO3XKMIa MOXKHO MCMO/Ib30BATb A/1A PO3XKMUIa YN, HO 3TO He ABNAETCA YULIMM CNocobom.
MosKeT npuBecT K 06pa3oBaHUIO rPA3M U NPUAATD MULLE XMMUYECKMI NPUBKYC, ECIN KUAKOCTb He
NPOropuT NONHOCTLIO BO BpeMsa nporpesa. Koraa yrm pasropartca, 06aBAaTb XKUAKOCTb 417 PO3XKMUTa

He HYYKHO. XpaHMUTe EMKOCTb C XMAKOCTbIO /1A PO3XKUra Ha paccTosHUM He meHee 25 ¢yToB (7,6 m) oT
paboTatoLwero rpuns.

MpakTKKa 6e30nacHO aKcnlyaTauum yCTPoCTBa A8 PO3XKUra APEeBECHbIX YIaien
BHUMAHMWUE!

e ToNbKO A4/15 IKCM/yaTaLMM BHE MOMELLEHUA.

PO3KWUTA APEBECHBIX YINEN

*  lcnonb3yiiTe yCTPOWCTBO 4NN PO3XKUIa APEBECHbIX YINel, TONbKO
€C/IN OHO YCTaHOBNEHO Ha PeLLéTKe ANA YIen, a rpuib HaxoaaTca
BHE MOMeLLEeHUA Ha TBEPAOMN, POBHOM 1 HEBOCMNAMeHAoLWelnca
NMOBEPXHOCTH.

e CraBbTe YCTPOWCTBO A4/1A PO3KMUIa APEBECHbIX Yrnei Ha
BOCM/IaMEHSAIOLLMECA MOBEPXHOCTU TOJIbKO NOC/IE €ro NosHOro
OXNaXAEeHUA.

° He HOﬂb3yVITECb KNAKOCTbHO ANA PO3XKuUra, 6eH3NHOM UK
CaMOBOCM/IaMEHAIOLLMMCA APEBECHBIM YI/IEM B yCTpOVICTBe ANA PO3XKura gpeBecHbIX yrnel71.

e [lo/ib3yiiTecb YyCTPOMNCTBOM A4/18 PO3XKMra APEBECHbIX YI/1Iei TONbKO MO HAa3HAYEHMHO.
e Bcerga MCnosb3yiTe 3alMUTHbIE NepyaTKM Npu paboTe C YyCTPOMCTBOM A8 PO3XKMUTa APEBECHbIX YIIEN.

e He pgonyckalTe HaXOXAEHUA AeTeN N AOMALHUX *KUBOTHbIX BOIU3M YCTPOMCTBA A/1A PO3XKMUIa
OPEBECHbIX YINeNn.

*  He nonb3yiiTecb yCTPOMCTBOM ANS PO3XKUIa APEBECHDBIX YIel Npu CUIbHOM BETpE.
e He octaBnAaiTe paboTatoLLee YCTPOMUCTBO 4151 PO3XKUIra APEBECHbIX yraen 6e3 npucmoTpa.
*  He HaK/NOHANTECb Hag, YCTPOMCTBOM A/1A PO3XKMIa APEBECHbIX Y/ BO BPEMSA PO3KUra.

e [lonb3yhTecb YCTPOMUCTBOM /1A PO3XKUIa APEBECHbIX YI/1el TONIbKO MO HasHavyeHuto. He nonb3yiTech
YCTPOMCTBOM 4151 PO3XKMUTa APEBECHBIX YINEN ANA NPUFOTOBAEHMA MULLM.

e BbicbinaTb ropslmMe yram U3 ycTPOMCTBA 414 PO3XKMUIa APEBECHbIX YINel HYKHO € 0coboi
OCTOPOMKHOCTbIO.

JKcnyaTauma yCTPOICTBa ANA PO3XKUra ApPeBecHbIX yraein

e [lepeBepHUTE YCTPOMCTBO A4 PO3XKMIa APEBECHbLIX YI/eil BBEPX AHOM.
e CKOMKaliTe fBa raseTHbIX IMCTA U 3aMN0NHUTE UMM SHULLE YCTPOWCTBA A5 PO3XKUra LPEBECHbIX YI/IEN.

e [lepeBepHUTE YCTPOICTBO 415 PO3KMUIa LPEBECHBIX YI/IEN U NOCTABbTE €0 B LLEHTPE PELETKU ANs
yrnen.

e 3acbinbTe NOAXOASALLEE KOMIMYECTBO APEBECHbIX YI/IEN, HO HE NepenosiHUTE YCTPOMCTBO.

° 3a)KrmTe CNUYKY M nogHecuTe eé K O4HOMY U3 BEHTUAALMOHHbIX OTBepCTVIﬁ, PaCnNONOXEHHbIX Y
AHWLa ANA PO3XXWUra rasetbl.

e Korga BEpXHWI CNOW YIS NOKPOETCA TOHKMM C/I0EM CEPOIA 30/1bl, AKKYPATHO BbICINbTE ropsLime
APEeBecHbIe YI/IM Ha PeLléTKy Aa yrnen (Npamoi cnocob NpuroToBAEHMA) UM B KOP3UHKY A4NA
ApeBecHoro yrna (Henpsamon cnocob NPUroToBaeHUSA).

e KaK TONbKO ropsLme yrim oKasaanch B rpuie, paBHOMEPHO PacnpoCcTpaHUTe APEBECHbIE YN NO
NOBEPXHOCTM PELUETKM }KAaPOCTOMKMMM WMMLAMM HA AUHHOM PYKOATH.
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PVKOBOACTBO no NPpUroTosaieHno NUUWN Ha gpeBecHblX yraax.

MpUroToBAEHME NULLM Ha APEBECHbIX YINAX — NPOBEPEHHbIV BpEMEHEM MeTOZA, Tnetolime 6pukeTbl
MCNycKaloT MHGPAKpacHOe M3NyYeHMe Ha MPUTOTaBIMBAEMYHO NULLY, MPAKTUYECKM He NoACYLUIMBAs

eé. Bce COKM MAKN Macna, CTeKatoLLMe C NPUroTaBANBAOLWLENCA NULLM, NAAOT Ha YU MU MTHOBEHHO
ncnapatTca, NpuAaBan Nuwe HesabblBaemblil apomat. PaKT HaAWLLO - TPUIb Ha APEBECHbIX YINAX
Napoleon obecneunsaeT NpUrotTosieHe Haubonee COYHbIX, BKYCHbIX CTEKOB, ramMbyprepos 1 Apyrux
6104, MHPOpMaLmMa, KacatoLLanca COBETOB M BPEMEHW NPUTOTOBNEHMS, PACNO/0XKeHa B Tabanue
NPUTOTOBAEHUA MULLM Ha APEBECHbIX YIAAX.

Tabnunua NpUroToBAEHMA NULLM, MPUBEAEHHAA HUXKE, AAET TONbKO 0bLimne pekomeHgaumm. Ha Bpemsa
NPUTOTOBJEHUA BIUAIOT Takne GpaKTopbl, KaK BbICOTA Hag, YPOBHEM MOPSA, TEMMNEPATypa OKPYKatoLWEero
BO3/yXa, CKOPOCTb U HaMpaB/eHWe BETPA, KelaeMoe COCTOSIHWE FOTOBHOCTM NuLLM. Monb3yiTech

TEPMOLLYMNOM A1 NPOBEPKM FOTOBHOCTU NMULLM.

Tabnuua NpPUroToBAEHMUA NULLU Ha APEBECHbIX YINAX

baogo

Mpamoii /
HenpaAMou Xap

Bpemsa
NPUroToBaEHUA

MonesHble peKomeHAaLMKU

Crelik
ToNWwwuHa - 1 aronm (2,54
cm)

Mpamoi xap

6-8 MUHYT — cpegHAa
NpoXapkKa

Mpu BbiGope msAca NS rpuns
CnpalnBainTe MPamopHOe MACO C
0cobbiM pacrnpeseneHnem Kupa.
Hup npumeHseTca Ana cmardyeHuns
MfACa BO BPEMS MPUrOTOBAEHUA U

NOMOraeT COXPAHATb MACO COYHbIM.

lambyprep
ToNwmHa - 1/2 aroima
(1,27 cm)

Mpamoi xap

6-8 MUHYT — cpepHAA
npoXapka

MpuroTtosneHne rambyprepos
Ha 3aKa3 cTano nerye 6narogaps
MN3MEHEHMIO TONLWMHbI KoT/ieT. s
[06aB/IeHNA MACY 3K30TUYECKOTO
OTTEHKa nogbpockTe OnNuaoK
OpeLUHMKa Ha ApeBecHbIe YN,

KycouKu KypuHoro msca

Mpamoi xap
npUMepHO no 2
MWHYTbI C KaXKaoM
CTOPOHbI.
Henpamoli xap -
ocTtaswueca 18 — 20
MUHYT

20-25 muHyT

HapesaliTe MAco C o4mLLeHHOM
OT KOXM CTOPOHbI Ha 3/4 oT
obuiero obxBaTta Horu, ana bonee
paBHOMEPHOro pacnpeaeneHus
MACa Ha rpune. 3To nossonseT
rotToBuUTL BbiCTPEE N bonee
paBHOMepHO. [na nobasneHus
mAcy GUPMEHHOTO BKyCa
noabpocbTe ONUIOK MECKUTA Ha
OpeBecHble YIun.

CBuHasA oTbMBHasA

Mpamoi xap

10-15 muHyT

OTpeKbTe NINLLHWUI KUP nepes,
npurotosneHuem. Ytobbl maco
nony4ymnocb bonee MArkuMm,
BblOMpaKiTe KyCcKM noTosLLe.

CBUHble pebpbIlKn

Mpamoi xap
-NPUMepHO Ha 5
MWHYT
Henpamoit xap —
ocTaBLUeecA Bpema

1,5-2vaca
4acTo NepeBopaYmnBaTh

Bbibupaliite 6onee macucTbie 1

HeXunpHble pebpbiwKn. KapbTte

Ha rpwae, Noka maco He bygeT ¢
NNErKOCTbIO OTAENATLCA OT KOCTEM.

OT6MBHbIE M3 MONOAOM Mpamoi xap 25 - 30 MUHYT OTpexKbTe NULLHUIA XUp nepes
H6apaHuHbI npuroTosneHuem. Ytobbl maco
nony4mnocb 6onee MArknm,
BblOMpaKiTe KycKM noTosLLe.
XoT-goru Mpamoi xap 4 - 6 MUHYT BbibupaliiTe cocucKkM 6oabwNX

pa3mepos. Mepes npurotoeaeHvem
OUNCTUTE OT KOKYPbI.
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PekomeHaaunm no NPUrotToBaeHUIO NULLMU

MepBOHAYanbHbI PO3XKUT: [PK BKAOYEHUN TPUNSA B NEPBbIV pas, MPUCYTCTBYET C1abblii 3anax. 1o
06blYHOE, BpEMEHHOE fAB/IeHME, BbI3BAHHOE BbIXKMFAaHWEM BHYTPEHHEW KPACcKM U CMA30YHbIX BELLECTB,
MCNONb30BaHHbIX NMPU MPOM3BOACTBE, KOTOPOE HE CYYUTCA NMOBTOPHO. OCTaBbTE FOPEIKM BKAKOUEHHbIMM
npumepHO Ha 30 MUHYT, OTKPbIB KPbILKY U BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTUA, PACMONOKEHHbIE Ha onope.

KcnayaTauma rpuna: Mbl peKomeHayem npeasapuTesibHO NPOrpeThb rPub, OCTaBUB PaboTaroWwmin rpuib
NPU 3aKPbITOMN KpbILKe NpUban3uTensHo Ha 20 MUHYT. [lpeBecHble YIv roTOBbI K MPUTOTOBIEHMIO MULLY,
Korza MX NOKPbIBAET C/0M cepoli 30/bl. [nLy, KoTopas roToBuTcA BbICTPO (pblba, OBOLLM), MOXKHO *KapUTb
NPU OTKPLITOM KpblWwKe. [OTOBKa NpU 3aKPbITOM KpbilKe obecrneynsaeT 6onee BbICOKYHO TemnepaTypy

B rpu/ie, YTO yMeHbLUaeT BPeMA FOTOBKM U NO3BO/IAET NPOXKapuBaTb MAco bonee paBHOMepHoO. A
NPUroToBAEHUA B0, U3 MOCTHOrO MACA, HAaNPUMepP KYPUHOM rPyAKM AU NOCTHOM CBUHUHBI, CMa3bliBaliTe
peLleTKy HebOoNbLIMM KOIMYECTBOM Mac/a nepes, HarpeBaHnem, YTobbl n3bexkaTb NPUropaHna NPOAYKTOB.
MpurotoBneHue msca ¢ 60bWKUM COAePKAHUEM KUPaA MOXKET MPUBECTU K BOCMITAMEHEHUIO CTEKAIOLLLETO
upa. YTobbl 3TOro N3beKaTb, OTPEKBLTE KUP AN YMEHbLIUTE TemnepaTypy. MNpy BocnaameHeHUn
CTEKalOLLLero Kupa ybepute NpurotTasansBaemyto NuLLy C OrHA U yMeHbLlMTe TemnepaTypy (npukpolite
BEHTUNALMOHHbIEe 0TBePCTUSA). KPbIWKY AepKUTE OTKPLITOM.

Kak npasuno, 50 6pnKeToB XBaTaeT Ha NpurotosaeHune 2 GpyHTos (1 Kr) nuwm. Ecnm npurotosaeHune

nuwm anutca 6onee 30 — 40 muUHYT, cneayeTt 4obasuTb 6puKeToB. Eciv noroaa xonoaHas nan BeTpeHas,
npuaétcs aobasuTb 60sblle BPUKETOB A5 AOCTUKEHUA HEOOXOAMMO TeMMNEPATYPbl MPUTOTOBAEHUS
IZIITZR

Do6aBneHune apeBecHbIX yrieii BO BpeMs NpUrotTosleHUA NULK: byabte 0CTOPOXKHbI BO BPEMSA
[06aBneHUA APEBECHbIX YINeN BO BPEMA MPUTOTOBAEHUA NULWM. [pU KOHTaKTe CBEXKEro Bo3ayxa ¢
YIAAMU MOXKET NPOU30i1MTH BbIBpOC NnameHun. OToiguTe Ha 6e3onacHoe paccTosHMe U BOCMONb3yMTEC
YKapPOCTOMKMMM WMNLAMW HA OJIMHHOW PYKOATU gna aobasneHuns 6punkeTos us gpesecHoro yma. C
06enX CTOPOH PELLETKM 1A NPUTOTOBNEHUS NULLMY PACNONOKEHbI 3aC/IOHKM, NPeaoCcTaBaaAtoLWmMe 4OCTYN K
peLwéTke ANA APEeBEeCHOro YA,

BHUMAHMWE! He pobasnsiite skupaxoctb ans po3mura ApeBecHbIX yrneli Ha ropaYmne uam Ténabie
yrau. Tlocne Toro, KaK Yrnu 3aropesiuch, JKUAKOCTb ANA PO3KUra APEBECHDIX YINIEN YIKE HE HYKHA.

KcnyaTaumus BEHTUNALMOHHBIX OTBEPCTUIA: YbeanTech, YTo BEHTUIALMOHHbIE OTBEPCTHUS,
PacnonoXKeHHbIe Ha KPbIWKe, NPOMNYCKAoT B rpu/ib BO34yX. Kucnopog, yBesiMumMBaeT TeMnepaTypy ropeHus
yrnei. MoXHO perynMpoBaTtb ypOBeHb TEMMNEPATypbl FPUS, OTKPbIBAA UAN 3aKPbIBas BEHTUNALMOHHbIE
oTBepcTHA. MoNHOE 3aKPbITUE BEHTUNALMOHHbLIX OTBEPCTUI MOMOMKET NOTYLWWTL YU, He 3aKkpbiBaiiTe
BEHTUIALMOHHbIE OTBEPCTUSA MOSHOCTHIO, 33 UCK/IOYEHMEM C/ly4YaeB, KOTAa Bbl NbITaeTeCb CHU3UTb
TemnepaTypy UAU NOTYWUTb NIams.

. J \ J
OTKpbITOE 3akpbiToe
BEHTUNALUOHHOE BEHTUNALUOHHOE
oTBepcTue oTBepcTue
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Mepbl NPeAoCTOPOXKHOCTU NOC/IE UCNONb30BAHUA rPUNA

BHUMAHMUE! Ona 3awmTbl ceba n cBoeit Co6CTBEHHOCTU BHUMATENIbHO NpoYUTaiTe U
BbINO/IHAWUTE Cneaylowwme mepbl NPeaoCTOPOXKHOCTY.

© 3aKp0|7|Te KPbIWRY rpuna U sCe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA ANA TYLWEHUA OrHA.
© MNepen nepemeLleHeEM rpmaa NO3BOJIbTE EMY OKOHYATE/IbHO OCTbITb.

e He ocTaBnaiiTe paboTatowmnii rpuab 6e3 npucmotpa. MNepes nepemeLl,eHMeM yCTaHOBKK yoeauTecs,
YTO YI/IY U 30/1a OKOHYATENIbHO MOTYLUEHbI.

e BoCMo/sib3yMTeCh IOMATKOM MM KOBLUOM A1 YANEHUA OCTaBLUMXCA YIel 1 30/bl. [lomecTuTe 1x B
KOHTeMHep 13 OrHeyrnopHOro MeTasisia U 3aneiTe Bogol. OcTaBbTe YI/IM B KOHTElHepe Ha 24 Yaca,
3aTeM WX MOKHO YTUIM3UPOBATb.

UHCTPYKLUU NO TEXHUYECKOMY
o6cnyXuBaHuio/ UncTke

PeKomeHAyem OnopOoXKHATb 30/IbHUK / NOALO0H NOCNE KaXKA0ro UCMO0/b30BaHUA.

B H M MA H M E ! Mepep Tem KaKk NPUCTYNUTb K AEMOHTaXKY p,e'raneﬁ VGGAMTer, YTO rpunb OCTbiN1 N
BCe YI/in OKOH4YaTe/IbHO NOTYLUEHbI.

BH M MAH M E! Mpwu unctke rpuna Bceraa HaAEBaﬁTe 3aWMTHDbIE NepYaTKN U OYKN.

BH M MAH M E ! Mpu unctke ,quaneﬁ rpuna He nOI'Ib3yﬁTECb YCTAaHOBKaMu AnAa mbiTbAa Nog
AaB/1eHunem.

BHUMAHMWE! Bo nz6exanue oxoros Hapnexut nposoanTb paboTbl no yxoay 3a rpunem

TONbKO NOC/E TOro, KaK OH NOMIHOCTbIO OCTbIN. He AoTparMBaiTech 40 ropsaumMx NOBEPXHOCTEMN.

Yuctute rpusb Tam, rae YUCTALLME CPEACTBA He HAHECYT BpeAa HacTuAay, ra3oHy uau teppace. He

(A4 NoNb3yiTeCb MOKOLMMM CPEACTBAMM AN AYXOBKU ANA YUMCTKU N06bIX aeTaneii rpuna. He nonb3yiitech
CaMOOYMLLAIOLENCA AYXOBKOWN AN YUNCTKM PELUETOK ANA NPUrOTOBAEHUA NULLM UK APYFUX AeTanen

rpunsa. Coyc ana 6ap6eKio u conb 061a4a0T KOPPO3UITHBIMM CBOICTBAMM, CNOCOBCTBYIOWMMU

06pa3oBaHuUIO pXKaBUUHDI, NOITOMY CNeAyeT PEryNApHO NPOBOAUTL YNCTKY AeTanel rpuns.

A=

|

PelwléTKn 1 HarpeBaTe/ibHaA NOACTaBKa: PElETKM U HarpeBaTe/IbHYO NOACTABKY /lyylle BCEro YNCTUTb
NaTyHHOW NPOBO/IOYHOM LWETKOM BO Bpems nogorpesa rpuns. CTaNbHy NPOBOIOYHYHO LLETKY MOXKHO
MCNoNb30BaThb ANA yaaneHusa Hanbonee TPYAHbIX NATEH.

Yuctka rpuns usHytpu: CHUMUTE PELIETKM 418 NPUTOTOBAEHUA MULLM. YOAAUTE OCTaTKM ¢ BOKOB KOTAa

W BHYTPEHHE CTOPOHbI KPbILLKM NaTYHHOW NPOBOIOYHON WETKOW. AN HaanexKallel YNCTKM 3aCNOHKK
cneayeT BOCMOAb30BaTLCA LUNATENEM UM CKPEBKOM, 3aTeM yAaANUTb 301y NaTYHHOW NPOBOIOYHOW
WETKON. Mpu KeNaHMM MOXKHO BbIMbITb BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb MPUAA MATKMM MOIOLLMM CPEeACTBOM U
BoZoM. Mocne cnepyeT onoNOCHYTb FPUAb BOLOM M BbITEPETbL HACYXO.

BHUMAHMWE! ckonusumiica skup npeacragnser yrposy noxapa. PerynapHo YncTuTte noaAoH BO
nsbexkaHue CKOnIeHUs Kupa.

30nbHUK / NOAA0H: 30/1a M Kanau Xu1pa NpoxogaT Yepes 30/1bHUK / NOAAOH, PAacroOKeHHble

nog, rpusiem, U CKanJMBatoTCA Ha ApeBecHom yrae. [1ns nposeaeHMsa y6OpKM OToABUHbLTE NOAAOH.

He BbicTMNaliTe NOAAOH aNtOMUHMEBOM GONBIOM, NECKOM UAW APYTMM MaTePUaNoM, TaK Kak 3To

MOXKeT nomeLlaTb CBOBOAHOMY NepemeLleHuto Kupa. [na Hag/iexallen YUCTKU NoALoHa cneayeT
BOCMO/1b30BaTbCA LWNaTeNeM Uan CKpebKom, 3aTem yaanunTb 301y 1IaTyHHOMN NPOBO/IOYHOM LETKON.
BbIMOiMTE 30/1bHMK / NOAA0H MATKMM MOOLLMM CPEACTBOM M BOAOM. [ocne cneayeT onosoCHYTh AeTanu
BOZOM 1 BbITEPETb HACyXo.

Yucrtka noBepxXHOCTH rpuna: He nosbayintech abpasnBHbIMM YNCTAWMMM CPEACTBAMM MU CTaIbHYIO
NPOBO/IOYHYIO LWETKY A1 YUNCTKM KepamMMUUEeCKUX AeTanieil au geTanei u3 Heprkasetowwei cTanm rpuns
Napoleon. MogobHble meToabl YOOPKM NOBPEKAAOT MOKPbLITME. BHELWHWE NOBEPXHOCTU FPUAA HASNEKUT
YUCTUTb TENNOM MbIJIbHOM BOZOM, NOKa MeTas elle He OKOHYATEIbHO OCTbIA. 1A YUUCTKM HepIKaBEIOLLMX
MOBEPXHOCTEN NOMb3YNTECH YUUCTALLMM CPEACTBOM A/ HepXKaBetoLei cTanu uam HeabpasmBHbIM
YMCTALLMM CPeACTBOM. Bceraa BbiTMpaiiTe NOBEPXHOCTb MO HanpasaeHuio 3epeH. Co BpemeHem aetanu
N3 HeprKaBetoLen CTann TepAloT OKPACKy 1 NpMoBpeTatoT 30/10TOM MM KOPUYHEBDIN OTTEHOK. [oTeps
LBeTa He BAMAET Ha paboTocnocobHocTb rpuns. ObpallanTech C AeTaNAMM C KePAaMMUYECKOW SMabio C
0Cc0ob0i OCTOPOXKHOCTbIO. [NMa3ypoBaHHOE AEKOPATUBHOE NOKPbITUE, 3aKPENIEHHOE ropsAYen CyLWKoM,
HaNOMMHAET CTEK/O, M OT yAapa MOXKET packonoTbces. Mpu Heobxogumoctu, Napoleon npoussoant
PEMOHT Kepammn4eCcKoro NoKpbITUS.
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Mouck n ycTpaHeHue HeucnpaBHOCTEMN

HeucnpasHocTtb

Bo3morKHaa npuymHa

Cnoco6 ycTpaHeHUa HeMCNPaBHOCTK

HuW3KkuniA ypoBeHb
Temnepatypbl / naameHu.

HeHagnexawmii nporpes

HeHagnexawmin o6ays.

HepoctaTouHo
LPEBECHOrO YrA.

KpbIWKy OTKpbIBALOT
C/IMLLKOM YacTo.

Mo3BONbTE APEBECHLIM YINIAM FOPeTb, MOKa
MX He byAeT NOKpbIBaTb CNOM Cepoli 30/bl.
(npumepHoO 20 — 25 MUHYT).

OTKpOI?ITe BEHTUNALUNOHHbIE OTBEPCTUA.

[obaBbTe ApeBECHOTO YA HA PeLIETKY ana
yrs.

[OTOBLTE MPU 3aKPLITON KPbILLKe. MPU KaxKaom
OTKPbLITUM KPbILWKK TeMMepaTypa nagaet. 310
3amMen/IfeT NpoLLecc NPUroTOBEHMA NMULLN.

YpesmepHble
BbIGpOCHI NnameHm /
HepaBHOMEPHbIN XKap.

HeHagnexalmii nporpes.

M3ANLWKK XKnpa n
OTNIOXKEHUA 30/1bl Ha
30/1bHUKE U NOAA0He.

MpoBeauTe NPOrpes rpuaa NP 3aKpbITOn
KpblWwKe B TeyeHue 20 - 25 MUHYT U
paBHOMEpPHO pacnpeaenuTe yrav no
NOBEPXHOCTU PELUETKM.

PerynapHo NpoBOAMTE YUCTKY 30/IbHUKA

1 nofaoHa. He BbicTUNalTe NOAL0H
antomuHunesoi gonbroi. CMoTpuTe pasgen no
ymCcTKe.

BHYTPU KPbIWKK UK
KO/IMaKa oTc/lamMBaeTca
Kpacka.

CkonnieHue xupa
Ha BHYTPEHHMUX
NOBEPXHOCTAX.

370 He aBnseTcsa gedekTom. MoKpbiTHE
KPBILIKKM M KOIMAKa BbIMOIHEHO M3 KEPaMUKK
M HE MOYKET OTC/IOUTbLCA. 3aTBEPAEBLLNINA

KUP NPUHUMAET GOPMbI, MOXOMKME Ha KYCKU
oTcnamBatoLLeincsa Kpacku. Jlerko ycTpaHseTcs
06bIYHOM YMCTKON. CMOTPUTE YKaszaHMA No
ymCTKe.
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KpaTkue cBegeHmna o NPUrotoB/IeHUMU NMULLU Ha ApPEeBEeCHbIX YrAax
Po3)ur Bawero rpuna

Mepeps nepsbiM NPUFOTOBAEHUEM MULLM Ha FPUIE NO3BO/IbTE eMy paboTaTb Ha NPOTANKEHMM 30 MUHYT NpK
OTKPbITOM KPbILLIKE U OTKPBITbIX BEHTUAALMOHHBIX OTBEPCTUAX, PACMOONKEHHbIX Ha ONope. TO BbIXKKET
BHYTPEHHIOIO KPAcKy M CMa3ouHble BeLLeCcTBa, UCMOIb30BaHHbIE NMPU NPOU3BOACTBE.

MONHOCTBIO OTKPbIBAWTE BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA, PACMOIONKEHHbIE HA KPbILIKE, NPY KaXKL0M PO3XKure rpuns.
YbenuTecb B TOM, YTO 3013 ObINA yAaneHa us 30/bHMKa 1 30/1bHUK Obln BO3BPALLLEH Ha MECTo.

TPWUAb MOXKHO MCNO/b30BaTb KaK C, TaK U 6e3, LEHTPaNbHOro oTpakaTtens sBosayxa. OTpaxatenb obecneunsaet 6onee
paBHOMEpHYIO TemnepaTypy 1 3aMefIfeT CKOPOCTb CrOPaHMUA YA B LEHTPE FpUAA.

Mcnonb3yiiTe 160 yCTPOIMCTBO ANA PO3KMra ApeBecHbix yrnei Ultrachef (He BXoguT B KOMNAEKT), cneayn
pekomeHAAUMNAM UHCTPYKUMK, InBo nomecTute bonee Nerkne yram nam CKOMKaHHbIN KyCOK raseTbl Ha
oTpakaTenb BO34yxa M pPAAOM C HUM. [lomecTuTe ApeBecHble Y B KOHYCOOOPa3HYo KyYKy B LLeHTpe YCTaHOBKM
(npAmoit cnocob NpUroToBNEHUSA) UAU B AONONHUTENbHYIO KOP3UHKY A/1A APEBECHOr0 yrasA (Henpamoi cnocob
NpUroToBAEHUA).

KaK TONbKO yrv pasropesnnchb, 3aKponTe rpuib KPbILLKOW U NMO3BO/bTE APEBECHbIM YIIAM NPOropeTb A0
06pa3oBaHMA TOHKOTO €105 Cepoii 30/1bl (MpMMepHO 20 MUHYT), PacnpoCTpaHUTe ApeBecHbIe YIan no
NOBEPXHOCTU PELLETKM B COOTBETCTBMM C METOLOM NPUrOTOBAEHUA NMULLW.

MUAKOCTb A8 PO3XKMIa MOXKHO MCMNO/Ib30BATb AN PO3MKMUIA YI/Iel, HO 3TO He ABAAETCA Ny4LlimMm cnocobom.
Mo3KeT NpuBecT! K 06pa3oBaHMIo rPA3K U NPUAATH MULLE XMMUYECKUI NPUBKYC, €CIN KUAKOCTb HE NPOropuT
NMOIHOCTbIO BO Bpems nporpesa. Kak ToNbKo yrav pasropennch, 4o06aBaaTb XKUAKOCTb 417 PO3KUTa HE HYXKHO.
XpaHuTe EMKOCTb C XUAKOCTbIO A1 PO3XKMIa Ha paccToaHuM He meHee 25 ¢yToB (7,6 m) oT paboTatoLLero rpuns.
[ononHUTeNbHbIM apomaT AbIMKa npuobpeTaeTca Npu NPUMEHeHUU APEBECHbIX LWEMNOoK, KoTopble B
accopTUMEHTE NpeaIoKUT Ball aAunep komnaHun Napoleon.

MpurotoBneHne NULLM HA Ballem rpune

Mbl pekomeHAyeM nNpeaBapuUTENbHO NPOrPeThb FPUb, OCTAaBUB PaboTalOWMI FPUAb NPU 3aKPLITON KpbllKe
npubansnTenbHo Ha 20 MUHYT. [ipeBecHble YIan roToBbl K NPUIOTOBEHUIO NULLM, KOTAA MX NOKPbLIBAET CNOM
cepow 30/bl.

Kak npasuno, 50 6prKeToB xBaTaeT Ha npurotosneHue 2 GyHToB (1 Kr) nuwm. Ecam npurotoBaeHme UM 4amTca
6onee 30 — 40 muHyT, cnepyet fobasutb 6prKkeTos. Eciv noroga xonoaHas unu BeTpeHas, npuaétca AobasuTb
6onblie 6PUKETOB 1A AOCTUNKEHUA HeobXoAMMON TemnepaTypbl NPUrOTOBEHNUA NMULLM.

ByabTe OCTOPOXKHbI BO BpemMsa f06aBAeHMs APEBECHbIX YIel BO Bpems NPUrotToBaeHusa Nuwm. NMpu KoHTaKTe
CBE)KEro BO34yxa C YIIAMU MOMKET NPOU30MTM BbIGpOC NnameHun. OToliamTe Ha 6esonacHoe paccTosHue u
BOCMNO/1b3YMTECH KaPOCTOMKMMM WMMNLLAMU Ha ANMHHOW PYKOATU Ana AobasneHna 6pnKeToB 13 ApeBecHOro
yras.

YbenuTech, YTO BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUSA, PACNONOMKEHHbIE Ha KPbILLIKE, MPOMNYCKAlT BO34YX B rPU/b.
Kucnopog, ysennumnsaet Temnepatypy ropeHumsa yrnei. MoxKHO peryinmpoBaTth YpoBeHb TemnepaTypbl rpuns,
OTKpbIBas UM 3aKPbIBaA BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTHUA.

foTOBbTE MPY 3aKPHLITON KpbIWwKe. MpK KaXKA0M OTKPbITUM KPbILWKK TemrepaTypa nagaeT. 3To yBeMYMBAET BpeMsA
NPWUrOTOBAEHUA MULLM.

MonHoe 3aKpbITUE BEHTUASALMOHHBIX OTBEPCTUIA MOMOXKET MNOTYWNUTb YI/IU. He 3aKpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE
OTBEPCTUA MOHOCTBIO, 32 UCK/IIOYEHMEM C/1y4aEB, KOTAA Bbl MbITAETECh CHU3UTL TEMMNEPATYPY UAW NOTYLIUTD
naams.

CmasblBaliTe pewweTKy 414 NPUroTOBAEHUA HEHONbLUMM KONMYECTBOM Mac/ia Nepes HarpesaHuem, 4tobbl
n3bexaTb NPUropaHuns NPoAYKTOB.

Monb3yrTecb TePMOLLYNOM AN NPOBEPKMU FOTOBHOCTU MULLM.

Yucrtka rpuns

www.napoleongrills.com

3aKpoWiTe KPbIWKY rpuasa U BCe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA AN TYLUEHUA OrHA.

Mepes nepemelL,eHUEM FPUAA NO3BONbTE EMY OKOHYATENbHO OCTbITb.

He octasnaiite paboTatowmin rpnnb 6e3 npucmoTpa. MNepes nepemelLeHnemM yCTaHOBKM ybeanTech, YTo Yran 1
30/1a OKOHYATe/IbHO MOTYLIEHbI.

Bocnonb3yiTeck 10NaTOYKON UM KOBLUOM A/18 YAANEHUA OCTABLUMXCA YINen U 30/bl. [ToMecTUTe NX B KOHTEMHEpP
13 OTHeyrnopHOro meTtasnsa 1 3aneite Bogoi. OcTaBbTe YI/IM B KOHTeWHepe Ha 24 Yaca, 3aTemM X MOXKHO
YTUAU3NPOBATb.

Ypanute HexenaTesibHble OCTAaTKM 1aTYHHOM NPOBONOYHOM WETKOM C HOKOB KOTNA U NOZ KPbILLKOM.

BbIMoliTe BHYTPEHHIOK NMOBEPXHOCTb FPUAA MATKMM MOIOLLMM CPeACcTBOM M BOAOW. Mocne cnepyeT ononocHyTb
[AeTanun BoLOM U BbITEpeTb HaCyxo.

ObpallaéTtech ¢ AeTaNAMM C KePaMUYECKMM NOKPbITUEM C 0COBOM OCTOPOXKHOCTLIO. PacKanéHHOE Kepamuyeckoe
NOKPbITUE JOCTAaTOMHO XPYMKOE U OT yAapa MOXKET packonoTbeA. MocTaswmk rpuna Napoleon npovssogut
PEMOHT KEPAMMUYECKMX NOKPBITUIA.
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XPAHUTE TOBAPHbIM YEK KAK JOKA3ATE/IbCTBO MOKYMKMU,

NOATBEPXAARLLEE BALLUE FAPAHTUAHOE COMMALLEHUE
3aKa3 3anacHbIX geTanei

FapaHTUitHaa nHpopmauusa

MOZJENb:

OATA NMPUOBPETEHUA:

CEPUIMHbIA HOMEP:

(DanTe nnpopmauuio ana ynpouieHma npoueaypbl 06paboTku 3anpoca)

Mepepn Tem Kak cBA3bIBATLCA C 0TA10M PaboTbl € KAMeHTamm, npoBepbTe cainT Napoleon
(pacnonoxeHHbIN no agpecy www.napoleongrills.com) Ha npeameT yKasaHuii no 60s1ee UHTEHCUBHOM
YUCTKE, TEXHUYECKOMY 06CNYKMBAHMIO, OBHaPYKEHWIO U YCTPAHEHMIO HEMNONAA0K U 3aMeHbl AeTanel.
Hanpamyto cBaXuTecb c 3aBOAOM A7 3aMeHbl AeTanei n nposeaeHna pabot no rapaHTuun. Ceaxutech
HanpsMYyto C AUCTPUOBIOTEPOM B Ballel cTpaHe (nepeyeHb AUCTPUObIOTEPOB C KOHTAaKTaMM yKasaH B
PYKOBOZACTBE M0/1b30BaTENA NOCTaBAAEMOM BMECTE C Fpu/iem) No BOMPOCaM rapaHTUIHbIX Cy4aes U
npegocTaBAEHMIO 3aNacHbIX YacTew.

[aHHble aeTanu B otaen no paboTe ¢ KAMEHTaMM BbICbIIAKOTCA ONJIAYEHHOW NOCLINKOM CO caeaytoLein
MHbOpMaLment:

1. Mogenb v cepuiiHbli HOMEP YCTaHOBKM.

2. Homep getanu n eé onncaHue.

3. KpaTKoe onncaHue HEUCNPABHOCTU (HanpuUmep, ‘aeTanb CNOManack’ He ABNAETCA TaKOBbIM)
4. loKka3aTenbCTBO BAageHua (poTokonmsa pekBnsnTos).

B HEKOTOpbIX C/ly4anx NpeacTaBUTeNb OTAeNa PaboTbl C KAMEHTAMM MOXKET NOMPOCUTb BEPHYTb
[eTanb Ha 3aBoA A4 NPOBEAEHMA OCMOTpPA Nepes 3ameHon aetanu. [laHHble AeTanun BbICbIAOTCA €
npesBapuUTenbHOW B oTAen paboTbl C KAMEHTaMM CO CeayoWwen NPUNOKEHHOW MHGOPMaLMeEN:

1. Mogenb v cepuiiHbiii HOMep YCTaHOBKM.
2. KpaTKkoe onucaHue HencnpaBHoOCTM (Hanpumep, ‘aeTanb CIOManach’ He ABNAETCA TAKOBbIM)
3. [loKkas3aTenbCTBO BAaseHMA (GOTOKONUA PEKBU3UTOB).

4. Homep paspelueHns Ha BO3BPaT — NpeaoCcTaBaAeTca npeacTasuTenem otaena paborbl ¢
K/IMEHTOM.

MNepen Tem, Kak CBA3bIBATLCA C OTAE/I0M pa60TbI C KIneHTamu, nomanyﬁCTa, npumuTe K ceegeHuro, 4To Ha
cnegyrouime pacxodbl He pacnpoCTPaHAETCA rapaHTUA.

e M3pep:Kn no nepeBo3ke, ppaxToBON KOMUCCUUN MM SKCMOPTHbIM cHbopam.
e Onnata paboT No AeMOHTaXKY M YCTaHOBKeE.

e OnnaTta 3BOHKOB B TEXHUYECKYIO NOALEPHKKY.

e [loTepa OKpacKu AeTanen U3 HepyKaBeloLLeln CTanu.

e HeucnpaBHOCTb A€Ta/n, CBA3AHHAA C YACTKOW U yXOA0M, UKW UCMONb30BaHMEM
HEHAA/eXKaLWMNX YNCTALWMX CPEACTB (MOCYAOMOEYHBIX MALLUH).

www.napoleongrills.com
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MONTAZ POUZITi A UDRZBA

Tento gril musi byt pouzivan pouze venku na dobie vétraném misté

Uschovejte tento navod pro pozdé;jsi pouziti.

VENKOVNI GRIL NA DREVENE UHLI
&P "
NAPOLEON

Y £
XXXXXX000000
Model &.

PRO22K-LEG-2

Nesnazte se zazehnout tento Spalovani uhli vydava oxid
spotiebi¢ bez ¢teni “ZAPALOVACICH” uhelnaty. Nepalte uhli uvniti domd,
instrukci v tomto navodu. gardzi, stand, vozidel nebo jinych

uzavrenych prostor.

4 )
(A VAROVANI! Nedodrieni téchto pokynli mlzZe mit za nasledek vznik pozaru, vazné zranéni nebo smrt. )
\_ ,

Napoleon Group of Companies
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8
Phone: 1-705-726-4278 Fax: (705)-727-4282
www.napoleongrills.com
Customer Solutions: 1-866-820-8686 or grills@napoleonproducts.com

N415-0444E JAN 23.17
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DEKUJEME, ZE JSTE SI ZVOLILI PRODUKT NAPOLEON

Produkty NAPOLEON jsou navrZeny z kvalitnich dilG a materiald a jsou sestavovany vyskolenymi
femeslniky, ktefi si na své prdci velice zakladaji. Tento gril byl pfed zabalenim a prepravou dikladné
zkontrolovan kvalifikovanym technikem, abychom se ujistili, Ze Vy, nas zakaznik, pfevezmete kvalitni
produkt pfesné podle Vasich predstav.

Nasim cilem je poskytnout Vam potrebné nacini pro nezapomenutelné grilovaci zazitky. Tento manual Vam
byl poskytnut, aby Vdm napomahal pfi sestavovani, montazi a udrzovani grilu a také pri spravné péci o néj.
Je dllezité, abyste si cely manudl precetlli a porozuméli mu jesté pred prvnim pouzitim. Tak ziskate prehled
o bezpecnostnich opatrenich a o vlastnostech, které Vam mdze gril poskytnout. Budete-li instrukce peclivé
dodrzovat, zajistite si tim roky bezproblémové obsluhy a grilovani. Pokud vSak produkt z néjakého diivodu
nespliuje Vase ocekavani, kontaktujte vaseho prodejce ¢i nékterou pobocku firmy Napoleon, kterou
naleznete na www.napoleongrily.cz .

Omezena dozivotni zaruka grilu na drevéné uhli Napoleon President

PRESIDENT’S

IL.WTEE'II?IME NAPOLEON garantuje, Ze materidly a zpracovani, uZité pfi vyrobé Vaseho nového grilu, budou odolné

WARRANTY oy } . ey . .
vUci vadam nasledujici dobu od jeho koupi:
Smaltované viko a misa dozZivotné
Plastova madla 10 let
Smaltované litinové grilovaci rosty 5 Jet PlUsS
Draténé rosty 2 roky
Dratény uhelny rost 2 roky
Vsechny ostatni ¢asti 2 roky
plus5

znaci Casovy Usek rozsitené zaruky, diky které budou nahradni dily zakaznikovi k dispozici dalSich pét
let za 50 % z aktualni maloobchodni ceny.

Podminky a omezeni

NAPOLEON ruci za vady na svych produktech pouze svému ptavodnimu kupci za predpokladu, Zze nakup byl proveden
pres autorizovaného prodejce NAPOLEON a splnuje nasledujici podminky a omezeni:

Tato zéruka neni pfenositelnd a nemdze byt rozsifena nikym z nasich zastupct.

Tato zéruka nepokryva poskozeni zplsobena nespravnym zachazenim, neudrzovanim grilu, vznicenim tuku,
nevhodnym prostfedim, nehodou, prestavbou grilu, hrubym zachazenim nebo nedbalosti. Instalace dilG od jiného
vyrobce anuluje zaruku. Ztrata barvy plastovych ¢asti z dlivodu pouzivani chemickych Cisti¢li nebo vystaveni
slunecnimu zareni neni kryta touto zarukou.

Tato zaruka dale nepokryva praskliny, promacknuti, natirané povrchy, korozi nebo ztratu barvy teplem, abrazivnimi
nebo chemickymi ¢istici, ani odlupovani smaltovanych ¢asti.

V pripadé poskozeni ¢asti bez stanovené délky zaruky do takové miry, Ze gril nelze pouZivat (prorezlé nebo
prohorelé), bude vyména Casti provedena.

Po prvnim roce se mizZe dle uvazeni a respektovani této zaruky NAPOLEON zprostit vSech povinnosti v souladu s
touto zarukou a nékteré poskozené dily v zaruce pak hradi plvodni kupuijici.

NAPOLEON nenese odpovédnost za instalaci, pracovni silu ani jiné naklady nebo vydaje, souvisejici s zpétnou
montazi reklamovanych dilG. Takové naklady nejsou kryty touto zarukou.

Zaopatreni obsazend v této omezené doZivotni zaruce jsou uvedena vySe a NAPOLEON neni za zadnych okolnosti
povinen rozsifovat zaruku na nahodilé nebo neptimé skody.

Tato zéruka definuje povinnosti a zavazky spole¢nosti NAPOLEON vzhledem ke grilu na dievéné uhli NAPOLEON a
ostatni zaruky vyjadfené nebo zahrnuté k tomuto produktu, jeho komponentim nebo vybaveni se vyjimaiji.
NAPOLEON také neprebird, ani neopravriuje Zzadnou treti stranu k pfevzeti ostatnich zavazkd v souvislosti s prodejem
tohoto produktu.

NAPOLEON neni zodpovédny za: prehrati, uhasinani vlivem vnéjsich podminek jako jsou silny vitr nebo neadekvatni
vétrani.

Vsechny skody na grilu zplsobené pocasim, prudkym destém, hrubym zachazenim, chemickymi latkami nebo cistici
nejsou odpovédnosti NAPOLEON.

Pti vytvoreni poZzadavku v souvislosti se zarukou bude NAPOLEON poZadovat Ucet od ndkupu nebo jeho kopii spolu
se sériovym Cislem a modelem grilu.

NAPOLEON si vyhrazuje pravo na prozkoumani reklamovaného produktu nebo dilu pro pozitivni vyfizeni poZzadavku.
NAPOLEON nenese odpovédnost za dopravni naklady, naklady na pracovni silu ani za vyvozni cla.

www.napoleongrills.com
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VAROVANI! Nedodrieni téchto pokyni mize mit za nasledek poskozeni majetku, riziko urazu
nebo smrt. Prectéte si a dodrzujte vSechna varovani a pokyny uvedené v této prirucce pred operaci s
grilem.

Bezpecnostni postupy:

e  Prectéte si cely navod pred pouzitim grilu.

e Ridte se pokyny pro zaZehnuti grilu.
e Nezapalujte uhelny gril s uzavienym vikem.
e Nenaklanéjte se pres gril pfi zapalovani ¢i horeni.

¢ Nepouzivejte benzin, alcohol ¢i jiné vznétlivé latky pro zapalovani uhli. PouZijte POUZE starter na uhli
urceny pro rozpaleni uhli. Ujistéte se pfed zapalenim grilu, Ze se v ném nenachazeji Zddne tekuté latky.

Cz

e  Tekutina pro lepsi hofeni uhli nesmi byt pouzivana na horké ani teplé uhli.

e Po a pred zapalenim musi byt tekutina pro snadnéjsi zapaleni uhli uloZzena na bezpe¢ném misté mimo
gril (minimalné 7.6m).

e Dejte pozor na horky gril pred détmi a zvifaty, NEDOVOLTE détem lést po a do skFiné grilu.
e Nenechavejte gril v provozu bez dozoru.

e Nepohybujte s grilem, pokud je horky nebo v provozu.

e  Tento gril nesmi byt instalovan v rekreacnich vozidlech nebo lodich.

e  Tento gril musi byt skladovan venku v dobre vétraném prostoru a nesmi byt pouzit uniti budovy,
garaze, stinéné verandé, altdnu nebo v jinych uzavienych prostorech.

e UdrZujte spravnou vzdalenost od hoflavin, ze vSech stran 1,5 metru. Tato vzdalenost se doporucuje
take v pfipadé vinilovych desek ¢i sklenénych tabuli. Gril se nesmi pouzivat na hoflavych plochach
(dfevéné nebo kombinované plosiny ¢i verandy).

e  Zavsech okolnosti zachovat vétraci otvory volné a i bez necistot.

e Nepouzivejte zafizeni pod hoflavou konstrukci.

e NepoufZivejte zarizeni pod nizkou stropni konstrukci, pristfesky, markyzy nebo previsy.

¢ Neumistujte do vétrného prostredi. Silny vitr ma nepfiznivy vliv na vykon grilu.

e Viko grilu by mélo byt pfi zahtivani grilu uzavieno.

e PFi pouzivani grilu musi byt instalovan jak zasobnik na popel tak na odkapavajici tuk.

o Cistéte zasobnik popela a tuku pravidelné, aby se zabranilo preplnéni, co? by mohlo vest a7 k pozaru.
e Nepouzivejte bocni police pro uloZeni zapalovace, zapalek nebo jinych hoflavin.

e Gril by mél byt za vSech okolnosti na vodorovném povrchu.

e Nepouzivejte vodu k haseni uhli ¢i zchlazeni grilu, mohlo by dojit k jeho po3kozeni véetné povrchové
Upravy.

e Chcete-li regulovat plameny, lehce zavirejte otvry na grilu. Chcete-li uhli zcela uhasit, zavrete vSechny
vétraci otvory a priklopte viko.

e Pfimanipulaci s grilem i grilovani pouzivejte dlouhé tepluodolné rukavice.
e Pouzivejte grilovaci rukavice ¢i podlozky k ochrané rukou pfi grilovani ¢i nastavovani grilu.
e Nevyjimejte popel z grilu, dokud nebude opét studené. Dodrzte tedy dostatény ¢as pro vychladnuti.

e Zbyvajici uhli a popel musi byt odstranén z grilu a uloZen v nehorlavé kovové nadobé. Zde by mél
zUstat po dobu 24 hodin pred dalsi likvidaci.

e UdrZujte elektrické napajeci kabely od vody nebo horkych ploch.

e Spalovani uhli vytvari vedlejsi produkty, z nich nékteré jsou skodlivé. Pfi vareni s dfevénym uhlim tedy
vzdy zajistéte dostatecnou ventilaci, aby se minimalizovala koncentrace téchto latek.

www.napoleongrills.com
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Zazehavaci pokyny

PRIME VARENI

Pouziti uhli
Rozmeér grilu Metoda vareni Doporucené mnozstvi uhli
22" (56cm) Prima 50
25 pro stranu
22" (56cm) Nepfima *(a prida se 8 na kazdé strané pro kazdou
dalsi hodinu vareni)

*doporucend mnozstvi uhli jsou orientacni, delsi vareni vyZzaduje dalsi dfevéné uhli, které se musi dopliovat. Stejné tak
pokud bude chladnéji ¢i vétrno, bude zapotrebi vice uhli pro dostazni idealni teploty vareni.

POZOR! otevrete viko.

na drevénych nebo jinych horlavych plochach.
POZOR! Nenaklanéjte gril pokud je zhavé uhli.

POZOR! umistate gril venku na pevném, rovhém a nehorlavém podkladu. Nikdy nepouzivejte gril

POZOR! Popelnik musit byt béhem provozu nasazen a pouzivan.

PRIMA METODA GRILOVANI

NEPRIMA METODA GRILOVAN{

1. Otevrete plné vétraci otvor na viku a v zakladné.
Sejméte viko grilu a vyjméte grilovaci rost.

1. Otevrete pIné vétraci otvor na viku a v zakladné.
Sejméte viko grilu a vyjméte grilovaci rost.

2. Ujistéte se, Ze je popel a zasobnik je vyCistén a poté
ho nainstalujte zpét.

2. Ujistéte se, Ze je popel a zasobnik je vycistén a poté
ho nainstalujte zpét.

3. Gril mGze byt pouzit bez centralniho deflektoru
vzduchu. Deflektor zaji$tuje rovhomérnéjsi teplotu a
zpomaluje ryachlost spaleni ve stfedu rostu. Pro start

grilu doporucujeme pouZzit startovaci nadobu (neni
soucasti) dle pokynd uvedenych v navodu nebo umistéte
lihové kostky ¢i zmackané noviny na a kolem deflektoru
vzduchu. Uhli umistéte na hromadku ve tvaru kuzele ve
stfedu jednotky na tyto noviny ci lihové kostky.

3. Odstrarite centralni deflector a umistéte odkapavaci
vanicku. Instalujte volitelné kosiky na uhli na obou
stranach od odkapové vanicky. Pro start grilu
doporucujeme pouZit startovaci nadobu (neni soucasti)
dle pokyna uvedenych v navodu nebo umistéte lihové
kostky ¢i zmackané noviny do kosikd na uhli. Potom
nasypte do kosikd uhli.

4. Zapalte noviny nebo lihové kostky. Po Uplném zapaleni
zavrete viko a nechte uhli horet, dokud nebude pokryto
svétle Sedym popelem (cca. 20 minut).

4. Zapalte noviny nebo lihové kostky. Po Gplném
zapaleni zaviete viko a nechte uhli horet, dokud nebude
pokryto svétle Sedym popelem (cca. 20 minut).

5. Pomoci dlouhych Zaruvdornych klesti rovhomérné
rozhriite uhli po celé ploSe rostu (véetné stredu
deflektoru vzduchu).

www.napoleongrills.com
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Startovaci kapalina mGze byt pouZzita k zapaleni uhli, ale neni to preferovany zplsob. MUZe to ovliviit
vUni a chut nasledného pokrmu. Jakmile uhli hofi, nikdy nepridavejte dalsi startovaci kapalinu. Takovou
kapalinu uchovavejte alespon 7,5 m od spusténého grilu.

“STARTER” DREVENEHO UHLI
Bezpecnostni postup pro “starter” drevéného uhli

POZOR!

e  Pouze pro venkovni pouZziti.

e NepoufZivejte starter pokud neni umistén na rovném, pevném a nehorlavém
podkladu. To same plati o samotném grilu.

e Neodkladejte pouZity starter na horlavé misto dokud neni Uplné studeny.

e Nepouzivejte starter v silném vétru.

e Nepouzivejte do starteru benzin do zapalovacl nebo vlastni Zhavé uhli.

e Pouzivejte starter pouze k roztapéni uhli pro uhelny gril.

e Vidy pouzivejte ochranné rukavice pti manipulaci se starterem.
e  Vidy davejte pozor na déti a zvifata béhem pouzivani starteru.
e Nenechdvejte starter v provozu bez dozoru.

e Nenaklanéjte se pfi pouzivani starteru nad néj.

e Nikdy nepouZivejte starter na jiné Ucely nez rozpalovani uhli pro gril. NepouZzivejte ani k pfipravé
pokrm.

e Budte velmi opatrni pti pfesypavani rozpaleného uhli do grilu.

Pouziti starter drevéného uhli

e Otocte starter dnem vzhru.

e Nacpéte dva zmackané listy novinového papiru do jeho spodni ¢asti.

e Otocte ho do spravné polohy a umistéte na stred rostu uhli uvnitr grilu.

e  Pridejte odpovidajici mnozstvi uhli a nepreplnte.

e  Zapalte zapalku a vloZte ji do jednoho ze spodnich vétracich otvorl a zapalte noviny.

e Jakmile se na vrchni vrstvé uhli zac¢ne objevovat Sedy popel, s pomoci ochrannych rukavic opatrné
nasypte rozhavené uhli na uhelny rost (pfima metoda peceni), nebo misto do kose do bocnich misek
na drevéné uhli (nepfima metoda).

e Jakmile je uhli v grilu, rozhriite ho rovhomérné pomoci dlouhych tepelné odolnych klesti.

www.napoleongrills.com
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Pravodce grilovanim na drevéném uhli

Grilovani na dfevéném uhli je tradi¢ni zpsob vareni, na ktery jsme vsichni zvykli. Zhnouci brikety vyzafuji
infraervenou energii na pokrm, ktery se pece, a to s velmi malou ucinnosti suseni. Jakékoliv $tdvy nebo oleje, které
utikaji z potravin a kapaji dolt na uhli a odpafuji ho do koufe, dava pokrmu jeho lahodnou grilovanou chut. Pointa je,

o vareni a zajimavé tipy naleznete na nasich webovych strankach.

Nasledujici tabulka grilovani mé byt pouze voditkem. Casy vaFeni jsou ovlivnény takovymi faktory, jako nadmorska
vyska, vnéjsi teplota, vitr a poZadovany stupen vareni, coZ se odrazi ve vasem vareni. PouZivejte teplomér
na maso, aby potraviny byly pfimérené varené.

Grilovaci schéma

Pokrm Pfimé/Nep¥Fimé Doba vareni Uzitecné tipy
grilovani
Steak pfimé 6-8 min.— Medium Pti vybéru masa pro grilovani se
tloustka ptejte na maso s mramorovym
2.54cm rozloZzenim tuku. Tuk pGsobi jako
pfirodni tenderizer a udrzuje ho vlhké a
stavnaté.

Hamburger pfimé 6-8 min.— Medium Pfiprava hamburger je jednodussi
tloustka zménu tloustky. Chcete-li pridat
1.27cm

exoticku chut do masa, zkuste pridat
drevéné lupinky Ofechu na drevéné
uhli.

Kuteci kousky PFimé cca. 2 min na 20-25 min. Kloub spojujici stehna a nohu od boku
stranu. bez kGize by mél byt z % nakrojeny,
Zbytek neptimé az aby se Iépe maso poloZilo na plochu
18-20 minut. rostu. To pomd0Ze vafrit rychleji a
rovnomérnéji. Chcete-li mit vliastni
chut, zkuste pfidat dfevéné Supiny
Mesquite na dievéné uhli.
Veptové pfimé 10-15 min. Odstranite prebytecny tuk pred
kotlety grilovanim. Zvolte silné&jsi kotlety pro
lepsi vysledek.
Veprova Pfimé na 5 min. 1.5-2 hrs. Vyberte si zebra, které jsou stihlé a
Zebirka Neprimé zbytek turning often masité. Grilujte dokud nejde maso
lehce od kosti.
Jehnéci Pfimé 25-30 min. Odstrante prebytecny tuk pred
kotletky grilovanim. Zvolte silnéjsi kotlety pro
lepsi vysledek.
Hot dogs Primé 4-6 min. Zvolte vétsi velikost park. Pred

grilovanim rozfiznéte podélné kizi.

www.napoleongrills.com
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Instrukce k vareni

Pocatecni zapaleni: kdyZ zapalujeme poprvé, gril vydava mirny zapach. To je normalni docasny stav
zpUsobeny “vypalenim” vnitfnich natérovych hmot a maziv pouzivanych ve vyrobnim procesu a nebude se
znovu opakovat. Proto ponechte gril rozpalit na vysokou teplotu asi po dobu 30 minut s otevienym vikem
a zcela otevienymi praduchy.

Pouziti grilu: doporucujeme predehrat gril s uzavienym vikem po dobu 20 minut. Uhli je pripraveno,
pokud je na ném tenka vrstva Sedého popelu. Pokrm vareny po kratkou dobu (ryby, zelenina) mohou
byt pfipravovéany bez vika. Vafeni s uzavienym vikem zajistuje vys$si teploty, které snizi ¢as peéeni vari
rovhnomernéji. Pri pripravé velmi libového masa jako jsou kureci prsa nebo libové veprové, mizeme rost
naolejovat a tim snizit pfilepeni. Priprava masa s vysokym obsahem tuku muZze zpUsobit vzplanuti. Toto
redukujte odstanénim tuku, snizenim teploty nebo presunutim masa na jiné misto grilu, popf. privrit
vétraci otvory. Viko nechte oteviené.

Jako obecné pravidlo plati Ze na 1 kg masa spotfebujete asi 50 briket uhli. Je-li vareni del$i nez 30 az
40 minut, bude zapotrebi pfidadvat nové brikety do ohnisté. Pokud je venku zima nebo vétrno, budete Cz
potrebovat vice briket pro dosazeni idealni teploty pro vareni.

Pridani dfevéného uhli béhem vareni: budte opatrni pti pridavani uhli na gril. Pokud uhliky pfijdou do
styku s Cerstvym vzduchem, pozor na vzplanuti. Odstupte na bezpecnou vzdalenost a pro pridani uhli
pouZijte naradi s dlouhou rukojeti. Na obou stranach varného rostu jsou otvory pro pfistup k uhelnému
rostu.

UPOZORNENI! Nikdy nepriddvejte na uhli startovaci tekutinu, pokud je teplé. Jakmile se uhli
zapali, neni uZ tekutina zapotiebi.

Pouzivani vétracich otvoru: otvory na krytém venkovnim grilu jsou obvykle ponechany oteviené, aby mohl
vzduch do grilu. Vzduch zvysuje spalovani a teplotu uhli. Teplotu m(iZete regulovat posunutim vétracich
otvorud otocenim vlevo ¢i vpravo. Uzavieni otvorl mlze ¢astecné nebo Uplné ochladit uhli. Pokud chcete
ochladit nebo uhasit plamen ¢i uhli, nezavirejte Gplné vSechny vétraci ventily.

. v, \_ _J
Otevrete vzduchové otvory Zavrit vétraci otvory
Bezpecnostni pokyny po pouziti

VAROVANI! chcete-li chranit sebe a svlj majetek pred poskozenim, peclivé dodrZujte nasledujici
bezpecnostni opatieni.

e  Zavrete viko grilu a vSechny otvory pro uhaseni ohné

e  Vidy nechte gril vychladnout pred dalsi manipulaci

e Nikdy nenechavejte uhliky a popel na grilu bez dozoru. Ujistéte se, Ze uhliky a popel je pred
ostranénim zcela uhasen.

e Pouzijte kovové Spachtle nebo lopatky k odstranéni zbyvajiciho uhli a popelu z grilu. Umistéte ho do
nehotlavé kovové nddoby a zalijte vodou. Nechte to odstat dalSich 24 hodin pred dalsi likvidaci.

www.napoleongrills.com
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Udrzba/navod na ¢isténi

Doporucuje se, aby popelnik byl vyprazdnén po kazdém pouziti.

VAROVANI! Ujistéte se, Ze gril je v poradku a vSechny uhliky jsou kompletné uhaseny pred
odebranim jakékoliv ¢asti z vaseho grilu.

VAROVANI! pii &isténi vaseho grilu vZdy pouZivejte ochranné rukavice a ochranné bryle.
VAROVANI! NepouZivejte tlakovou mycku na cisténi jakékoliv ¢asti grilu.

VAROVANI! Aby se zabranilo moZnosti popaleni, provadéjte tidrzbu pouze tehdy, kdyz je gril
vychladnuty. Vyhnéte se nechranénému kontaktu s horkymi povrchy. Vycistéte mrizku v oblasti, kde
Cistici roztoky neposkodi paluby, travniky, nebo terasy. NepouzZivejte Cistice trouby k cisténi jakékoli

Casti tohoto grilu. Barbecue omacka a stil mize byt Zirava a mlze zpusobit rychlé zhorSovani prvka

v vew

mfizky, pokud nebudou pravidelné cistény.

MFizky a oteplovani Rack: Mrizka a desky se Cisti nejlépe kartacem s mosaznym dratem po vypaleni grilu .
Ocelovy kartac je vhodny pro silné/odolné znecisténi.

Cisténi vnitirku grilu: vyjméte mrizky vafeni. PouZijte mosazny dratény kartac pro ¢isténi uvolnéné
necistoty z misy a vnitfku vika. MUzZete téZ pouZzit skrabku, na odstranéni popela pouZijte dratény kartac.
Zamette vSechny nedistoty z vnitfku grilu do vyjimatelné odkapavaci misky. V pfipadé potfeby mizete
vnitrek grilu umyt vodou s jemnym mycim prostfedkem. Poté dikladné opldchnéte Cistou vodou a vytrete
do sucha.

VAROVANI! Nahromadény tuk je nebezpeény kvilli pozaru. Vygistéte odkapavaci misku po kazdém

pouziti, aby se zabranilo hromadéni mastnoty.

Odkapavaci miska na popel a tuk: Popel, mastnotu a zbytkovy tuk se zachycuje v odkapdvaci misce. K
¢isténi posunte misku. Nikdy na misku s hlinikovou félii nepouzivejte pisek nebo jiny material, protoze

by to mohlo zabranit odtékani tuku. Miska by méla byt vyskrabnuta stérkou nebo skrabkou, a vSechny
necistoty smeteny do nehoflavého kovové naddoby. Umyjte odkapavaci plech jemnym mycim prostfedkem
a vodou. Dikladné oplachnéte Cistou vodou a vytrete do sucha.

Cisténi vnéjsiho povrchu grilu: Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani draténku na jakémkoliv
lakovaném, porceldanovém nebo nerezovém povrchu vaseho Grilu Napoleon. Pokud tak ucinite,
poskrabete povrch grilu. Vnéjsi grilovaci plocha by mély byt ¢isténa vyhradné teplou mydlovou vodou. K
Cisténi nerezovych ploch, pouZzijte neabrazivni Cistic. VZdy otirejte ve sméru vldken. V pribéhu pouzivani
mohou nerezové dily zménit po zahtati barvy, obvykle do zlatého nebo hnédého odstinu. Toto zbarveni je
normalni a nema to vliv na vykon a funkci grilu. Se smaltovymi komponenty je nutno zachdazet s opatrnosti.
Original Cistici prostfedky mUZete zakoupit u Vaseho prodejce NAPOLEON.

www.napoleongrills.com
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Odstranovani problém

Problém mozné priciny | Redeni
Nizka teplota / Nizka Nespravné Nechte uhli spalovat az bude pokryté svétle Sedy
horlavost. predehrati. prachem. (obvykle 20-25min).

Nedostatek Otevrete vétraci otvory.

vzduchu.

Malo uhli. Pridat dalsi drevéné uhli zasobniku.

Viko se otevira
casto.

Pokazdé, kdyz je viko odstranéno, teplota klesa. To
vede k nizSim teplotdm a delsi dobé vareni.

Nadmérna horlavost/vysoka
teplota

Nespravné
predehrati.

Nadmérny
tuk, ktery kape
do popela/
vybudovat
odkapovou
nadobu

Predehrejte gril s zavienym vikem 20 - 25 min a
nasledné rozhriite rovhomérné uhli.

Cisty popel / pouzivejte odkapovou nadobu
pravidelné. Nevkladejte misku s hlinikovou félii. Viz
pokyny cisténi.

Zda se, ze se néco loupe uvnitf
vika.

Mastny nanos na

vnitfnim povrchu.

Neni to zdvada.Povrchova Uprava na viku je
porcelan.Loupani je zplsobeno tvrzenym tukem,
ktery zasychd do barvy a ve tvaru stfepu se
nasledné odlupuje. Zabranite tomu pravidelnym
C¢iSténim. Viz pokyny pro Cisténi.

www.napoleongrills.com
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Grilovani

Zazehnuti grilu

Ptred prvnim grilovanim, doporucujeme vypalit gril vysokou teplotou po dobu 30 minut s otevienym
vikem. To umozni spalit maziva pouzivané ve vyrobnim procesu.

Otevrete vzdy viko grilu, kdyzZ gril zapalujete.

Ujistéte se, Ze je popelnik Cisty z predchoziho pouZiti a pak znovu nainstalujte.

Gril miZze byt pouzit bud bez deflektoru vzduchu nebo s nasim deflektorem, ktery zajisti
rovnomeérnéjsi teploty a zpomali rychlost spaleni v centru rostu.

PouZijte bud'starter na dfevéné uhli (neni soucasti baleni) dle pokynd uvedenych v navodu nebo
umistéte lihové kostky nebo lehce zmackané noviny na a kolem deflektoru vzduchu.

Umistéte uhli do tvaru kuZele uprostred grilu (pfima metoda) nebo do bocnich kosikd (nepfima
metoda).

Po Uplném zaZehnuti, zavrete viko a nechte uhli spalovat, dokud neni pokryto svétle Sedym popelem
(ptiblizné 20 minut), dale zajistime rozhrnuti uhli pomoci klesti s tepelné odolnymi tuchyty podle
metody vareni, kterou budete pouzivat. Startovaci kapalina mlze byt pouzita k zapaleni uhli, ale neni
to preferovana metoda.

Pokrm muZe byt znecistén a mlze mit chemicku chut, pokud se nevypali pred vafenim. Pokud hofi,
nepridavejte dalsi startovaci kapalinu. Uchovavejte startovaci tekutinu alespon 7,5 metru od grilu,
pokud je v provozu.

Dalsi kourové aroma mze byt dosaZzeno pfidanim vonnych drevénych Supin.

Vareni s Vasim grilem

www.napoleongrills.com

Doporucujeme predehtati grilu s uzavienym vikem po dobu cca 20 minut. Gril je pfipraven, pokud je
na uhli tenka vrstva Sedého popela.

Jako obecné Ize pocitat mnoZstvi 50 briket na 1 kg masa. Pokud budete grilovat vice nez 30 az 40
minut, musi byt zajistény dalsi brikety a pfidany do ohné. Kdyz je chladné pocasi nebo fouka silny vitr,
budete potrebovat vice briket pro dosazeni idedlni teploty vareni.

Bud'te opatrni pti pridavani uhli do grilu. Plameny mohou vzplanout, kdyZ uhliky pfijdou do styku s
Cerstvym vzduchem. Ustupte na bezpecnou vzdalenost a pouzivejte dlouhou nasadu a tepelné-odolné
naradi pro pridani dievénych briket ¢i uhli.

Otvory na viku jsou obvykle ponechany oteviené, aby mohl vzduch do grilu. Vzduch zvysuje spalovani
a teplotu. Teplotu miZete regulovat otacenim vicka vlevo ¢i vpravo.

Kdyz se jidlo vafi, nechte viko zaviené. Pokazdé, kdyz je viko otevieno, teplota klesd. Vede to nizsim
teplotdm a delSi dobu peceni..

Uplné nebo &asteéné uzavieni otvorl pom0ze ochladit uhli. Nezavirejte zcela vétraci otvory pro
ochlazeni komory ¢i uhaseni ohné.

Grilovaci rost lehce potrete olejem, ktery zabrani prilepovani pokrmu.
Pouzivejte teplomeér, aby byly pokrmy pfimérené varené.

Zavriete viko, vSechny otvory grilu a uhaste oher.

VZdy nechte gril pfed manipulaci vychladnout.

Nikdy nenechavejte uhliky a popel na grilu bez dozoru. Ujistéte se, Ze uhliky a popel jsou zcela
uhaseny pred odstranénim.

Pouzijte kovové Spachtle nebo lopatky k ostranéni zbyvajiciho uhli a popelu z grilu. Umistéte ho do
nehoflavé kovové nddoby a dokonale zalijte vodou. Nechte ho v tomto dalSich 24 hodin pred likvidaci.

Pouzijte mosazny dratény kartac pro vycisténi uvolnénych necistot z misy a vnitfku vika.

Umyjte vnitfek grilu vodou s jemnym mycim prostifedkem. Poté dlikladné opdchnéte Cistou vodou a
vytrete do sucha.

Smaltované casti podléhaji zvlastni péci. Pro CiSténi pouZijte specialni pripravek Napoleon, ktery
zakoupite pres vaseho prodejce Napoleon.
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Uchovejte sviij pokladni doklad o nakupu, abyste mohli potvrdit svou zdruku.

Objednavani nahradnich dilt
Informace o zdruce

MODEL:

Datum nakupu:

Vyrobni Cislo:

(Zaznam informaci naleznete zde pro prehlednost)

NezZ se obratite na vaseho prodejce, podivejte se na webové stranky Napoleon Grills, kde naleznete
rozsahlejsi pokyny pro Cisténi, udrzbu, odstranovani a nahradni dily - www.napoleongrily.cz . Pro nadhradni
dily a zaruéni reklamace se obratte pfimo na mistniho distributora / prodejce (viz seznam kontaktd na
webu). Obratte se na vaseho prodejce ve vécu nadhradnich dild a zarucnich reklamaci. Pro zpracovéni Vasi
Zadosti budeme potrebovat nasledujici informace:

1. Model a sériové Cislo pfistroje.

2. Objednaci ¢islo a popis

3. Strucny popis problému

4. Doklad o koupi (fotokopie faktury).

V nékterych pripadech reklamace muZze zdstupce Napoleonu pozadat o vraceni reklamovaného dilu do tovarny na
kontrolu pred poskytnutim nahradnich dilG.

e NeZ se obrétite na vaseho prodejce Napoleon, prosim vezméte na védomi, Ze na ndsledujici polozky se
nevztahuje zaruka:

e naklady na dopravu, zprostredkovani nebo vyvozni clo, mzdové ndklady na odstranéni a reinstalaci,
e naklady na sluzby a volani k diagnostice problem, zména barvy korozivzdorné oceli,

e selhani v disledku nedostateéného Cisténi a Udrzby nebo pouzivani nevhodnych Cisticich prostredkd

www.napoleongrills.com
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MONTAZ A UDRZBA MANUAL NA POUZITI

TENTO GRIL SA MUSI POUZiVAT VONKU NA DOBRE VETRANOM MIESTE
USCHOVAJTE TENTO NAVOD PRE BUDUCE POUZITIE

OUTDOOR CHARCOAL GRILL
» i
NAPOLEON

XXXXXX000000
MODEL NO.

PRO22K-LEG-2

A NEBEZPECENSTVO
Nepokusajte sa zapalit toto zariadenie, bez Spalovania uhlia produkuje oxid uholnaty.
toho aby ste si precitali oddiel “Horenie” v Nepalte uhlia vdomacnostiach, garazach,
tomto navode na obsluhu. stanoch, vozidlach alebo akychkolvek

uzavretych priestoroch.

4 )
(AVAROVAN IE! Nedodrzanie presnych pokynov méze viest k pofiaru a spsobit vazne zranenie alebo smrt'i.)
\_ ,

Napoleon Group of Companies
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8
Phone: 1-705-726-4278 Fax: (705)-727-4282
www.napoleongrills.com
Customer Solutions: 1-866-820-8686 or grills@napoleonproducts.com

N415-0444E JAN 23.17
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Dakujeme vam Ze ste si vybrali Napoleon

Vyrobky NAPOLEON su navrhnuté z kvalitnych komponentov a materidlov, a su zostavené vyskolenymi
remeselnikmi, ktori st pySni na svoju préci. Tento gril bol dokladne skontrolovany kvalifikovanym
technikom pred zabalenim a expediciou, aby sme zaistili, Ze vy, zakaznici, dostanete kvalitny produkt,
ktory ocakdvate od Napoleona. My v Napoleon sa vdm ,,nasim zakaznikom“ venujeme*. Nasim cielom je
poskytnat vdm potrebné nastroje pre nezabudnutelny zazitok grilovanie. Tato prirucka je vytvorena, aby
vam pomohla pri kontrole, zostavenie vasho nového grilu i naslednej udrzbe.

Je dolezité si precitat a pochopit cely tento ndvod pred prevadzkou nového grilu = uistit sa, Ze spravne
rozumiete pokynom a bezpecnostnym nariadenim. Pochopenim tychto pokynov, budete mat roky
bezproblémoveho grilovania. Ak tento vyrobok nesplni vase o¢akavania, z akéhokolvek dovodu, prosim,
kontaktujte vasho predajca, alebo navstivte nase webové stranky www.napoleongrily.sk

- Napoleon gril na drevené uhlie Prezidentska obmedzena dozivotna zaruka
LIMITED

&EEJAME NAPOLEON zarucuje, Ze si komponenty od datumu zakdpenia vo vasom novom NAPOLEON produktu
bez chyb materialu a spracovania, pre nasledujlce obdobie:
Veko porceldnové a misa DozZivotna
Plastové rukovate 10 roky
Porceldnové-smaltované liatinové rosty na varenie 5 roky Plus
Drétené rosty 2 roky
Dréteny uholny rost 2 roky
Vsetky ostatné casti 2 roky
plus5

oznatuje obdobie pokrytie predizenej zaruky, pricom budd nahradné diely spristupnené
spotrebitelovi na dalSich 5 rokov 50% z aktudlnej maloobchodnej ceny.

Podmienky a obmedzenia

NAPOLEON zaruka pre prvého kupujiceho sa vztahuje na produkty zakipené od autorizovaného predajcu.
NAPOLEON predmetom tychto podmienok a obmedzeni:

Tato zaruka nie je prenositelnd a nemdze byt rozsirena nikym z nasich zéstupcov.Tato tovarenské zaruka je
neprenosnd a nesmie byt rozsirena.

Tato obmedzend zaruka sa nevztahuje na skody spdsobené nespravnym pouzivanim, nedostato¢nou Udrzbou,
poZiare z mastnoty, zlym prostredim, nehodami, Upravami, zneuzivanim alebo zanedbavanim a ¢astami
inStalovanymi od inych vyrobcov, toto rusi zaruku. Zmena farby plastovych dielov z chemickych cistiacich
prostriedkov alebo UV Ziarenim nie je kryta touto zarukou.

Tato obmedzend zaruka sa dalej nevztahuje na poskriabanie, preliainy, lakované povrchy, koréziu alebo
odfarbovanie teplom, brusne a chemické Cistiace prostriedky, ani ryhy na smaltovanych castiach.

Ak by zhorsenie dielov doslo k stupriu nedodrzania (skorodované skrz alebo spalenej) v dobe trvania zéruky, bude za
predpokladu vymenou casti ndhradnym dielom.

Po prvom roku sa moze podla uvazenia a reSpektovanie tejto zaruky NAPOLEON oslobodit vsetkych povinnosti v
sulade s touto zarukou a niektoré poskodené diely v zaruke potom hradi povodnej kupujuci.

NAPOLEON nebude zodpovedny za inStalaciu, pracu alebo akékolvek iné naklady alebo vydavky spojené s re-
instalaciu istého dielu, a tieto vydavky nie su kryté touto zarukou.

Bez ohladu na akékolvek ustanovenie obsiahnuté v zodpovednosti tejto prezidentskej obmedzenej doZivotnej zaruke
Napoleon, je presne definovana dizka zaruky dielov, nesmie sa roziirovat na nasledné alebo nepriame $kody.

Tato zéruka definuje povinnosti a zodpovednost Napoleon s ohladom na NAPOLEON gril s drevenym uhlim a
akychkolvek dalsich zaruk, vyjadrenych alebo predpokladanych v suvislosti s tymto produktom, jeho sucasti alebo
prisluSenstvo su vylicené.

NAPOLEON ani neprijima, ani neopravriuje Ziadnu tretiu stranu, aby prevzala jeho mene iné zavazky, pokial ide o
predaj tohto vyrobku.

NAPOLEON nebude zodpovedny za: prehriatiu, uhasinani vplyvom vonkajsich podmienok ako su silny vietor alebo
neadekvatné vetranie.

Pripadné skody na grile na drevené uhlie z dovodu poskodenia pocasim, krupobitim, hrubym zaobchadzanim,
Skodlivymi chemikaliami alebo ¢istiacimi prostriedkami Napoleon neberie zodpovednost.

Faktura alebo képia faktury bude nutnd spolo¢ne s poradovym ¢islom a ¢islom modelu dolozit, inak nie je Ziadny
narok na zaruku od Napoleonovi.

NAPOLEON si vyhradzuje pravo na to, aby jej zastupca vykonal kontrolu kazdého produktu alebo sucasti pred
reklamacii.

NAPOLEON nenesie zodpovednost za akékolvek prepravné naklady, naklady na pracovnu silu, alebo vyvozného cla.
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VAROVANIE! Nedodrzanie tychto pokynov méie viest k poskodeniu majetku, trazu alebo smrti.
Precitajte si vSetky upozornenia a dodrZujte pokyny z tejto prirucky pred prevadzkou grilu.

Bezpecné prevadzkové postupy

e  Precitajte si cely ndvod pred pouzitim grilu.

e Za ziadnych okolnosti by mala byt vykonana zmenend tohto grilu.

e Postupujte pozorne podla prevadzkového navodu pri prevadzke gril.
e NepouZivajte drevené uhlie so zatvorenym vekom.

e Nenaklanajte sa nad gril pri zapalovani.

e Nepouzivajte benzin, alkohol alebo iné vysoko prchavé tekutiny na zapalenie dreveného uhlia.
Pouzivajte iba drevené uhlie a Startovacie kvapalinu schvdlenu pre zapdlenie uhlia. Uistite sa, Ze vSetky
kvapaliny, ktoré mohli pretiect cez dno grilu st odstranené pred zapalenim uhlia.

e Startér dreveného uhlia by nikdy nemali byt pridany na hortce alebo dokonca teplé uhliky.

e  Po poufZiti a pred zapélenim, Startovacie kvapaliny dreveného uhlia by mali byt uzavreté a ulozené v
bezpecnej vzdialenosti od grilu, najmenej 25 stop (7,6 m).

e UdrZujte deti a domace zvieratd mimo dosahu hortceho grilu, nedovolte detom $plhat vnutri skrine.
e Ak je gril v prevadzke nenechavajte ho bez dozoru.

e Nehybte grilom za tepla alebo v prevadzke.

e Tento gril nesmie byt instalovany v alebo na rekreaénych vozidlach alebo lodiach.

e  Tento gril sa musi skladovat iba vonku na dobre vetranom mieste, nesmie byt pouZzivany vo vnutri
budovy, garaze, vo verande, altanku alebo inych uzavretych priestoroch.

e UdrZujte spravnu vzdialenost od horlavin, 5 stop (1,5 m) do vSetkych stran. Tato vola sa tiez odporuca
u vinylové dosky alebo tabule skla.Gril nesmie byt pouzity na horlavych plochéch (drevené alebo
kompozitné palubach alebo verand).

e Zavsetkych okolnosti zachovat ventilaéné otvory Cisté.
e NepoufZivajte pristroj na ziadnych horlavych konstrukciach.

e Nepoutzivajte tento gril pod lubovolnou stropnou konstrukciou, ako su stresné krytiny, pristresky,
markizy a previsy.

e neumiestiujte do vetra. Silny vietor moze nepriaznivo ovplyvnit vykon varenie na grile.
e Veko musi byt pocas doby predhrievanie uzavreté.
e Zasobnik popola / tuku, musi byt zavedené pri pouZiti grilu.

o (istite zasobnik popola / tuku pravidelne, aby sa zabranilo nahromadeniu, to moze viest k poZiaru
zvy$ného tuku.

e Nepouzivajte bo€né police pre ulozenie zapalovacle, zdpaliek alebo iné horlaviny.
e  gril by mal byt na rovhom povrchu, za vsetkych okolnosti.

¢ Nikdy nepouzivajte vodu na ovladanie vzplanutia alebo uhasenie uhlie, pretoze by mohlo déjst k
poskodeniu povrch grilu.

e Pre ovladanie flare-ups, lahko zatvorte vetracie otvory na grile. Ak chcete Uplne uhasit uhlia / ohen,
zatvorte vsetky vetracie otvory a veko Uplne.

e Pouzivajte spravne grilovacie ndstroje s dlhymi usami, tepelne odolné

e PouZivajte grilovacie rukavice alebo hortce podlozky k ochranei ruk pri vareni alebo pri Uprave
vetracich otvorov.

e Neodstranujte popol z grilu, kym sa nie su vsetky drevend uhlie Uplne vyhorena. Nechajte dostatok
¢asu na vychladnutie.

e  Zostavajuce uhlie a popol musi byt odstranené z grilu a uloZzené v nehorlavé kovovej nddobe. Nechajte
v kovovej nadobe este 24 hodin pred likvidaciou.

e UdrZujte elektrickej napajacej Sndry mimo dosahu vody alebo horucej plochy.
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Pokyny zapalenia

PRIAME VARENIE

Priemer grilu

22" (56¢cm) Priame varenie

NEPRIAME VARENIE

Odporucana metoda

na drevenom uhli

50

22” (56cm) Nepriame varenie

25 na kazdej strane *( Pridat 8 dalsich na
kazdu stranu za kazda dalsSiu hodinu varenia)

* Odporucanie mnoZstvo dreveného uhlia je orientacné, dlhsia doba varenia vyzaduju dalsie uhlie, ktoré
sa doplna. Rovnako tak, ked bude chladnejsie, veterné pocasie vyzadujlce dalSie drevené uhlie pre

dosiahnutie idedlnej teploty varenia.

VAROVANIE! otvorte veko.

pouzivania.

VAROVANIE! umiestnite gril vonku na pevny, uroven, nehorlavy podklad. Nikdy nepouzivajte gril
na drevenych ¢i inych povrchov, ktoré by mohli horiet.

VAROVANIE! Nenaklanajte sa nad gril pri zapalovani dreveného uhlia.
VAROVANIE! Popolnik musi byt na svojom mieste pocas zapalenia grilu a kedykolvek v priebehu

PRIAMA METODA VARENIE

NEPRIAMA METODA VARENIE

1. Uplne otvorte priechod grilu. Otvorte veko grilu a
odstrante mriezky varenie.

1. Uplne otvorte priechod grilu. Otvorte veko grilu a
odstrante mriezky varenie.

2. Uistite sa, Ze je popol vycistite z predchadzajuceho
pouZzitia a potom znovu nainstalujte.

2. Uistite sa, Ze je popol vycistite z predchadzajuceho
pouZitia a potom znovu nainstalujte.

3. Mriezka mdze byt pouZitd bud's alebo bez stredného
vzduchového deflektora. Deflektor zaisti rovhomernejsie
teplotu a spomali rychlost horenia v stredu grilu. PouZite
bud' Ultrachef Charcoal Starter (nie je sicastou balenia)
podla pokynov zahrnutych v manudli, alebo umiestnite
[ahsi kocky ¢i lahko pokréené noviny na alebo okolo
vzduchového deflektora. Umiestnite uhlia v kuZelovitom
tvare na stred jednotky na noviny alebo lahsie kocky.

3. Odstrante vzduchovy deflektor a umiestnite
odkvapkavacia panvicu. Umiestnite volitelne uhlie
na oboch strandch odkvapkavacej misky. Pouzite
bud' Ultrachef Charcoal Starter (nie je sucastou
balenia) podla pokynov zahrnutych v manuali, alebo
umiestnite lahsi kocky ¢i lahko pokréené noviny na
alebo okolo vzduchového deflektora. Umiestnite uhlia
v kuzelovitom tvare na stred jednotky na noviny alebo
[ahsie kocky.

4. Zapalte noviny alebo lahsie kocky. Akonahle sa rozhori,
zatvorte veko a nechajte uhlie horiet, kym nie je pokryta
svetlo Sedym popolom (priblizne 20 minut).

4. Zapalte noviny alebo lahsie kocky. Akonahle sa
rozhori, zatvorte veko a nechajte uhlie horiet, kym nie
je pokryta svetlo Sedym popolom (priblizne 20 minut).

5. Pomocou kliesti s usami tepelne odolnymi,
rozmiestnite drevo rovnomerne na cely rost (vratane
stredného vzduchové deflektora).
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Startovacie kvapalina moze byt pouZita na zapalenie uhlie, ale to nie je preferovany sposob. Moze to byt
neprijemné, Startér moze zanechat chemickd chut na jedle, alebo sa jedlo Uplne spali. Akonahle hori, nikdy
nepridavajte dalSie Startovacie kvapalinu na gril. Uchovavajte flasticku prinajmensom 25 stép (7,6 m) od
grilu pri pouzivani.

Startér uhlie

Startér uhlie bezpecné prevddzkové postupy
POZOR!
e Len pre vonkajSie pouZitie.

e Nepoutzivajte Startér uhlie, pokial gril nie je umiestneny na pevnom, rovhom,
nehorlavom podklade.

e Nedavajte Startér na drevené uhlie na povrch ktory je horlavy, ak Startér nie
je uplne vychladnuty.

e NepouZivajte benzin anebo jiné samozapalovace do uhelného strartera.

e  PouiZivajte iba Startér na drevené uhlie pre grily uréené na drevené uhlie.

e Primanipulacii s so Startérom vzdy pouzivajte ochranné rukavice.

e Udrzujte deti a domdce zvieratd mimo Startér na drevené uhlie, za vSetkych okolnosti.
e NepouZivajte Startér na uhlie v silnom vetre.

e Nenechavajte Startér na drevené uhlie pri pouZivani bez dozoru.

e Nenaklanajte nad drevené uhlie pri zapdleni Startéra.

e Nikdy nepouzivajte Startér na drevené uhlie, pre iné ako uréené pouzitie. NepouZivajte Startér k
priprave jedla.

e  Budte mimoriadne opatrni pri nalievani Startéra na Zeravé uhliky.

Pouzitie startéra na drevené uhlie

e  Otocte Startér hore nohami.

e Zmackejte listy novin a napchajte je pod Startér na drevené uhlie.

e Otocte pravu stranu Startéra na drevené uhlie hore a umiestnite ho do stredu dreveného uhlia rostu.
e  Pridajte zodpovedajlice mnoZstvo dreveného uhlia, ale nie viac ako na vypnuté.

e  Zapalte zapalku a vlozte ju do jedného z otvorov v spodnej Casti pre zapalenie papiera.

e Ked ma horna vrstva uhlia slabu vrstvu sivého popola, pouZite ochranné rukavice a opatrne
rozprestrite uhlia na roste (priama metdda varenia), alebo po stranach (nepriama metdda).

e Ako nahle je horuce uhlie umiestnené na grile, mdzete ho rovhomerne rozhrnit pomocou kliesti s
tepelne odolnou rukovatou.
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Prirucka varenie s drevenym uhlim

varenie na drevenom uhli je tradiény spdsob, aky vietci dobre pozname. Zeravé brikety vyZaruju
infracervenu energiu do potravin, s velmi malym efektom vysusenie potravin. Akékolvek $tavy Alebo oleja,
ktoré odkvapkavaju z potravin na drevenom uhli, sa vypar a dym da potravinam lahodna grilovanie chut.
Pointa je, Ze Napoleon gril na drevené uhlie vyraba spalujuce teplo pre stavnatejsie, chutnejsie steaky,
hamburgery a iné maso .. Pre doby varenia a tipy najdete karte infraCerveného grilovanie.

Nasledujlca tabulka grilovanie, ma byt iba voditkom. Casy varenia st ovplyvnené faktormi ako nadmorska
vyska, vonkajsia teplota, vietor, a pozadovanu chut, to sa odrazi na vasej dobe varenia. Pouzite teplomer
na maso, aby ste si overili ¢i sU potraviny dostato¢ne uvarené.

Tabulka grilovanie na drevenom uhlie

Jedlo Priame / Nepriame teplo Cas vareni UzZitocné navrhy
Steak Priame teplo 6-8 min.- Medium Pri vybere maso pre grilovanie, spytajte
2.54cm tlsty sa na mramorovej rozloZenie telesného
tuku. Tuk pbésobi ako prirodnd mastnota
pri vareni a udrzuje jedlo vihké a
stavnaté.
Hamburger Priame teplo 6-8 min.- Medium Priprava hamburgerov na Zelanie je
1.27cm tlsty [ahsie zmenou hrubky vasich fasirok.

Ak chcete pridat exotickd chut pre vase
maso, skuste pridat hickory-biely orech
drevené Supiny od Napoleon.

Nepriame teplo aZ do konca.

Casto otacame

Kuraci kusky Priame teplo asi 2 mindty na 20-25 min. Spdjana stehna a nohy zo strany bez
kazdej strane. koze by mely byt naporciované na 3/4
Nepriame tepla zvysnych aby sa lepe poloZilo mé&so na gril. Maso
18-20 min. sa griluje rychlejsie a rovhomernejsie.
Ak chcete pridat chut do vasho varenia,
skuste pridat mesquite vonné drevené
Supiny Napoleon do udiace;j rurky.
bravcéové Priame teplo 10-15 min. Odstrarite prebytocny tuk pred
kotlety grilovanim. Zvolte extra silné kotlety pre
lepsi vysledky
Rebra Priame teplo 5 min. 1.5-2 hod. Vyberte si rebra, ktoré su chuda a masita.

Grilujte, kym sa maso lahko oddeli od
kosti.

jahnacie kotlety Priame teplo 25-30 min. Odstrante prebytocny tuk pred
grilovanim. Zvolte extra silné kotlety na
dalSie konanie.
Parok v rozku Priame teplo 4-6 min. Zvolte vacsiu velkost viedenskych parkov.

Rozreite kozu pozdizine pred grilovanim.
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Navod grilovanie

Pociatocné zapalenie: pri prvom zapaleni, bude gril vydavat mierny zapech plynu. To je normélne docasny
stav spésobeny vypdalenim vnutornych naterovych hmot a maziv pouzivanych vo vyrobnom procese, a
nebude sa opakovat

Poutzitie grilu: Odporicame predhriat gril s uzavretym vekom pocas priblizne 20 minat. Uhliky sa
pripravené, ked maju slabu vrstvu sivého popola. Potraviny ktore sa varia kratku dobu (ryby, zelenina)
Moze hoci veko grilu Otvorené. Varenie s uzavretym sendvi¢om zaisti vyssimi teplotami, ktore mozu Znizit
dobu varenia a maso bude rovnomernejsim varené. Pri vareni Velmi chudobného masa, Ako je kuracie
prsia Alebo chudobného bravéového méasa mriezky mozné naolejovat pred ohrevom pre ZniZenie lepenim.
Varenie Masa s vysokym obsahom tuku moze vytvorit ,vzplanutia“. Bud obmedzte obsah tuku alebo znizte

teplotu. V pripade, Ze dojde k vzplanuti potravy, presunie prec z plamena a znizte teplotu. Nechaj veko
Otvorené.

Ako vseobecné pravidlo, v pldne do pouZivania asi 50 brikiet budete varit 1 kg mésa. . A na varenie na viac
Ako 30 aZ 40 minut, musi byt dalsie brikety pridané do ohria. Pri nepriazni pocasim je zima Alebo Veterna,
bude potrebovat viac briketami pre dosiahnutie idealnej teploty varenia.

Pridanie dreveného uhlia pocas varenia: pri pridavani uhlie na gril budte opatrni. Plamene mézu vzplanut,
ked' uhlie prichadza do styku s ¢erstvym vzduchom. Stojte v bezpecnej vzdialenosti a pouzivajte klieSte s
dlhou rukovitou, tepelne odolné a pridajte dalsie uhlie / brikety. Tam su klapky na oboch stranach varnej
mriezky, ktoré poskytuju pristup k roStu na drevené uhlie.

POZOR! Nikdy nepridavajte do horucich ¢i teplych uhlikov Startovacie kvapalinu. Akonahle je
drevené uhlie zapalené nie je potrebné viac tekutin.

Prevadzkové ventilacné otvory: Veko otvorov na krytom vonkajsom grile si obvykle ponechané otvorené,
aby vzduch do mohol grilu. Vzduch zvySuje mozZnost horenie uhlia. Teplotu grilu mozZete regulovat
pohybom otvorov doprava alebo dolava. Zavretie vetracich otvorov bud' ¢iasto¢ného alebo Uplného

pomoze ochladzovat uhliky. Nezatvarajte Uplne vetracie otvory a veko, ak sa snazite utlmit alebo uhasit
plamen.

. J \_ _J
Prieduch Otvoren Prieduch Uzatvoreny
Bezpecnost po pouziti

VAROVANIE! Ak chcete chranit seba a svoj majetok pred poskodenim, starostlivo dodrziavajte
tieto bezpecnostné opatrenia.

e  Zatvorte veko grilu a vSetky vetracie otvory pre utlmenie ohna.

e  Vzidy nechajte gril uplne vychladnat pred manipuldciou.

e Nikdy nenechavajte uhlia a popol z uhlia bez dozoru. Uistite sa, Ze su uhlie a popol Uplne uhasené
pred odstranenim.

e  Pouzite kovovu Spachtlu alebo naberacku pre odstranenie zostavajuceho uhlia a popola z grilu.

Umiestnite do nehorlavé kovovej nadoby a polejte vodou. Nechajte v kontajneri dalSich 24 hodin
pred likvidaciou.
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Pokyny pre udrzbu / Cistenie

Odporuca sa, aby popolnik / odkvapkavacia miska boli najprv vycistené po kazdom pouZiti.

VAROVANIE! uistite sa, e gril je vychladnuty a vsetko uhlie je Gplne uhasené, pred vybratim
akejkolvek casti z vasho grilu.

VAROVANIE! pri &isteni grilu vidy pouzivajte ochranné rukavice a ochranné okuliare.
VAROVANIE! Nepouzivajte tlakovi umyvaéku k &isteniu akejkolvek &asti grilu.

POZOR! Aby sa predislo moznosti popalenia, by mala byt tdrzba vykonava iba v pripade, ked’

je gril vychladnuty. Vyhnite sa nechranenému kontaktu s horticimi povrchmi. . Cistite gril v oblasti,

kde cistiace prostriedky neposkodi palubu, travnik, Ci terasu. NepouzZivajte Cisti¢ na rury na Cistenie
akejkol'vek casti tohto plynového grilu. Nepouzivajte samocistiaci prostriedky na rosty alebo akékolvek
iné ¢asti. Barbecue omacka a sol' méze byt Zierava a spdsobi prudké zhorsenie &asti na plynovom grile
ak nie je pravidelne cisteny.

Mriezky a grilovaci rost: mriezky a grilovaci rost je najlepsie Cistit mosadznou drotenou kefou v priebehu
pred vykurovacim obdobim. Ocelové droty kefy mbzete vyuZit proti odolnym Skvrnam.

Cistenie vnutra v plynovom grile: Odstrarite grilovaci rost. Pouzite mosadznu drétent kefu na Cistenie
necistot uvolnené necistoty z misy a vnutro veka. Oskrabte vriacej dosky Spachtlou alebo Skrabkou, a
pouzite drétenu kefu na odstranenie popola. Zmette vietky nedistoty z vnutra grilu plynu do odkvap-
kavacej misky. V pripade potreby mozete umyt vnutro grilu s jemnym Cistiacim prostriedkom a vodou.
Dokladne oplachnite Cistou vodou a utrite do sucha.

VAROVANIE! Nahromadeny tuk zvyéuje nebezpe&enstvo poiiaru. Vygistite odkvapkavaciu misku
po kaZzdom pouziti, aby sa zabranilo nahromadeniu mastnoty. Vycistite odkvapkavaciu misku po
kazdom pouziti, aby sa zabranilo nahromadeniu mastnoty.

Popolnik / odkvapkavacia miska: popol, tuk prebytoéné kvapky odkapaji robit Popolnik / odkvapkavacej
misky, ktora sa nachadza pod grilom na drevené uhlie. Pre Cistenie, vyberte panvicu / misku z grilu. Nikdy
neobalujte alebo neprekryvajte odkvapkavacia panvicu hlinikovou féliou alebo inym materialom, pretoze
to moze zabranit spravnemu pradenie tuku. Panva by mala byt oskrabant $pachtlou alebo skrabkou.
Umyte popolnik / odkvapkavaciu misku s jemnym Cistiacim prostriedkom Vodou. Dékladne oplachnite
Cistou vVodou vytrite do sucha.

Cistenie vonkaj$ieho povrchu grilu: NepouZivajte brusne ¢istiace prostriedky ani drotenku na jakovykoliv
malovany, porcelanu alebo nerezovy diel vasho grilu Napoleon. Ak tak urobite, bude poskrabany povrch
grilu. Povrch grilu by sa mal Cistit teplou mydlovou vodou, zatial ¢o je kov eSte na dotyk teply. Na Cistenie
nerezovych povrchov, pouZzite Cisti¢ na nerezovej ocele alebo ne-abrazivne. Vidy ich utrite v smere vlakien
/ ryh. V priebehu doby, diely z nerezovej ocele zmeni farby pri zahriati, zvy¢ajne do zlatej ¢i hnedej farby.
Toto zafarbenie je normalne a nema vplyv na vykon grilu. S komponenty z porcelanu / smaltu je potrebné
zaobchadzat so starostlivostou. Zapeceny smalt je ako sklo a ak sa poskodi, bude sa lUpat ¢i praskat.
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Riesenie problémov

Problém Mozné priciny RiesSenie
Nizkej teplo / Maly plameri. Nespravne Povolte horenia uhlia az bude pokryté svetlo Sedym
predhriatie. popolom. (obvykle 20-25min).

Nedostatok vzduchu. | Otvorte otvory.

Malo uhlie uhlie. Pridajte dalsie drevené uhlie do zasobnika.
veko je Casto Nechajte jedlo varit s uzavretym vekom. Zakazdym, ked'
otvarané je veko zdvihnuté, teplota klesa. To vedie k nizsej teplote
a dlihsej dobe varenia.
Prili$ vzplanutia / Nespravne Predhrejte gril so zatvorenym vekom po dobu 20 - 25
nerovnomerné teplo.. predhriatie. minut a hliky rovhomerne rozmiestnite.
V zasobniku je vela Cistite zdsobnik popola / odkvapkévaciu misku
tuku alebo popole pravidelne. Nevykladajte panvicu s hlinikovou féliou. Vid’

pokyny pre Cistenie.

“farba“ sa odlupuje z vnutra nahromadenie To nie je zdvada. Povrchova Uprava na veku a “kapucnu”
veka tuku na vnutornych je z nerezovej ocele. Odlupovanie je sposobené kalenym
povrchoch. tukom, ktory schne, a bude sa odlupovat. Zabranite tomu

pravidelnym cistenim. vid' Cistenie

www.napoleongrills.com
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Prehlad grilovanie na drevenom uhli

Zapadlenie grilu

Pred prvym varenim, doporucujeme vypalit gril pri vysokej teplote po dobu 30 minut s vekom a
otvory plne otvorenymi. To spdli vSetky mazadla pouZivana vo vyrobnom procese.

Uplne otvorte ventil na veku a zatvorte zakazdym, ked' zapalite gril.

Uistite sa, Ze popol je vycisteny z predchadzajliceho pouZitia a potom znovu nainstalovat.

Gril méze byt pouZivany s nasim vzduchovym deflektorom. Deflektor zaisti rovhomernejsie teploty a
spomali rychlost horenia v stredu grilu.

Pouzite bud Ultrachef Charcoal Starter (nie je sticastou balenia) podla pokynov v manudli, alebo
umiestnite zlahka pokréené noviny na a okolo deflektora. Umiestnite uhlie v tvare kuZela do stredu
jednotky (priama metdda varenia) alebo po stranach (nepriama metdda).

Pre Uplné rozhoreniu, zatvorte veko a nechajte uhlie horiet, kym nie je pokryté svetlo Sedym popolom
(cca 20 minat), podla chceného sp6sobu varenia rozmiestnite uhlia pomocou kliesti sa Ziaruvzdornymi
drzadlami.

Tekuty Startér moze byt pouzity na zapalenie uhlie, ale to nie je preferovany spdsob. Méze zanechat
chemicku chut na jedle, jedlo sa méze spalit. Akonahle uhlie hori, nikdy nepridavajte dalsie Startovacie
kvapalinu. Pri prevadzke uchovavajte flasticku aspon 7,6 m od grilu.

Dymové arémy moze byt dosiahnuty pridanim drevenych Supin, ktoré su k dispozicii v réznych
arémach u vasho predajcu Napoleon.

Varenie s vasim grilom

Odporucame predhriat gril s uzavretym vekom pocas priblizne 20 minut. Uhliky su pripravené, ked’
maju slabu vrstvu sivého popola.

Ako vieobecné pravidlo je pouziti asi 50 brikiet na 1kg mdsa. Ak vareni pfesahne 30 az 40 minut, musi
byt pridané dalsie brikety. Pri nepriazni pocasia v zime alebo veternom, budete potrebovat viac brikiet
pre dosiahnutie idealnej teploty varenia.

Pri pridavani dreveného uhlia na gril, budte opatrni. Plamene mézu vzplanut, ked uhlie prichddzaja
do styku s éerstvym vzduchom. Stojte v bezpecnej vzdialenosti a pouzivajte klieste s dlhou rukovatou,
tepelne odolné.

Prieduchy veka na vonkajsom grile su obvykle ponechané otvorené, aby vzduch mohol do grilu.
Vzduch zvysuje teplotu horenia. Mozete regulovat teplotu grilu pohybom prieduchu doprava alebo
dolava.

Nechajte jedlo varit s uzavretym vekom. Zakazdym, ked' sa veko odstrani, teplota klesa. To vedie k
nizSim teplotam a dlh3ej dobe varenia.

Zatvorenie vetracich otvor, bud' ¢iastocne alebo UplIné, pomdze ochladzovat uhliky. Nezatvarajte Uplne
vetracie otvory a vetracie veko, ak sa snazite znizit alebo uhasit plamen.

Grilovacie rosty mézete naolejovat pred predohrevom pre znizenie lepenie.

Pouzite teplomer na maso, pre zistenie €i su potraviny dostatocne uvarené.

Cistenie grilu

www.napoleongrills.com

Zatvorte veko grilu a vSetky vetracie otvory vyhasnutie.
Vidy nechajte gril Uplne vychladnut nez s nim budete manipulovat.

Nikdy nenechdvajte uhlia a popol bez dozoru. Pred odstranenim sa uistite, Ze je uhlie a popol Uplne
uhaseny,.

Pouzite kovovu $pachtlu alebo naberte zostavajucich uhlie a popol z grilu. Umiestnite zvysky do
nehorlavé kovovej nddoby a polejte vodou. Nechajte v kontajneri dalSich 24 hodin pred likvidaciou.

Pouzite mosadzny drotenu kefu na Cistenie necistot z misky a vnutra veka.

vnutro grilu Cistite s jemnym Cistiacim prostriedkom a vodou. Dokladne oplachnite Cistou vodou a
utrite do sucha.

S porcelanovymi a smaltovym komponenty zaobchdadzajte opatrne. Olupany lak od uhlikov alebo
hobliniek mozné vymenit. Komponenty su k dispozicii u predajcu grilov Napoleon.
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Uschovajte uétenku ako doklad o nakupe na overenie vasej ZARUKY.

Objednavanie nahradnych dielov

Informdcie o zaruke
MODEL:

DATUM NAKUPU:

SERIOVE CiSLO:

(Zaznam informacii pre lahku orientdciu)

Nez sa obratite na oddelenie zakaznickych rieSeni, skontrolujte Napoleon webové stranky pre rozsiahlejsie
informacie -Cistenie, Udrzbu, odstrafiovanie problémov a nahradné diely na www.napoleongrily.sk.
Obratte sa na svojho miestneho distributora priamo (pozri zoznam kontaktov distributorov grilov) pre
nahradné diely a zarucnej reklamacie.

Ak chcete spracovat reklamaciu, musime mat k dispozicii nasledujtce informacie:

1. Model a vyrobné cislo pristroja.

2. Katalégové Cislo a popis.

3. Strucény opis problému (,,zlomeny“ nie je dostatoc¢na).
4. Fotodokumentaci

5. Doklad o nakupe (fotokdpie faktury).

V niektorych pripadoch riesenie by mohol zastupca poziadat o kontrolu v tovarni pred poskytnutim
nahradnych dielov. Tieto diely musia byt odoslané zpet dovozci.

NeZ sa obratite na rieSenie pre zakaznikov, prosim, zoberte na vedomie, Ze na tieto polozky sa nevztahuje
zaruka:

e Naklady na dopravu, sprostredkovanie alebo vyvozného cla.
e Naklady na pracovnu silu na odstranenie a reinstalaciu.

e Naklady na sluzbu volania a diagnostika problému.

e  Zafarbenie dielov z nerezovej ocele.

e  Zlyhanie ¢asti kvoli nedostatku udrzby, alebo pouzitie nevhodnych cistiacich prostriedkov
(istiaci raru).

www.napoleongrills.com
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Notes
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PRIRUCNIK ZA UPORABU | ODRZAVANJE ROSTILIA

OVAJ ROSTILJ MORA SE KORISTITI VANI U DOBRO PROZRACENIM PROSTORIMA.
SACUVAITE OVAJ PRIRUCNIK ZA BUDUCU UPORABU.

OUTDOOR CHARCOAL GRILL
» i
NAPOLEON

XXXXXX000000
MODEL NO.

NEMOIJTE BACITI

PRO22K-LEG-2

AOPASNOST

Gorenjem ugljena nastaje ugljicni
monoksid. Nemojte upotrebljavati
rostilj u kuci, garazi, vozilu ili bilo
kojem drugom zatvorenom prostoru.

4 )
(A UPOZORENIJE! Ako ne slijedite upute, moze doéi do §tete, ozljede ili smrti. )
\_ )

Napoleon Group of Companies
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8
Phone: 1-705-726-4278 Fax: (705)-727-4282
www.napoleongrills.com
Customer Solutions: 1-866-820-8686 or grills@napoleonproducts.com

N415-0444E JAN 23.17 www.napoleongrills.com

Prije rukovanja uredajem pazljivo
procitajte upute za “PALJENJE
ROSTILIA“ u ovom priruéniku.
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HVALA VAM STO STE ODABRALI NAPOLEON

Napoleon proizvodi izradeni su od najkvalitetnijih materijala i djelova. Napravili su ih iskusni stru¢njaci
koji se ponose svojim poslom.Plamenik i sklop ventila su testirani kako nebi doslo do istecanja plina.
Napravljena je i proba u postaji za testiranje. Rostilj je temeljito ispitan od strane odgovorne osobe

prije pakiranja i odpreme kako bismo osigurali, da nasa stranka dobije kvalitetu koju se ocekujete od
NAPOLEONA.Mi u Napoleonu posvecéeni smo vama, nasim cjenjenim strankama. Nas cilje je osigurati
vam sve potrebno za neboravno iskustvo pripreme rostilja. Ovaj priru¢nik pomoci ¢e vam pri pravilnom
sastavljanju, instalaciji, odrzavanju | njezi vaseg rostilja. Iznimnoje vazno procitati | razumijeticijeli prirucnik
prije upotrebe vaseg novog rostilja. Na taj nacin éete u potpunosti razumijeti sve potrebne mjere opreza
| sve mogucnosti koje vam rostilj nudi. Ukoliko paZljivo slijedite upite, u vasem éete rostilju nesmetano
uZivati godinama. Ako iz nekog razloga ovaj proizvod nije zadovoljio vasa ocekivanja, posjetite nasu
stranicu www.napoleongrills.com.

Napoleon Zar na ugljen President’s Limited dozivotna garancija

PRESIDENT’S
LIMITED
LIFETIME NAPOLEON garantira da se dijelovi vaseg novog NAPOLEON proizvoda nece ostetiti u periodu od datuma
kupnje do:
Posuda | poklopac od porculana dozivljensko
Plasti¢ne rucke 10k
Emajlirane redetke od lijevanog Zeljeza 5 Jet PIUSS
Resetke 2 leti
Resetke za ugljen 2 leti
Ostali dijelovi 2 leti
PlusS _ 79acava razdodlje produzefe garaiDije. JawjeVa dijelova woguca je i u iducih @ godiVa Yako¥
isteka garancije, uz nadoplatu od 50% od trenutne prodajne cijene.

Ogranicenja i uvjeti

NAPOLEON nudi garanciju u slu¢aju greske u proizvodniji isklju¢ivo prvomkupcu, pod uvjetom da je uredaj
kupljen kod ovlastenog prodavaca. U tom slucaju vaZze sljededi uvjeti i ogranic¢enja:

Garancija nije prenosiva i ni u kojem slu¢aju ne moze se produZiti.

Rostilj mora postaviti ovlasteni tehnicar u skladu s prilozenim uputama i pravilnikom o zastiti od pozara.
Garancija ne pokriva Stetu nastalu zbog nepravilnog rukovanja uredajem, nepravilnog odrzavanja, pozara
nastalog zbog nakupljenog ulja, upotrebe u nedozvoljenim prostorima ili ostalih nesreca. )loupotreba,
zanemarivanje i instaliranje dijelova drugih proizvodaca ponistit ée garanciju. Garancija ne pokriva
gubitak boje kod plasti¢nih dijelova zbog kemikalija za ¢is¢enje ili ispostavljenosti UV zrakama. Garancija
takoder ne pokriva ogrebotine, udubine, koroziju ili gubitak boje zbog topline i upotrebe kemikalija ili
abrazivnih sredstava za CiS¢enje te oStecenje emajliranih dijelova ili ostalih komponenata koriStenih pri
postavljanju plinskog rostilja.

Ako dode do potpunog propadanja dijelova zbog hrdanja ili zakorjelosti te oni zbog toga postanu
neprimjereni za

upotrebu tijekom vremena pokrivenog garancijom, kupac c¢e dobiti zamjemske dijelove.

NAPOLEON zadrZava pravo odrjeSenja od obaveza navedenih u garantnom listu nakon godinu dana, uz
povrat novca uvrijednosti veleprodajne cijene neispravnih dijelova.

NAPOLEON ne preuzima odgovornost za troskove nastale prilikom ponovnog postavljanja zamijenjenog
dijela. Usprkos potencijalnim odstupanjima u dokumentu, NAPOLEONOVA odgovornost je definirana
ovim garantnim listom i ni u kojem slu¢aju proizvodac nece preuzeti odgovornost za slucajna ostecenja.
Ovaj garantni list definira obaveze i odgovornosti NAPOLEONA povezane sa NAPOLEONOVIM plinskim
Zarom. Sve ostale garancije koje se odnose na ovaj proizvod, dijelove ili dodatke su nevaze¢e.NAPOLEON
ne preuzima, niti dozvoljava trecoj strani preuzimanje odgovornosti u njihovo ime pri prodaji ovog
proizvoda. NAPOLEON ne preuzima odgovornost oStecenja nastala zbog koriStenja prejakog plamena,
ostec¢enja nastala zbog okolisnih faktora poput jakog vjetra i oStecenja zbog neprimjerene ventilacije.
NAPOLEON ne preuzima odgovornost za Stetu nastalu zbog vremenskih neprilika, tuce, grubog
rukovannja uredajem, Stetnih kemikalija i deterdZenata.UvaZavanje garancije moguce je uz predocenje
racuna zajedno sa brojem modela i serijskim brojem uredaja. NAPOLEON zadrzava pravo pregleda
proizvoda i dijelova prije uvaZzavanja garancije.

NAPOLEON ne odgovara za dodatne troSkove nastale zbog transporta, postavljanja uredaja ili carine.

www.napoleongrills.com
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UPOZORENIJE! Ako ne slijedite upute, moZe dodi do Stete, ozljede ili smrti. Pazljivo procitajte i
slijedite upute u priru¢niku prije upotrebe rostilja.

SIGURNO RUKOVANIE UREDAJEM

e  Procitajte upute prije rukovanja uredajem.

e Rostilj ne smijete mijenjati.

e Slijedite upute za paljenje rostilja.

e Ugljen ne smijete zapaliti sa zatvorenim poklopcem.

e Ne naginjite se preko rostilja tijekom procesa paljenja.

e Nemojte koristiti benzin, alkohol i druge zapaljive tekuéine. Koristite ISKLJUCIVO tekucinu za paljenje
ugljena.

e  Tekudina za paljenje ugljena ne smije se dolijevati na topao ili vrué¢ ugljen.
e Tekudinu za paljenje ugljena pohranjujte na sigurnoj udaljenosti od rostilja (najmanje 8 m)

e  Drzite djecu i ku¢ne ljubimce na sigurnoj udaljenosti od rostilja; djeca se ne smiju penjati u
unutrasnjost rostilja.

e Tijekom upotrebe ne ostavljajte rostilj bez nadzora.
e  Rostilj se ne smije koristiti u rekreacijskih vozilima i brodovima.

e Rostilj pohranjujte vani. Ne smije se koristiti u zgradama, garazama, terasama, paviljonima ili bilo
kojim drugim zatvorenim prostorima.

e  Rostilj drzite na sigurnoj udaljenosti od lako zapaljivih povrsina.

e Otvori za ventilaciju moraju uvijek biti otvoreni i Cisti.

e Nemojte koristiti rostilj ispod lako zapaljivih materijala.

e Nemojte koristiti rostilj na vjetrovitim mjestima.

e Drzite poklopac zatvorenim tijekom zagrijavanja rostilja.

e  Pladanj za pepeo/masno¢u mora biti namjesten tijekom koristenja rostilja.

e  Pladanj za pepeo/masno¢u mora se redovito Cistiti.

*  Nemojte koristiti bocne police za pohranjivanje upaljaca, Sibica i drugih zapaljivih materijala.
e  Rostilj se uvijek mora nalaziti na tlu.

¢ Nemojte koristiti vodu za kontroliranje jacine plamena.

e  Za kontroliranje jaCine plamena regulirajte otvore na rostilju. Za potpuno gasenje rostilja zatvorite
otvore i poklopac.

e  Koristite odgovaraju¢u opremu za rostilj.
e  Koristite zastitne kuhinjske rukavice pri koriStenju rostilja.
e Nemojte odistiti pepeo iz rostilja dok sav ugljen ne izgori. Ostavite rostilj da se ohladi.

e Pepeo se mora odstraniti iz rostilja i pohraniti u nezapaljivom metalnom kontejneru. Ostavite pepeo u
kontejneru 24 sata prije odlaganja.

e  Drzite elektricne kablove podalje od vruéih povrsina.

e Gorenjem ugljena nastaju nusprodukti koji mogu biti kancerogeni. Pri upotrebi rostilja uvijek
osigurajte pravilnu ventilaciju kako bi se minimaliziralo izlaganje kancerogenim tvarima.

www.napoleongrills.com
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Upute za paljenje

DIRECT COOKING
r

INDIRECT COOKING

) é

Potrosnja ugljena

Preporucena kolicina ugljena

Promjer rostilja Metoda pecenja

22" (56cm) Direktno 50

22" (56cm)

25 na svaku stranu (zasvaki dodatni
sat pecenja, dodajte 8 briketa na
svaku stranu)

Indirektno

*Procjena potrosnje je pridlizna; za duZe pecenje potredno je dodavanje ugljena. Pecenje pri nizim temperaturamai u
vjetrovitim uvjetima takoder zahtijeva dodavanje ugljena..

UPOZORENIJE! otvorite poklopac.

UPOZORENIJE! Rostilj postavite vani, na cvrstoj | ravnoj povrsini. Nemojte koristiti rostilj na
drvenim ili drugim lako zapaljivim povrSinama.

A\

UPOZORENIJE! ne naginjite se preko rostilja tijekom paljenja ugljena.
UPOZORENIJE! posuda za pepeo mora biti namjestena tijekom koriStenja rostilja.

DIREKTNO PECENJE

INDIREKTNO PECENJE

1. Poptpuno otvorite otvore na poklopcu i rostilju.
Odstranite poklopac rostilja i resetku.

1. Poptpuno otvorite otvore na poklopcu i rostilju.
Odstranite poklopac rostilja i resetku.

2. Provjerite je li posuda za pepeo Cista.

2. Provjerite je li posuda za pepeo Cista.

3. Rostilj se moZze koristiti sa ili bez deflektora
zraka. Deflektor osigurava ravhomjernu raspodjelu
temperature i usporava gorenje u sredistu rostilja.

Postavite kocke za potpalu ili papir na i oko
deflektora zraka. Postavite ugljen u stozastu hrpu u
sredini rostilja na papir ili kocke.

3. Odstranite deflektor zraka i postavite posudu za
kapanje. Postavite kosSarice za ugljen na svaku stranu
posude. Postavite kocke za potpalu ili papir u kosarice i
na njih stavite ugljen. .

4. Zapalite papir ili kocke za potpalu. Zatvorite
poklopac i ostavite ugljen da gori dok nije pokriven
svjetlo sivim pepelom (priblizno 20 minuta).

4. Zapalite papir ili kocke za potpalu. Zatvorite poklopac
i ostavite ugljen da gori dok nije pokriven svjetlo sivim
pepelom (priblizno 20 minuta).

5. Hvataljkama rasporedite ugljen tako da
pokrije cijelu povrsinu resetaka

(ukljucujuéi Deflektor zraka).

www.napoleongrills.com
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Tekucinu za paljenje ugljena moZete koristiti, iako to nije pozeljno zdog neprakti¢nosti i moguéeg okusa po
kemikalijama na hrani u slu¢aju nepravilne upotrebe. Nikada ne podlijevajte upaljeni ugljen tekuéinom.

Bocu pohranjujte na udaljenosti od najmanje 8 m tijekom upotrebe rostilja.
CHARCOAL STARTER

a >,

— ad

Upute za sigurno koristenje startera za potpalu ugljena
UPOZORENJE!

e Samo za vanjsku upotrebu.

e  Rostilj mora biti postavljen na €vrstoj i ravvoj povrsini.

e Nemojte postavljati starter na lako zapaljive povrsine ako nije potpuno
ohladen.

e  Zabranjeno koristenje tekuéine za upaljace, benzina i samozapaljivog ugljena
u starteru.

e  Starter koristite samo za paljenje ugljena u rostilju.

e  Uvijek koristite zastitne rukavice pri rukovanju starterom.
e Djecuikuéne ljubimce drZite na sigurnoj udaljenosti.

¢ Nemojte koristiti starter u vjetrovitim uvjetima.

e Nemojte ostavljati starter bez nadzora tijekom upotrebe.
e Nemojte se naginjati preko startera tijekom paljenja.

e Nemojte koristiti starter za pripremu hrane.

e  Budite pazljivi pri stresanju vruceg ugljena iz startera.

Koristenje startera za potpalu ugljena

e  Okrenite starter naglavacke.

e  Stavite dva zguzvana lista papira na dno startera.

e  Okrenute desnu stranu startera prema gore i stavite ga na sredinureSetke za ugljen.
e  Stavite Zeljenu koli¢inu ugljena u starter.

e  Zapaljenu Sibicu stavite u jedan od donjih otvora i zapalite papir.

e Kada se na gornjem sloju ugljena pojavi sloj sivog pepela, stresite vruéi ugljen na resetku ili u kosarice
za ugljen. Budite pazljivii koristite zastitne rukavice.

e  Hvataljkama ravnomjerno rasporedite ugljen.

www.napoleongrills.com
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Vodic za kuhanje z ogljem

Oglje se uporablja pri tradicionalnem nacinu kuhanja, ki ga vsi poznamo. Zareti briketi oddajajo infrardeco
energijo hrani, ki se kuha, z zelo majhnim ucinkom susenja. Vsi sokovi in olja, ki izteCejo iz hrane, kapljajo
na oglje in izhlapevajo v dimu, ki daje hrani svoj slasten okus po Zaru. Rezultat tega je, da Napoleonovi
Zari na oglje proizvajajo toploto peke za bolj socne, okusnejse zrezke, hamburgerje in drugo meso. Za case
kuhanja in nasvete glejte Tabelo za pecenje na oglju.

Naslednja tabela za Zar je misljena le kot vodilo. Na ¢ase kuhanja vplivajo dejavniki, kot so nadmorska
viSina, zunanja temperatura, veter in Zelena stopnja pecenja, kar se lahko odraza pri ¢asih kuhanja.

Uporabite termometer za meso, da zagotovite ustrezno kuhano hrano.

Tabela pecenja na ugljenu

Hrana

Direktno/indirektno
pecenje

Vrijeme pecenja

Savjeti

Odrezak (debljina 2,5
cm)

Direktno pecenje

6 — 8 min. — srednje

Odaberite meso sa vise masnoce.
Masnoca ¢e meso omeksati tijekom
pedenja i napraviti ga socYijiw.

Pljeskavica (debljina
1,3cm)

Direktno pecenje

6 — 8 min. —srednje

Prilagodite debljinu pljeskavice za
pripremu hamburgera prema svim
okusima.

Komadici piletine

Direktno pecenje (2min. za
svaku stranu) Indirektno
pecenje (preostalih 18 — 20
min)

20— 25 min

Prorezite % zgloda izmedu batka i
zabatka i postavite meso na rostilj
kako bi se brze i ravhomjernije
ispeklo.

Svinjski odrezak

Direktno pecenje

1.5 — (sata ;uz Cesto
okretanje)

Uklonite visak masnoce prije pecenja.
Odaberite deblje odreske.

Rebarca Direktno pecenje g min. 1.5 — (sata ;uz Cesto Odaberite meso s manje
Indirektno pecenje do kraja okretanje) masnoce. Pecite dok se
pripreme meso ne pocne s lakocom
odvajati od kosti
Janjetina Direktno pecenje 25 —30 min. Uklonite visak masnoce prije pecenja.
Odaberite deblje odreske.
Hrenovke Direktno pecenje 4- 6 min Odaberite vece hrenovke i prerezite ih

po duljini.
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Upute za kuhanje

Prvo paljenje: Prilikom prvog paljenja pojavit ¢e se neugodan miris. To je potpuno normalno stanje
uzrokovano gorenjem boja i maziva koriStenih u procesu proizvodnje i dogada se samo pri prvom paljenju.
Ostavite glavne grijace upaljene na najjatem plamenu pola sata.Poklopac i vrata potpuno otvorite.
KoriStenje rostilja: Preporucujemo grijanje rostilja sa zatvorenim poklopcem (priblizno 20 minuta). Ugljen
je spreman kada se na njemu pojavi sloj sivog pepela. Hranu s kra¢im vremenom pripreme (ribu, povrée)
mozete peci s otvorenim poklopcem. Pecenje sa zatvorenim poklopcem omoguduje postizanje veéih i
jednakomjernih temperatura. Pri pecenju mesa s malim udjelom masnoce (pilecih prsa ili krte svinjetine),
reSetke mozete namazati uljem kako meso ne bi prianjalo. Pecenje mesa s velikim udjelom masnoée moze
uzrokovati nekontrolirani plamen. Odstranite visSak masnoce ili smanjite temperaturu pecenja. Ako dode
do pojave plamena, odmaknite hranu, smanjite topline(pritvorite reSetke) i ostavite otvoren poklopac.

Za pripremu 1kg mesa uobicajeno je iskoristiti priblizno 50 briketa ugljena. Ako meso pecete vise od 30 ili
40 minuta, potrebno je dodati ugljen. U hladnm i vjetrovitim uvjetima potredbo je dodati viSe ugljena za
postizanje idealnih temperatura za pecenje.

Dodavanje ugljena tijekom pecenja: PaZljivo dodajte ugljen u rostilj. Moze doci do plamena pri doticaju
ugliena i svjezeg zraka. Postavite se na sigurnu udaljenost i koristite duge toplinski odporne hvataljke za
dodavanje dodatnog ugljena.

UPOZORENJE! vruéi ugljen nikada nemojte podlijevati teku¢inom za paljenje ugljena.

Upotreba otvora: otvori na pokrivenom rostilju obi¢no moraju biti otvoreni kako bi zrak mogao uci u
rostilj. Zrak povecava temperaturu gorenja ugljena. Temperaturu rostilja moZete regulirati zatvaranjem
i otvaranjem otvora (pomicanjem poklopca u lijevo i u desno). Djelomic¢no ili potpuno zatvaranje otvora
pomaze pri hladenju ugljena. Nemojte potpuno zatvoriti otvore, osim ako Zelite ugasiti plamen.

Vent Open Vent Closed

SIGURNO RUKOVANJE ROSTILJEM NAKON KORISTENJA

UPOZORENIJE! Slijedite upute za sigurno rukovanje i zastitite sebe i svoju imovinu.

e  Zatvorite poklopac i sve otvore kako biste ugasili vatru.

e  QOstavite rostilj da se potpuno ohladi.

¢ Nemojte ostavljati ugljen i pepeo u rostilju. Ugljen i pepeo moraju biti potpuno ugaseni prije cis¢enja
rostilja.

e  Metalnom strugalicom odstranite preostali ugljen i pepeo iz rostilja. Stavite ih u metalni kontejner i
prelijte vodom. Prije odlaganja ostavite u kontejneru dodatnih 24 sata.
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Upute za c¢iS¢enje i odrzavanje

Nakon svake upotrebe ocistite pepeo i posudu za kapanje.

UPOZORENJE! Rotilj mora biti hladan, a sav ugljen potpuno uga3en prije odstranjivanja dijelova.
UPOZORENIJE! Uvijek upotrebljavajte zastitte rukavice i naocale pri ¢iS¢enju rostilja.
UPOZORENJE! Ne koristiti visokotlaénog uredaja za &igéenje bilo kojeg dijela roétilja.

UPOZORENIJE! Izbegnite mogucnost opekotina i Cistite rostilj samo kad je hladan. Izbjegavajte
kontakt sa vruc¢im povrSinama. Rostilj Cistite u prostoriji gdje sredstva za ciScenje nece uzrokovati
Stetu. Nemojte koristiti pe¢nicu sa sistemom za samocisc¢enje. Barbecue umak i sol mogu uzrokovati

vev 7

Stetu ako rostilj nije redovito ociscen i odrzavan.

Resetke za pecenje i zagrijavanje: ReSetke je najbolje Cistiti mesing Zicanom cetkom tijekom procesa
zagrijavanja. Za tvrdokorne mrlje mozete upotrijebiti ¢eli¢nu vunu.

Cis¢enje unutrasnjosti rostilja: Odstranite redetke. Mesing Zicanom ¢etkom odistite ostatke sa strane i
s poklopca. Ostruzite ploce strugalicom, a pepeo ocistite zicanom cetkom. Ocistite komadice ostataka
iz unutrasnjosti rostilja u posudu za kapanje. Ako Zelite, moZete oprati unutrasnjost rostilja s blagim
deterdzentom i vodom. Temeljito isprati vodom i krpom osusiti.

UPOZORENIJE! Nakupljena masnoéa moie uzrokovati pozar. Oéistite posudu za kapanje nakon
svakog koristenja, kako biste izbjegnuli nakupljanje masnoce

Posuda za pepeo: pepeo i masnoca padaju na posudu za pepeo koja se nalazi ispod ugljena. Odstranite
posudu kako biste ju mogli oCistiti. Posudu nemojte oblagati aluminijskom folijom ili drugim materijalima.
Posudu ocistite strugalicom, a ostatke odlozite u nezapaljivi metalni kontejner. Operite posudu blagim
deterdZzentom i vodom. Temeljito isperite i osusite krpom.

Ciscenje vanjske povrsine rostilja: Nemojte koristiti abrazivna sredstva ili ¢eliénu vunu na obojeniw
dijelovima, dijelovima od porculana i dijelovima od nehrdajuceg Celika. Njihovo koristenje ostetit ¢e
zavrsni sloj na povrSinama. Povrsinu rostilja Cistite toplom vodom i sapunom dok je rostilj jos topao na
dodir. Za ¢is¢enje povrsina od nehrdajuceg Celika upotrijebite poseban deterdzZent za cis¢enje Celika.
Dijelovi od nehrdajuceg Celika ¢e s vremenom izgubiti boju zbog visokih temperatura i postati zlatne ili
smede boje. Gubitak boje je normalan i ne utjece na rad rostilja. Emajlirane dijelove treba pazljivo Cistiti.
Emajlirani dio za pecenje je slican povrsini stakla i lako ¢e se odlomiti pri udarcu. Gladilni emajl dostupan je
kod trgovca Napoleon rostilja.
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Rjesavanje problema

Problem Moguci uzrok Rjesenje

Preniska temperatura. Nepravilno zagrijavanje. Ugljen u rostilju mora gorjeti 20-25
minuta s pokrivenim poklopcem.

Nedovoljan protok zraka. Otvorite otvore. Dodajte ugljen.
Premala kolic¢ina ugljena. Ucestalo Ne otvarajte poklopac.
otvaranje poklopca.

Prejaki plamen/neravnomjerno Nepravilno zagrijavanje. Ugljen u rostilju mora gorjeti 20-25

rasporedena toplina. minuta s pokrivenim poklopcem.
Nakupljena masnoca i pepeo. Redovito Cistite posudu za pepeo i

masnocu.
Guljenje »boje« s unutrasnjosti Nakupljena masnoca. Ovo nije kvar. Zavrsni sloj je porculan i
rostilja. nece se oguliti. »Guljenje« je prouzroceno

stvrdnutom masno¢om. Redovitim
¢is¢enjem sprijecit cete ovu pojavu.
Procitajte upute za Ciséenje.

www.napoleongrills.com
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Pregled rada s rostiljem na ugljen

Paljenje rostilja

Prije prvog kuhanja ostavite rostilj, da se zagrije 30 minuta s otvorenim poklopcem i bazom za
provetravanje. Tako Ce izgorijeti boje i maziva koriStena u procesu proizvodnje.

Potpuno otvorite otvor na poklopcu i bazi na svaki put kada zapalite rostilj.

Poskrbite, da je posoda za pepel ocis¢ena od prejSnje uporabe in ponovno namescena. Provjerite je li
spremnik pepela Cist od prethodnog koristenja i ponovno namjesten.

Rostilj se moze koristiti bilo sa ili bez deflektora. Deflektor osigurava stabilne temperature i usporava
brzinu gorenja u sredini rostilja.

Upotrebite Ultrachef starter za podpalu ugljena (nije ukljucen) prema uputama, ili pa postavite kocke
za paljenje ili lagano zguZzvani list na i oko zraka deflektor Postavite ugljen v obliku stoZca na sredini
jedinice (direktna metoda kuhanja) ili opcijsko u kosare za ugljen (indirektna metoda).

Kada je rostilj u potpunosti upaljen, zatvorite poklopac i neka ugljen izgori dok nije svijetlo sive boje
(oko 20 minuta), te rasporedite ugljen pomocu klijesta s ruckama otpornim na toplinu, ovisno o
nacinu kuhanja koji éete koristiti.

Tekucina za paljenje moZe se koristiti za paljenje ugljena, ali to nije najbolja metoda. MoZe sve zaprljati
i ostaviti kemijski okus hrane ako prije kuhanja, u potpunosti ne izgori. Kad gori nikada nemojte
dodavati dodatnu tekudinu za paljenje. DrZite bocu najmanje 25 ft (7,6m) od rostilja tijekom upotrebe.
Dodatni okus dima je mogoce doseci z dodajanjem kadilnih listicev, ki so na voljo v razli¢nih okusih

pri vasem prodajalcu Napoleon Zarov. Dodatni okus dima moze se posti¢i dodavanjem cipova za
dimljenje, koji su dostupni u razli¢itim okusima kod distributera Napoleon rostilja.

Kuhanje s rostiliem

Preporucujemo grijanje rostilja sa zatvorenim poklopcem priblizno 20minuta.Ugljen je spreman kad se
na njemu pojavi sloj sivog pepela.

Za pripremu 1kg mesa uobicajeno je iskoristiti priblizno 50 briketa ugljena. Ako meso pecete vise od
30ili 40 minuta, potrebno je dodati ugljen. U hladnim i vjetrovnim uvjetima potrebno je dodati vise
ugljena za postizanje idealnih temparatura pecenja.

PaZljivo dodajte ugljen u rostilj. Moze dodi do plamena pri doticaju ugljena i svjeZeg zraka. Postavite se
na sigurno udaljenost i koristite hvataljke ru¢kama otpornim na toplinu za dodavanje ugljena.

Otvori na pokrivenom rostilju obi¢no moraju biti otvoreni kako bi zrak mogao uci u rostilj. Zrak
povecava temperaturu gorenja ugljena. Temperaturu rostilja moZete regulirati zatvaranjem i
otvaranjem otvora ;pomicanjem poklopca u lijevo i u desno.

Pustite da se hrana kuhana s zatvorenim poklopcem. Svaki put kad otvorite poklopac, temperatura
pada. Rezultat je niZza temperatura i duze vrijeme kuhanja.

Djelomic¢no ili potpuno zatvaranje otvora pomaze pri hladenju ugljena. Nemojte potpuno zatvoriti
otvore, osi mako Zelite ugasiti plamen.

Kuhalno reSetko lahko pred predgrevanjem naoljimo za zmanjsanje lepljenja. ReSetka se moze prije
grijanja podmazati uljem radi smanjenja prijanjanja.

Koristite termometar za meso kako bi se osiguralo da hrana bude dovoljno kuhana.

Ciséenje rostilja

www.napoleongrills.com

Zatvorite poklopac i sve otvore kako biste ugasili vatru.

Ostavite rostilj da se potpuno ohladi prije rukovanja

Nemojte ostavljati ugljen i pepeo u rostilju. Ugljen i pepeo moraju biti potpuno ugaseni prije Ciséenja
rostilja.

Metalnom strugalicom odstranite preostali ugljen i pepeo iz rostilja. Stavite ih u metalni kontejner i
prelijte vodom. Prije odlaganja ostavite u kontejneru dodatnih 24 sata.

Mesing Zicanom Cetkom ocistite prasine u posudi i unutrasnjost poklopca.

Unutrasnjost rostilja moZete oprati blagim deterdZzentom i vodom. Temeljito isperite i osusite krpom.

Emajlirane komponente treba pazljivo Cistiti. Emajlirani dio za pecenje je slican povrsini stakla i lako
Ce se odlomiti pri udarcu. Emajl za zagladivanje emajl je dostupan kod prodavaca Napoleon rostilja.
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Spremite svoj racun kao dokaz o kupnji za jamstveni servis.

Narucivanje rezervnih dijelova

Informacije o jamstvu

MODEL:

DATUM KUPNIJE:

SERISKI BROJ:

(Evidencija o informacijama za lakse pretraZivanje)

Prije nego pozovete servis, provjerite NAC Web stranica za detaljnije ¢iS¢enje, odrzavanje, otklanjanje
poteskoca i upute za zamjenu rezervnih dijelova u www.napoleongrills.com. Obratite se izravno na tvor-
nico vezano na rezervne dijelove i jamstvima. Nas$ predstavnik za usluge dostupan je od 8 do 16 sati 00386
7133466. Za obrada zahtjeva treba priloZiti sljedec¢e podatke:

e Model i serijskl broj jedinice

e Broj rezervnog dijela in opis.

e Detaljan opis problema(,razbijen nije dovoljno‘)
e Dokaz o kupnji (fotokopija racuna).

U nekim slucajevima, predstavnik kupca zahtijeva da se dijelovi vratie u tvornicu na pregled. Prije potreb-
no osigurati rezervne dijelove. Ovi dijelovi moraju biti pla¢ani unaprijed i poslani na servis sa sljedec¢im
informacijama.

e Model i serijski broj jedinice.

e Detaljan opis problema(,razbijen nije ni dovoljno‘)

e Dokaz o kupnji (fotokopija racuna).

e Povratni avtorizacijski broj — primljen od predstavnika za servis.

Prije nego Sto se obratite na predstavnika za servis, treba znati, da sljedece stavke nisu pokrivene jamstvom.
e Troskovi transporta, posredovanije ili izvozne carine.

e  Troskovi rada za uklanjanje i ponovnu montazu.

e Troskovi usluga za dijagnosticiranje problema..

e Promjena boje dijelova od nehrdajuceg cCelika.

Steta na djelovima zbog nedostatka ¢iséenja i odrzavanja ili upotrebe nepravilnih detergenta
(detergenti za pecnice) cisScenje)

www.napoleongrills.com
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PRIROCNIK ZA SESTAVO IN VZDRZEVANJE ZARA.

TA ZAR SE UPORABLJA ZUNA JV DOBRO PREZRACEVANIH PROSTORIH.
SHRANITE NAVODILA ZA POZNEJSO UPORABO.

OUTDOOR CHARCOAL GRILL

& U
NAPOLEON

Serial No.
XXXXXX000000
MODEL NO.

PRO22K-LEG-2

A NEVARNOST

Ne poskusajte priZgati te naprave, Kurjenje oglja oddaja ogljikov mo-
ne da bi prebrali dela “NAVODIL ZA noksid. Ne kurite oglja vdomovih,
PRIZIGANJE“ v tem priroéniku. garazah, Sotorih, vozilih ali katerih

koli zaprtih prostorih.

4 )
(A OPOZORILO! Neupostevanje teh navodil lahko povzro¢i poskodbe lastnine, telesne poskodbe ali smrt. )
\ _

Napoleon Group of Companies
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8
Phone: 1-705-726-4278 Fax: (705)-727-4282
www.napoleongrills.com
Customer Solutions: 1-866-820-8686 or grills@napoleonproducts.com

N415-0444E JAN 23.17 www.napoleongrills.com
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HVALA DA STE IZBRALI NAPOLEON

Napoleon izdelki so zasnovani iz vrhunskih sestavnih delov in materialov, ki so jih sestavili usposobljeni
strokovnjaki, ki so zelo ponosni na svoje delo. Gorilnik in montaza ventila sta preizkusena s testom tesnjen-
ja in preizkusom gorenja na postaji testa kakovosti. Ta Zar je bil temeljito pregledan s strani usposobljenega
tehnika pred pakiranjem in posiljanjem, z namenom da prejmete kakovosten izdelek, kot ga pri¢akujete

od podjetja NAPOLEON.V podjetju Napoleon smo na voljo za vas, nase cenjene stranke. Nas cilj je, da vam
zagotovimo potrebna orodja za nepozabno zar izkusnjo. Ta priro¢nik vam je na voljo, da vam pomaga pri
sestavljanju, namescanju, vzdrZzevanju in pravilni skrbi za vas novi Zar. Pomembno je prebrati in razumeti

v celoti ta prirocnik pred uporabo vasega novega Zara, da bi zagotovili, da boste popolnoma razumeli vse
varnostne ukrepe in znacilnosti, ki vam jih Zar omogoca. Z upostevanjem teh navodil boste uporabljali
izdelek dolgo let brez tezav. Ce iz katerega koli razloga izdelek ne ustreza vasim pri¢akovanjem, prosimo
obiscite naso spletno stran na www.napoleongrills.com.

Napoleon Zara na oglje President’s Limited dozivljenska garancija

PRESIDENT’S
gﬁgﬁm& NAPOLEON jamci, da bodo sestavni deli vaSega NAPOLEON brez napak v materialu in v izdelavi od
dneva nakupa, v naslednjih obdobjih:
porcelanski pokrov in skleda dozivljensko
plasti¢ne rocke 10 llet
porcelansko emajlirane kuhalne redetke iz litega 7eleza 5 et PlusS
kuhalne resetke 2 leti
resSetke za oglje 2 leti
vsi drugi deli 2 leti
pluss obdobje podaljsanja kritja garancije, s katerim bo nadomestni del na voljo potrosniku za dodatnih
5 let za 50% trenutne maloprodajne cene.

Pogoji in omejitve

NAPOLEON garantira, da so proizvedeni izdelki brez napak za prvotnega kupca le pod pogojem, da je bil nakup
opravljen preko pooblascenega NAPOLEON trgovca in ob upostevanju naslednjih pogojev in omejitev:

Ta tovarniska garancija ni prenosljiva in je ni mogoce podaljsati, tudi s strani nasih predstavnikov. Ta omejena
garancija ne velja za Skodo, ki bi nastala zaradi nepravilne uporabe, pomanjkanja vzdrzevanja, pozarov zaradi
mascobe, sovraznega okolja, nesrece, sprememb, zlorabe ali zanemarjanja in delov, namescenih s strani

drugih proizvajalcev, kar bo iznicilo to garancijo. Sprememba barve na plasti¢nih delih zaradi kemicnih Cistil ali
izpostavljenosti UV-zarkom ni predmet garancije. Ta omejena garancija tudi ne zajema nobenih prask, vdrtin,
pobarvanih povrsin, korozije ali obarvanja zaradi segrevanja, brusenja in kemicnih Cistil, niti sekanja na porcelanastih
emajliranih delih, niti nobenih sestavnih delov, uporabljenih pri namestitvi plinskega Zara.

V primeru poslabsanja delov do stopnje neizpolnjevanja funkcije (prerjavenje ali pregorjenje) v trajanju garancije bo
na voljo nadomestni del.

Po prvem letu, v zvezi z doZivljenjsko garancijo President’s Limited, lahko podjetje NAPOLEON po lastni presoji, v
celoti izpolni vse obveznosti v zvezi s to garancijo tako, da vrne kupcu prvotno upravicene garancije veleprodajno
ceno kateregakoli garancijskega, vendar okvarjenega dela(ov).

NAPOLEON ni odgovoren za stroske vgradnje, dela ali drugih stroskov oziroma odhodkov, povezanih s ponovno
namestitvijo garancijskega dela, in ti stroski niso zajeti v tej garanciji.

Ne glede na dolocbe iz pristojnosti te doZivljenjske garancije President’s Limited je odgovornost podjetja Napoleon
kot je definirano zgoraj, in ne sme biti v nobenem primeru razsirjena na naklju¢no, posledi¢no ali posredno skodo.
Ta garancija doloca obveznost in odgovornost podjetja NAPOLEON v zvezi Zarom na oglje NAPOLEON in vse

druge garancije, izraZzene ali vsebovane v zvezi s tem izdelkom, njenimi sestavnimi deli ali dodatki, so izkljucene.
NAPOLEON ne predpostavlja niti dovoli kateri koli tretji osebi, da v njegovem imenu prevzame vse druge obveznosti
v zvezi s prodajo tega izdelka.

NAPOLEON ne bo odgovoren za: pregrevanje, razpihovanje zaradi okoljskih pogojev, kot so mocni vetrovi, ali
neustreznega prezracevanja.

Za morebitne poskodbe Zara na oglje zaradi vremenskih poskodb, toce, grobega ravnanja, skodljivih kemikalij ali
Cistil ne bo odgovorno podjetje NAPOLEON.

V primeru zahteve za uveljavitev garancije podjetja NAPOLEON bo potrebno priloZiti racun ali kopijo racuna skupaj s
serijsko Stevilko in Stevilko modela.

NAPOLEON si pridrzuje pravico, da njen predstavnik pregleda katerikoli izdelek ali del pred upostevanjem
garancijskega zahtevka.

NAPOLEON ne odgovarja za morebitne transportne stroske, stroske dela ali izvoznih dajatev.

www.napoleongrills.com
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OPOZORILO! Neupostevanje teh navodil lahko povzroci poskodbe lastnine, telesne poSkodbe ali
smrt. Pred uporabo plinskega Zara preberite in upostevajte vsa opozorila in navodila v tem priroc¢niku.

Priporocila za varno uporabo

e  Pred uporabo Zara preberite celotna navodila za uporabo.

eV nobenem primeru se Zara ne sme spreminjati.

e  Priobratovanju Zara upostevajte natancno navodila glede priziganja.
e Ne prizigajte oglja z zaprtim pokrovom.

e Ne naslanjajte se na goreci zar.

e Ne uporabljajte bencina, alkohola ali drugih visoko hlapljivih tekocin za priZiganje briketov.
Uporabljajte SAMO odobreno tekocCino za vzig oglja. Prepricajte se, da so vse tekocine, ki so iztekle
skozi dno Zara, odstranjene pred priziganjem oglja.

e  Tekocine za vzig oglja ni potrebno dodati vroci ali topli Zerjavici.

e Po uporabiin pred vzigom mora biti tekocina za vzig oglja pokrita in shranjena v varni oddaljenosti od
Zara, najmanj 25 ft (7,6m).

e Otroci in Zivali ne smejo biti blizu vroCega Zara, NE dovolite otrokom, da plezajo v notranjost omare.

e 7ar ne puscajte brez nadzora, medtem ko deluje.

e Ne premikajte zara ko je vroc ali ko deluje.

e 7ar ne sme biti name$cen v ali na avtodomih in/ali ¢olnih.

e Zarje potrebno hraniti le na prostem, v dobro prezradevanem prostoru in se ne sme uporabljati v
stavbi, garazi, zimskem vrtu ali kateremkoli drugem zaprtem obmocju.

e  Zagotovite ustrezen odmik od vnetljivih snovi, 5ft (1.5m), z vseh strani. Ta razdalja je priporocljiva
ob vinilni strani ali steklenih povriinah. Zar se ne sme uporabljati na vnetljivih povr$inah (lesenih ali
sestavljivih podih ali verandah).

e  QOdprtine za zraCenje morajo biti vedno neovirane in ocis¢ene.

e Naprave ne uporabljajte pod gorljivimi konstrukcijami.

e Ne uporabljajte Zara pod katero koli streSno konstrukcijo, kot so stresne kritine, nadstreski, platnene
strehe in previsi.

e Ne postavljajte Zara v vetrovnih pogojih. Mocan veter negativno vpliva na kakovost kuhanja Zara.

eV obdobju predgretja je potrebno pokrov zapreti.

e  Predal za pepel/mast mora biti na mestu, ko Zar deluje.

e Redno odistite mastne sledi in plosce, da se prepreci kopicenje, kar lahko privede do pozara zaradi
masti.

e Ne uporabljajte stranske police za shranjevanje vzigalnikov, vzigalic ali katerih koli drugih gorljivih
snovi.

e Zar mora biti v vsakem trenutku na ravni podlagi.

e Ne uporabljajte vode za nadzor izbruha plamena ali gasenje Zerjavice, saj lahko poskodujete povrsino
Zara.

e  Zanadzor izbruha plamena nekoliko zaprite zracnike Zara. Da bi v celoti pogasiti Zerjavico/pozar,
zaprite vse zracnike in celoten pokrov.

e Uporabite ustrezna Zar orodja z dolgimi, toplotno odpornimi rocaji.

e Uporabite rokavice za Zar ali vroce posode za zascito rok, medtem ko kuhate ali prilagajate zracnike.

e Ne odstranite pepela iz Zara, dokler vse oglje popolnoma ne izgori in v celoti ugasne. Pustite dovolj
¢asa, da se ohladi.

e  Preostali premog in pepel je treba odstraniti iz Zara in shraniti v posodi iz negorljivih kovin ter pustiti v
kovinski posodi 24 ur pred odlaganjem.

e  Poskrbite, da so elektri¢ni napajalni kabli oddaljeni od vode ali ogrevanih povrsin.

e  Kalifornijski predlog 65: oglje pri zgorevanju ustvarja stranske proizvode, od katerih so nekateri na
seznamu Skodljivih sestavin drzave Kalifornija, ki povzrocajo raka in porodne poskodbe. Pri kuhanju z
ogljem je potrebno vedno zagotoviti ustrezno prezracevanje enote, da se zmanjsa izpostavljenost do
teh snovi.
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Navodila za vzig

DIRECT COOKING INDIRECT COOKING
é ) éa —

Uporaba oglja
Premer Zara Metoda kuhanja Priporoceno oglje
22" (56¢cm) Neposredno kuhanje Cooking 50
22" (56cm) Posredno kuhanje 25 na vsako stran
*(dodajte 8 na vsako stran za vsako
dodatno uro ¢asa kuhanja)

*Priporocila glede oglja so priblizna, daljsi ¢asi kuhanja zahtevajo dodatno dodajanje oglja. Tudi
hladnejsi, vetrovni pogoji zahtevajo dodatno oglje, da bi dosegli idealne temperature kuhanja.

A OPOZORILO! Odprite pokrov.

OPOZORILO! postavite zar na prostem na trdni, ravni, negorljivi podlagi. Nikoli ne uporabljajte
Zara na lesenih ali drugih gorljivih povrsinah.

OPOZORILO! Ne naslanjajte se na Zar, ko izgoreva oglje.

OPOZORILO! Ponev za pepel mora biti names¢ena med priZiganjem in vedno med uporabo Zara.

METODA NEPOSREDNEGA KUHANIJA METODA POSREDNEGA KUHANJA
1. Popolnoma odprite zra¢nik pokrova in osnove. 1. Popolnoma odprite zra¢nik pokrova in osnove.
Odstranite pokrov Zara in kuhalno resetko. Odstranite pokrov Zara in kuhalno resetko.
2. Poskrbite, da je posoda za pepel ocis¢ena 2. Poskrbite, da je posoda za pepel ocis¢ena
od prejsnje uporabe in jo ponovno namestite. od prejsnje uporabe in jo ponovno namestite.
3. Zar se lahko uporablja z ali brez centralnega 3. Odstranite sredinski deflektor zraka in postavite
deflektorja zraka. Deflektor zagotavlja bolj ponev. Po izbiri postavite kosare z ogljem na obeh
enakomerne temperature in upocasni stopnjo straneh ponve. Uporabite Ultrachef kamin za
gorenja v srediScu Zara. Uporabite Ultrachef kamin za priziganje briketov (ni vkljucen) po prilozenih navodilih
priziganje briketov (ni vkljucen) po priloZzenih navodilih v priro¢niku, ali postavite vzigalne kocke ali rahlo
v priroc¢niku, ali postavite vzigalne kocke ali rahlo zmeckan casopis v kosare z ogljem. Postavite oglje v
zmeckan ¢asopis na in okoli zracnega deflektorja. kosare na Casopis ali na vzigalne kocke.

Postavite oglje v obliki stoZca na sredini enote na
Casopisu ali na vzigalnih kockah.

4. Prizgite Casopis ali vZigalne kocke. Ko oglje gori v 4. Prizgite Casopis ali vZigalne kocke. Ko oglje gori v
celoti, zaprite pokrov in dovolite oglju, da gori, dokler celoti, zaprite pokrov in dovolite oglju, da gori, dokler
ga ne prekriva svetlo siv pepel (priblizno 20 minut). ga ne prekriva svetlo siv pepel (priblizno 20 minut).

5. S pomodjo kles¢ z dolgimi, toplotno odpornimi
roCaji, razsirite oglje, da enakomerno pokriva celotno
reSetko (vklju¢no s sredinskim zra¢nim deflektorjem).
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Zagonsko tekocino lahko uporabimo za vZig oglja, vendar to ni najprimernejSa metoda. Lahko postane
umazano in pusti kemic¢ni okus na hrani, ¢e pred kuhanjem popolnoma ne izgori. Ko gori nikoli ne doda-

jamo dodatno zagonsko tekocino na Zar. Shranjujte steklenico vsaj 25 ft (7,6m) od
Zara pri delovanju. CHARCOAL STARTER

a >,

— iad

Navodila za varno delovanje kamina za priziganje
briketov:
OPOZORILO!

e Samo za zunanjo uporabo.

e  Kamin za priziganje briketov uporabljajte samo v primeru, Ce ta stoji na

e trdni, ravni reSetki za oglje in Ce Zar na oglje stoji na trdni, ravni in negorljivi
povrsini.

e Ne postavljajte kamina za priziganje briketov na kateri koli gorljivo povrsino,
razen Ce je kamin za priziganje briketov popolnoma hladen.

e Ne uporabljajte tekocine za vzigalnike, bencin ali samovzigalno oglje v kaminu za priziganje briketov.

e Kamin za priziganje briketov uporabljajte samo za vZig oglja za Zar na oglje.

e  Pridelus kaminom za priZiganje briketov vedno nosite zascitne rokavice.

e Otroci in Zivali ne smejo biti nikoli blizu kamina za priziganje briketov.

e Ne uporabljajte kamina za priziganje briketov, e pihajo mocni vetrovi.

e Kamina za priziganje briketov ne puscajte brez nadzora, medtem ko deluje.

e Med vZiganjem se ne naslanjajte na kamin za priziganje briketov.

e  Kamina za priziganje briketov nikoli ne uporabljajte drugace, kakor je namenjen.

e  Ne uporabljajte ga za pripravo hrane.

e  Bodite izredno previdni, ko posipate vroce oglje s pomocjo kamina za priziganje briketov.

Uporaba kamina za priZiganje briketov

e Obrnite kamin za priziganje briketov navzdol

e  Zmeckajte dva cela lista ¢asopisa in ju natlacite v spodnji del kamina za priziganje briketov.

e Obrnite kamin za priZiganje briketov navzgor in ga poloZite v sredino resetke za oglje.

e Dodajte ustrezno koli¢ino oglja, vendar ne prenapolnite.

e  Prizgite vZigalico in jo vstavite v enega od spodnjih zracnikov, da se bo vzgal ¢asopis.

e Ko ima vrhnja plast oglja tanko plast sivega pepela, z nosenjem zascitnih rokavic previdno pretresite
vroCe oglje na resetko za oglje (neposredna metoda kuhanja) ali ga postavite v kosare za oglje
(posredna metoda).

e Ko je vroCe oglje postavljeno v Zar, ga enakomerno razsirite s pomocjo klesc z dolgimi, toplotno
odpornimi rocaji.
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Vodic za kuhanje na ugljenu

Pecenje na ugljenu je tradicionalni nacin pripreme hrane. Usijani ugljen emitira infracrveno zracenje i
priprema hranu bez efekta suSenja. Sokovi i masnoca koji s hrane kapaju na ugljen isparavaju u obliku dima
i daju hrani slastan okus. Napoleonovi rostilji na ugljen idealni su za pripremu socnih i ukusnih odrezaka,
pljeskavica i ostalih vrsta mesa.Za savjete pri pecenju pogledajte tablicu.

Tablica sluzi kao naputak pri pripremi hrane. Vrijeme pecenja ponekad treba prilagoditi, ovisno o temper-
aturi, vjetru, Zeljenom okusu... Koristite termometar za meso kako biste provjerili je li hrana primjereno
pripremljena.

Tabela za pecCenje na oglju

Hrana e e, Cas kuhanja Koristni predlogi
toplota
Zrezek Neposredna toplota 6-8 min.— Pri izbiri mesa za Zar izberite meso
1in. (2.54cm) debel srednje z vecjim delezem maséobe. Mast deluje
kot naravni mehcalec med kuhanjem in
meso ohranja vlazno in so¢no.
Hamburger 1/2 in (1.27cm) | Neposredna toplota 6-8 min.— Priprava hamburgerjev po narocilu je
thick srednje olajsana s spreminjanjem debeline
pleskavice. Ce Zelite dodati eksoti¢ni okus
vasemu mesu, poskusite dodati sekance
ameriskega oreha
Napoleon Zaru za dimljenje sekancev.
Kosi pis¢anca Neposredna toplota 20-25 min. Povezava stegna in noge s strani brez
cca 2’ vsaka stran. koZe naj bo narezana % poti skozi meso
Posredna toplota za za bolj poloZno lego mesa na Zaru. To
preostalih omogoca hitrejse in enakomernejse
18-20 min. kuhanje. Da bi dodali poseben okus vasi
kuhi, dodajte sekance meskita vasemu
Napoleon Zaru za dimljenje sekancev.
Svinjski kotlet Neposredna toplota 10-15 min. Odrezite odvecno mast pred peko na
Zaru. Izberite debelejse kotlete za bolj
mehko meso.
Svinjska rebra Neposredna toplota 1.5-2 uri, Izberite vitka in mesnata rebra. Pecite
za 5 min. Posredna veckrat obrnite meso, dokler ne odstopi zlahka od kosti.
toplota za zakljucek. Izberite vitka in mesnata rebra.
Jagnjecje zarebrnice Neposredna toplota 25-30 min. Odrezite odvecno mast pred peko na
Zaru. lzberite debelejse kotlete za bolj
mehko meso.
Hrenovke Neposredna toplota 4-6 min. Izberite vecjo velikost Weiner. PrereZite
koZo po dolzini pred peko.
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Navodila za kuhanje

Zacetni vZig: ko ga prvi€ prizgemo plinski zar oddaja rahel vonj. To je normalno, zacasno stanje, ki je
posledica “zapeke” notranjih barv in maziv, ki se uporabljajo v proizvodnem procesu in se ne ponovi vec.
Preprosto zazenite glavne gorilnike na visok poloZzaj za priblizno pol ure. Pokrov in vrata na Siroko odprite
Uporaba Zara: pri pecenju hrane priporo¢amo predgrevanje Zara s pokritim pokrovom, pokrov naj bo zaprt
za priblizno 20 minut. Oglje je pripravljeno, ko ima tanko plast sivega pepela. Hrana, kuhana v krajSem casu
(ribe, zelenjava), se lahko pece na Zaru z odprtim pokrovom. Kuhanje z zaprtim pokrovom zagotavlja visje,
bolj enakomerne temperature, ki lahko zmanjsajo ¢as kuhanja in lahko skuhamo meso bolj enakomerno.
Pri kuhanju zelo pustega mesa, kot so pis¢ancje prsi ali pusto svinjsko meso, lahko resetke naoljimo pred
predgrevanjem za zmanjsanje lepljenja. Kuhanje mesa z visoko stopnjo vsebnosti mascob lahko ustvari
vedji plamen. Da se to prepreci je dobro bodisi obrezati ma$¢obo ali zmanj$ati temperature. Ce vseeno
pride do vecjega plamena, premaknite hrano pro¢ od ognja in zmanjsajte toploto (zmanjsajte odprtost
zracnika). Pokrov pustite odprt.

Kot splogno pravilo naértujte porabo okoli 50 briketov za kuhanje 2£ (1 kg) mesa. Ce naértujete kuhati veé
kot 30 do 40 minut, je potrebno dodati dodatne brikete v ogenj. Ko je vreme hladno in vetrovno, boste
potrebovali vec briketov, da bi dosegli idealne temperature kuhanja.

Dodajanje oglja med kuhanjem: bodite previdni pri dodajanju oglja na Zar. Lahko pride do pojava
plamenoy, ko pride oglje v stik s svezim zrakom. Umaknite se na varno razdaljo in uporabljajte klesce za
kuhanje na dolgih rocajih, odpornih na vrocino, za dodajanje briketov iz oglja. Lopute na obeh straneh
kuhalne resetke omogocajo dostop do resetke za oglje.

OPOZORILO! Nikoli ne dodajajte tekocine za vzig oglja vrodi ali topli Zerjavici. Ko je oglje vigano,
tekocina vec ni potrebna

Obratovanje zra¢nikov: pokrov zracnikov na pokritem Zaru obic¢ajno ostane odprt, da ima zrak dostop do
Zara. Zrak povecuje temperaturo gorenja zerjavice. Uravnavanje temperature Zara je mozno s premikanjem
odzracevalnih drsnikov v desno ali levo. Zapiranje zracnikov, bodisi delno ali v celoti, bo pomagalo, da se
oglje ohladi. Ne zaprite popolnoma zracnikov in pokrova zracnikov, razen e ne Zelite ohladiti ali pogasiti
plamena.

Vent Open Vent Closed

Varnost po uporabi:

OPOZORILO! pa bi zascitili sebe in svoje premozenje pred poikodbami, skrbno upoitevajte
naslednje varnostne ukrepe.

e  Zaprite pokrov za Zar in vse odprtine za pogasitev ognja.
e Vedno omogocite zaru, da se popolnoma ohladi, preden ga prekladate.

e Nikoli ne pustite Zerjavico in pepel na zZaru brez nadzora. Poskrbite, da Zerjavico in pepel popolnoma
ugasnete, preden ju odstranite.

e  Uporabite kovinsko lopatico ali zajemalko za odstranitev preostankov Zerjavice in pepela iz Zara.
Postavite jih v posodo iz negorljivih kovin in popolnoma nevtralizirajte z vodo. Pustite jih v posodi Se
dodatnih 24 ur pred njihovim odlaganjem.
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VzdrZevanje/ Navodila za CiS¢enje

Priporocljivo je, da se pepelnik / ponev izprazni po vsaki uporabi.

OPOZORILO! Zagotovite, da je Zar hladen in da je oglje popolnoma ugasnjeno pred odstranitvijo
katerega koli dela Zara.

OPOZORILO! pri ¢igeenju zara vedno nosite zas&itne rokavice in zas&itna ocala.

vev v

OPOZORILO! ne uporabljajte visokotlacnega Cistilnika za ciscenje katerega koli dela Zara.

OPOZORILO!v izogib moZnosti nastanka opeklin je pomembno, da se vzdrZzevanje lahko opravi
le, ko je zar hladen. Izogibajte se nezas¢itenega stika z vrocimi povrsinami. Zar ¢istite na obmogju,

kjer Cistilna sredstva ne bodo poskodovala pokrovov, trat ali teras. Ne uporabljajte Cistila za pecice za
CisScenje katerega koli dela tega Zara. Ne uporabljajte samocistilne pecice za ciSc¢enje kuhalne reSetke ali
drugih delov 7ara. Zar omaka in sol sta lahko jedka in lahko povzroéita hitro poslabsanje delov Zara, ¢e

jih redno ne cistimo.

Resetke in ogrevalno stojalo: resetke in ogrevalno stojalo je najbolje Cistiti z medeninasto Zi¢no krtaco v
obdobju predogrevanja. Za trdovratne madezZe lahko uporabite jekleno volno.

Notranje ¢iS¢enje plinskega Zara: odstranite kuhalne reSetke. Z medeninasto Zi¢no krtaco ocistite prasne
delce s strani in pod pokrovom. Postrgajte plosce za pecenje s pipcem ali strgalom in uporabite Zi¢no
krtaCo za odstranjevanje pepela. PoCistite vse smeti iz notranjosti iz Zara v ponev. Po Zelji lahko umijete
notranjost Zara z blagim detergentom in vodo. Dobro sperite z vodo in obrisite do suhega.

OPOZORILO! Nabrana mast lahko povzro&i pozar. Ponev oéistite po vsaki uporabi, da se izognete
nabiranju masti.

Pepelnik / ponev: pepel, mascobe in presezne kapljice potujejo na pepelni / poney, ki se nahaja pod
Zarom na oglje, kjer se kopici. Za ¢isCenje povlecite ponev iz Zara. Nikoli ne postavit ponve ob aluminijasto
folijo, pesek ali drug material, saj to lahko prepreci masti da pravilno tece. Peka¢ mora biti postrgan s
pipcem ali strgalom in vse smeti morajo biti s¢iS¢ene v posodo iz negorljivih kovin. Operite notranjost Zara

z blagim detergentom in vodo. Dobro sperite s ¢isto vodo in obrisite do suhega.

Cis¢enje zunanje povrsine Zara: ne uporabljajte agresivnih ¢istil ali jeklene volne na katerih kol
pobarvanih, porcelanastih ali nerjavecih delih Napoleon Zara. S tem lahko poSkodujete povrsinski sloj.
Zunanje povrsine Zara Cistite s toplo milnico, ko je kovina Se topla na dotik. Za ¢iS¢enje nerjavecih povrsin
uporabite Cistilo za nerjavece jeklo ali neabrazivno Cistilo. BriSite vedno v smeri zrn. S ¢asoma se deli iz
nerjavecega jekla pri segrevanju razbarvajo, obi¢ajno na zlato ali rjavo barvo. Ta sprememba barve je
normalna in ne vpliva na delovanje Zara. S porcelansko emajliranimi deli je potrebno ravnati Se posebej
skrbno. Zapecen emajl na povrsini izgleda kot steklo in se odkrusi, ¢e ga udarimo. Gladilni emajl je na voljo

pri vaSem prodajalcu Napoleon Zarov.
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Odpravljanje tezav

Tezava

Mozni vzroki

69

Resitev

Majhna toplota / nizek plamen.

Neustr.predgrevanje

Premajhen dotok zr.
Nizek nivo oglja.

Pokrov je bil preveckrat odprt.

Pocakajte, da oglje izgori, dokler ni prekrit s svetlo
sivim pepelom (obicajno 20-25min).

Odprite zracnike.
Dodajte vec oglja na pladenj z ogljem.

Pocakajte, da se hrana skuha z zaprtim pokrovom.
Pri vsakem odpiranju pokrova se temperatura zniza.
Posledica so temperature in daljsi ¢asi kuhanja.

Izbruhi plamenov/neenaka
toplota.

Nepravilno predgrevanje.

Odvecna mast in pepel v
pepelniku/ponvi.

Predgrevajte Zar z zaprtim pokrovom 20 — 25 min in
enakomerno razporedite oglje.

Redno Cistite pepelnik/ponev. Ponve ne postavite

ob aluminijasto folijo. Glejte navodila za CiS¢enje.

Izgleda, kot da se lusci barva v
notranjosti pokrova.

Nastanek masti na notranjih
povrsinah.

To ni napaka. Povrsina pokrova je narejena iz
porcelana, ki se ne lusci. Luscenje povzroca strjena
mascoba, ki se posusi na barvi podobne delce,
ki odstopajo. Pojav se lahko prepreci z rednim
¢iscenjem. Glejte navodila za ¢is¢enje.
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Pregled dela z zarom na oglje

Priziganje Zara

Pred prvim kuhanjem priporo¢amo gorenje na visoki stopnji za 30 minut s popolnoma odprtim pokro-
vom in zracniki osnove. Tako bodo izgorela vsa maziva, ki se uporabljajo v proizvodnem procesu.
Popolnoma odprite zracnik na pokrovu in osnovi vsakic, ko prizgete Zar.

Poskrbite, da je posoda za pepel ocis¢ena od prejSnje uporabe in ponovno namescena.

Zar se lahko uporablja bodisi z ali brez sredinskega zra¢nega deflektorja. Deflektor zagotavlja bolj
stabilne temperature in upocasni stopnjo gorenja v srediscu Zara.

Uporabite Ultrachef kamin za priziganje briketov (ni vkljucen) po priloZenih navodilih v priroc¢niku, ali
pa postavite vzigalne kocke ali rahlo zmeckan ¢asopis na in okoli zracnega deflektorja. Postavite oglje
v obliki stoZca na sredini enote (neposredna metoda kuhanja) ali opcijsko v koSare za oglje (posredna
metoda).

Ko je zar popolnoma prizgan, zaprite pokrov in pustite, da oglje izgori, dokler ni pokrito s svetlo sivim
pepelom (priblizno 20 minut) in razporedite oglje s pomocjo kles¢ s toplotno odpornimi rocaji, glede
na metodo kuhanja, ki jo boste uporabili.

Zagonsko tekocino lahko uporabimo za vZig oglja, vendar to ni najprimernejSa metoda. Lahko post-
ane umazano in pusti kemic¢ni okus na hrani, ¢e pred kuhanjem popolnoma ne izgori. Ko gori nikoli

ne dodajamo dodatno zagonsko tekocino na Zar. Shranjujte steklenico vsaj 25 ft (7,6m) od Zara med
uporabo.

Dodatni okus dima je mogoce doseci z dodajanjem kadilnih listicev, ki so na voljo v razli¢nih okusih pri
vasem prodajalcu Napoleon Zarov.

Kuhanje z Zarom

Priporo¢amo predgrevanje zara s pokritim pokrovom, pokrov naj bo zaprt za priblizno 20 minut. Oglje
je pripravljeno, ko ima tanko plast sivega pepela.

Kot splodno pravilo nagrtujte porabo okoli 50 briketov za kuhanje 2£ (1 kg) mesa. Ce naértujete kuhati
vec¢ kot 30 do 40 minut, je potrebno dodati dodatne brikete v ogenj. Ko je vreme hladno in vetrovno,
boste potrebovali vec briketov, da bi dosegli idealne temperature kuhanja.

Bodite previdni pri dodajanju oglja na Zar. Lahko pride do pojava plamenov, ko oglje pride v stik s
sveZzim zrakom. Umaknite se na varno razdaljo in uporabljajte kleS¢e za kuhanje na dolgih rocajih,
odpornih na vrocino, za dodajanje briketov iz oglja.

Pokrov zraénikov na pokritem Zaru obicajno ostane odprt, da ima zrak dostop do Zara. Zrak povecuje
temperaturo gorenja Zerjavice. Uravnavanje temperature Zara je mozno s premikanjem odzracevalnih
drsnikov v desno ali levo.

Pocakajte, da se hrana skuha z zaprtim pokrovom. Pri vsakem odpiranju pokrova se temperatura zniza.
Posledica so nizje temperature in daljsi ¢asi kuhanja.

Zapiranje zracnikov, bodisi delno ali v celoti, bo pomagalo, da se oglje ohladi. Ne zaprite popolnoma
zracnikov in pokrova zracnikov, razen Ce ne Zelite ohladiti ali pogasiti plamena.

Kuhalno resetko lahko pred predgrevanjem naoljimo za zmanjsanje lepljenja.

Uporabite termometer za meso za zagotovitev, da je hrana dovolj skuhana.

Cis¢enje Zara

www.napoleongrills.com

Zaprite pokrov za Zar in vse odprtine za pogasitev ognja.

Vedno omogocite Zaru, da se popolnoma ohladi, preden ga prekladate.

Nikoli ne pustite Zerjavico in pepel na Zaru brez nadzora. Poskrbite, da Zerjavica in pepel popolnoma
ugasnete, preden ju odstranite.

Uporabite kovinsko lopatico ali zajemalko za odstranitev preostankov Zerjavice in pepele iz Zara.
Postavite jih v posodo iz negorljivih kovin in popolnoma nevtralizirajte z vodo. Pustite jih v posodi Se
dodatnih 24 ur pred njihovim odlaganjem.

Z medeninasto zi¢no krtaco oCistite prasne delce v skledi in v notranjosti pokrova.

Operite notranjost Zara z blagim detergentom in vodo. Dobro sperite s Cisto vodo in obrisite do
suhega.

S porcelansko emajliranimi deli je potrebno ravnati Se posebej skrbno. Zapecen emajl na povrsini
izgleda kot steklo in se odkrusi, ¢e ga udarimo. Gladilni emajl je na voljo pri vaSem prodajalcu Napo-
leon Zarow.
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Shranite racun kot dokazilo o nakupu, za uveljavitev garancije.

Narocilo nadomestnih delov
Informacije o garanciji

MODEL:

DATUM NAKUPA:

SERIJSKA STEVILKA:

(Evidenca informacij za laZje iskanje)

Preden se obrnete na servis, preverite na NAC spletni strani za bolj intenzivno ¢iS¢enje, vzdrzevanje,
odpravljanje napak in navodila zamenjave nadomestnih delov v www.napoleongrills.com. Obrnite se
neposredno na tovarno glede nadomestnih delov in garancij. Na$ predstavnik za servis je na voljo med 8.
uriin 16 uro 00386 7133466. Za obdelavo zahtevka, mora biti opremljeno z naslednjimi podatki:

e Model in serijska Stevilka enote

e Stevilka nadomestnega dela in opis.

e Natancen opis tezave(,zlomljeno ni dovolj)
e  Potrdilo o nakupu (fotokopija racuna).

V nekaterih primerih lahko predstavnik za stranke zahteva, da se deli vrnejo v tovarno na pregled preden
zagotovijo nadomestne dele. Te dele je potrebno poslati po predplacilu serviserju z sledecimi informaci-
jami.

e Model in serijsko Stevilko enote.

e Natancen opis teZzave(,zlomljeno ni dovolj‘)

e Potrdilo o nakupu (fotokopija racuna).

e Vrnjeno avtorizacijsko Stevilko — prejeto od predstavnika za servis.

Preden se obrnete na predstavnika za servis, vedite, da da sledeci elementi niso zajeti v garancijo.
e  Stroski transporta, posredniske ali izvozne dajatve.

e  Stroski dela za odstranjevanje in ponovno montazo.

e Stroski storitev diagnosticiranja tezav.

e  Sprememba barve delov iz nerjavecega jekla.

vew v

Poskodba delov zaradi pomanjkanja cis¢enja in vzdrzevanja, ali uporabe neprimernih cistil (Cistila za
pecice)

www.napoleongrills.com
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CAUTION! puring unpacking and assembly we recommended you wear work gloves and safety
glasses for your protection. Although we make every effort to make the assembly process as problem
free and safe as possible, it is characteristic of fabricated steel parts that the edges and corners might
be sharp and could cause cuts if handled incorrectly.

Getting Started

1. Remove all cart panels, hardware, and grill head from carton. Raise lid and remove any
components packed inside. Use the parts list to ensure all necessary parts are included.

2. Do not destroy packaging until the grill has been fully assembled and operates to your satisfaction.

3. Assemble the grill where it is to be used, lay down cardboard or a towel to protect parts from being
lost or damaged while assembling.

4. Most stainless steel parts are supplied with a protective plastic coating that must be removed
prior to using the grill. The protective coating has been removed from some of the parts during the
manufacturing process and may have left behind a residue that can be perceived as scratches or
blemishes. To remove the residue, vigorously wipe the stainless steel in the same direction as the
grain.

5. Follow all instructions in the order that they are laid out in this manual.
6. Two people are required to lift the grill head onto the assembled cart.

If you have any questions about assembly or grill operation, or if there are damaged or missing parts
please call our Customer Solutions Department at 1-866-820-8686 between 9 AM and 5 PM (Eastern
Standard Time).

OCTOPOXHO!Bo Bpems yAanieHUs YyNaKoBKU U CBOPKU peKOMEHAYETCA HOCUTb 3alLUTHbIe
nepyaTku U 3alUTHbIe O4KU. XOTA BO Bpems Npou3BoACTBa AnA obecneueHus 6bicTpoid u
adpdeKTMBHOM COOPKU rpnasa Gbiin NPUHATBI BCE MePbI 418 YCTPAHEHUA OCTPbIX FPaHel, TeM He MeHee,
HaA/eXKUT 06paLLaThbcA C AeTaNAMU OYEHb aKKYPaTHO BO U3berkaHue TpaBm.

Hauano pa6ortbl

1. Y6epute BCe ynaKoBOUYHble MaTepuabl. MogHMMUTE KPLILWKY M U3BNIEKUTE BCe AeTanu,
HaxogAwmeca BHYTpU. MNpoBepbTe N0 CAUCKY HaIMUMeE BCEX AeTaneil.

2. He BbibpacbiBaiiTe yNaKOBOYHbIM MaTepuas, NOKa rpub He Bbia NONHOCTbIO COBPaH U ycrnewHo
BBEAEH B 3KCM/yaTaLmio.

3. Cobupaitte rpuib Ha mecTe ByayLLErO UCMOb30BaHMSA, PA3/IOKNTE AeTa N Ha KaPTOHKE UK
NoJI0TeHLe, YTOBbI He NOTePATb UX BO BPpemsa COOPKM.

4. BONbWMUHCTBO AETBIIEVI us Hep)KaBEIOLIJ,eﬁ CTa/In NOCTAaBNAKTCA NOKPbITbIMU 33LLU4THOI7I
N1aCTUKOBOW MJIEHKOIA, KOTOopasa AO0/IXKHbI 6bITb yAasieHa nepeg nepsbiMm UCNOJZIb3OBaHUEM rpuna.
C HeKoTOpbIX yacrei rpuna 3awuTHaA N1eHKa 4eMOHTUPYeTCA B npouecce npousBoacCcTBa, U,
BO3MOXHO, mor/ia OCTaBuUTb Cieabl (B Buge I101'IOC), KOTOpPbI€ MOryT BOCMPUHUMATbCA KAK UapanuHbl
WU NATHA FPA3uU. Yto6bI YAANUTb OCTAaTKN CnepjoB Knea, SHEPrM4yHoO NPoTpUTe HepXKaBekLlyro CTa/lb
B TOM e HanpaBa1€HUU, 4To U 3epHUCTOCTb CTa/In.

5. CnegfyiiTe BCEM yKa3aHWAM B NOPAAKE, YKa3aHHOM B MHCTPYKLUW.
6. [nA pasmelleHUsa BepXHE YacTu rpmas Ha cCObpaHHOM TeNeKKe NOHAA06ATCA ABa YeNoBeKa.

Ecnm y Bac BO3HUKAM Kakue 160 Bonpocbl No c60pKe nam aKcnayatauum rpuns. UM eciv HekotTopble
[EeTanu OTCYTCTBYIOT UM NOBPEXKAEHbI. NOXKANYNCTa CBAXKUTECH C OTAEN0M PAaboTbl C KAMEHTaMU NO
TenedoHy 1-866-820-8686 c 9 o 17 (ceBepoamepuKaHCKOE BOCTOUHOE Bpems).

www.napoleongrills.com
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POZOR! i vybalovéni a montazi vim doporugujeme nosit pracovni rukavice a ochranné bryle
pro vasi ochranu. Ackoli jsme vénovali veskeré usili tomu, aby proces montaze byl bezpecny, tak je

mozné, Ze ocelové Casti, jako jsou rohy a hrany mohou byt ostré a zplsobit Fezné rany pfi nespravné
manipulaci.

Zacindme
1. Odstrante vSechny kryty, vyjméte dily a gril z obalu. Zvednéte viko a odstrarite veskeré zabalené
komponenty. PouZijte seznam dilii, aby se zajistilo, Ze vSechny potiebné dily jsou soucasti dodavky.
2. Nenicte baleni, dokud gril neni pIné sestaven a nefunguje k vasi spokojenosti.
Sestavte gril, pouZijte kartonu ¢i textilii k ochrané dilt pred poskozenim pfi montazi.

4. Vétsina dild z nerezové oceli je dodavana s ochrannou plastovou vrstvou, ktera musi byt pred
pouZitim grilu odstranéna. Ochranny povlak je z nékteré ¢asti odstranén v prtibéhu vyrobniho
procesu, a mlze zanechat zbytek, ktery mize byt vniman jako skrabance nebo skvrny. Chcete-li
odstranit tyto zbytky, pouzijte utérku popf. isti¢ na nerez.

5. Postupujte podle pokyn( v poradi, v jakém jsou stanoveny v tomto navodu.

6. K montazi jsou doporuceni dvé osoby a maji take spole¢né zvednout hlavu grilu na sestaveny kos.

s vz

Mate-li jakékoli dotazy tykajici se sestaveni nebo provozu grilu, nebo pokud jsou nékteré casti
poskozené nebo chybi, prosim kontaktujte vaseho prodejce Napoleon.

POZOR! Pri rozbalovani a montaZi odporigame nosit pracovné rukavice a ochranné okuliare
pre vasu ochranu. Aj ked sme vynaloZili vSetko usilie, aby montazny proces nebol problémovy a bol
bezpeény. Diely st vyrobené z ocele, hrany a rohy mézu byt ostré, mozete si spdsobit zranenie pri

nespravnej manipulacii!

Zaciname

1. Rozbalte vsetky casti, hardware a gril z obalu. Zdvihnite veko a odstrante vsetky zabalené sucasti.
Pomocou zoznamu dielov, skontrolujte ¢i st vietky nevyhnutné suéasti suéastou balenia.

2. Nenicte obal, kym gril nie je kompletne zostaveny alebo kym pracuje spravne.

3. Zostavte gril, na mieste pouzivania, podlozte karténom alebo uterdkom pre ochranu ¢asti pred stratou
alebo poskodenim pocas montaze sucasti.

byt odstranena pred pouzitim grilu. Ochranny povlak bol z niektorych éasti odstraneny pocas
vyrobného procesu, a moze zanechat zvy3ok, ktory moze byt vhimany ako $krabance alebo $kvrna.
Pre odstranenie zvyskov, energicky utrite z nerezovej ocele v rovnakom smere, ako su ryhy.

5. Postupujte podla vsetkych pokynov v poradi, v akom su stanovené v tomto navode.
6. Vdvoch [udoch zdvihnite ,hlavu” grilu na zostaveny vozik.

Ak mate akékolvek otazky tykajuce sa zostavenia alebo prevadzky grile, alebo v pripade, Ze su Casti
poskodené alebo chyba, prosim volajte dodavateli.

www.napoleongrills.com
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POZOR! preporutujemo upotrebu radnih rukavica i zastitnih naogala tijekom raspakiravanja i sas-
tavljanja rostilja. Unatoc jednostavnom i sigurnom procesu sastavljanja rostilja, tvornicki proizvedeni
celic¢ni dijelovi mogu biti ostri i prouzrociti ozljede ako se njima pravilno ne rukuje.

Uvod

1. Izvadite dijelove iz kartonske kutije. Dignite poklopac i odstranite komponente koje se nalaze u
rostilju. Provjerite jesu li svi dijelovi koji se nalaze na spisku ukljuceni u paketu.

2. Embalazu moZzete baciti tek kada ste sastavili rostilj i uvjerili se da pravilno radi.

3. Sastavite rostilj na mjestu gdje ¢ete ga upotrebljavati. Tijekom sastavljanja poloZite sve dijelove na

4. Vedina dijelova od nehrdajuéeg Celika je pakirana u zastitnom sloju plastike koji treba odstraniti prije
upotrebe.

5. Slijedite upute u prirucniku.
6. Dvoje ljudi je potredno kako bi dignuli gornji dio rostilja na sastavljeno postolje

Ako imate bilo kakvih pitanja u vezi sklapanja ili rada s rostiljem ili ako su neki dijelovi osSteceni ili
nedostaju, nazovite distributera za vase podrucje izmedu 8.00 i 16.00 sati.

POZOR! Med razpakiranjem in montaZo priporocamo nosenje delovnih rokavic in zascitnih ocal za
zaséito. Ceprav se trudimo po svojih najbolj$ih moceh, da bi bil proces sestavljanja brezhiben in varen,
kot je mogoce, je znacilnost proizvedenih jeklenih delov, da so lahko njihovi robovi in vogali ostri in
lahko povzrocijo ureznine ob nepravilnem ravnanju.

Kako zaceti

1. Odstranite vse kartonske plosce, napravo in pokrov Zara iz kartona. Dvignite pokrov in odstranite vse
dele, ki so pakirani v notranjosti. S pomocjo seznama delov preverite, ¢e so vkljuceni vsi potrebni deli.

2. Ne unicite embalaze, dokler Zar ni v celoti sestavljen in zadovoljivo deluje.

3. Sestavite Zar tam, kjer ga boste uporabljali, poloZite na tla karton ali brisaco, za zascito delov pred
izgubo ali poskodbami med sestavljanjem.

4. Vecina delov iz nerjavecega jekla je opremljena z zascitno plasti¢no prevleko, ki jo je potrebno
odstraniti pred uporabo Zara.

5. Upostevajte vsa navodila v vrstnem redu, kot so dolocena v tem priro¢niku.
6. Dve osebi morata dvigniti pokrov Zara na montiran vozicek.

Ce imate kakr3na koli vpraanja glede sestavljanja ali dela z Zarom, oz. ée so deli poskodovani ali
manjkajo, vas prosimo, da poklicete distributerja za vase podrocje med 8.00 in 16.00 uro.
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N450-0048

Ensure slot in the base engages the clip in the air vent as illustrated.
Y6eautech, YTO PasbEMm B ONOPE COMPUKACAETCA C 3aXKMMOM, PACMONOKEHHbIM B BEHTUNALMOHHOM

OTBEPCTMM, KaK 3TO MOKa3aHO Ha PUCYHKe.
Ujistéte se, Ze slot se v zakladné zapojuje do vzduchového ventilu podle obrazku.

Zaistite, aby drazka bola zachytena klipom vo vetracim otvoru, ako je zndzornené.

Osigurajte,je li utor odgovara s drzatem baze i otvorom za zrak prema sliki.
Zagotovite, da se reza ujame z zati¢em osnove in zraénikom, kot je prikazano.

www.napoleongrills.com
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N570-0087 (1/4-20 X 7/8”) Z735-0006 N655-0129P
3/8”(10mm)

\ |y, Forease of installation start all screws before tightening completely. Completely tighten screws after
N\ bottom shelf and wheels have been attached.
@ [nA npocToTbl YCTAaHOBKM CHaYana BBEPHUTE BCE BMHTbI Mepes, OKOHYATENbHOM 3aTAXKKON. OKOHYaTe/NbHO

3aTAHUTE BMHTbI MOC/IE TOTO, KaK HUMKHAA NOJIKA U KoNéca Hbinn YCTaHOBAEHbI.
Pro snadnou instalaci nasroubujte lehce vsechny Srouby. Nésledné je zcela utahnéte a hlavné spodni polici
s kolecky.
Pre jednoduchu instalaciu CiastoCne zatocte vSetky skrutky. Po pripojeni spodnej police a kolesa, skrutky
Uplne utiahnite
Za jednostavnost instalaciju umetnite sve vijke prije negio jih u potpunosti stegnete. Potpuno stegnite vijke
nakon Sto je bila pritvrdena donja polica i kotaci.
Za lazjo namestitev vstavite vse vijake, preden jih popolnoma zategnete. Popolnoma privijte vijake, potem
ko so bila kolesa in spodnja polica priterjeni.

Ensure the legs with the holes are
attached to the rear of the grill as

illustrated.
Y6eamutech, 4TO HOXKMU C OTBEPCTUAMM

YCTaHOB/IEHbI C 3aHEN CTOPOHbI rPUS,

MNepepHAan

CTOPOHa
. , KaK 3TO MOKa3aHO Ha PUCYHKe.
Predni Ujistéte se, 7e nohy s otvory jsou
Hlavné pripevnéné k zadni ¢asti rostu, jak je
d zobrazeno.
ISpre Uistite sa, Ze nohy s otvormi su pripojené
Spredaj k zadnej Casti rostu, ako je zndzornené.

Nogice s rupama moraju se postaviti na
straznji dio rostilja prema slici.
Zagotovite, da so noge z luknjami
pritrjene na zadnji strani Zara, kot je
prikazano.
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Insert the bottom shelf into the holes in the legs ensuring the crossbars on either end of the shelf are to
the bottom as illustrated.

MomecTUTE HUMKHIOIO MOJIKY B OTBEPCTMSA, PACNONOKEHHbIE B HOXKKAX, yb6eauTech, 4To NnepeknaamnHbl ¢
06enx CTOPOH NOJKM HAaXOAATCA BHM3Y, KaK 3TO MOKA3aHO Ha PUCYHKe.

VloZzte spodni polici do otvor( v nohach zajistujicich pFi¢niky. Na jednom konci police jsou na spodni
strané, jak je zobrazeno.

Vlozte dolnej police do otvorov v nohéch zaistujucich priecniky na oboch koncoch police, st umiestnené
na spodnej strane, ako je znazornené.

Umetnite donju policu u rupice i osgurajte, da su precke na obije strane prema slici.

Vstavite spodnjo resetko v luknje nog in zagotovite, da so precke na obeh policah na dnu, kot je prikazano.

www.napoleongrills.com



N450-0043 (8mm) NA450-0035 (M8)

1/2”(13mm)

If necessary the axle cap can be tapped with a rubber mallet.

Mpyu HeOBXOAMMOCTU OCb KPbILLKM MOTYT BbITb MCMOb30BaHbI C PE3UHOBLIM MOJIOTKOM.
V pripadé potreby lze poklici vyrazit gumovou palic¢kou.

V pripade potreby mézete vyuZzit pre montaz Ciapky napravy gumovu palicku.

Prema potrebi za lakSe pricvrséivanje mozete koristiti gumeni ¢ekic

Po potrebi udarite pokrovcek osi z gumijastim kladivom

www.napoleongrills.com
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3/8”(10mm)

\ |, Completely tighten screws, securing legs to base.
AN
OKOHYaTeNbHO 3aTAHUTE BUHTbI, 3aKPENASA HOXKKM Ha onope.

Zcela utdhnéte Srouby zajistujici nohy k zakladné.
Uplne utiahnite skrutky, zaistite nohy zakladne.
Stegnite vijke i u€vrstite nogice i bazu.

Popolnoma privijte vijake za pritrditev nog v osnovo.

WARNING! Do not over tighten leg screws.
BHUMAHMWE! He nepetarusaiite BuHTbI HOMXeEK.
VAROVAN:I! Neutahujte $rouby nohou.
VAROVANIE! Neutahujte skrutky néh.
UPOZORENIJE! vijci ne smiju biti preévrsto stegnuti.
OPOZORILO! ne zategnite prevec vijakov nog.

www.napoleongrills.com
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U=
N570-0093 (M4 x 8mm) N450-0032 (M4) Z735-0008 (8 mm)

9/32”(7 mm)

www.napoleongrills.com
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Ensure ash pan engages in base
as illustrated.

Y6eautech, 4to noaaoH /
30/IbHWK YCTAHOB/EH Ha onope
Hag/exallunm obpasom.
Ujistéte se, Ze odkapova

miska je na svém misté, jak je
zndzornéno.

Zaistite, aby popolnik /
odkvapkavacia miska bola
umiestnena, ako je znazornené.
Osigurajte da je posuda za
kapanje instalirana kao sto je
prikazano na slici.

Zagotovite da je ponev za
odcejanje namescéena kot na \_

sliki.

Ensure slot in ash pan engages clip in
base as illustrated.

Y6eamTech, YTO NOALOH YCTaHOB/IEH Ha
onope TaK, Kak 3TO NoKa3aHo Ha PUCYHKe.
Ujistéte se, Ze slot odkapové misky je v
zakladné, jak je znazornéno.

Zaistite, aby drazka v odkvapkavacej
miske bola zapojena, ako je
zndzornené.

Osigurajte da je otvor posude za
kapanje zakacen na bazu prema sliki

Zagotovite, da se reZa v ponvi ujame z
zati¢em osnove, kot je prikazano.

www.napoleongrills.com
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Parts List

Item (Part# Description
1 N325-0099 lid handle / poignée de couvercle X
2 N655-0141 support lid handle left / support de la poignée du couvercle gauche X
3 N655-0142 support lid handle right / support de la poignée du couvercle droit X
4 N335-0057K lid / couvercle X
5 N685-0011 temperature gauge / jauge de température X
6 W450-0005 logo spring clips / pinces a ressort du logo X
7 Z570-0029 screw 10-24 x 35 mm / vis 10-24 x 35 mm X
8 N080-0271 hinge upper / charniére supérieure X
9 N655-0143 stiffener plate hinge / plaque de charniére X
10 N080-0270 hinge lower / charniére inférieure X
11 N655-0155 stiffener plate hinge / plaque de charniére X
12 N735-0010 lockwasher / rondelle a ressort X
13 Z570-0033 screw 10-24 x 12mm / vis 10-24 x 12mm X
14 N570-0042 screw 10-24 x 3/8” / vis 10-24 x 3/8” X
15 N570-0098 screw, hinge / vis charniére X
16 N010-0692 middle ring assembly base / anneau de base assemblée X
17 N450-0032 nut M4 / M4 écrou X
18 Z735-0008 washer / rondelle X
19 N570-0093 screw M4 x 8mm / vis M4 x 8mm X
20 N655-0202 support, air vent ring / X
21 N450-0048 washer, lock 10-32 / rondelle de blocage 10-32 X
22 N710-0103-BK1HG | drip pan - ash collector / récipient a cendres - bac d’égouttement X
23 N010-0969 ash pan handle / poignée du récipient a cendres X
24 N570-0115 1/4-20 x 5/8” screw / vis 1/4-20 x 5/8” X
25 N570-0123 shoulder screw, 10-32 x 1/2” / X
26 N450-0025 nut 1/4-20 / écrou 1/4-20 X
27 N305-0081-BK2FL cooking grid side / grille de cuisson lateral X
28 N305-0080-BK2FL cooking grid main / grille de cuisson principle X
29 N325-0076 handle cooking grid / grille de cuisson poignée X
30 Z2735-0014 M4 washer / rondelle M4 X
31 7570-0032 M4 screw / vis M4 X
32 N500-0043 reflector plate / déflecteur d’air X
33 N305-0077 charcoal grate / grille a charbon de bois X
34 N010-0953-BK2GL base / base X
35 N325-0075 cart assembly handle / poignée du chariot X
36 N475-0288 front cart panel / panier panneau avant X
37 N010-0691P bottom shelf assembly / ablettes inférieur X
38 N500-0046P base retainer plate / plaque de retenue de base X
39 N010-0689P post assembly / assemblée poteau X
40 N010-0690 shelf assembly front cart / tablette latérale X

N430-0002 magnetic catch / loquet magnétique X
41 N655-0138P stiffener cart support / raidisseur X
42 N450-0027 1/4” - 20 nut / écrou 1/4” - 20 X
43 72570-0030 carriage bolt 1/4-20 x 5/8” X
44 N570-0080 #14 x 1/2” screw / vis #14 x 1/2” X
45 N160-0021 wire clip shelf assembly / clip fil X
46 N555-0037 pivot rod shelf / la tige de pivot X
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Parts List

Item |Part# Description
47 Z735-0001 washer / rondelle X
48 Z130-0002 caster / roulette X
49 Z745-0001 wheel / roue X
50 N450-0043 axle cap / essieu X
51 N015-0010 axle / essieu X
52 N080-0279 bracket wire support shelf / support d’étagere X
53 N590-0207 basket charcoal / panier a briquettes X
54 55110 tool hook bracket / crochet a ustensiles ac

68911 vinyl cover / housse en vinyle ac
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Parts Diagram
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