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Der Grill kann nur mit Holzkohle benutzt werden, kein Holz.

BestimmungsgemaRer
Gebrauch

Der Grill ist ausschlief3lich zum Grillen
von Grillgut (Fleisch, Fisch, Gemise
etc.) Uber Holzkohle bzw. Holzkohlebri-
ketts bestimmt.

Das Gerét ist nicht fir den gewerbli-
chen Gebrauch konzipiert.

Jede andere Verwendung, die nicht in
dieser Gebrauchsanweisung beschrie-
ben ist, ist unerlaubter Fehlgebrauch.
Der Hersteller haftet nicht fur Schaden,
die hieraus entstehen.

Sicherheit

Symbolerklarung

Sicherheitshinweise sind in der
Gebrauchsanweisung deutlich
gekennzeichnet. Es werden folgende
Darstellungen verwendet:

WARNUNG! Wahrscheinli-
che Lebens- oder Verlet-
zungsgefahr! Allgemein
gefahrliche Situation, die Tod
oder schwere Verletzungen zur
Folge haben kann.

AN

VORSICHT! Eventuelle Ver-
letzungsgefahr! Gefahrliche
Situation, die Verletzungen zur
Folge haben kann.

ACHTUNG! Gefahr von Gera-
teschaden! Situation, die
Sachschaden zur Folge haben
kann.

Hinweis: Informationen, die
zum besseren Verstandnis der
Ablaufe gegeben werden.

GEFAHR! Unmittelbare
& Lebens- oder Verletzungsge-
fahr! Unmittelbar gefahrliche
Situation, die Tod oder schwere
Verletzungen zur Folge haben
wird.

Gestaltungsmerkmale im Text

Verschiedene Elemente in dieser
Gebrauchsanweisung sind mit festge-
legten Gestaltungsmerkmalen verse-
hen. So kdnnen Sie leicht feststellen,
um welche Art von Text es sich han-
delt.

normale Texte,
* Aufzahlungen,
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1.

Aufzahlungen oder Handlungsab-
folgen,

Handlungsanweisungen und

» Querverweise.

Grundlegende
Sicherheitshinweise

Fir einen sicheren Umgang muss
der Benutzer des Gerates diese
Gebrauchsanweisung vor der ers-
ten Benutzung gelesen und ver-
standen haben.

Allgemein anerkannte Unfallverhi-
tungsvorschriften und beigelegte
Sicherheitshinweise missen
beachtet werden. Wenn Sie die
Sicherheitshinweise missachten,
gefahrden Sie sich und andere.

Das Gerat darf nur benutzt wer-
den, wenn es einwandfrei in Ord-
nung und vollstandig montiert ist.
Ist das Gerat oder ein Teil davon
defekt, muss es auler Betrieb
genommen und fachgerecht repa-
riert oder entsorgt werden.

Halten Sie Kinder vom Gerat fern!
Bewahren Sie das Gerét sicher vor
Kindern und unbefugten Personen
auf.

Immer mit Umsicht und nur in guter
Verfassung arbeiten: Mudigkeit,
Krankheit, Alkoholgenuss, Medika-
menten- und Drogeneinfluss sind
unverantwortlich, da Sie das Geréat
nicht mehr sicher benutzen kon-
nen.

Dieses Gerat ist nicht dafur
bestimmt, durch Personen (ein-
schlieBlich Kinder) mit einge-
schrankten physischen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt zu werden, es

seidenn, sie werden durch eine fur
ihre Sicherheit zustédndige Person
beaufsichtigt oder erhielten von
dieser Anweisungen, wie das
Gerat zu benutzen ist.

¢ Stellen Sie sicher, dass Kinder
nicht mit dem Gerat spielen.

e Immer die gultigen nationalen und
internationalen Sicherheits-,
Gesundheits- und Arbeitsvorschrif-
ten beachten.

¢ Bewahren Sie diese Gebrauchsan-
weisung auf, um spater darin nach-
schlagen zu kénnen.

* Wenn Sie das Gerat verkaufen
oder weitergeben, handigen Sie
unbedingt auch diese Gebrauchs-
anweisung aus.

Sicherheit beim Aufstellen

¢ Verwenden Sie diesen Grill nur auf
einer harten, ebenen, nicht brenn-
baren und stabilen Oberflache
(Beton, Erdboden usw.), die dem
Gewicht des Grills standhalten
kann. Verwenden Sie den Girill nie-
mals auf holzernen oder anderen
brennbaren Oberflachen.

¢ Wenn der Grill verwendet wird, hal-
ten Sie mindestens 3 Meter
Abstand zu Gebauden oder brenn-
barem Material (Blsche, Baume,
Holzbdden, Zaune, Gebaude, ent-
zundliche Flussigkeiten oder
Gase).

* Verwenden Sie den Girill aus-
schlieflich im Freien an einem gut
bellGfteten Ort! Stellen Sie den Grill
nicht unter einen Dachuberhang
oder einen anderen umschlosse-
nen Bereich (z.B. Garage, Durch-

gang).
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* Nicht in geschlossenen Rdumen
benutzen! Hier kann es zu einer
Ansammlung von giftigen Damp-
fen kommen, die zu schweren Ver-
letzungen oder zum Tod fiihren
kénnen!

e Stellen Sie den Grill bei leichtem
Wind in einen windgeschutzten
AuRenbereich. Bei starkem Wind
darf der Grill nicht benutzt werden.

e Stellen Sie den Grill in einem
Bereich auf, in dem Kinder und
Haustiere nicht in Kontakt damit
kommen konnen.

¢ Gehen Sie bei Zusammenbau und
Verwendung lhres Grills vorsichtig
vor, um Schrammen oder Schnitte
von den scharfen Kanten der
Metallteile zu vermeiden. Gehen
Sie vorsichtig vor, wenn Sie mit der
Hand in oder unter den Grill fas-
sen.

¢ Wir empfehlen, einen Feuerl6-
scher bereitzuhalten. Wenden Sie
sich an die zustéandigen Behorden,
um die richtige Grofle und Ausfiih-
rung des Feuerldschers zu erfah-
ren.

e Wassern Sie die Flache unter dem
Grill und um den Grill herum voll-
standig mit einem Wasser-
schlauch, um die méglicherweise
beim Grillen heruntergefallene
Kohle oder Glut zu |6schen.

Sicherheit beim Gebrauch

e Entfernen Sie vor dem ersten
Gebrauch samtliche Aufkleber und
Etiketten vom Girill.

Fir offene und geschlossene
Grills und auch fiir fest instal-
lierte Grills: Betreiben Sie den
Grill nicht in geschlossenen und/
oder bewohnbaren Raumen, z.B.
Gebauden, Zelten, Wohnwagen,
Wohnmobilen, Booten. Es besteht
Lebensgefahr durch Kohlenmono-
xidvergiftung.

Gehen Sie bei der Verwendung
Ihres Grills sorgfaltig und umsichtig
vor.

ACHTUNG! Dieses Grillgerat wird
sehr heill und darf wahrend des
Betriebes nicht bewegt werden.

Blockieren Sie den Grill, damit sich
das Gerat nicht versehentlich
bewegt.

Verwenden Sie beim Gebrauch hit-
zebestandige Schutzhandschuhe.

Berlihren Sie keine heil3en Ober-
flachen des Girills.

Tragen Sie keine lose Kleidung.
Weite Armel fangen schnell Feuer.
Achten Sie darauf, dass Ihr Haar
nicht mit dem Grill in Kontakt
kommt.

ACHTUNG! Kinder und Haustiere
fernhalten.

Lassen Sie den Grill nicht unbeauf-
sichtigt, wahrend er in Gebrauch
ist.

Verwenden Sie den Grill nur mit
eingesetztem Holzkohlerost. Der
Holzkohlerost darf mit heilter Holz-
kohle nicht entfernt werden. Vor-
sicht beim Einstellen der Hohe:
Der Halter kann heif3 sein!

Der Grill darf nur vollstandig mon-
tiert benutzt werden. Anbauteile,
die nicht durch die BAHAG AG fur
dieses spezielle Produkt herge-
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stellt wurden, werden nicht emp-
fohlen und koénnen zu Personen-
oder Sachschéaden flihren.

Vor dem ersten Gebrauch muss
der Girill erhitzt und der Brennstoff
vor dem ersten Grillen auf dem
Grill mindestens 30 Minuten lang
glihend heil} gehalten werden.

Verwenden Sie grundséatzlich
keine Holzkohle, die mit Fllissigan-
zunder vorbehandelt wurde. Ver-
wenden Sie ausschlief3lich eine
hochwertige reine Holzkohle, Holz-
kohlebriketts oder Holzkohle-Holz-
Mischung.

ACHTUNG! Zum Anziinden oder
Wiederanziinden keinen Spiritus
oder Benzin verwenden! Nur
Anziindhilfen entsprechend

EN 1860-3 verwenden!

Die Verwendung von Benzin, Kero-
sin, Spiritus, Alkohol oder ahnli-
chen Produkten kdnnte zu einer
Explosion fuhren, die mdglicher-
weise schwere Verletzungen ver-
ursacht.

Die Verwendung ungeeigneter
Produkte kénnte zu einer Stich-
flamme oder Explosion fiihren, die
maoglicherweise schwere Verlet-
zungen verursacht.

Geben Sie niemals Flussiganzun-
der, andere brennbare Flussigkei-
ten oder damit behandelte Holz-
kohle auf bereits heilte oder warme
Holzkohle, da die Gefahr eines
Flammenrtckschlags besteht,
durch den schwere Verbrennun-
gen verursacht werden kdnnen.

Wenn Sie Flussiganziinder ver-
wenden, muss er fur das Anzin-
den von Holzkohle zugelassen
sein. Beachten Sie alle Warnhin-

weise und Anweisungen des Her-
stellers zur Verwendung seines
Produkts.

Anzindhilfen (feste oder fllissige)
oder andere brennbare Materialien
und Flussigkeiten durfen nicht
unter oder in der Nahe des Girills
gelagert werden.

Beim Hinzufigen von Brennstoff
(Holzkohle, Holzkohlebriketts und/
oder Holz) missen Sie mit extre-
mer Vorsicht vorgehen und die
Anweisungen im Abschnitt

» Nachlegen von Brennstoff —

S. 18 befolgen.

Grillgut erst auflegen, wenn der
Brennstoff mit einer Ascheschicht
bedeckt ist.

Fettbrande mussen erstickt wer-
den. Wenn herabtropfendes Fett
brennt, verwenden Sie niemals
Wasser, um Fettbrande zu
I6schen.

Achten Sie darauf, dass Holzkohle
und/oder Holz nicht auf den Wan-
den des Girills verbleiben. Dies
wirde die Lebensdauer des
Metalls und das Erscheinungsbild
Ihres Grills stark beeintrachtigen.

Versuchen Sie nicht, den Grill mit
anderen Methoden als der norma-
len Wartung zu warten, wie sie in
dieser Gebrauchsanweisung
beschrieben wird.

Reparaturen dirfen nur von der
BAHAG AG ausgefuhrt werden.

Sicherheit nach dem
Gebrauch
Brandgefahr! Lassen Sie nach dem

Gebrauch Brennstoffreste und Asche
niemals unbeaufsichtigt.
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— Entfernen Sie die Asche und
Brennstoffreste erst, wenn sie voll-
standig erkaltet sind. Geben Sie
heile oder warme Reste niemals
in den Hausmdll!

Lieferumfang

— Alle Schrauben und Muttern fest
anziehen!

Hinweis: Die Demontage
erfolgt in umgekehrter Reihen-
folge.

Hinweis: Abbildungen finden
Sie unter » Lieferumfang —

Gebrauch

S.2

Montage

VORSICHT! Schnittgefahr!
Es wurde jede Anstrengung
unternommen, um scharfe Kan-
ten an den Bauteilen zu vermei-
den. Seien Sie trotzdem acht-
sam, um Verletzungen wahrend

der Montage zu vermeiden.

— Lesen Sie die Anweisungen fur
den Zusammenbau und die aufge-
listeten Sicherheitshinweise sorg-
faltig durch. Nehmen Sie sich fiir
den Zusammenbau des Girills Zeit
und bauen Sie den Grill in einem
freien Bereich von etwa 2 bis 3
Quadratmetern zusammen.

Halten Sie alle erforderlichen Werk-
zeuge und Teile bereit.

Hinweis: Schrauben Sie
zuerst alle Teile nur handfest
zusammen. Ziehen Sie erst
nach Beendigung der Montage
alle Schraubverbindungen fest
an.

Hinweis: Abbildungen finden

Sie unter » Montage — S. 5

fahr! Lesen Sie alle Sicher-
heitshinweise und Anweisun-
gen sorgfaltig durch, bevor Sie
den Girill in Betrieb nehmen.

Q GEFAHR! Verbrennungsge-

Es darf maximal 1,5 kg Brennstoff im
Grill verwendet werden.

Ablageflachen dirfen mit maximal 7 kg
belastet werden.

Aufstellen

— Stellen Sie den Grill im Freien auf
eine harte, ebene, nicht brennbare
Oberflache in sicherer Entfernung
von Dachuberhdngen oder brenn-
baren Materialien. Stellen Sie den
Grill in sichere Entfernung von offe-
nen Fenstern oder Tlren, um das
Eindringen von Rauch in |hr Haus
Zu vermeiden.

Anziinden

Beachten Sie die Sicherheitshin-
weise zum Anziinden!

GEFAHR! Explosionsgefahr!
& Wenn Sie Flussiganziinder ver-
wenden, muss er fir das
Anzinden von Holzkohle zuge-
lassen sein. Beachten Sie alle
Warnhinweise und Anweisun-
gen des Herstellers zur Ver-
wendung seines Produkts.

%
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Wir empfehlen die Verwendung von
festen Grillanziindern, idealerweise in
Verbindung mit einem Anzindkamin.
Diese Anziindmethode ist einfacher
und sicherer in der Handhabung als
das Anzinden mit Flissiganziinder.

Hinweis: Verwenden Sie pro
Ladung nur die maximal zulas-

sige Brennstoffmenge.

— Nehmen Sie die Grillroste heraus.

— Hangen Sie den Holzkohlerost auf
die unterste Stufe.

Anziinden im Grill

— Stapeln Sie die Holzkohle als Pyra-
mide auf dem Holzkohlegrill.

— Legen Sie einige feste Grillanzin-
der gleichmaRig verteilt dazwi-
schen.

— Zunden Sie die Grillanziinder an,
am besten mit einem langen
Streichholz.

— Lassen Sie die Holzkohle brennen,
bis sie mit heller Asche bedeckt ist
(dies dauert ca. 20 Minuten).

Anziinden mit einem
Anziundkamin

Wenn Sie einen Anziindkamin fiir
Holzkohle verwenden, beachten Sie
die Warnhinweise und Anweisungen
des Herstellers zur Verwendung sei-
nes Produkts.

WARNUNG! Verbrennungs-

gefahr! Der Anziindkamin wird
heif3, ggf. auch im Griffbereich.
Ziehen Sie Schutzhandschuhe

an!

— Beflillen Sie den Anziindkamin mit
Holzkohle oder Holzkohlebriketts.

— Legen Sie wenige feste Grillanzun-
der mittig in den Grill (in die Feuer-
mulde oder auf den Holzkohlerost)
und ziinden Sie diese an.

— Stellen Sie den Anziindkamin Gber
die brennenden Grillanziinder.
Durch den Kamineffekt beginnt die
Holzkohle zu brennen.

— Lassen Sie die Holzkohle brennen,
bis sie mit heller Asche bedeckt ist
(dies dauert ca. 20 Minuten).

— Schitten Sie vorsichtig die glu-
hende Holzkohle in den Grill (in die
Feuermulde oder auf den Holzkoh-
lerost).

Grillen

Hinweis: Vor dem ersten
Gebrauch muss der Grill erhitzt
und der Brennstoff vor dem ers-
ten Grillen auf dem Grill min-
destens 30 Minuten lang glu-
hend heil3 gehalten werden.

Siehe » Einbrennen — S. 20

& WARNUNG! Mégliche

Gesundheitsschaden! Grill-
gut erst auflegen, wenn der
Brennstoff mit einer Asche-
schicht bedeckt ist.

Lehnen Sie sich nicht am Grill oder an
ggf. vorderen Ablageflachen an.

Hinweis: Verwenden Sie bei
dickeren Stiicken immer ein
Fleischthermometer, um
sicherzustellen, dass der Gar-
vorgang vollstandig abge-
schlossen ist, bevor Sie das
Gargut vom Grill nehmen.

%
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Grillgut garen

Direktes Garen

Beim direkten Garen wird das Grillgut
direkt Uber die glihende Holzkohle
gelegt. Dies eignet sich vor allem fir
dinne Fleischstlicke und Gemulse mit
kurzer Gardauer.

Nachlegen von Brennstoff

& GEFAHR! Verbrennungsge-
fahr! Geben Sie niemals Flus-
siganziinder, andere brennbare
Flussigkeiten oder damit
behandelte Brennstoffe auf
bereits heil’e oder warme
Brennstoffe, da die Gefahr
eines Flammenriickschlags
besteht, durch den schwere
Verbrennungen verursacht wer-
den kénnen.

Zum Aufrechterhalten oder Erhéhen
der Gartemperatur kann das Nachle-
gen von Brennstoff erforderlich sein.
Legen Sie Brennstoff mdglichst nach,
wenn kein Grillgut auf dem Grillrost
liegt.

Nachlegen von Holzkohle/
Holzkohlebriketts

Hinweis: Wenn Sie einen
Anzindkamin verwenden, kon-
nen Sie die Holzkohle darin
vorglihen. Damit verringert
sich die Wartezeit, bis das Grill-
gut wieder aufgelegt werden
kann.

— Halten Sie Abstand.

— Offnen Sie vorsichtig den Gar-
kammerdeckel. Gehen Sie vor-
sichtig vor, da die Flammen erneut

aufflackern kdnnen, wenn das
Feuer plétzlich in Kontakt mit
Frischluft kommt.

— Nehmen Sie das Gargut vom Girill-
rost.

— Entfernen Sie mithilfe von Schutz-
handschuhen den Grillrost.

— Halten Sie einen Sicherheitsab-
stand zum Grill und entfernen Sie
mit einer langen Grillzange leicht
die Asche von der heilten Holz-
kohle.

— Legen Sie mit einer langen Girill-
zange Holzkohle auf oder schiitten
Sie langsam die vorgegliihte Holz-
kohle aus dem Anziindkamin auf.
Seien Sie dabei vorsichtig, um
keine Asche und Funken aufzuwir-
beln.

— Setzen Sie den Grillrost mithilfe
von hitzebestandigen Schutzhand-
schuhen wieder ein.

Wenn die Holzkohle wieder mit einer
weillen Ascheschicht bedeckt ist, kon-
nen Sie mit dem Grillen fortfahren.

Nach dem Gebrauch

Lassen Sie Kohle und Asche
niemals unbeaufsichtigt auf
dem Girill. Entfernen Sie die
Asche und Holzkohlereste erst,
wenn sie vollstandig erkaltet
sind. Geben Sie heil}e oder
warme Reste niemals in den
Hausmull!

C WARNUNG! Brandgefahr!

— Warten Sie, bis alle Flammen
erstickt sind.

Lassen Sie den Grill und alle Kompo-
nenten immer vollstandig abkihlen,
bevor Sie damit umgehen.
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— Fdllen Sie vorsichtig die Brenn-

stoffreste und Asche in einen nicht
brennbaren Metallbehalter und
tranken Sie sie vollstandig in Was-
ser.

— Lagern Sie geléschte Brennstoffe

und Asche in einem sicheren
Abstand von samtlichen Gebau-
den und brennbaren Materialien.
Lassen Sie die Brennstoffreste und
das Wasser 24 Stunden im Metall-
behalter, bevor Sie den Inhalt ent-
sorgen.

Bewahren Sie den Grill au3erhalb der
Reichweite von Kindern und an einem
trockenen Ort auf, wenn er nicht ver-
wendet wird.

Pflege und Wartung

Reinigung

ACHTUNG! Mégliche Pro-
duktschaden! Die Oberflache
kann beschadigt werden! Zur
Reinigung diirfen keine krat-
zende oder scheuernde
Gegenstande oder aggressiven
Reinigungsmittel verwendet
werden.

Hinweis: Um lhren Grill vor
Ubermafiger Rostbildung zu
schitzen, muss er mindestens
einmalim Jahr eingebrannt und
stets abgedeckt werden, wenn
er nicht in Gebrauch ist. Eine
Abdeckung fiir lhren Grill kann
direkt bei der BAHAG AG
bestellt werden.

VORSICHT! Verbrennungs-
und Brandgefahr! Achten Sie
darauf, dass der Grill und even-
tuelle Brennstoffreste vollstan-

dig erkaltet sind.

Nach jedem Gebrauch
— Entfernen Sie alle Roste.

— Entfernen Sie Brennstoffreste und
Asche.

— Waschen Sie Grillroste mit einem
milden Reinigungsmittel und Was-
ser, spulen Sie grundlich ab und
lassen Sie sie vollstandig trocknen.

— Reinigen Sie Holzkohleroste mit
einer weichen Drahtburste.

RegelmaRig

Durch eine regelmaRige Pflege bleiben
der Wert und die Sicherheit Ihres Grill-
gerats erhalten.

— Waschen Sie alle Roste mit einem
milden Reinigungsmittel und Was-
ser, spulen Sie grundlich ab und
lassen Sie sie vollstéandig trocknen.

— Reinigen Sie die Innen- und
AuRenseite des Grills mit einem
feuchten Tuch.

— Nach dem vollstandigen Trocknen
tragen Sie etwas Pflanzendl oder
Pflanzendl-Spray auf die Innenfla-
che und den Girillrost auf, um Rost-
bildung zu verhindern.

Bei Bedarf

Kleine Roststellen konnen Sie selber
entfernen.
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— SieheW Entfernen von Roststel-
len-S. 20

Jahrlich

Das Grillgerat muss jahrlich einge-
brannt werden

— Siehe » Einbrennen — S. 20

Einbrennen

Entfernen von Roststellen

WARNUNG! Mégliche
Gesundheitsschaden! Innen-
bereich und Roste nur leicht mit
Pflanzendl oder Pflanzenol-
Spray beschichten, hier nie-
mals Lack verwenden.

Hinweis: Vor dem ersten
Gebrauch muss der Grill einge-
brannt werden. Dadurch wer-
den die Wande unempfindli-
cher gegen Rostbildung. Even-
tuell anhaftende
Produktionsrickstande werden
verbrannt und gelangen damit
nicht in das Gargut. Verklirzen
Sie nicht die Einbrennzeit!

— Tragen Sie auf alle Innenflachen
des Girills, einschlief3lich der Grill-
roste, etwas Pflanzendl oder Pflan-
zenol-Spray auf. Tragen Sie kein
Pflanzendl oder Pflanzendl-Spray
auf den Holzkohlerost oder die
Aulienseiten auf.

— Setzen Sie den Holzkohlerost in
der untersten Stellung ein.

— Zinden Sie die Holzkohle in einem
Anziindkamin oder direkt im Grill
(in der Feuermulde oder auf dem
Holzkohlerost) an.

— Siehe » Anziinden-S. 16

— Halten Sie die Holzkohle mindes-
tens 30 Minuten rotglihend, dann
ist der Einbrennvorgang abge-
schlossen.

— Nach dem Einbrennvorgang ist der
Grill zum Grillen bereit, ggf. mis-
sen Sie dazu Holzkohle nachle-
gen.

— Reinigen und schleifen Sie den
betroffenen Bereich mit Stahlwolle
oder feinkdrnigem Schleifleinen.

— Im AulRenbereich bessern Sie den
Bereich mit qualitativ hochwerti-
gem, hitzebestédndigem Lack aus.

Entsorgung

Dieses Gerat gehort nicht in den Haus-
mull! Entsorgen Sie es fachgerecht.
Informationen dazu erhalten Sie beim
zustandigen Abfallbeseitigungsver-
band.

Die Verpackung besteht aus O
Karton und entsprechend %8
gekennzeichneten Materialien,

die wiederverwertet werden kénnen.

Fihren Sie diese Materialien der Wie-
derverwertung zu.

%
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Asar los alimentos
Limpieza y mantenimiento
Eliminacion

La barbacoa solo se puede usar con carbén vegetal, no usar con madera o lefia.

Uso previsto

La barbacoa se ha disefiado exclusiva-
mente para asar alimentos (carne,

pescado, verduras, etc.) sobre carbén
vegetal o briquetas de carbdn vegetal.

El producto no esta previsto para el
uso profesional.

Otros usos distintos a los descritos en
el presente manual de instrucciones se
considerara como uso imprevisto. El
fabricante no asumira responsabilidad
por los posibles dafios generados por
dichos usos.

Seguridad

Descripcion de los simbolos

Las indicaciones de seguridad del pre-
sente manual de instrucciones estan
marcadas de forma clara. Se emplean
los siguientes simbolos:

jAdvertencia! jPosible peli-
gro de lesiones o muerte!
Una situacién de peligro gene-
ral que podria provocar lesio-
nes graves o incluso la muerte

jPrecaucion! jPosible peligro
de lesiones! Una situacion de
peligro que podria provocar
lesiones.

{ATENCION! jPosibles dafios
en el aparato! Una situacion
que podria provocar dafos
materiales.

Indicacion: Informaciones
para un mejor entendimiento

de los procesos.

iPeligro! jPeligro inminente
de lesiones o muerte! Una
situacion de peligro inminente
que, si no se evita, provoca
lesiones graves o incluso la
muerte.

A\

Caracteristicas textuales

Diversos elementos del presente
manual de instrucciones estan marca-
dos con determinadas caracteristicas
textuales. De esta forma se facilita,
para el lector, la identificacion del tipo
de texto.

textos generales,
* enumeraciones,
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Enumeraciones o secuencias de
acciones,

Indicaciones de accion y

» referencias cruzadas.

Indicaciones de seguridad
fundamentales

Para un uso seguro, el usuario
debera leer y entender el siguiente
manual de instrucciones antes de
usar el aparato.

Se deben respetar las disposicio-
nes de prevencién de accidentes
universalmente aceptadas y las
indicaciones de seguridad adjun-
tas. Al no respetar las indicaciones
de seguridad podria ponerse en
peligro a si mismo u otros.

El aparato s6lo debe usarse si no
muestra dafio alguno y esta com-
pletamente montado. Si el aparato
o partes de este estuvieran defec-
tuosos se debera poner fuera de
servicio para ser arreglado de
forma profesional o, si fuera nece-
sario, ser desecho.

iMantenga a los nifios alejados del
aparato! Almacene el aparato
fuera del alcance de los nifios y
demas personal no autorizadas.

Trabaje siempre con cautela y en
un estado apropiado: se considera
irresponsable emplear el aparato
si esta cansado, enfermo o bajo los
efectos de alcohol, medicamentos
o drogas.

El aparato no debera ser utilizado
por personas (nifios incluidos) con
capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o sin expe-
riencia o conocimiento a no ser
que estén bajo la supervision de
una persona adulta o habiendo

recibido de esta persona las indi-
caciones necesarias sobre como
utilizar el producto.

¢ Asegurese de que los nifios no
puedan jugar con el aparato.

* Respete siempre las normas de
seguridad, salud y trabajo vigentes
a nivel nacional e internacional.

¢ Guarde el manual de instrucciones
para consultas futuras.

e Sivende o entrega el aparato a ter-
ceros, debera adjuntar siempre el
presente manual de instrucciones.

Indicaciones de seguridad
para la colocacion del aparato

¢ Coloque y emplee la barbacoa
solo sobre una superficie firme,
lisa, estable y no combustible (hor-
migon, tierra, etc.) y adecuada
para soportar el peso de la barba-
coa. No emplee la barbacoa nunca
sobre superficies de madera u
otros materiales combustibles.

* Mantenga siempre una distancia
de seguridad de un minimo de 3
metros entre la barbacoa y los edi-
ficios u otros materiales inflama-
bles (arbustos, arboles, suelos de
madera, vallas, liquidos o gases
inflamables).

¢ jUse la barbacoa unicamente en
espacios abiertos y bien ventila-
dos! No coloque la barbacoa
debajo de aleros o en otros lugares
cercados (p. Ej. garajes, pasillos,
etc.).

¢ iNo usar en espacios cerrados!
iSe podria crear una acumulacién
de gases téxicos que podrian pro-
vocar lesiones graves o incluso la
muerte!
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En caso de vientos ligeros, reco-
mendamos colocar la barbacoa en
un espacio exterior protegido del
viento. En caso de fuertes vientos
no debera emplear la barbacoa.

Coloque la barbacoa en una zona
en la que los nifios 0 mascotas no
puedan entrar en contacto con ella.

Durante el montaje y uso de la bar-
bacoa debera ser cauteloso para
evitar arafiazos o cortes causados
por los bordes cortantes de las pie-
zas metalicas. Sea cauteloso al
colocar las manos encima o
debajo de la barbacoa.

Recomendamos tener un extintor
a mano. Dirijase a las autoridades
competentes para consultar el
tamafio y tipo adecuado de extintor
de incendios.

Riegue la superficie debajo y al
rededor de la barbacoa con una
manguera de agua para extinguir
restos de carbon o chispas que
podrian haber caido al suelo
durante el uso.

Indicaciones de seguridad
para el uso

Antes del primer uso, debera quitar
todas los adhesivos y etiquetas de
la barbacoa.

AROAY

Para las barbacoas abiertas y
cerradas, asi como de instala-
cién fija: No use la barbacoa
nunca en espacios cerrados y/o
habitados como p.ej. Edificios,
tiendas de campafia, caravanas,

autocaravanas, embarcaciones,
etc. Peligro de intoxicacion por
monoxido de carbono.

Actue siempre con cautela y pre-
caucion mientras usa la barbacoa.

JATENCION! La barbacoa se
calienta mucho durante el usoy no
debe moverse mientras esté en
marcha.

Bloquee la barbacoa para evitar un
desplazamiento involuntario
durante el uso.

Use guantes de proteccion resis-
tentes al calor.

No toque las superficies calientes
de la barbacoa.

No vista prendas holgadas. Las
mangas anchas se podrian incen-
diar con facilidad. Asegurese que
su pelo no entre en contacto con la
barbacoa.

jATENCION! Mantenga alejados a
los nifios y las mascotas.

No deje la barbacoa sin supervi-
sién mientras permanezca en uso.

Use la barbacoa unicamente con
la parrilla de carbén puesta. La
parrilla de carbon no se puede
extraer mientras quede carbon
ardiente sobre ella. Preste aten-
cién al ajustar la altura: el asa
podria estar muy caliente.

La barbacoa solo se puede usar si
esta completamente montada. No
se recomienda el uso de comple-
mentos que no hayan sido desa-
rrollados por la BAHAG AG explici-
tamente para el presente producto,
estos podrian provocar danos per-
sonales o materiales.
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Antes del primer uso, debe calen-
tar la barbacoa y mantener el com-
bustible antes de realizar la pri-
mera barbacoa durante 30 minutos
con brasas candentes.

No emplee nunca carbon tratado
con encendedor liquido. Emplee
unicamente carbén vegetal puro,
briquetas de carbén vegetal o com-
binaciones de carbén y lefa de
elevada calidad.

jATENCION! jNo use alcohol o
gasolina para encender o volver a
encender la barbacoa! jUtilice uni-
camente encendedores que cum-
plan con la norma EN 1860-3!

El uso de gasolina, queroseno,
alcohol o productos similares
podria provocar una explosién que
podria causar lesiones graves.

El uso de productos inadecuados
podria causar una llama o explo-
sion que podrian causar lesiones
graves.

No vierta nunca encendedores
liquidos u otros liquidos inflama-
bles o carbén tratado con ellos
sobre carbon caliente o ardiente,
existe el peligro de un retorno de
llama que podria causar quemadu-
ras graves.

Si emplea un encendedor liquido,
debera tratarse de un encendedor
apropiado para carbén vegetal.
Respete todas las indicaciones y
advertencias de seguridad del
fabricante relativas al producto.

Los encendedores (liquidos o séli-
dos) o demas materiales combusti-
bles no se deberan almacenar
debajo o cerca de la barbacoa.

¢ Al afiadir combustible (carbén
vegetal, briquetas de carbon vege-
tal y/o lefia) debera actuar con
suma precaucion y seguir las indi-
caciones expuestas en » Aradir
combustible — pag. 28.

¢ No colocar los alimentos a asar
hasta que el combustible esté
cubierto con una fina capa de
ceniza.

e Los incendios provocados por
grasa se tienen que ahogar. Si la
grasa que gotea se incendiara, no
use nunca agua para apagar las
llamas.

* Asegurese de que no queden res-
tos de carbdn y/o lefia en las pare-
des interiores de la barbacoa. Esto
podria disminuir notablemente la
vida util del metal y deteriorar el
aspecto de su barbacoa.

¢ No intente realizar medidas de
mantenimiento diferentes a las
medidas expuestas en el presente
manual de instrucciones.

e Los posibles arreglos deberan ser
realizado unicamente por BAHAG
AG.

Indicaciones de seguridad
para después del uso

jRiesgo de incendio! Después de
haber utilizado la barbacoa, no deje los
combustibles nunca sin vigilancia.

— Espere a quitar la ceniza y los res-
tos de combustible hasta que
estén completamente enfriados.
No vierta los restos calientes
nunca a la basura doméstica.
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Volumen de suministro

Uso

Nota: Encontrara los dibujos
en » Volumen de suministro —

pag. 2

Montaje

PELIGRO! jRiesgo de que-
maduras! Lea todas las indica-
ciones generales y de seguri-
dad con detenimiento antes de
poner la barbacoa en marcha.

A

ATENCION! Peligro de cor-
tes! Se ha intentado todo para
evitar los bordes cortantes en
las piezas de metal. No obs-
tante, actie con precaucion
durante el montaje para evitar
lesiones.

— Lea las indicaciones para el mon-
taje y las indicaciones de seguri-
dad con detenimiento. Tomese el
debido tiempo para el montaje de
la barbacoa y realice el montaje en
un espacio de aprox. 2 a 3 metros
cuadrados.

Mantenga todas las herramientas y
piezas necesarias al alcance.

Nota: Primero una todas las
piezas sin fijarlas de completo.
Una vez finalizado el montaje
deberé fijar todos los tornillos a
tope.

Nota: Encontrara los dibujos
en » Montaje — pag. 5

— jTense bien todos los tornillos y las
tuercas!

Nota: El desmontaje se reali-
zara en orden invertido.

Solo se permite emplear como maximo
1,5 kg de combustible en la barbacoa.

No cargar las bandejas auxiliares con
ms de 7 kg.

Colocacion

— Coloque la barbacoa en un espa-
cio abierto, sobre una superficie
dura, lisa, no combustible y respe-
tando la distancia de seguridad a
aleros y materiales inflamables.
Mantenga una distancia prudente
aventanas y puertas abiertas para
impedir que el humo pueda pene-
trar en la casa.

Encendido

jConsidere y respete las indicacio-
nes de seguridad relativas al encen-
dido de la barbacoa!

& PELIGRO! jRiesgo de explo-
sion! Siemplea un encendedor
liquido, debera tratarse de un
encendedor apropiado para
carbon vegetal. Respete todas
las indicaciones y advertencias
de seguridad del fabricante
relativas al producto.

Recomendamos emplear encendedo-
res sélidos, a poder ser, en combina-
cion con una chimenea de encendido.
Este método de encendido es mas
simple y seguro que el encendido con
encendedores liquidos.
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Nota: No sobrepase la canti-

dad de encendedor permitida.

— Extraiga las parrillas.

— Coloque la parrilla del carbén en el
nivel mas bajo.

Encendido dentro de la
barbacoa

— Coloque el carbén vegetal en
forma de una piramide en la barba-
coa.

— Reparta algunos encendedores
solidos entre el carbén.

— Encienda los encendedores —
recomendamos el uso de una ceri-
lla larga.

— Deje que el carbén se consuma
hasta que esté cubierto de unafina
capa de ceniza clara (esto tarda
aprox. 20 minutos).

Encendido con una chimenea
de encendido

Siemplea una chimenea de encendido
para carbén vegetal, respete todas las
indicaciones y advertencias de seguri-
dad del fabricante relativas al pro-
ducto.

— Coloque unos pocos encendedo-
res solidos en el centro de la bar-
bacoa (en la camara de fuego o
sobre la parrilla para carbéon) y
enciéndalos.

— Coloque la chimenea de encen-
dido sobre los encendedores
ardientes. Gracias al efecto chime-
nea, el carbéon comenzara a arder.

— Deje que el carbén se consuma
hasta que esté cubierto de unafina
capa de ceniza clara (esto tarda
aprox. 20 minutos).

— Vierta el carbon ardiente, con cui-
dado, a la barbacoa (a la camara
de fuego o sobre la parrilla de car-
bon).

Asar los alimentos

Nota: Antes del primer uso,
debe calentar la barbacoa y
mantener el combustible antes
de realizar la primera barbacoa
durante 30 minutos con brasas
candentes.

Véase » Quemado — pag. 30

ADVERTENCIA! jRiesgo de
quemaduras! La chimenea de
encendido se calienta mucho,
algunas veces incluso en la
zona del asa. jUse siempre

guantes de seguridad!

— Rellene la chimenea de encendido
con carbon vegetal o briquetas de
carbén vegetal.

ADVERTENCIA! jPosibles

& danos para la salud! No colo-
car los alimentos a asar hasta
que el combustible esté
cubierto con una fina capa de
ceniza.

No se apoye ala barbacoa o a posibles
bandejas auxiliares delanteras.
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Nota: En caso de trozos de
carne mas gruesos, es reco-
mendable emplear un termo-
metro de cocina para asegurar
que el proceso de asado haya
finalizado antes de retirar los
alimentos de la barbacoa.

Asado de los alimentos

Método directo

El método directo significa que los ali-
mentos se cocinan directamente sobre
el carbon ardiente. Este método es
ideal para trozos de carne finos y ver-
duras que precisen poca coccion.

Anadir combustible

& PELIGRO! jRiesgo de que-
maduras! No vierta nunca
encendedores liquidos u otros
liquidos inflamables o carbén
tratado con ellos sobre carbén
caliente o ardiente, existe el
peligro de un retorno de llama
que podria causar quemaduras

graves.

Para mantener o aumentar la tempera-
tura de coccidn podria ser necesario
afadir combustible. Dentro de lo posi-
ble, afiada el combustible cuando no
se encuentren alimentos sobre la parri-
lla.

Anadir carbén vegetal/briquetas de
carbon vegetal

Nota: Si emplea una chimenea
de encendido, puede preparar
el carbdn en esta. De esta
forma se acorta el tiempo nece-
sario hasta poder volver a
poner alimentos sobre la parri-
lla.

— Mantenga una distancia prudente.

— Abra la tapa de la camara de coc-
cion con cuidado. Actue con pre-
caucion, las llamas se podrian avi-
var ante el contacto con aire
fresco.

— Retire los alimentos de la parrilla.

— Retire la parrilla empleando guan-
tes de proteccion.

— Manténgase a una distancia pru-
dente de la barbacoa y retire, con
una pinzas largas de barbacoa,
ligeramente la ceniza del carbon
ardiente.

— Anada mas carbon con unas pin-
zas de barbacoa largas o vierta
con cuidado el carbén preparado
de la chimenea de encendido.
Actue con precaucion para evitar
que salten las cenizas o las chis-
pas.

— Vuelva a colocar la parrilla en su
lugar empleando guantes de segu-
ridad.

En cuanto el carbén vuelva a estar
cubierto con una fina capa de ceniza
blanca podra seguir con la coccién de
sus alimentos.

Después del uso

& ADVERTENCIA! jRiesgo de
incendio! No deje el carbén o
las cenizas en la barbacoa sin
supervision. Espere a quitar la
ceniza y los restos de carbén
hasta que estén completa-
mente enfriados. No vierta los
restos calientes nunca a la
basura doméstica.

— Espere a que se hayan apagado
todas las llamas.
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Espere hasta que la barbacoa y todos
sus componentes se hayan enfriado
por completo antes de seguir con ellos.

— Vierta los restos de combustible y
la ceniza, con cuidado, en un reci-
piente metalico no inflamable y rié-
guelos con abundante agua.

— Almacene los restos de combusti-
ble y cenizas apagados a una dis-
tancia de seguridad de los edificios
y demas materiales inflamables.
Mantenga los restos de combusti-
bles y el agua durante 24 horas en
el recipiente de metal antes de
desecharlos.

Cuando no la use, almacene la barba-
coa fuera del alcance de los niflos y en
un lugar seco.

Limpiezay
mantenimiento

Limpieza

AVISO! ;Posibles dainos
materiales! {Se podria dafar
la superficie! No utilice objetos
punzantes o frotantes o limpia-
dores abrasivos para la lim-

pieza.

Nota: Paraque subarbacoano
se oxide demasiado, se tiene
que quemar como minimo una
vez al afo y almacenarse siem-
pre de forma tapada cuando no
se usa. Podra adquirir una
cubierta para su barbacoa de
BAHAG AG.

ATENCION! jRiesgo de que-
madura e incendios! Asegu-
rese de que la barbacoa y posi-
bles restos de combustion
estan completamente enfria-
dos.

Después de cada uso
— Retire todas las parrillas.

— Elimine los restos de combustibles
y cenizas.

— Friegue las parrillas con un pro-
ducto de limpieza suave y agua,
aclarelas bien y deje que se
sequen completamente.

— Elimine los restos de carbdn con
un cepillo de alambre blando.

Con regularidad

Si cuida su barbacoa con regularidad
mantendra su valor y seguridad por
mucho tiempo.

— Friegue todas las parrillas con un
producto de limpieza suave y
agua, aclarelas bien y deje que se
sequen completamente.

— Limpie las superficies interiores y
exteriores de la barbacoa con un
trapo humedo.

— Una vez que se hayan secado
completamente, aplique un poco
de aceite vegetal o un aerosol de
aceite vegetal en las superficies
interiores y las parrillas para evitar
que se oxiden.

En caso necesario
Podra eliminar pequefias superficies
de o6xido.

— Veéase » Eliminar superficies oxi-
dadas — pag. 30
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Anualmente

La barbacoa se tendra que quemar
una vez al afio.

— Véase » Quemado — pag. 30

Quemado

Eliminar superficies oxidadas

Nota: Antes del primer uso
debera quemar la barbacoa.
De esta forma las paredes inte-
riores seran mas resistentes al
6xido. Posibles restos de la
produccion se queman y no
entrar el contacto con los ali-
mentos que se prepararan a
continuacion. jNo acorte el
periodo de quemado!

ADVERTENCIA! jPosibles
danos para la salud! Aplique
un poco de aceite vegetal o un
aerosol de aceite vegetal en las
superficies interiores y las parri-

llas, no emplee nunca pintura.

— Aplique un poco de aceite vegetal
0 un aerosol de aceite vegetal en
las superficies interiores y las parri-
llas. No aplique aceite vegetal o un
aerosol de aceite vegetal en la
parrilla de carbon.

— Coloque la parrilla del carbén en el
nivel mas bajo.

— Encienda el carbon vegetal en una
chimenea de encendido o directa-
mente en la barbacoa (en la
camara de fuego o sobre la parrilla
para carbon).

— Véase » Encendido — pag. 26

— Mantenga el carb6n como minimo
durante 30 minutos ardiendo,
transcurrido dicho tiempo el pro-
ceso de quemado habra finalizado.

— Una vez finalizado el quemado, la
barbacoa esta lista para el uso; si
fuera necesario afiada mas com-
bustible.

— Limpiey lije la zona afectada con

lana de acero o una fina tela abra-
siva.

— En la superficie exterior, puede

aplicar una pintura de elevada cali-
dad y resistente a las altas tempe-
raturas.

Eliminacion

Este aparato no debera desecharse
con la basura doméstica. Debera des-
echarse de manera correcta. Para mas
informacion, péngase en contacto con
la autoridad competente para el trata-
miento de residuos.

El embalaje esta compuestode _{xY
cartén y materiales debida-
mente marcados que son reuti-

&y
lizables.

Los materiales deberan ser reciclados.
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Tartalomjegyzék

Rendeltetésszerii hasznalat .......

Biztonsag

Osszeszerelés
Hasznalat
Grillezés

Szillitasi terjedelem . .............

Apolas és karbantartas ...........
Artalmatlanitas ..................

A grillez6 csak faszénnel hasznalhaté. Ne hasznalja a grillez6t faval.

Rendeltetésszeri
hasznalat

A grill kizarélag kilénbdz6 élelmisze-
rek (hus, hal, zoldség, stb.) faszénnel,
ill. faszén brikettel torténd sitésére
alkalmas.

A készllék nem ipari hasznalatra
készilt.

Minden mas alkalmazas, ami a jelen
hasznalati utmutatéban nem szerepel,
nem megengedett, hibds hasznalatnak
mindsul. A gyarté nem felel az ezekbdl
adodo karokeért.

Biztonsag

Jelmagyarazat

A hasznalati utmutatéban vilagosan
megjeldltik a biztonsagi utasitasokat.
Az alabbi jelekkel talalkozhat:

VESZELY! Kézvetlen élet-

& vagy sériilésveszély! Kozvet-
lenul veszélyes helyzet, amely
halalt vagy komoly sériiléseket
okoz.

FIGYELMEZTETES! Lehetsé-
& ges élet- vagy sériilésve-
szély! Altalanos veszélyes
helyzet, amely halalt vagy
komoly sériléseket okozhat

VIGYAZAT! Esetleges sérii-
lésveszély! Veszélyes hely-
zet, amely sériléseket okozhat.

FIGYELEM! Fennall a készii-
lék karosodasanak veszélye!
Olyan helyzet, amely anyagi
karokat okozhat.

Megjegyzés: Olyan informa-
ciok, amelyeket a folyamatok
jobb megértéséhez adtunk
meg.

A szovegben hasznalatos
jelolések

Az ezen hasznalati itmutatéban sze-
repl6 kulonb6zo elemek meghataro-
zott jeldlésekkel vannak ellatva. Igy
kénnyen meg tudja allapitani, hogy
milyen tipusu szévegrél van szo.
normal szdvegek,

e felsorolasok,
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felsorolasok vagy eljarasi sorren-
dek,

eljarasi utmutatasok és

» kereszthivatkozasok.

Alapvetd biztonsagi
utasitasok

A biztonsagos lizemeltetéshez a
kezelének az elsé hasznalat el6tt
el kell olvasnia és meg kell értenie
a hasznalati utmutatét.

Az altalanosan elismert baleset-
megelbzési el6irdsokat és a mellé-
kelt biztonsagi utasitasokat figye-
lembe kell venni. Ha ezeket nem
veszi figyelembe, azzal veszélyez-
teti Gnmagat és masokat is.

A készuléket csak akkor szabad
hasznalni, ha az kifogastalan alla-
potban van és teljesen 6ssze van
szerelve. Amennyiben a készllék
vagy annak valamely része meghi-
basodott, tzemen kivil kell
helyezni és szakszerlen kell javi-
tani vagy artalmatlanitani.

Tartsa tavol a gyerekeket a készi-
IéktéI! A készlilék tarolasa gyerme-
kek és illetéktelen személyek altal
el nem érhet6 helyen térténjen.

Mindig megfontoltan, jo testi/lelki
allapotban dolgozzon: Felelétlen-
ség megengedni, hogy faradtsag,
betegség, alkohol fogyasztasa,
gyogyszerek és kabitoszer befo-
lyasolja Ont, mivel On ilyen eset-
ben mar nem tudja biztonsagosan
hasznalni a késziiléket.

Ez a készllék nem alkalmas arra,
hogy korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességekkel biro,
illetve csekély tapasztalattal és/

vagy gyakorlattal rendelkez6 sze-
mélyek (beleértve a gyermekeket

is) haszndljak, hacsak nem egy, a
biztonsagukért felel személy fel-
ugyelete alatt, vagy a téle kapott, a
termék hasznalatara vonatkozé
utasitasokat kdvetve.

* Gondoskodjon arrél, hogy gyere-
kek ne jatsszanak a készllékkel.

* Az érvényes nemzeti és nemzet-
kdzi biztonsagi, egészségulgyi és
munkavédelmi eléirasokat mindig
tartsa be.

« Orizze meg ezt a hasznalati utmu-
tatét, hogy késébb utana tudjon
nézni benne.

* A készilék értékesitése vagy
atadasa esetén feltétlenill adja at
ezen hasznalati utmutatét is.

Biztonsag a felallitas soran

e Ezt a grillt csak kemény, sima,
éghetetlen és stabil fellileten (beto-
non, féldes padlén, stb.) hasznalja,
ami a grill sulyat meg képes tartani.
Sohase hasznalja a grillt fabdl
vagy mas éghet6 anyagbol készult
fellleten.

* A grill hasznalata kdzben tartson
legalabb 3 méter tavolsagot az
épuletektdl és az éghet anyagok-
tél (bokrok, fak, fapadld, keritések,
épitmények, gyulékony folyadékok
vagy gazok).

* Agrilltkizarélag szabadba, jél szel-
16z6 helyen hasznalja! Sohase
allitsa a grillt tet6kiszogellés vagy
mas zart terllet ala (pl. garazs,
folyoso).

* Ne hasznalja zart helyiségekben!
llyenkor mérges g6zok gyllhetnek
0ssze, melyek sulyos sériilések-
hez vagy halahoz vezethetnek!
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* Kodnnyl szélben éllitsa a grillt szél-
tél védett kaltéri helyre. Erés szél
esetén a grill nem hasznalhaté. R

* Agrillt olyan helyen éllitsa fel, ahol
gyermekek vagy haziallatok nem o
tudnak vele érintkezni.

e Aqgrill 6sszeszerelése és haszna- R

lata soran 6vatosan jarjon el, hogy
elkerllje a fémrészek éles szélei
okozta karcolasokat és vagasokat.
Legyen 6vatos, ha a kezével bele-
nyul a grillbe vagy a grill ala nyul.

» Javasoljuk, hogy tartson készen-
Iétbentlizoltokészlléket. Kérdezze
meg az illetékes hatésagot, hogy
mekkora méret( és milyen Kiviteli o
tlizoltokészuléket szerezzen be.

* Vizezze be a grill alatti és a grill
kordli tertletet teljes mértékben
egy slaggal, hogy a grillezés koz-
ben esetleg kiesd szenet vagy
parazsat eloltsa. .

Biztonsag a hasznalat soran
¢ Az els6 hasznalat el6tt tavolitsa el
N

az dsszes cimkét a grillrdl.
/N
>/< \/~< X *‘ 7’/
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* Nyitott és zart grillek, valamint
allandéan felallitott grillek eseté-
ben: Ne Uzemeltesse a grillt zart .
és/vagy lakott helyiségekben, pl.
épuletekben, satrakban, lakoko-
csikban, hajokban. Eletveszély
szénmonoxid-mérgezés miatt.

* A grill hasznalata soran gondosan .
és Ovatosan jarjon el.

* FIGYELEM! A grillez6 nagyon fel-
forrosodik és hasznalat kdzben
tilos mozgatni.

Rogzitse ugy a grillt, hogy a készi-
lék ne tudjon véletlenll elmozdulni.

A hasznalat soran hasznaljon
héallé védokesztyiit.

Ne érintse meg a készilék forré
felUleteit.

Ne viseljen laza ruhzatot. A b6
ruhaujjak gyorsan meggyulladnak.
Ugyeljen arra, hogy a haja ne érjen
a grillhez.

FIGYELEM! A gyermekeket és
haziallatokat tartsa tavol.

A hasznalat soran a grillt ne hagyja
felugyelet nélkal.

A grillt csak behelyezett faszén-
rostéllyal hasznalja. A faszén-ros-
télyt tilos a forrd faszénnel egydtt
eltavolitani. Vigyazat a magassag
beallitasakor: A tarto felforrosod-
hat!

A grillt csak teljesen 6sszeszerelt
allapotban szabad hasznalni. Nem
javasoljuk azokat a szerkezeti
részeket, amelyeket a BAHAG AG
nem direkt ehhez a termékhez alli-
tott eld, ezek személyi sérulések-
hez vagy anyagi karokhoz vezet-
hetnek.

Az els6 hasznalat el6tt a grillt fel
kell forrésitani, és a tlizel6anyagot
az elsoé grillezés el6tt legalabb 30
percen at izzasban kell tartani.

Ne hasznaljon olyan faszenet, amit
gyujtofolyadékkal el6kezeltek.
Kizarolag tiszta faszenet, faszénb-
rikettet vagy faszén-fa keveréket
hasznaljon.

FIGYELEM! Begyujtashoz vagy
ujboli begyujtashoz ne hasznaljon
spirituszt vagy benzint! Csak EN
1860-3 szerinti grillbegyujté alkal-
mazhato!

%
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Benzin, kerozin, spiritusz, alkohol
vagy hasonlé mas termékek hasz-
nalata robbanashoz vezethet, ami

akar sulyos séruléseket is okozhat.

Nem megfelel6 termékek haszna-
lata szurélanghoz vagy robbanas-
hoz vezethet, ami akéar sulyos
séruléseket is okozhat.

Sohase adjon grillgyujtét, masféle
éghetd folyadékokat vagy ilyenek-
kel kezelt faszenet mar forré vagy
meleg faszénhez, mivel langvis-
szacsapas léphet fel, ami sulyos
égési sérlléseket okozhat.

Ha folyékony grillgyuijtét alkalmaz,
olyat kell, amit faszén meggyujta-
sahoz engedélyeztek. A gyartod
altal a terméke hasznalatahoz
megadott minden figyelmeztetést
és utasitast be kell tartani.

A (folyékony vagy szilard) grill-
begyujtokat, valamint az egyéb
éghet6 anyagokat és folyadékokat
tilos a grill alatt vagy a grill kozelé-
ben tarolni.

Ha éghetd anyagot (faszenet,
faszén-brikettet és/vagy fat) adnak
hozza, kuldénds elévigyazatossag-
gal kell eljarni, és a » Tiizel6-
anyag utanrakasa — 36. old. sza-
kaszban talalhat6 utasitasokat be
kell tartani.

A grillezni kivant ételt csak akkor
tegye a grillre, ha a tizel6anyagot
hamuréteg boritja.

A zsir okozta tizeket el kell fojtani.
Ha a lecs6pdgé zsir meggyullad,
sohase hasznaljon vizet a zsir
okozta tiiz elfojtasara.

Ugyeljen arra, hogy faszén és/
vagy fa ne maradjon a grill falain.
Ez nagyon karosan befolyasol-
hatna a fém élettartamat, és a grill
kiilsé képét.

* Ne prébalja meg a grillt az ezen
hasznalati dtmutatéban leirt nor-
malis médszertél eltéré mas mod-
szerekkel karbantartani.

» Javitasokat kizardlag csak a
BAHAG AG végezhet.

Biztonsag a hasznalat utan

Tlzveszély! Hasznalat utan sohase
hagyja feligyelet nélkul a tizel6éanyag
maradvanyait és a hamut.

— A tlizel6anyag maradvanyait és a
hamut csak akkor tavolitsa el, ha
mar teljesen lehdltek. A forré vagy
meleg maradékokat soha ne dobja
a haztartasi hulladékok kozé!

Szallitasi terjedelem

Megjegyzés: Az abrakat itt
talalja: » Szallitott alkatré-
szek — 2. old.

Osszeszerelés

VIGYAZAT! Vagasveszély!
Mindent megtettiink azért, hogy
az alkatrészeken ne legyenek
éles peremek. Ennek ellenére
vigyazzon, hogy a szerelés
soran elkertlje a sériléseket.

— Olvassa alaposan at az 6sszesze-
relésre vonatkozo utmutatasokat
és a felsorolt biztonsagi utasitaso-
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kat. Szanjon id6t a grill dsszesze-
relésére, és a grillt 2-3 négyzetmeé-
ter szabad teruleten rakja 6ssze.

Tartson készenlétben minden szliksé-
ges szerszamot és részt.

Begyujtas
Vegye figyelembe a biztonsagi uta-
sitasokat a begyujtas soran!

VESZELY! Robbanasve-
A szély! Ha folyékony grillgyuijtot

Megjegyzés: El6szor kézzel
csavarozzon erfsen 0ssze
minden részt. Csak a szerelés
befejezése utan huzza meg
erfsen az 0sszes csavarkotést.

Megjegyzés: Az abrakat itt
talalja: » Szerelés — 5. old.

alkalmaz, olyat kell, amit faszén
meggyujtasahoz engedélyez-
tek. A gyarto altal a terméke
hasznalatdhoz megadott min-
den figyelmeztetést és utasitast
be kell tartani.

— Szorosan huzza meg az dsszes
csavart és anyat!

Megjegyzés: A szétszerelés

forditott sorrendben torténik.

Javasoljuk, hogy szilard grillbegyuijtot
hasznaljon, idealis esetben egy
begyujtéo kéménnyel egyitt. Ez a
begyujtasi modszer egyszeriibb és biz-
tonsagosabban kezelhetd, mint a
folyékony begyujtokkal torténd.

Hasznalat

VESZELY! Megégés veszé-

& lye! Olvassa alaposan at az
Osszes biztonsagi utasitast és
Utmutatast, miel6tt tzembe
helyezné a grillt.

Maximum 1,5 kg tiizel6anyagot sza-
bad hasznalni a grillben.

A frolpolcok maximum 7 kg-mal ter-
helhet6k.

Felallitas

— A grillt kemény, sik, nem éghetd
anyagbol készlt fellletre allitsa fel
a szabadban, biztonsagos tavol-
sagban kinyulo tetérészektdl vagy
éghetd anyagoktdl. A grillt bizton-
sagos tavolsagra allitsa fel nyitott
ablakoktol, ajtoktél, hogy elkertilje
a fustnek a hazba torténd bekeru-
lését.

Megjegyzés: Csak a maxima-
lis megengedett tizel6anyag-
mennyiséget hasznélja egy-

szerre.

— Vegye ki a grillracsot.

— Akassza ra a faszén-rostélyt a leg-
also fokra.

Begyujtas a grillben
— Rakja 6ssze piramis alakban a
faszenet a faszenes grillen.

— Helyezzen k6zéjik néhany szilard
grillbegyujtét egyenletesen
elosztva.

Gyujtsa meg a grillbegyujtdkat, a
legjobb, ha egy hosszu gyufat
hasznal hozza.

— Hagyja égni a faszenet, mig vila-
gos hamu nem boritja (ehhez kb.
20 perc kell).
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Begyujtas begyujté
kéménnyel

Ha begyujté kéményt hasznal a
faszénhez, a gyart6 altal a terméke
hasznalatahoz megadott minden
figyelmeztetést és utasitast be kell tar-
tani.

FIGYELMEZTETES! Lehetsé-
ges egészségkarosodasok!
A grillezni kivant ételt csak
akkor tegye a grillre, ha a tlze-
I6anyagot hamuréteg boritja.

FIGYELMEZTETES! Meg-
égés veszélye! A begyuijto
kémény forro lesz, esetleg még
a fogantyus részénél is. Huzza
fel a védbkesztyit!

AN

Ne hajoljon ra a grillre vagy az elllsé
lerako fellletre.

— A begyujté kéményt faszénnel
vagy faszénbrikettel kell megtol-
teni.

— Tegyen egy kevés szilard grillgyuj-
tét a grill kozepére (a tlizvalyuba
vagy a faszén-rostélyra), és
gyujtsa meg.

— Tegye ra a begyujté kéményt az
€90 grillgyujtéra. A kémény hata-
sara a faszén égni kezd.

— Hagyja égni a faszenet, mig vila-
gos hamu nem boritja (ehhez kb.
20 perc kell).

— Ovatosan razza bele az izz6 fasze-
net a grillbe (a tlzvalyuba vagy a
faszén-rostélyra).

Grillezés

Megjegyzés: Az els6 haszna-
lat el6tt a grillt fel kell forrési-
tani, és atizel6anyagot az elsé
grillezés elétt legalabb 30 per-
cen at izzasban kell tartani.

Lasd » Beégetés — 38. old.

Megjegyzés: Vastagabb dara-
bok esetén hasznaljon mindig
hushémeérét, ezzel biztosit-
hatja, hogy a sitési folyamat
mindig teljesen végbemenijen,
mielétt kivenné a grillbél a meg-
sutott terméket.

Grillezend6 termékek siitése

Kozvetlen siités

Kdzvetlen sutés esetén a grillezendd
terméket kozvetlenll rateszik az izz6
faszénre. Ez mindenek el6tt véko-
nyabb husdaraboknal és rovidebb
sutési id6t igényld zoldségeknél alkal-
mazhatd.

Tluzelbéanyag utanrakasa

VESZELY! Megégés veszé-
& lye! Sohase adjon grillgyujtét,
masféle éghetd folyadékokat
vagy ilyenekkel kezelt tizel6-
anyagot mar forré vagy meleg
tlzeléanyaghoz, mivel langvis-
szacsapas léphet fel, ami
sulyos égési séruléseket okoz-
hat.

A sltési hémérséklet fenntartdsahoz
vagy ndveléséhez szikség lehet arra,
hogy még tuzeléanyagot tegyen ra. A
tizeléanyagot lehet6leg akkor tegye
be, amikor nincs sitnivalé anyag a
grillrostélyon.
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Faszén vagy faszénbrikett
utanrakasa

A hasznalat utan

Megjegyzés: Ha begyujtd
kéményt hasznal, a faszenet
abban is el lehet izzitani.
Ezzel réviditheti azt a varako-
zasi id6t, amig a grillezendd

terméket Ujra ra lehet tenni.

Tartsa be a kell tavolsagot.

Ovatosan nyissa fel a siitékamra
fedelét. Legyen Ovatos, mivel a
langok fellobbanhatnak, amikor a
tlz hirtelen friss leveg6ével kertl
kapcsolatba.

Vegye le a grillezett élelmiszert a
grillracsrél.

Védbkesztylik segitségeével tavo-
litsa el a grillezett élelmiszert.

Tartson egy biztonsagi tavolsagot
a grilltél, és egy hosszu grillfogdval
tavolitsa el finoman a hamut a forro
faszénrdl.

Egy hosszu grillfogéval tegyen be
faszenet, vagy razzon ki 6vatosan
el6izzitott faszenet a begyujté
kéménybdl. Ek6zben mindig
legyen 6vatos, hogy ne keverje fel
a hamut és a szikrakat.

Tegye Ujra vissza a grillrostélyt tlz-
allo véddkesztylk segitségével.

Ha a faszenet mar ismét fehér hamuré-
teg boritja, folytathatja a grillezést.

FIGYELMEZTETES! Tiizve-
& szély! A szenet és a hamut
sohase hagyja felligyelet nélkil
a grillen. A hamut és a tuzel6-
anyag maradvanyait csak akkor
tavolitsa el, ha mar teljesen
lehiltek. A forré vagy meleg
maradékokat soha ne dobja a
haztartasi hulladékok kozé!

— Varja meg, mig a langok teljesen
kialszanak.

A grillt és minden részét hagyja mindig
teljesen lehdini, miel6tt dolgozni kezd
veluk.

— Toltse 6vatosan a hamut és a tiize-
I6anyag maradvanyait egy éghe-
tetlen anyagbdl készult fémtar-
talyba, majd itassa at teljesen viz-
zel.

— Az eloltott tiizel6anyagot és a
hamut tarolja biztonsagos tavol-
sagban minden éplulettél és éghetd
anyagoktél. Hagyja a tizel6anyag
maradvanyait és a vizet 24 6ran at
a fémtartalyban, miel6tt a tartaly
tartalmat kiritené.

Tarolja a grillt egy szaraz helyen oly
modon, hogy gyermekek ne tudjanak
hozzaférni, amikor nem hasznaljak.

Apolas és karbantartas

Megjegyzés: Annak érdeké-
ben, hogy a grillt a tulzott rozs-
dasodastdl megovja, évente
legalabb egyszer be kell gyuj-
tani, és amikor nincs hasznalat-
ban, mindig le kell fedni. A grill-
hez a fedelet kézvetlendl a
BAHAG AG cégtdl lehet meg-
rendelni.
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VIGYAZAT! Egés- és tiizve-
szély! Ugyeljen arra, hogy a
grill és az esetleg benne 1évé
tizeldanyag-maradvanyok tel-
jesen lehdljenek.

Tisztitas

FIGYELEM! A termék lehet-
séges megsériilése! A felllet
karosodhat! A tisztitashoz nem
szabad semmilyen karcold
vagy surol6 targyat vagy agres-
sziv tisztitdszert hasznalni.

Minden hasznalat utan
— Tavolitsa el az 6sszes racsot.

— Tavolitsa el a tiizeléanyag marad-
vanyait és a hamut.

— Mossa le a grillrostélyt egy enyhe
tisztitdszerrel és vizzel, oblitse le
alaposan, majd hagyja teljesen
megszaradni.

— Tisztitsa meg a faszén-rostélyt egy
puha drotkefével.

Rendszeresen

A rendszeres apolas meg6rzi a grillké-
szllék értékét és a biztonsagot.

— Mosson le minden rostélyt egy
enyhe tisztitdszerrel és vizzel,
Oblitse le alaposan, majd hagyja
Oket teljesen megszaradni.

— Tisztitsa meg a grill belsd és kilsé
oldalat egy nedves torlékendével.

— A tokéletes megszaradas utan
vigyen fel vagy permetezzen egy
kevés ndvényi olajat a grillrostély
bels6 felliletére és a grillrostélyra,
hogy elkeriilje a rozsdaképzddést.

Igény szerint
A kisebb rozsdafoltokat sajat maga is
eltavolithatja.

— Lasd» Rozsdafoltok eltavoli-
tasa — 39. old.

Evente
A grillkészlléket évente be kell
égetni — Lasd » Beégetés — 38. old.

Beégetés

Megjegyzés: Az els6 haszna-
lat el6tt a grillt be kell égetni.
Ezaltal a falak érzéketlenné
valnak arozsdaképzd6dés ellen.
Az esetleg feltapadt gyartasi
maradvanyok ilyenkor elégnek,
és utana mar nem kerulnek a
sutendé termékbe. Ne réviditse
le a beégetési idét!

— Hordjon fel vagy permetezzen a
grill minden belsé6 feliiletére, a grill-
rostélyt is beleértve, egy kevés
ndvényi olajat. Ne hordjon fel vagy
permetezzen ndvényi olajat a
faszén-rostélyra vagy a kiils6 feli-
letekre.

— Akassza ra a faszén-rostélyt a leg-
also helyzetbe.

— Gyujtsa meg a faszenet egy
begyuijté kéményben vagy kdzvet-
lendl a grillben (a tizvalydban vagy
a faszén-rostélyon).

— Lasd » Begyujtas — 35. old.

— Hagyja vordsen izzani a faszenet
legalabb 30 percen keresztil, utana
befejez6dik a beégetési mivelet.

— A beégetés utan a grill grillezésre
készen all, szilkség esetén még
faszenet rakhat utana.
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Rozsdafoltok eltavolitasa

FIGYELMEZTETES! Lehetsé-
ges egészségkarosodasok!
A bels6 részekre és a roste-
lyokra hordjon fel vagy perme-
tezzen egy kevés névényi ola-
jat, de sohase hasznéljon lak-
kot.

— Tisztitsa meg és tordlje at az érin-
tett tertiletet egy acélszivaccsal
vagy egy finom szemcsemeéret
csiszolévaszonnal.

— Akulsé részeket egy j6 minéségu,
héallé lakkal vonja be.

Artalmatlanitas

Ez a készilék nem tartozik a haztartasi
hulladékok k6zé! Artalmatlanitsa szak-
szerlen. Informaciokért forduljon az

illetékes hulladékkezelési szervekhez.

A csomagolas kartonpapirbol, vy
valamint megfelelden jelolt %&
anyagokbdl all, amiket ujra fel

lehet dolgozni.

Ezeket az anyagokat juttassa el az
Ujrahasznosito helyekre.
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