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Nur zur Verwendung im Freien. Nicht fUr den kommerziellen Gebrauch.

Lesen Sie die Anleitung, bevor Sie das Geré& benutzen. Die Nichtbeachtung der
Anweisungen kann zum Tod, zu schweren K&rperverletzungen und/oder zum Verlust
von Eigentum fthren.

Achtung: Die zugé&nglichen Teile k&wnen sehr heifd sein. HALTEN SIE KLEINE
KINDER FERN.

Bewegen Sie das Ger& wénrend des Gebrauchs nicht.

Drehen Sie nach dem Gebrauch die Gaszufuhr am Gasbeh&ter ab.

Jegliche Veranderung des Geré&ts, unsachgem&2 Verwendung oder Nichtbeachtung
der Anweisungen kann gefénrlich sein und fthrt zum Erl&chen der Garantie. lhre
gesetzlichen Rechte bleiben davon unberthrt.

Bewahren Sie diese Anleitung zum sp&teren Nachschlagen auf.

Prifen Sie lhren Grill jédrlich auf Dichtheit. Stellen Sie sicher, dass die
Schlauchverbindungen dicht sind und prifen Sie sie jedes Mal, auf Dichtheit, wenn Sie
den Gasbehé&lter wieder anschliefzn.

Drehen Sie nach dem Gebrauch die Gaszufuhr am Gasbehdter ab.

ZU IHRER SICHERHEIT ZU IHRER SICHERHEIT
Wenn Sie Gas riechen: 1. Lagern oder verwenden Sie kein Benzin oder andere
1. Stellen Sie die Gaszufuhr zum Ger& brennbare D&mpfe oder FlUssigkeiten in der N&he dieses
ab. oder eines anderen Geré&tes.
2. L&chen Sie jede offene Flamme. 2. Ein nicht angeschlossener Gasbehdter darf nicht in der
3. Grilldeckel oder Haube cffnen. Né&he dieses oder eines anderen Geréts gelagert werden.
4.  Wenn der Geruch anhdt, stellen Sie

die Verwendung ein und wenden Sie
sich an IThren Handler vor Ort.

1 C €2575 24



Sicherheit und Pflegehinweise

WICHTIG! Bitte lesen Sie diese Anleitung vor der Benutzung des Gerits vollstandig durch
Montagezeit: ca. 45 Minuten.

Bewahren Sie diese Anleitung zum spéteren Nachschlagen auf.

Dieses Produkt ist nur fiir die Verwendung im Freien geeignet. Nicht in Innenrdumen verwenden.

Verwenden Sie den Grill nicht und lagern Sie den Gasbehélter nicht unterhalb des Bodens. Fliissiggas ist schwerer
als Luft, so dass sich bei einem Leck das Gas in einem niedrigen Bereich sammelt und sich in Gegenwart einer
Flamme oder eines Funkens entziinden kann.

Nur zur Verwendung mit Fliissiggasbehdlter. Fiir Butan, Propan oder Mischungen muss ein geeigneter Regler
verwendet werden.

Entfernen Sie die Schutzfolie von allen Teilen vor Gebrauch.

Nicht in einem Abstand von weniger als 1 Meter zu brennbaren Strukturen oder Oberflichen verwenden. Nicht
unter einer brennbaren Oberfliche verwenden.

Fliissiggasbehilter sollten niemals direkt unter dem Grill platziert werden.

Fliissiggasbehilter sollten niemals auf der Seite liegend, in horizontaler Position gelagert oder verwendet werden.
Ein Leck kann sehr gefahrlich sein und Fliissigkeit konnte in die Gasleitung eindringen, was schwerwiegende Folgen
hitte.

Lagern Sie Fliissiggasbehalter niemals in geschlossenen Rdumen.

Bewegen Sie den Grill wiahrend des Gebrauchs nicht.

Offnen Sie vor dem Anziinden die Grillhaube.

Bewegen Sie den Grill nicht, bevor er nach der Benutzung vollstandig abgekiihlt ist.
Dieser Grill darf nicht unbeaufsichtigt gelassen werden, wenn er angeziindet ist.

Der Griff der Haube kann sehr heifl werden. Greifen Sie nur in der Mitte des Griffs. Benutzen Sie immer
Ofenhandschuhe, wenn Sie kochen oder Einstellungen am Grill vornehmen.

Verwenden Sie speziell entwickeltes Grillbesteck mit langen und hitzebestandigen Griffen.
Seien Sie beim Offnen der Haube vorsichtig, da beim Offnen heifer Dampf freigesetzt wird.

WARNUNG: DIE ZUGANGLICHEN TEILE KONNEN SEHR HEISS SEIN. Halten Sie kleine Kinder
und Haustiere fern.

Drehen Sie den Gasbehilter ab, wenn der Grill nicht in Gebrauch ist.
Decken Sie einen Grill niemals ab, bevor er nicht vollstindig abgekiihlt ist.
Verwenden Sie diesen Grill nur auf einem stabilen und ebenen Untergrund.

Fiihren Sie vor der Verwendung dieses Grills eine Dichtheitspriifung durch. Dies ist die einzige sichere Methode, um
nach dem Zusammenbau zu erkennen, ob Gas aus Verbindungen und Anschliissen austritt.

Die Dichtheit sollte jahrlich gepriift werden und jedes Mal, wenn der Gasbehélter entfernt oder ersetzt wird.
Lagern Sie keine brennbaren Materialien in der Néhe dieses Grills.

Verwenden Sie keine Aerosole in der Niihe dieses Grills. Nehmen Sie keine Anderungen am Gerit vor.

Gas und Regler

Dieser Grill kann entweder mit Propan oder Butan oder einem Propan/Butan-Gemisch aus LPG (Fliissiggas) in Behiltern
betrieben werden. Propangasbehilter liefern das ganze Jahr iiber Gas, auch an kalten Wintertagen. Butangasbehilter
liefern im Sommer ausreichend Gas, konnen aber die Leistung des Grills beeintrdchtigen und die Heizleistung der
Brenner einschrianken, insbesondere wenn die Gastemperatur unter +10°C fillt.

Zum Wechseln der Gasbehélter kann ein Schraubenschliissel erforderlich sein.

Der Schlauch sollte frei hingen und keine Biegungen, Verdrehungen, Spannungen, Falten oder Knicke aufweisen,
die den freien Gasdurchfluss behindern konnten. Priifen Sie den Schlauch vor der Verwendung immer auf Schnitte,
Risse oder iiberméBigen Verschleif3.

Abgesehen von der Anschlussstelle darf kein Teil des Schlauches heiflie Grillteile berithren. Wenn der Schlauch
Anzeichen einer Beschiddigung aufweist, muss er durch einen fiir die Verwendung mit Fliissiggas geeigneten
Schlauch ersetzt werden, der den nationalen Normen des Verwendungslandes entspricht.

Ein geeigneter Schlauch muss der Norm EN16436-1 entsprechen und sollte nicht ldnger als 1,5 Meter sein.
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1= maximaler Durchmesser
2= maximale Hohe Y

Montieren Sie den Gasbehilter niemals unter dem Grill auf der Bodenplatte, da dies zu schweren Verletzungen des
Benutzers, anderer Personen und/oder Eigentum fithren kann. Platzieren Sie den Gasbehdter immer auf der
linken oder rechten Seite des Geré&ts. Der Gasbehdter sollte so weit wie m&lich vom Geré& entfernt
aufgestellt werden, ohne den Schlauch zu belasten.

Dieses Gerit ist nur fiir den Betrieb mit Niederdruck-Butanoder Propangas geeignet und wird iiber einen flexiblen
Schlauch mit dem entsprechenden Niederdruckregler verbunden. Der Schlauch sollte mit Schlauchschellen/Muttern
am Regler und am Gerdt befestigt werden. Dieser Grill ist fiir den Betrieb mit einem 28-30mbar-Regler mit
Butangas oder einem 37mbar-Regler fiir Propangas oder einem 30/37/50mbar-Regler fiir Butan/Propan/LPG
eingestellt. Verwenden Sie einen geeigneten Regler, der nach EN16129 zertifiziert ist. Bitte wenden Sie sich an
Ihren Fliissiggas-Héndler, um Informationen iiber einen geeigneten Regler fiir den Gasbehélter zu erhalten.

Installation
Auswahl des Standorts

Dieser Grill ist nur fiir den Auflenbereich geeignet und sollte in einem gut beliifteten Bereich und auf einer sicheren
und ebenen Fliache aufgestellt werden. Stellen Sie Thren Grill niemals unterhalb des Bodens auf. Achten Sie darauf,
dass der Grill auf einem nicht brennbaren Boden verwendet wird. Die Seiten des Grills sollten NIEMALS
nidher als 1 Meter von brennbaren Oberflachen, einschlieBlich Bdumen und Zaunen, aufgestellt werden; stellen Sie
sicher, dass sich in der Nihe des Grills keine Wéarmequellen befinden (Zigaretten, offene Flammen, Funken usw.).
Halten Sie diesen Grill von allen brennbaren Materialien fern!

Vorsichtsmalfhahmen

Verstopfen Sie keine Liiftungsoffnungen im Grillgehduse. Stellen Sie den Gasbehdlter auf einer ebenen Fldche
neben dem Grill und in sicherer Entfernung von jeder Warmequelle auf. Wenn Sie den Gasbehélter einbauen oder
auswechseln miissen, vergewissern Sie sich, dass der Grill ausgeschaltet ist und sich keine Ziindquellen (Zigaretten,
offene Flammen, Funken usw.) in der Nihe befinden, bevor Sie beginnen.

Befestigung des Reglers an den Gasbehdtern

Stellen Sie alle Schalter des Grills in die Position 'AUS'. SchlieBen Sie den Regler an den Gasbehélter gemil3 den
Anweisungen Thres Héndlers an.

Dichtheitsprifung (Fthren Sie eine Dichtheitsprifung immer in einem gut belUfteten Bereich durch)

Stellen Sie sicher, dass alle Schaltkndpfe in der Position 'AUS' stehen. Drehen Sie das Gas auf/6ffnen Sie das
Gasregelventil an dem Gasbehélter oder am Regler. Priifen Sie auf undichte Stellen, indem Sie eine Losung aus
Wasser und ‘4 Fliissigwaschmittel/Seife iiber alle Verbindungen des Gassystems streichen, einschlieBlich der
Gasbehiélterventilanschliisse, Schlauchanschliisse und Regleranschliisse. Verwenden Sie NIEMALS eine offene
Flamme, um die Dichtheit zu priifen. Wenn sich an einer der Verbindungsstellen Blasen bilden, liegt ein Leck vor.
Drehen Sie die Gaszufuhr an dem Gasbehilter ab. Ziehen Sie alle Verbindungen nach. Wiederholen Sie den Test.
Wenn sich erneut Blasen bilden, verwenden Sie den Grill nicht und wenden Sie sich an IThren Héndler. Wischen Sie
die gemischte Dichtheitspriiflosung anschlieBend immer von allen Verbindungen und Anschliissen ab.
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Betrieb
WARNUNG

*  Bevor Sie fortfahren, vergewissern Sie sich, dass Sie den Abschnitt WICHTIGE INFORMATIONEN in
dieser Anleitung verstanden haben.

e Thr Grill ist nicht dafiir ausgelegt, mehr als 50% der Grillfliche durchgéngig z.B. durch eine Backform
abzudecken. Eine vollstdndige Abdeckung fiihrt zu einem iliberméBigen Hitzestau und beschidigt den Grill.
Dies ist nicht durch die Garantie abgedeckt.

Vorbereitung vor dem Kochen

Um zu verhindern, dass das Grillgut auf der Grillfliche festklebt, tragen Sie bitte vor jedem Grillvorgang mit einem
langstieligen Pinsel eine leichte Schicht Speise- oder Pflanzenol auf. (Anmerkung: Beim erstmaligen Kochen
konnen sich die Farben leicht verdndern. Das ist normal und sollte erwartet werden.) Wenn Sie den Grill zum
ersten Mal benutzen, lassen Sie ihn ca. 20 Minuten aufheizen, bevor Sie das Grillgut einlegen. So kann die
lebensmittelechte Beschichtung aushérten (wie bei jedem Ofen). Wihrend des Gebrauchs kann sich die
Schutzschicht von der Kochflache 16sen. Das ist normal und nicht schiadlich. Um das Reinigen nach dem Grillen zu
erleichtern, legen Sie die Auffangschale vor Gebrauch mit Alufolie aus.

Anzinden des Hauptbrenners
. Offnen Sie die Grillhaube.

. Vergewissern Sie sich, dass alle Regler in der Position 'AUS' stehen. Offnen Sie das Gasregelventil am
Gasbehalter oder am Regler.

. Driicken Sie den Brennerregler ein und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, bis er die Position 'MAX'
erreicht.

. Driicken Sie die elektronische Ziindungstaste und halten Sie sie 5 Sekunden lang gedriickt, um den Brenner
zu ziinden.

*  Wenn der Brenner nach dem oben beschriebenen Verfahren nicht ziindet, drehen Sie alle Knopfe auf die
Position 'AUS' und schlieen Sie das Gasventil am Gasbehélter. Warten Sie 5 Minuten und wiederholen Sie
dann die oben genannten Schritte. Wenn der Grill immer noch nicht ziindet, lesen Sie bitte die Anleitung zur
manuellen Ziindung im folgenden Abschnitt.

*  Wiederholen Sie den obigen Schritt 3, um alle anderen Brenner zu ziinden.

¢ Nach dem Anziinden sollte der Brenner 3-5 Minuten lang auf der Position 'HOCH' brennen, um den Grill
vorzuheizen. Dieser Vorgang sollte vor jedem Kochvorgang durchgefiihrt werden. Die Haube sollte wahrend
des Vorheizens gedftnet sein.

* Nach Beendigung des Vorheizens sollte der Brenner normalerweise auf eine niedrigere Position
heruntergedreht werden, um beste Garergebnisse zu erzielen.

Anleitung zur manuellen Zindung fUr den Hauptbrenner
+  Offnen Sie die Grillhaube.
+  Fiihren Sie ein angeziindetes Streichholz durch das Anziindloch an der Seite oder Unterseite des Grillkorpers.

*  Driicken Sie den Schaltknopf hinein und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn in die Position 'MAX."' Der
Brenner ist jetzt eingeschaltet.

*  Wiederholen Sie den obigen Schritt, um den linken oder rechten Brenner zu ziinden.
e Wenn der Brenner nicht ziindet, wenden Sie sich bitte an Ihren Héandler vor Ort.

¢ Nach dem Anziinden sollte der Brenner 3-5 Minuten lang auf der Position "MAX" brennen, um den Grill
vorzuheizen. Dieser Vorgang sollte vor jedem Kochvorgang durchgefiihrt werden. Die Haube sollte wéhrend
des Vorheizens gedftnet sein.

* Nach Beendigung des Vorheizens sollte der Brenner normalerweise auf eine niedrigere Position
heruntergedreht werden, um beste Garergebnisse zu erzielen.



Sicherheit und Pflegehinweise

* Driicken Sie hinein und drehen Sie den Schaltknopf gegen den Uhrzeigersinn, bis Sie einen Widerstand spiiren,
und halten Sie 4 Sekunden lang inne. Drehen Sie dann den Schaltknopf weiter, bis ein Klicken zu horen ist und
der Brenner geziindet wird.

e Wenn der Brenner nach dem obigen Verfahren nicht ziindet, drehen Sie den Schaltknopf in die Stellung 'AUS'
und schlieBen Sie das Gasventil. Warten Sie 5 Minuten und wiederholen Sie dann die oben genannten Schritte.
Wenn der Grill immer noch nicht ziindet, lesen Sie bitte die Anleitung zur manuellen Ziindung im folgenden
Abschnitt.

Anleitung zur manuellen Zindung fUr Seitenbrenner
«  Stellen Sie den Schaltknopf auf die Position 'AUS'.
*  Legen Sie ein angeziindetes Streichholz auf den Spalt zu den Brennerdffnungen.

e Driicken und drehen Sie den Schaltknopf gegen den Uhrzeigersinn in die Position 'MAX.' und der Brenner
sollte sich entziinden. Wenn der Brenner nicht ziindet, wenden Sie sich bitte an Ihren Handler vor Ort.

Kochen auf dem Grill

Die Brenner erhitzen den Flammendampfer unter dem Grill, der wiederum das Grillgut erwdrmt. Die beim Kochen
entstehenden natiirlichen Lebensmittelséfte fallen auf den darunter liegenden heilen Ddmpfer und verdampfen. Der
anschliefend aufsteigende Rauch bindet die Speisen und verleiht ihnen den einzigartigen Grillgeschmack.

Warmbhaltegestell

Warmbhaltegestelle sind eine bequeme Moglichkeit, gekochte Speisen warm zu halten oder Gegenstinde wie
Brotchen aufzuwérmen. Es ist ratsam, das Grillgut (vor allem fetthaltige Speisen) vorne auf dem Warmhaltegestell
zu platzieren, um zu vermeiden, dass Saft und Fett an der Riickseite des Grills herunterlaufen. Vergewissern Sie
sich vor dem Gebrauch immer, dass das Warmhaltegestell richtig montiert ist.

ACHTUNG - wichtiger Hinweis: Kontrolle des Aufflammens

Es kommt zum Aufflammen, wenn das Fleisch gegrillt wird und sein Fett und sein Saft auf den heillen Dampfer
fallen. Der Rauch trigt natiirlich dazu bei, dass die Speisen ihren Grillgeschmack erhalten, aber es ist am besten,
ein libermaBiges Aufheizen zu vermeiden, damit die Speisen nicht anbrennen. Um Aufliufe zu vermeiden, ist es
UNBEDINGT erforderlich, Fleisch und Gefliigel vor dem Grillen von iiberschiissigem Fett zu befreien,
Kochsaucen und Marinaden sparsam zu verwenden und sehr billige Fleischstiicke oder Fleischprodukte zu meiden,
da diese einen hohen Fett- und Wassergehalt aufweisen. AuBerdem sollten die Brenner wihrend des Kochens
immer auf WIEDRIG' -Stellung gestellt werden.

Kochfl&hen und Warmbhaltegestell

Wenn der Grill abgekiihlt ist, reinigen Sie ihn mit heiler Seifenlauge. Zum Entfernen von Lebensmittelriickstinden
verwenden Sie einen milden Cremereiniger auf einem nicht scheuernden Tuch. Verwenden Sie keine
Scheuerschwdmme oder Scheuerpulver, da diese die Oberfliche dauerhaft beschiddigen kdnnen. Gut ausspiilen und
griindlich abtrocknen. Aufgrund des Gewichts der Kochflichen wird eine Reinigung in der Spiilmaschine nicht
empfohlen.

Es ist ganz normal, dass auf der Kochfldche Oberflachenrost vorhanden ist. Wenn zwischen den Einsédtzen oder bei
der Lagerung Rost auftritt, reinigen Sie ihn mit einer weichen Borstenbiirste. Achten Sie darauf, die Kochflache
nicht zu beschédigen, dlen Sie sie erneut ein und lassen Sie sie aushérten.

Brenner

Bei normalem Gebrauch hélt das Abbrennen der Riickstdnde nach dem Kochen die Brenner sauber, vorausgesetzt,
sie funktionieren einwandfrei.
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Wenn es zum Aufflacken kommt, kann man es in der Regel 16schen, indem man Backpulver oder Salz direkt auf
den Dampfer gibt. Schiitzen Sie immer lhre Hédnde, wenn Sie mit Gegenstinden in der Néhe der Grillfliche
hantieren, und achten Sie darauf, sich vor den Flammen zu schiitzen.

Wenn ein Fettbrand auftritt, beachten Sie bitte die nachstehenden Anweisungen.
Fettbr&nde

Leeren und reinigen Sie die Tropfschale nach jedem Kochvorgang von Lebensmittelresten. Wenn der Grill fiir
grofere Veranstaltungen genutzt werden soll, muss er alle zwei Stunden ausgeschaltet und abgekiihlt werden, um
Speisereste aus der Auffangschale zu entfernen und diese zu reinigen. Die Zeit zwischen den Reinigungsvorgéngen
muss moglicherweise verkiirzt werden, wenn sehr fetthaltige Lebensmittel oder billige Fleischprodukte zubereitet
werden. Andernfalls kann es zu einem Fettbrand kommen, der zu Verletzungen und schweren Schiden am Grill
fithren kann.

Im Falle eines Fettbrandes:

Wenn dies gefahrlos moglich ist, drehen Sie alle Schaltknopfe in die Position 'AUS'.

XIDrehen Sie die Gaszufuhr am Gasbehilter ab.

Halten Sie alle Personen in sicherer Entfernung vom Grill und warten Sie, bis die Flamme ausgebrannt ist.
SchlieBen Sie nicht die Haube oder den Deckel des Grills.

GIESSEN SIE NIEMALS WASSER UBER EINEN GRILL. WENN EIN FEUERLOSCHER VERWENDET
WIRD, SOLLTE ES EIN PULVERLOSCHER SEIN.

ENTFERNEN SIE NICHT DIE TROPFSCHALE.
Wenn das Feuer nicht nachldsst oder sich zu verschlimmern scheint, wenden Sie sich an Thre 6rtliche Feuerwehr.
Ende des Kochvorgangs

Schalten Sie nach jedem Garvorgang die Grillbrenner auf die Position 'HOCH' und lassen Sie diese 5 Minuten
brennen. Auf diese Weise werden Kochriickstdnde abgebrannt, was die Reinigung erleichtert. Achten Sie darauf,
dass die Haube wihrend dieses Vorgangs geodffnet ist.

Pflege und Wartung

Reinigen Sie Thren Grill regelmiBig zwischen den Einsétzen und besonders nach ldngerer Lagerung. Stellen Sie
sicher, dass der Grill und seine Komponenten vor der Reinigung ausreichend abgekiihlt sind. Setzen Sie den Grill
nicht den Witterungsbedingungen aus und lagern Sie ihn nicht in feuchten Raumen.

* Begieflen Sie den Grill niemals mit Wasser, wenn seine Oberfldchen heil3 sind.
* Fassen Sie heifle Teile niemals mit ungeschiitzten Hinden an.

Um die Lebensdauer lhres Grills zu verldngern und seinen Zustand zu erhalten, empfehlen wir dringend, das Gerit
abzudecken, wenn es ldngere Zeit im Freien steht, insbesondere in den Wintermonaten. Auch wenn Thr Grill zum
Schutz abgedeckt ist, muss er regelméBig inspiziert werden, da sich Feuchtigkeit oder Kondenswasser bilden kann,
was zu Schdden am Grill filhren kann. Es kann notwendig sein, den Grill und die Innenseite der Abdeckung zu
trocknen. Es ist mdglich, dass sich auf den Fettresten des Grills Schimmel bildet. Dieser sollte von glatten
Oberflichen mit heiBem Seifenwasser gereinigt werden.

Festgestellter Rost, der nicht mit den Lebensmitteln in Beriihrung kommt, sollte mit einem Rostschutzmittel
behandelt und mit Grillfarbe oder einem hitzebestindigen Anstrich versehen werden. Fiir Chromteile kann ein
Chromreiniger verwendet werden, falls erforderlich. Um Rost zu vermeiden, kdnnen verchromte Teile nach dem
Abspiilen und Trocknen mit Kochsalzlgsung abgewischt werden.
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Die Brenner sollten jéhrlich oder bei starken Ablagerungen ausgebaut und gereinigt werden, um sicherzustellen,
dass weder die Brennerdffnungen noch der Primérlufteinlass der Brenner verstopft sind (Schutt, Insekten).
Verwenden Sie einen Pfeifenreiniger, um Verstopfungen zu beseitigen.

Achten Sie beim Wiedereinbau der Brenner darauf, dass der Brennerhals {iber dem Ventilausgang liegt.

Es ist ganz normal, dass die Brenner Oberflichenrost aufweisen. Wenn zwischen den Einsétzen oder bei der
Lagerung Rost auftritt, reinigen Sie ihn mit einer weichen Borstenbiirste.

Dampfer

Entfernen Sie Lebensmittelreste von der Oberfliche des Dampfers mit einem Schaber aus Kunststoff oder Holz
oder einer Borstenbiirste. Verwenden Sie keine Stahlspachtel oder Drahtbiirsten. Mit heiler Seifenlauge reinigen
und gut abspiilen.

Auffangschale

Leeren Sie die Tropfschale nach jedem Gebrauch aus und reinigen Sie sie von Fett- und Speiseresten,
gegebenenfalls mit einem Schaber aus Kunststoff oder Holz.

Wenn sie nicht sauber gehalten wird und sich zu viel ablagert, kann es zu einem Fettbrand kommen. Dies kann
gefdhrlich sein und den Grill schwer beschiddigen. Dies ist kein Fehler des Grills und féllt daher nicht unter die
Garantiebedingungen. Bei Bedarf kann die Schale in heier Seifenlauge gewaschen werden.

GrillkGrper

Entfernen Sie regelmiBig tiberschiissiges Fett vom Grillkérper mit einem in heilem Seifenwasser ausgewrungenen
Tuch und trocknen Sie ihn griindlich ab. Uberschiissiges Fett und Speisereste konnen mit einem weichen Plastik-
oder Holzschaber aus dem Inneren des Korpers entfernt werden. Es ist nicht notwendig, das gesamte Fett vom
Gehéuse zu entfernen. Wenn Sie das Geriét vollstidndig reinigen miissen, verwenden Sie nur heiles Seifenwasser
und ein Tuch oder eine Biirste mit Nylonborsten. Verwenden Sie keine Schleifmittel. Entfernen Sie Kochfldchen
und Brenner vor der vollstindigen Reinigung. Tauchen Sie die Gasregler oder den Verteiler nicht in Wasser ein.
Priifen Sie die Funktion des Brenners, nachdem Sie ihn vorsichtig wieder in das Gehduse eingesetzt haben.

Fiir Edelstahlteile kann bei Bedarf ein Edelstahlreiniger verwendet werden.

Wenn ein Grill zum ersten Mal zusammengebaut oder seine Brenner gereinigt werden, stellen Sie sicher, dass jede
Gasventilspitze wahrend des Zusammenbaus oder der erneuten Montage vollstindig in das Venturirohr des
Brenners eingefiihrt wird.

Gasventil

=
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Technische Spezifikationen

C € 2575 24
Gasgerit fiir das Kochen im Freien
Modus | Nummer 31885243
Gas-Kategorie | 3B/P(50)
Gasart Propan ’ Butan ‘ LPG
Gasdruck 50 mbar
Pin-Nummer 2575DN34979
Injektorgrofie (Hauptbrenner) 0,76mm
Injektorgrofle (Seitenbrenner) 0,81mm
Gesamte Warmeleistung 18,15 kW
5 Brenner Wérmeleistung 14,65 kW
Seitenbrenner Wirmeleistung 3,5 kW
Gasverbrauch 1321g/h
Bestimmungsland DE

Produzent, Zertifikatsinhhaber,

Service und Ersatzteile:

BAHAG AG
Gutenbergstr. 21,
D-68167 Mannheim

Germany
service@bauhaus.info
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Grillhaube oder Deckel

Verwenden Sie ein nicht scheuerndes Tuch oder Pad und reinigen Sie es mit heifler Seifenlauge. Verwenden Sie
keine Scheuerschwdmme oder Scheuerpulver, da diese die Oberfldche dauerhaft beschddigen konnen.

Rollwagen

Mit einem in heiBBer Seifenlauge ausgewrungenen Tuch abwischen und trocknen.
Befestigungen

Alle Schrauben und Bolzen usw. sollten regelmiBig iiberpriift und nachgezogen werden.
Lagerung

Vergewissern Sie sich, dass der Grill richtig abgekiihlt ist, bevor Sie ihn abdecken oder lagern. Lagern Sie Thren
Grill an einem kiihlen, trockenen Ort. Er muss regelméBig kontrolliert werden, da sich Feuchtigkeit oder
Kondenswasser bilden kann, was zu einer Beschiadigung des Grills fithren kann. Es kann notwendig sein, den Grill
und die Innenseite der Abdeckung zu trocknen, falls diese verwendet wird. Unter diesen Bedingungen kann sich
Schimmel bilden, der bei Bedarf gereinigt und behandelt werden sollte. Festgestellter Rost, der nicht mit den
Lebensmitteln in Beriihrung kommt, sollte mit einem Rostschutzmittel behandelt und mit Grillfarbe oder einem
hitzebestdndigen Anstrich versehen werden.

Warmbhalteroste und Grillroste sollten mit Speisedl bestrichen werden.

Decken Sie die Brenner mit Aluminiumfolie ab, um zu verhindern, dass Insekten oder andere Verunreinigungen die
Brenneréffnungen verstopfen.

Wenn der Grill in einem Raum gelagert werden soll, muss den Gasbehélter abgeklemmt und drauen aufbewahrt
werden. Der Gasbehélter sollte immer im Freien, an einem trockenen, gut beliifteten Ort und fern von Wérme- oder
Ziindquellen gelagert werden. Lassen Sie Kinder nicht mit der Flasche hantieren.

Wenn Sie den Grill nach lingerer Lagerung wieder in Betrieb nehmen, beachten Sie die Reinigungshinweise.

Kohlenmonoxid-Gefahr

& KOHLENMONOXID-
WARNUNG GEFAHR

Gefahr einer
Kohlenmonoxidvergiftung -
ziinden Sie dieses Produkt
NIEMALS an und lassen Sie es
nicht in geschlossenen Raumen
schwelen oder abkiihlen.




Fehlersuche

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Brenner ziindet nicht iiber
das Ziindsystem

LP-Gasbehilter ist leer

Defekter Regler
Verstopfungen im Brenner

Verstopfungen in Gasdiisen oder
Gasschlauch

Der Elektrodendraht ist an der Elektrode

oder an der Ziindeinheit lose oder
abgeklemmt.

Elektrode oder Draht ist beschédigt

Defekter Druckknopfziinder

Ersetzen durch vollen Zylinder

Regler iiberpriifen oder ersetzen lassen

Brenner reinigen
Diisen und Gasschlauch reinigen
Kabel wieder anschliessen

Elektrode und Draht wechseln
Ziinder wechseln

Brenner lisst sich nicht mit

einem Streichholz LP-Gasbehilter ist leer Ersetzen durch vollen Zylinder
anziinden
Defekter Regler Regler tiberpriifen oder ersetzen lassen
Verstopfungen im Brenner Brenner reinigen
Verstopfungen in  Gasdiisen  oder Diisen und Gasschlauch reinigen
Gasschlauch
Geringe Flamme  oder LP-Gasbehilter zu klein Grofleren Zylinder verwenden.

Flammenriickschlag (Feuer
im Brennerrohr - ein
zischendes oder briillendes
Gerdausch kann zu horen
sein)

Verstopfungen im Brenner

Verstopfungen in  Gasdiisen
Gasschlauch
Windige Bedingungen.

oder

Brenner reinigen
Diisen und Gasschlauch reinigen

Verwenden Sie den Grill an
geschiitzteren Ort

einem

Gasventilknopf lisst sich
schwer drehen

Gasventil klemmt

Gasventil auswechseln
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Teileliste

Die Mengen variieren je nach gekauftem Modell. Die technischen Daten konnen ohne vorherige Ankiindigung
gedndert werden. Weitere Einzelheiten zur Hardware finden Sie im entsprechenden Hardware-Referenzdiagramm
fiir Ihr Grillmodell.

TEIL | BESCHREIBUNG ANZ M TEIL | BESCHREIBUNG ANZ|
1 Main body 1 17 universal wheel 2
2 Thermometer 1 18 Cylinder support 2
3 warming rack 1 19 | Door limit piece 2
4 cooking grill 2 20 | bottom shelf 1
5 flame tammer 5 21 Left frame 1
6 Left side plate of side table 1 22 Rear plate of the frame 1
7 side table 1 23 | right frame 1
8 Left support of side table 1 24 | side burner grease box 1
9 side table panel 1 25 | grease box support 1
10 main body fixed plate 5 26 | grease box 1

27 | grease pan 1
11 Beam 1 78 knob 1
12 door magnet 1 29 | side burner control panel 1
13 left door 1 30 | Right side plate of side table 1
14 right door 1 31 side burner 1
15 Bottom shelf front facing 1 D) Right support of side table 1
16 universal wheel with lock 2 33 side burner cooking grill 1

11
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Hardware-Referenzdiagramm

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geidndert werden.
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Richtige Installationsmethode der Batterie

(Batterien sind vom Lieferumfang ausgeschlossen)
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