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BestimmungsgemaRer
Gebrauch

Der Grill ist ausschlief3lich zum Grillen
von Grillgut (Fleisch, Fisch, Gemise
etc.) Uber Holzkohle bzw. Holzkohlebri-
ketts bestimmt.

Das Gerét ist nicht fir den gewerbli-
chen Gebrauch konzipiert.

Jede andere Verwendung, die nicht in
dieser Gebrauchsanweisung beschrie-
ben ist, ist unerlaubter Fehlgebrauch.
Der Hersteller haftet nicht fur Schaden,
die hieraus entstehen.

Sicherheit

Symbolerklarung

Sicherheitshinweise sind in der
Gebrauchsanweisung deutlich
gekennzeichnet. Es werden folgende
Darstellungen verwendet:

WARNUNG! Wahrscheinli-

& che Lebens- oder Verlet-
zungsgefahr! Allgemein
gefahrliche Situation, die Tod
oder schwere Verletzungen zur
Folge haben kann.

VORSICHT! Eventuelle Ver-
letzungsgefahr! Gefahrliche
Situation, die Verletzungen zur
Folge haben kann.

ACHTUNG! Gefahr von Gera-
teschaden! Situation, die
Sachschaden zur Folge haben
kann.

Hinweis: Informationen, die
zum besseren Verstandnis der
Ablaufe gegeben werden.

GEFAHR! Unmittelbare

& Lebens- oder Verletzungsge-
fahr! Unmittelbar gefahrliche
Situation, die Tod oder schwere
Verletzungen zur Folge haben
wird.

Gestaltungsmerkmale im Text

Verschiedene Elemente in dieser
Gebrauchsanweisung sind mit festge-
legten Gestaltungsmerkmalen verse-
hen. So kdnnen Sie leicht feststellen,
um welche Art von Text es sich han-
delt.

normale Texte,
* Aufzahlungen,

24822532

%

—t

*@%



o
B

o

Deutsch m

1.

Aufzahlungen oder Handlungsab-
folgen,

Handlungsanweisungen und

» Querverweise.

Grundlegende
Sicherheitshinweise

Fir einen sicheren Umgang muss
der Benutzer des Gerates diese
Gebrauchsanweisung vor der ers-
ten Benutzung gelesen und ver-
standen haben.

Allgemein anerkannte Unfallverhi-
tungsvorschriften und beigelegte
Sicherheitshinweise missen
beachtet werden. Wenn Sie die
Sicherheitshinweise missachten,
gefahrden Sie sich und andere.

Das Gerat darf nur benutzt wer-
den, wenn es einwandfrei in Ord-
nung und vollstandig montiert ist.
Ist das Gerat oder ein Teil davon
defekt, muss es auler Betrieb
genommen und fachgerecht repa-
riert oder entsorgt werden.

Halten Sie Kinder vom Gerat fern!
Bewahren Sie das Gerét sicher vor
Kindern und unbefugten Personen
auf.

Immer mit Umsicht und nur in guter
Verfassung arbeiten: Mudigkeit,
Krankheit, Alkoholgenuss, Medika-
menten- und Drogeneinfluss sind
unverantwortlich, da Sie das Geréat
nicht mehr sicher benutzen kon-
nen.

Dieses Gerat ist nicht dafur
bestimmt, durch Personen (ein-
schlieBlich Kinder) mit einge-
schrankten physischen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt zu werden, es

seidenn, sie werden durch eine fur
ihre Sicherheit zustédndige Person
beaufsichtigt oder erhielten von
dieser Anweisungen, wie das
Gerat zu benutzen ist.

¢ Stellen Sie sicher, dass Kinder
nicht mit dem Gerat spielen.

e Immer die gultigen nationalen und
internationalen Sicherheits-,
Gesundheits- und Arbeitsvorschrif-
ten beachten.

¢ Bewahren Sie diese Gebrauchsan-
weisung auf, um spater darin nach-
schlagen zu kénnen.

* Wenn Sie das Gerat verkaufen
oder weitergeben, handigen Sie
unbedingt auch diese Gebrauchs-
anweisung aus.

Sicherheit beim Aufstellen

¢ Verwenden Sie diesen Grill nur auf
einer harten, ebenen, nicht brenn-
baren und stabilen Oberflache
(Beton, Erdboden usw.), die dem
Gewicht des Grills standhalten
kann. Verwenden Sie den Girill nie-
mals auf holzernen oder anderen
brennbaren Oberflachen.

¢ Wenn der Grill verwendet wird, hal-
ten Sie mindestens 3 Meter
Abstand zu Gebauden oder brenn-
barem Material (Blsche, Baume,
Holzbdden, Zaune, Gebaude, ent-
zundliche Flussigkeiten oder
Gase).

* Verwenden Sie den Girill aus-
schlieflich im Freien an einem gut
bellGfteten Ort! Stellen Sie den Grill
nicht unter einen Dachuberhang
oder einen anderen umschlosse-
nen Bereich (z.B. Garage, Durch-

gang).
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* Nicht in geschlossenen Rdumen
benutzen! Hier kann es zu einer
Ansammlung von giftigen Damp-
fen kommen, die zu schweren Ver-
letzungen oder zum Tod fiihren
kénnen!

e Stellen Sie den Grill bei leichtem
Wind in einen windgeschutzten
AuRenbereich. Bei starkem Wind
darf der Grill nicht benutzt werden.

e Stellen Sie den Grill in einem
Bereich auf, in dem Kinder und
Haustiere nicht in Kontakt damit
kommen konnen.

¢ Gehen Sie bei Zusammenbau und
Verwendung lhres Grills vorsichtig
vor, um Schrammen oder Schnitte
von den scharfen Kanten der
Metallteile zu vermeiden. Gehen
Sie vorsichtig vor, wenn Sie mit der
Hand in oder unter den Grill fas-
sen.

¢ Wir empfehlen, einen Feuerl6-
scher bereitzuhalten. Wenden Sie
sich an die zustéandigen Behorden,
um die richtige Grofle und Ausfiih-
rung des Feuerldschers zu erfah-
ren.

e Wassern Sie die Flache unter dem
Grill und um den Grill herum voll-
standig mit einem Wasser-
schlauch, um die méglicherweise
beim Grillen heruntergefallene
Kohle oder Glut zu |6schen.

Sicherheit beim Gebrauch

e Entfernen Sie vor dem ersten
Gebrauch samtliche Aufkleber und
Etiketten vom Girill.

Fir offene und geschlossene
Grills und auch fiir fest instal-
lierte Grills: Betreiben Sie den
Grill nicht in geschlossenen und/
oder bewohnbaren Raumen, z.B.
Gebauden, Zelten, Wohnwagen,
Wohnmobilen, Booten. Es besteht
Lebensgefahr durch Kohlenmono-
xidvergiftung.

Gehen Sie bei der Verwendung
Ihres Grills sorgfaltig und umsichtig
vor.

ACHTUNG! Dieses Grillgerat wird
sehr heill und darf wahrend des
Betriebes nicht bewegt werden.

Blockieren Sie den Grill, damit sich
das Gerat nicht versehentlich
bewegt.

Verwenden Sie beim Gebrauch hit-
zebestandige Schutzhandschuhe.

Berlihren Sie keine heil3en Ober-
flachen des Girills.

Tragen Sie keine lose Kleidung.
Weite Armel fangen schnell Feuer.
Achten Sie darauf, dass Ihr Haar
nicht mit dem Grill in Kontakt
kommt.

ACHTUNG! Kinder und Haustiere
fernhalten.

Lassen Sie den Grill nicht unbeauf-
sichtigt, wahrend er in Gebrauch
ist.

Verwenden Sie den Grill nur mit
eingesetztem Holzkohlerost. Der
Holzkohlerost darf mit heilter Holz-
kohle nicht entfernt werden. Vor-
sicht beim Einstellen der Hohe:
Der Halter kann heif3 sein!

Der Grill darf nur vollstandig mon-
tiert benutzt werden. Anbauteile,
die nicht durch die BAHAG AG fur
dieses spezielle Produkt herge-

%
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stellt wurden, werden nicht emp-
fohlen und koénnen zu Personen-
oder Sachschéaden flihren.

Vor dem ersten Gebrauch muss o
der Girill erhitzt und der Brennstoff

vor dem ersten Grillen auf dem

Grill mindestens 30 Minuten lang
glihend heil} gehalten werden.

Verwenden Sie grundséatzlich
keine Holzkohle, die mit Fllissigan-
zunder vorbehandelt wurde. Ver-
wenden Sie ausschlief3lich eine
hochwertige reine Holzkohle, Holz-
kohlebriketts oder Holzkohle-Holz-
Mischung.

ACHTUNG! Zum Anziinden oder
Wiederanziinden keinen Spiritus
oder Benzin verwenden! Nur
Anziindhilfen entsprechend

EN 1860-3 verwenden!

Die Verwendung von Benzin, Kero-
sin, Spiritus, Alkohol oder ahnli-
chen Produkten kdnnte zu einer
Explosion fuhren, die mdglicher-
weise schwere Verletzungen ver-
ursacht.

Die Verwendung ungeeigneter
Produkte kénnte zu einer Stich-
flamme oder Explosion fiihren, die
maoglicherweise schwere Verlet-
zungen verursacht. J

Geben Sie niemals Flussiganzun-

der, andere brennbare Flussigkei-

ten oder damit behandelte Holz-

kohle auf bereits heilte oder warme o
Holzkohle, da die Gefahr eines
Flammenrtckschlags besteht,

durch den schwere Verbrennun-

gen verursacht werden kdnnen.

Wenn Sie Flussiganziinder ver- .
wenden, muss er fur das Anzin-

den von Holzkohle zugelassen

sein. Beachten Sie alle Warnhin-

weise und Anweisungen des Her-
stellers zur Verwendung seines
Produkts.

Wenn Sie Flissiganziinder ver-
wenden, lassen Sie die Holzkohle
bei gedffnetem Grilldeckel bren-
nen, bis sie mit heller Asche
bedeckt ist (dies dauert ca.

20 Minuten). Dadurch kann der
Flussiganzunder abbrennen. Wird
dies nicht beachtet, kdnnen sich
Rauchgase vom Flissiganzinder
im Grill anstauen, was beim Offnen
des Deckels zu einer Stichflamme
oder Explosion fiihren kann.

Anzindhilfen (feste oder flissige)
oder andere brennbare Materialien
und Flussigkeiten dirfen nicht
unter oder in der Nahe des Girills
gelagert werden.

Beim Hinzufiigen von Brennstoff
(Holzkohle, Holzkohlebriketts und/
oder Holz) missen Sie mit extre-
mer Vorsicht vorgehen und die
Anweisungen im Abschnitt

» Nachlegen von Brennstoff —

S. 12 befolgen.

Grillgut erst auflegen, wenn der
Brennstoff mit einer Ascheschicht
bedeckt ist.

Wenn herabtropfendes Fett
brennt, missen Sie den Deckel
schliefen, um die Flamme zu ersti-
cken.

Fettbrande missen erstickt wer-
den. Wenn herabtropfendes Fett
brennt, verwenden Sie niemals
Wasser, um Fettbrande zu
[6schen.

Vorsicht beim Offnen des Deckels!
Wenn frische Luft plétzlich mit

Feuer in Kontakt kommt, kommt es
ggf. zum Auflodern von Flammen.
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Halten Sie Hande, Gesicht und
Korper in sicherem Abstand von
heilem Dampf und auflodernden
Flammen!

* Deckel des Grillsimmer vollstandig
offnen. Wenn der Deckel nicht voll-
standig geoffnet ist, kdnnte erin
die geschlossene Position zurlck-
fallen und Verletzungen verursa-
chen.

» Uberpriifen Sie regelmaRig den
Fettstand im Fettauffangbehalter
und leeren oder wechseln Sie die-
sen, wenn er drei viertel voll ist.
Gehen Sie aulerst vorsichtig vor,
der Fettauffangbehalter und sein
Inhalt kdnnen heif} sein.

¢ Achten Sie darauf, dass Holzkohle
und/oder Holz nicht auf den Wan-
den des Girills verbleiben. Dies
wirde die Lebensdauer des
Metalls und das Erscheinungsbild
lhres Grills stark beeintrachtigen.

¢ Versuchen Sie nicht, den Grill mit
anderen Methoden als der norma-
len Wartung zu warten, wie sie in
dieser Gebrauchsanweisung
beschrieben wird.

¢ Reparaturen dirfen nur von der
BAHAG AG ausgefiihrt werden.

Sicherheit nach dem
Gebrauch

Brandgefahr! Lassen Sie nach dem
Gebrauch Brennstoffreste und Asche
niemals unbeaufsichtigt.

— Entfernen Sie die Asche und
Brennstoffreste erst, wenn sie voll-
standig erkaltet sind. Geben Sie
heile oder warme Reste niemals
in den Hausmuill!

Lieferumfang

Hinweis: Abbildungen finden
Sie unter » Lieferumfang —

S. 2

Montage

VORSICHT! Schnittgefahr!
Es wurde jede Anstrengung
unternommen, um scharfe Kan-
ten an den Bauteilen zu vermei-
den. Seien Sie trotzdem acht-
sam, um Verletzungen wahrend

der Montage zu vermeiden.

— Lesen Sie die Anweisungen fur

den Zusammenbau und die aufge-
listeten Sicherheitshinweise sorg-
faltig durch. Nehmen Sie sich fur
den Zusammenbau des Grills Zeit
und bauen Sie den Grill in einem
freien Bereich von etwa 2 bis 3
Quadratmetern zusammen.

Halten Sie alle erforderlichen Werk-
zeuge und Teile bereit.

Hinweis: Schrauben Sie
zuerst alle Teile nur handfest
zusammen. Ziehen Sie erst
nach Beendigung der Montage
alle Schraubverbindungen fest
an.

Hinweis: Abbildungen finden
Sie unter » Lieferumfang —

S. 2

1. Montieren Sie zuerst die Griffteile
mit der Schraube (E), wie abgebil-
det.

2. Befestigen Sie den Giriff (1) mit
Schrauben, Unterlegscheiben und
Muttern (A) an der Feuer-
schale (9).

24822532
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Richten Sie die Bohrung der Holz-
kohleroststitzen (7) mit den
Léchern der Feuerschale (9) und
dem Standbein (10) aus. Befesti-
gen Sie die Teile mit Schrauben,
Unterlegscheiben und Muttern (A).
Nicht festziehen. Wiederholen Sie
denselben Schritt fir die weiteren
zwei Holzkohleroststutzen

Schrauben und Unterlegschei-
ben (B) auf das Beinrohr aufset-
zen, dann die langen Schen-

kel (16) in das Beinbasisrohr (10)
einsetzen. Die Schrauben und
Unterlegscheiben (B) handfest
anziehen. Der Feuerschalengriff
muss an den langen Beinen befes-
tigt werden. Wiederholen Sie den-
selben Schritt fir die Rad-

beine (15). Nicht festziehen.

Setzen Sie die untere Ablage
Regal (17) in das lange Bei-
nende (16) ein. Die gebogene
Spitze wird zuerst in das Loch des
langen Beines eingesetzt, dann
ausgerichtet und das andere Ende
in die Radbeine (15) eingesetzt.
Das Rad (18) mit der grol3en
Unterlegscheibe und der Mut-

ter (D) befestigen. Befestigen Sie
die Radabdeckung (19) am

Rad (18). Ziehen Sie jede
Schraube an, um jedes Bein an der
unteren Einheit zu befestigen.

Lassen Sie das lange Ende der
Feuerschale (11) durch das Loch
des Aschefangerrahmens (12),
dann befestigen Sie die EntlUf-
tungsoffnung mit der Schraube,
der Unterlegscheibe und der Mut-
ter (A) an der Feuerschale (8).
Legen Sie den Ascheauffangrah-
men in das Loch des Beinbasisroh-
res (10) ein. Setzen Sie den
Ascheauffanggriff (13) in den

10.

11.

Laderaum des Ascheauffangs (14)
ein. Schieben Sie den Ascheauf-
fang (14) in den Rahmen.

Richten Sie das Loch des

Griffs (1), das Loch des

Deckels (5) und das Loch der
Deckelhalterung (4). Den Griff (1)
mit Schraube, Unterlegscheibe
und Muttern (A) am Deckel (5)
befestigen und mit demselben
Schraubensatz (A) den Luftaus-
lass (2) am Deckel befestigen. Die
Mutter (C) auf dem Thermometer
herausnehmen und mit der Mut-
ter (C) am Deckel (5) befestigen.

Legen Sie den Holzkohlebehal-
ter (8) in die Feuerschale (9) und
legen Sie den Grillrost (6) auf die
Feuerschale.

Befestigen Sie den Griff (1) mit
Schrauben, Unterlegscheiben und
Muttern (A) an der Feuer-

schale (9).

Richten Sie die Bohrung (7) des
Holzkohle-Rostes und das Beinba-
sisrohr (10) in die Loécher fur die
Feuerschale (9), befestigen sie mit
Schrauben, Unterlegscheiben und
Muttern (A). Nicht festziehen. Wie-
derholen Sie denselben Schritt flr
die weiteren zwei Holzkohlerost-
stitzen

Schrauben und Unterlegschei-
ben (B) auf das Beinrohr aufset-
zen, dann die langen Schen-

kel (16) in das Beinbasisrohr (10)
einsetzen. Die Schrauben und
Unterlegscheiben (B) handfest
anziehen . Der Feuerschalengriff
muss an den langen Beinen befes-
tigt werden. Wiederholen Sie den-
selben Schritt fir die Rad-

beine (15). Nicht festziehen.
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12. Setzen Sie die untere Ablage
Regal (17) in das lange Bei-
nende (16) ein. Die gebogene
Spitze wird zuerst in das Loch des
langen Beines eingesetzt, dann
ausgerichtet und das andere Ende
in die Radbeine (15) eingesetzt
werden. Das Rad (18) mit der gro-
Ren Unterlegscheibe und der Mut-
ter (D) befestigen. Befestigen Sie
die Radabdeckung (19) am
Rad (18). Ziehen Sie jede
Schraube an, um jedes Bein an der
unteren Einheit zu befestigen.

13. Lassen Sie das lange Ende der
Feuerschale (11) durch das Loch
des Aschefangerrahmens (12),
dann befestigen Sie die EntlUf-
tungsoffnung mit der Schraube,
der Unterlegscheibe und der Mut-
ter (A) an der Feuerschale (8).
Legen Sie den Ascheauffangrah-
men in das Loch des Beinbasisroh-
res (10) ein. Setzen Sie den
Ascheauffanggriff (13) in den
Laderaum des Ascheauffangs (14)
ein. Schieben Sie den Ascheauf-
fang (14) in den Rahmen.

14. Richten Sie das Loch des
Griffs (1), das Loch des
Deckels (5) und das Loch der
Deckelhalterung (4). Den Griff (1)
mit Schraube, Unterlegscheibe
und Muttern (A) am Deckel (5)
befestigen und mit demselben
Schraubensatz (A) den Luftaus-
lass (2) am Deckel befestigen. Die
Mutter (C) auf dem Thermometer
herausnehmen und mit der Mut-
ter (C) am Deckel (5) befestigen.

15. Legen Sie den Holzkohlebehal-
ter (8) in die Feuerschale (9) und
legen Sie den Grillrost (6) auf die
Feuerschale.

— Alle Schrauben und Muttern fest
anziehen!

Hinweis: Die Demontage
erfolgt in umgekehrter Reihen-
folge.

Gebrauch

& GEFAHR! Verbrennungsge-

fahr! Lesen Sie alle Sicher-
heitshinweise und Anweisun-
gen sorgfaltig durch, bevor Sie
den Girill in Betrieb nehmen.

Es darf maximal 3,0 kg Brennstoff im
Grill verwendet werden.

Ablageflachen dirfen mit maximal 7 kg
belastet werden.

Aufstellen

— Stellen Sie den Grill im Freien auf
eine harte, ebene, nicht brennbare
Oberflache in sicherer Entfernung
von Dachuberhdngen oder brenn-
baren Materialien. Stellen Sie den
Grill in sichere Entfernung von offe-
nen Fenstern oder Tlren, um das
Eindringen von Rauch in |hr Haus
Zu vermeiden.

Anziinden

Beachten Sie die Sicherheitshin-
weise zum Anziinden!

GEFAHR! Explosionsgefahr!
& Wenn Sie Flussiganziinder ver-
wenden, muss er flr das
Anzinden von Holzkohle zuge-
lassen sein. Beachten Sie alle
Warnhinweise und Anweisun-
gen des Herstellers zur Ver-
wendung seines Produkts.
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Wir empfehlen die Verwendung von
festen Grillanziindern, idealerweise in
Verbindung mit einem Anzindkamin.
Diese Anziindmethode ist einfacher
und sicherer in der Handhabung als
das Anzinden mit Flissiganziinder.

Hinweis: Verwenden Sie pro
Ladung nur die maximal zulas-

sige Brennstoffmenge.

— Offnen Sie den Deckel.
— Nehmen Sie die Grillroste heraus.

— Hangen Sie den Holzkohlerost auf
die unterste Stufe.

— Offnen Sie alle Luftungsschieber.

Anziinden im Grill

— Stapeln Sie die Holzkohle als Pyra-
mide auf dem Holzkohlegrill.

— Legen Sie einige feste Grillanzin-
der gleichmaRig verteilt dazwi-
schen.

— Zunden Sie die Grillanziinder an,
am besten mit einem langen
Streichholz.

— Lassen Sie die Holzkohle brennen,
bis sie mit heller Asche bedeckt ist
(dies dauert ca. 20 Minuten).

Anziinden mit einem
Anziundkamin

Wenn Sie einen Anziindkamin fiir
Holzkohle verwenden, beachten Sie
die Warnhinweise und Anweisungen
des Herstellers zur Verwendung sei-
nes Produkts.

WARNUNG! Verbrennungs-
gefahr! Der Anziindkamin wird
heif3, ggf. auch im Griffbereich.
Ziehen Sie Schutzhandschuhe
an!

— Beflillen Sie den Anziindkamin mit
Holzkohle oder Holzkohlebriketts.

— Legen Sie wenige feste Grillanziin-
der mittig in den Grill (in die Feuer-
mulde oder auf den Holzkohlerost)
und ziinden Sie diese an.

— Stellen Sie den Anziindkamin Gber
die brennenden Grillanztinder.
Durch den Kamineffekt beginnt die
Holzkohle zu brennen.

— Lassen Sie die Holzkohle brennen,
bis sie mit heller Asche bedeckt ist
(dies dauert ca. 20 Minuten).

— Schitten Sie vorsichtig die gli-
hende Holzkohle in den Grill (in die
Feuermulde oder auf den Holzkoh-
lerost).

Grillen

Hinweis: Vor dem ersten
Gebrauch muss der Grill erhitzt
und der Brennstoff vor dem ers-
ten Grillen auf dem Grill min-
destens 30 Minuten lang glu-
hend heifl} gehalten werden.

Siehe » Einbrennen—S. 15

Gesundheitsschaden! Grill-
gut erst auflegen, wenn der
Brennstoff mit einer Asche-
schicht bedeckt ist.

e WARNUNG! Mégliche

Lehnen Sie sich nicht am Grill oder an
ggf. vorderen Ablageflachen an.

Hinweis: Optimal grillen Sie
mit geschlossenem Deckel. Die
Garzeit wird deutlich verkdrzt.
Jedes Offnen verlangert die

Garzeit.
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Hinweis: Verwenden Sie bei
dickeren Stlicken immer ein
Fleischthermometer, um
sicherzustellen, dass der Gar-
vorgang vollstandig abge-
schlossen ist, bevor Sie das
Gargut vom Grill nehmen.

Regulieren der Temperatur

VORSICHT! Verbrennungs-
gefahr! Benutzen Sie aus-
schlieBlich den Griff und
Schutzhandschuhe, um die Lif-
tungsschieber einzustellen.

Grillgut garen

Direktes Garen

Beim direkten Garen wird das Grillgut
direkt Uber die gluhende Holzkohle
gelegt. Dies eignet sich vor allem fiir
diinne Fleischstiicke und Gemise mit
kurzer Gardauer.

Indirektes Garen

Beim indirekten Garen wird das Grill-
gut mittig auf den Girillrost gelegt — die
Holzkohlestuicke sind rechts und links
an den Randern verteilt. Stellen Sie
unter das Grillgut eine Aluminium-
schale, um herabtropfendes Fett auf-
zufangen. Diese Methode eignet sich
vor allem fiir zartes Grillgut oder Grill-
gut mit langer Gardauer. Es trocknet
dadurch weniger aus und wird auch bei
l&angerer Garzeit nicht zu dunkel.

— \Verteilen Sie die Holzkohle je nach
gewinschter Garmethode mit
einer langen Grillzange.

— Setzen Sie die Grillroste mithilfe
des abnehmbaren Griffes oder mit
hitzebestandigen Schutzhand-
schuhen ein.

— Heizen Sie die Grillroste bei
geschlossenem Deckel vor.

— Legen Sie das Gargut auf. Grillen
Sie mit geschlossenem Deckel.

— Wenden Sie das Grillgut mdglichst
nur einmal!

— Um Warme und Luftzirkulation zu
erhohen, 6ffnen Sie den Liftungs-
schieber vollstandig.

— Wenn die verbesserte Luftzirkula-
tion zum Erhéhen der Temperatur
nicht ausreicht, legen Sie mehr
Brennstoff nach.

— Befolgen Sie die Anweisungen im
Abschnitt » Nachlegen von
Brennstoff— S. 12.

— Wird die Temperatur zu heil3,
schlieRen Sie die Liftungsschieber
etwas.

Nachlegen von Brennstoff

& GEFAHR! Verbrennungsge-

fahr! Geben Sie niemals Flus-
siganziinder, andere brennbare
Flussigkeiten oder damit
behandelte Brennstoffe auf
bereits heile oder warme
Brennstoffe, da die Gefahr
eines Flammenrtickschlags
besteht, durch den schwere
Verbrennungen verursacht wer-
den kénnen.

Zum Aufrechterhalten oder Erhéhen
der Gartemperatur kann das Nachle-
gen von Brennstoff erforderlich sein.
Legen Sie Brennstoff mdglichst nach,
wenn kein Grillgut auf dem Girillrost
liegt.
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Nachlegen von Holzkohle/ Nach dem Gebrauch

Holzkohlebriketts

Hinweis: Wenn Sie einen
Anzindkamin verwenden, kon-
nen Sie die Holzkohle darin
vorglihen. Damit verringert
sich die Wartezeit, bis das Grill-
gut wieder aufgelegt werden
kann.

— Halten Sie Abstand.

Lassen Sie Kohle und Asche
niemals unbeaufsichtigt auf
dem Girill. Entfernen Sie die
Asche und Holzkohlereste erst,
wenn sie vollstandig erkaltet
sind. Geben Sie heil}e oder
warme Reste niemals in den
Hausmull!

& WARNUNG! Brandgefahr!

— Offnen Sie vorsichtig den Gar- -
kammerdeckel. Gehen Sie vor-
sichtig vor, da die Flammen erneut
aufflackern kdnnen, wenn das
Feuer plétzlich in Kontakt mit

Warten Sie, bis alle Flammen
erstickt sind.

— Deckel schlieRen
— LUftungsschieber schlief3en

Frischluft kommt. Lassen Sie den Grill und alle Kompo-

— Nehmen Sie das Gargut vom Girill-
rost.

— Entfernen Sie mithilfe von Schutz-
handschuhen den Grillrost.

— Halten Sie einen Sicherheitsab-
stand zum Grill und entfernen Sie
mit einer langen Grillzange leicht
die Asche von der heif3en Holz-
kohle.

— Legen Sie mit einer langen Girill-
zange Holzkohle auf oder schitten
Sie langsam die vorgeglihte Holz-
kohle aus dem Anziindkamin auf.
Seien Sie dabei vorsichtig, um
keine Asche und Funken aufzuwir-
beln.

nenten immer vollstandig abkihlen,
bevor Sie damit umgehen.

Fullen Sie vorsichtig die Brenn-
stoffreste und Asche in einen nicht
brennbaren Metallbehalter und
tranken Sie sie vollstandig in Was-
ser.

Lagern Sie geldschte Brennstoffe
und Asche in einem sicheren
Abstand von samtlichen Gebau-
den und brennbaren Materialien.
Lassen Sie die Brennstoffreste und
das Wasser 24 Stunden im Metall-
behalter, bevor Sie den Inhalt ent-
sorgen.

Bewahren Sie den Grill auerhalb der

Reichweite von Kindern und an einem

— Setzen Sie den Grillrost mithilfe trockenen Ort auf, wenn er nicht ver-
von hitzebestandigen Schutzhand-  wendet wird.

schuhen wieder ein.

Wenn die Holzkohle wieder mit einer
weilen Ascheschicht bedeckt ist, kon-
nen Sie mit dem Grillen fortfahren.
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Pflege und Wartung

Hinweis: Um lhren Grill vor
Ubermafiger Rostbildung zu
schitzen, muss er mindestens
einmalim Jahr eingebrannt und
stets abgedeckt werden, wenn
er nicht in Gebrauch ist. Eine
Abdeckung fir Ihren Grill kann
direkt bei der BAHAG AG
bestellt werden.

VORSICHT! Verbrennungs-
und Brandgefahr! Achten Sie
darauf, dass der Grill und even-
tuelle Brennstoffreste vollstan-

dig erkaltet sind.

Reinigung

ACHTUNG! Mégliche Pro-
duktschaden! Die Oberflache
kann beschadigt werden! Zur
Reinigung diirfen keine krat-
zende oder scheuernde
Gegenstande oder aggressiven
Reinigungsmittel verwendet
werden.

Nach jedem Gebrauch
— Entfernen Sie alle Roste.

— Entfernen Sie Brennstoffreste und
Asche.

— Waschen Sie Grillroste mit einem
milden Reinigungsmittel und Was-
ser, spulen Sie grindlich ab und

lassen Sie sie vollstandig trocknen.

— Reinigen Sie Holzkohleroste mit
einer weichen Drahtbdirste.

— Fettauffangbehalter entleeren.

— Waschen Sie den Fettauffangbe-
halter mit einem milden Reini-
gungsmittel und Wasser, spulen
Sie griindlich ab und lassen Sie sie
vollstandig trocknen.

RegelmaRig

Durch eine regelmaRige Pflege bleiben
der Wert und die Sicherheit lhres Girill-
gerats erhalten.

— Waschen Sie alle Roste mit einem
milden Reinigungsmittel und Was-
ser, spulen Sie grundlich ab und
lassen Sie sie vollstandig trocknen.

— Reinigen Sie die Innen- und
AuBenseite des Grills mit einem
feuchten Tuch.

— Nach dem vollstdndigen Trocknen
tragen Sie etwas Pflanzendl oder
Pflanzendl-Spray auf die Innenfla-
che und den Grillrost auf, um Rost-
bildung zu verhindern.

Bei Bedarf

Kleine Roststellen konnen Sie selber
entfernen.

— SieheW» Entfernen von Roststel-
len—S. 15

Jahrlich

Das Grillgerat muss jahrlich einge-
brannt werden

— Siehe » Einbrennen—S. 15

14
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Einbrennen

Entfernen von Roststellen

Hinweis: Vor dem ersten
Gebrauch muss der Grill einge-
brannt werden. Dadurch wer-
den die Wande unempfindli-
cher gegen Rostbildung. Even-
tuell anhaftende
Produktionsriickstande werden
verbrannt und gelangen damit
nicht in das Gargut. Verklrzen
Sie nicht die Einbrennzeit!

WARNUNG! Mégliche
Gesundheitsschaden! Innen-
bereich und Roste nur leicht mit
Pflanzenol oder Pflanzenol-
Spray beschichten, hier nie-
mals Lack verwenden.

— Tragen Sie auf alle Innenflachen

des Grills, einschlie3lich der Grill-
roste, etwas Pflanzenol oder Pflan-
zenol-Spray auf. Tragen Sie kein
Pflanzendl oder Pflanzendl-Spray
auf den Holzkohlerost oder die
Aulenseiten auf.

— Setzen Sie den Holzkohlerost in

der untersten Stellung ein.

— Offnen Sie die Liftungsschieber,

damit ausreichend Luft zugeflhrt
wird.

— Zunden Sie die Holzkohle in einem

Anzindkamin oder direkt im Grill
(in der Feuermulde oder auf dem
Holzkohlerost) an.

— Siehe » Anziinden - S. 10
— Halten Sie die Holzkohle mindes-

tens 30 Minuten rotgliihend, dann
ist der Einbrennvorgang abge-
schlossen.

— Nach dem Einbrennvorgang ist der

Grill zum Grillen bereit, ggf. mis-
sen Sie dazu Holzkohle nachle-
gen.

— Reinigen und schleifen Sie den
betroffenen Bereich mit Stahlwolle
oder feinkdrnigem Schleifleinen.

— Im AulRenbereich bessern Sie den
Bereich mit qualitativ hochwerti-
gem, hitzebestandigem Lack aus.

Entsorgung

Dieses Gerat gehort nicht in den Haus-
mull! Entsorgen Sie es fachgerecht.
Informationen dazu erhalten Sie beim
zustandigen Abfallbeseitigungsver-
band.

Die Verpackung besteht aus Oy
Karton und entsprechend %@
gekennzeichneten Materialien,

die wiederverwertet werden kénnen.

Fihren Sie diese Materialien der Wie-
derverwertung zu.
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icindekiler

Amacinauygun kullanim...........

Giivenlik

Teslimat kapsami .................

Montaj

Amacina uygun kullanim

Mangal, sadece 1zgaralik malzemenin
(et, balik, sebze v.b.) mangal kdmuri
veya briket mangal kdmuri Gzerinde

kizartilmasi igindir.

Alet, ticari kullanim igin 6ngorilmemis-
tir.

Bu kullanim kilavuzunda ge¢gmeyen
her tar baska kullanim izinsiz hatall
kullanima girer. Uretici, bundan kay-
naklanacak zararlardan sorumluluk
tasimaz.

Guvenlik

Isaretlerin anlami
Guvenlik agiklamalari kullanim kilavu-
zunda aclkca g0sterilmistir. Asagidaki
isaretler kullaniimistir:

UYARI! Muhtemelen hayati
tehlike veya yaralanma tehli-
kesi! Olime veya agir yaralan-
malara yol agabilecek genel
tehlikeli durum.

ONEMLE DiKKAT! Muhteme-
len yaralanma tehlikesi! Agir
yaralanmalara yol agabilecek
tehlikeli durum.

DIKKAT! Alet hasarlar tehli-
kesi! Maddi hasara yol agabile-
cek durum.

Aciklama: isleyisin daha iyi
anlasilmasi igin verilen bilgiler.

TEHLIKE! Dogrudan hayati

& tehlike veya yaralanma tehli-
kesi! Olime veya agir yaralan-
malara yol acabilecek dogru-
dan tehlikeli durum.

Metindeki mizanpaj ozellikleri

Bu kullanim kilavuzundaki gesitli ele-
mentler belirli mizanpaj 6zelliklerine
sahiptir. Boylelikle ne tir bir metin oldu-
gunu kolayca anlayabilirsiniz.

Normal metinler,

e Siralamalar,

1. Siralamalar veya adimlar,
— talimatlar ve

» Atiflar.

16
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Temel glivenlik aciklamalari

* Aletin sahibi glvenli kullanim igin
bu kullanim kilavuzunu ilk kulla-
nimdan énce okumus ve anlamis
olmak zorundadir.

* Genelgeger kazalardan korunma
yonetmelikleri ve ekli givenlik
acgiklamalari dikkate alinmalidir.
Gulvenlik agiklamalarini dikkate
almazsaniz, hem kendinizi hem de
bagkalarini tehlikeye atarsiniz.

* Alet ancak kusursuz galigiyorsa ve
eksiksiz monte edilmisgse kullanila-
bilir. Aletin veya bir pargasinin
bozuk olmasi halinde, calistiriima-
mali ve usuliine uygun tamir edil-
meli ya da imha edilmelidir.

* Cocuklari aletten uzak tutun! Aleti
¢ocuklara ve bunu kullanmamasi
gereken kigilere karsi guvenli sak-
layin.

* Her zaman dikkatli ve saglikli iken
¢alisin: yorgunluk, hastalik, alkol
alma, ila¢ ve uyusturucu etkisi
altinda olma gibi durumlar sorum-
suzluk demektir, ¢inkl bu
durumda aleti glivenli bigimde kul-
lanamazsiniz.

e Bucihaz, glvenliklerinden sorumlu
bir kisinin denetimi olmaksizin ya
da bu kisi tarafindan aletin nasil
kullanilacag: tarif edilmeden sinirli
fiziksel, duyusal veya zihinsel yeti-
lere sahip kisiler (gocuklar dahil)
tarafindan ya da tecriibesizce ve/
veya bilgisizce kullanilamaz.

* Cocuklarin aletle oynamamasi igin
onlem alin.

* Her zaman yururlikteki ulusal ve
uluslararasi guvenlik, saglik ve
calisma yodnergelerini dikkate alin.

Gerektiginde g6z atabilmek ama-
ctyla bu kullanim kilavuzunu sakla-

yin.

Aleti satacak veya bir bagkasina
verecek olursaniz, bu kullanma
kilavuzunu da mutlaka berabe-
rinde verin.

Kurarken guivenlik

Bu mangali sadece sert, diiz,
yanici olmayan, sabit ve mangalin
agirhgini kaldirabilecek bir
zeminde (beton, toprak zemin v.b.)
kullanin. Mangali asla ahsap veya
daha baska yanici zeminler tze-
rinde kullanmayin.

Mangali kullanirken cevredeki
binalara veya yanici malzemelere
ve yerlere (galilik, agag, ahsap
zemin, ¢it, bina, alev alabilir sivi
veya gaz) en az 3 metre mesafe
birakin.

Mangali sadece disarida ve iyi
havalanan bir yerde kullanin! Man-
gali sacak altina veya daha baska
kapali yerlere (Orn. garaj, gegit)
koymayin.

Kapali mekanlarda kullanmayin!
Bunda agir yaralanmalara veya
olime yol acabilecek zehirli buhar
birikebilir!

Hafif rizgarh havalarda mangali
disarida riizgardan koruntulu bir
yere koyun. Siddetli rizgarda man-
gal kullanilamaz.

Mangali cocuk ve ev hayvanlarinin
temas edemeyecegi bir yere
koyun.

Metal pargalarin kenarlarindan
kesik veya siyrik yarasi almamak
icin mangali monte ederken ve kul-
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lanirken dikkatli olun. Elinizle man-
galin igine veya altina dokunurken
dikkatli olun.

* Yangin sondurici hazir bulundur-
manizi éneririz. Yangin sénduricu-
nin ebat ve modelini 6grenmek
Uzere yetkili mercilere basvurun.

¢ Mangal yaparken muhtemelen
yere disebilecek kémirl veya
koru séndurmek icin mangalin
altindaki ve etrafindaki alani bir
hortumla 1slatin.

Kullanirken guvenlik

ik kullanimdan énce mangaldaki
tim etiketleri ¢ikarin.

A

* Aclik, kapali ve ayrica sabit kuru-
lumlu mangallar i¢in: Mangali
orn. bina, ¢gadir, karavan, tekne gibi
kapali ve/veya iginde oturulan
mekanlarda yakmayin. Karbon
monoksit zehirlenmesi ylzinden
hayati tehlike mevcuttur.

e Mangali 6zenli ve dikkatli kullanin.

+ DIKKAT! Bu mangal gok Isinir ve
yakil iken hareket ettirilemez.

e Mangalin istenmeden hareket
etmesine karsi dnlem alin.

* Kullanirken i1siya dayanikli koru-
yucu eldiven kullanin.

e Mangalin sicak yuzeylerine dokun-
mayin.

»  Uzerinize bol gelen giysiler giyme-
yin. Bol giysi kollar1 atesten ¢abu-
cak yanabilir. Sa¢inizin mangala
temas etmemesine dikkat edin.

DIKKAT! Cocuklari ve ev hayvan-
larini uzak tutun.

Mangal yakili haldeyken gézetim-
siz birakmayin.

Mangali sadece mangal kdmuru
teli takili halde kullanin. Mangal
kémurd teli, Uzerinde sicak halde
mangal kdmuri varken gikarila-
maz. YUksekligini ayarlarken dik-
kat: aski sicak olabilir!

Mangal, ancak komple monte edil-
mis ise kullanilabilir. BAHAG AG
tarafindan bu 6zel Urln igin Uretil-
memis olan pargalarin kullaniimasi
Onerilmez ve bunlar, insanlarin
zarar gérmesine veya maddi
hasara yol agabilir.

Mangalin ilk kullanimdan énce 1si-
tilmasi ve yakacagin ilk kez 1zgara
yapmadan once en az 30 dakika
boyunca mangalda kor halinde
tutulmasi gerekmektedir.

Akiskan tutusturucu ile 6n isleme
tabi tutulmus olan mangal kémuru
kullanmayin. Sadece Ustln kalite
saf mangal kémurd, briket mangal
kédmurd veya mangal kémari-odun
karisimi kullanin.

DIKKAT! ilk veya sonradan tutus-
turma icin ispirto veya benzin kul-
lanmayin! Sadece EN 1860-3 nor-
muna uygun tutusturucu kullanin!

Benzin, kerozin, ispirto, alkol veya
benzeri maddelerin kullaniimasi,
muhtemelen agir yaralanmalarla
neticelenecek bir patlamaya yol
acabilir.

Uygun olmayan urinlerin kullanil-
masli, muhtemelen agir yaralanma-
larla neticelenecek birden parlayan
aleve veya patlamaya yol agabilir.
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Asla akiskan tutusturuculari, daha
bagka yanici sivilari veya bunlarla
isleme tabi tutulmus mangal kému-
rind isinmig veya sicak mangal
kdmuru Uzerine dékmeyin, ¢lnk
agir derecede yaniklara yol agabi-
lecek alev tepmesi meydana gele-
bilir.

Akiskan tutusturucu kullanacak
olmaniz halinde, bunun mangal
k&dmUrini tutusturmak igin izin
verilmis olmasi gerekmektedir.
Ureticinin Griininin kullanimina
iliskin vermis oldugu tim uyari
aciklamalarini ve talimatlari dik-
kate alin.

Akiskan tutusturucu kullanacak
olmaniz halinde, mangalin kapag!
acik haldeyken mangal
k&émurinln Uzeri acik renk kille
ortalu hale gelene kadar
yanmasini bekleyin (bu yaklasik
20 dakika surer). Akis-kan
tutusturucu bdylelikle yanarak yok
olur. Bunun dikkate alinma-masi
halinde akigkan tutusturucu-dan
¢ikan duman gazlari man-galda
birikebilir ve kapak ag¢ildi-ginda bu
birden parlayan aleve veya
patlamaya yol acabilir.

Tutusturucular (kati veya sivi) ya
da diger yanici malzemeler ve
sivi-lar, mangalin altinda veya
yaki-ninda saklanamaz.

Yakacak (mangal kdmuird, briket
mangal kdmdiri ve/veya odun)
koyarken son derece dikkatli islem
yapmaniz ve » Yakacak ilave.
etme — sf. 23 bolimundeki talimat-
lara uymaniz gerekir.

Izgaralik malzemeyi ancak yaka-
cagin Uzerinin bir kil tabakasi ile
ortilmus olmasi halinde mangala
koyun.

Damlayan yaglarin yanmasi
halinde, alevi séndirmek igin
kapagi kapatmaniz gerekir.

Yag alevlerinin sondirilmesi gere-
kir. Damlayan yaglarin yanmasi
halinde, alevi séndlirmek igin asla
su kullanmayin.

Kapagi agarken dikkat edin! Temiz
hava birden atesle temas ettiginde
alev cikabilir. Ellerinizi, yizinizu
ve vlicudunuzu sicak buhardan ve
cikan alevlerden yeteri kadar uzak
tutun!

Mangalin kapagini her zaman tam
acin. Kapak tam agilmazsa, kapall
pozisyona duserek yaralanmalara
yol acabilir.

Yag tutma kabindaki yagin seviye-
sini dizenli olarak kontrol edin ve

dortte gl doldugunda bosaltin ya
da degistirin. Cok dikkatli olun, yag
tutma kabi ve icindeki sicak olabilir.

Mangalin kenarlarinda mangal
kémduriu ve/veya odun kalmama-
sina dikkat edin. Bu, metalin
omrind kisaltabilir ve mangalinizin
goruntlsini 6énemli élglide boza-
bilir.

Bu kullanim kilavuzunda anlatilan
normal bakimdan daha baska yol-
larla mangala bakim yapmayi
denemeyin.

Tamirler sadece BAHAG AG tara-
findan yapilabilir.

Kullandiktan sonra glivenlik

Yangin tehlikesi! Kullandiktan sonra
yakacak artiklarini ve kull asla goze-
timsiz birakmayin.

KulU ve yakacak artiklarini bunlar
tamamen soduduktan sonra atin.
Sicak artiklari hig bir zaman evsel
atik olarak imha etmeyin!
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Teslimat kapsami

Bilgi: Resimleri surada bulabi-
lirsiniz: » Teslimat kapsami —

sf. 2

Montaj

DIKKAT! Yaralanma tehli-
kesi! Parcalarda keskin kenar-
larin olugsmasini 6nlemek igin
her tiir caba harcanmistir. Buna
ragmen monte ederken yara-

lanmamak igin dikkatli olun.

— Montaja iligkin talimatlari ve sirala-
nan guvenlik agiklamalarini dikkat-
lice okuyun. Montaj i¢cin zaman ayi-
rin ve mangall 2-3 metrekarelik
bos bir alanda monte edin.

Gerekli tim alet ve pargalari hazirda
bulundurun.

Bilgi: Once tiim pargalari
sadece elle sikistirarak monte
edin. Ancak montaj islemi bittik-
ten sonra tim vidali baglantilari
sikin.

Bilgi: Resimleri surada bulabi-
lirsiniz: » Teslimat kapsami —
sf. 2

1. Oncelikle resimdeki sekilde tuta-
mak pargalarini vida (E) ile monte
edin.

2. Tutamagi (1) vidalarla, pullarla ve
somunlarla (A) kdz haznesine (9)
sabitleyin.

3. Odun kémird mangal destegi (7)
deliklerini kdz haznesi (9) delikleri
ve destek ayagi (10) ile hizalayin.
Parcalari vidalar, pullar ve somun-

5.

lar (A) ile sabitleyin. Sikmayin.
Diger iki odun kdmirld mangal des-
tekleri icin bu adimi tekrarlayin.

Vidalari ve pullari (B) ayak boru-
suna yerlestirin, ardindan uzun
ayagi (16) ayak temel boru-

suna (10) yerlestirin. Vidalari ve
pullari (B) elle sikin. Kéz hazne
tutamag@i uzun ayaklara sabitlen-
melidir. Ayni adimi tekerlekli ayak-
lar (15) i¢in tekrarlayin. Sikmayin.

Alt g6zl (17) uzun ayak ucuna (16)
yerlestirin. Bukilmus ug 6ncelikle
uzun ayagin deligine yerlestirilir,
hizalanir ve diger ug tekerlekli
ayaga (15) yerlestirilir. Teker-

lek (18) buyuk pul ve somun (D) ile
sabitlenmelidir. Tekerlek kapa-
gini (19) tekerlege (18) sabitleyin.
Her ayag! alt birime sabitlemekigin
her bir vidayi sikin.

K6z haznesinin (11) uzun ucunu
kil toplama gergevesinin (12) deli-
ginden gegirin, ardindan havalan-
dirma acikhgini vidalarla, pulla ve
somunla (A) kéz haznesine (8)
sabitleyin. Kul toplama ¢ergevesini
ayak temek borusu (10) deligine
yerlestirin. Kil toplama tutama-
gini (13) kil toplama (14) gévde-
sine yerlestirin. Kil toplamay! (14)
cerceveye kaydirin.

Tutamagin (1) deligini, kapagin (5)
deligini ve kapak tutucusunun (4)
deligini hizalayin. Tutamag (1)
vidalarla, pulla ve somunlarla (A)
kapaga (5) sabitleyin ve ayni vida
takimiyla (A) hava tahliyesini (2)
kapaga sabitleyin. Termometredeki
somunu (C) ¢ikarin ve kapak-

taki (5) somun (C) ile sabitleyin.

% 20
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8. Odun kémurid haznesini (8) koz
haznesine (9) yerlestirin ve mangal
1zgarasini (6) k6z haznesinin tze-
rine yerlestirin.

9. Tutamagi (1) vidalarla, pullarla ve
somunlarla (A) kdéz haznesine (9)
sabitleyin.

Odun kdmirt mangalinin ve ayak
temel borusunun deliklerini (7) k6z
haznesinin (9) deliklerine hizalayin
ve vidalarla, pullarla ve somu-
larla (A) sabitleyin. Sikmayin.
Diger iki odun kémuri mangal des-
tekleri igin bu adimi tekrarlayin.

11. Vidalari ve pullari (B) ayak boru-
suna yerlestirin, ardindan uzun
ayagi (16) ayak temel boru-
suna (10) yerlestirin. Vidalari ve
pullari (B) elle sikin. Kéz hanze
tutamagi uzun ayaklara sabitlen-
melidir. Ayni adimi tekerlekli ayak-
lar (15) icin tekrarlayin. Sikmayin.

12. Altg6zu (17) uzun ayak ucuna (16)
yerlestirin. Bukllmus ug¢ éncelikle
uzun ayagin deligine yerlestirilir,
hizalanir ve diger ug tekerlekli
ayaga (15) yerlestirilir. Teker-
legi (18) blyuk pul ve somun (D)
ile sabitlenmelidir. Tekerlek kapa-
gini (19) kapaga (18) sabitleyin.
Her ayagi alt birime sabitlemek icin
her bir viday! sikin.

K&z haznesinin (11) uzun ucunu
kil toplama gercevesinin (12) deli-
ginden gecirin, ardindan havalan-
dirma acikligini vidalarla, pulla ve
somunla (A) kdz haznesine (8)
sabitleyin. Kl toplama gergevesini
ayak temek borusu (10) deligine
yerlestirin. Kil toplama tutama-
gini (13) kil toplama (14) gbvde-
sine yerlestirin. Kil toplamayi (14)
cerceveye kaydirin.

10.

13.

14.

15.

Tutamagin (1) deligini, kapagin (5)
deligini ve kapak tutucusunun (4)
deligini hizalayin. Tutamagi (1)
vidalarla, pulla ve somunlarla (A)
kapaga sabitleyin ve ayni vida taki-
miyla (A) hava tahliyesini (2)
kapaga sabitleyin. Termometredeki
somunu (C) ¢ikarin ve kapak-

taki (5) somun (C) ile sabitleyin.

Odun kémru haznesini (8) kdz
haznesine (9) yerlestirin ve mangal
1Izgarasini (6) k6z haznesinin tze-
rine yerlestirin.

Tdm vida ve somunlari sikistirin!

Bilgi: Tersine sirayla sokulur.

Kullanim

A

TEHLIKE! Yanma tehlikesi!
Mangali ¢alistirmadan énce
tum glvenlik agiklamalarini ve
talimatlari dikkatlice okuyun.

Mangalda maksimum 3,0 kg yakacak
kullanilabilir.

Raflara maksimum 7 kg agirlik konabi-

lir.

Kurulum

Mangali disarida sert, diz ve
yanici olmayan bir zemin Gzerine,
sagaklardan veya yanici malzeme-
lerden yeterince uzaga koyun.
Dumanin evinize girmesini dnle-
mek Uzere mangall acik pencere
ve kapilardan yeterince uzaga
koyun.

Yakma

Yakmayla ilgili glivenlik agiklamala-
rini dikkate alin!
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TEHLIKE! Patlama tehlikesi!

& Akiskan tutusturucu kullanacak
olmaniz halinde, bunun mangal
kdmurind tutusturmak igin izin
verilmis olmasi gerekmektedir.
Ureticinin Griiniinin kullani-
mina iliskin vermis oldugu tim
uyari aciklamalarini ve talimat-
lari dikkate alin.

Baca tutusturucu ile yakma

Mangal kémdaru icin baca tutusturucu
kullanirsaniz, ureticinin Grdntdnun kul-
lanimina iligkin vermis oldugu tim
uyari agiklamalarini ve talimatlari dik-
kate alin.

Biz, baca tutusturucu ile kombine
halde kati mangal tutusturucu kullanil-
masini dnermekteyiz. Bu tutusturma
yontemi, akiskan tutusturucu ile tutug-
turmaktan daha kolay ve daha guvenli-
dir.

UYARI! Yanma tehlikesi!
Baca tutusturucu sicaktir, sap
kisminda da olabilir. Koruyucu
eldiven takin!

Bilgi: Dolum basina sadece
izin verilen maksimum yakacak
miktarini koyun.

— Kapagi agin.
— Mangal tellerini ¢ikarin.

— Mangal kémdari telini en alt basa-
maga asin.

— Tum havalandirma deliklerini agin.

Mangal yakma

— Mangal kdmuUrtind mangal kémurll
1Izgara Uzerinde piramit seklinde
istifleyin.

— Arasina bir kag tane esit sekilde
dagitiimis kati mangal tutusturucu
koyun.

— Mangal tutusturuculari en giizeli
uzun bir kibritle tutusturun.

— Mangal kdmurtnun tzeri agik renk
kille ortalu hale gelene kadar yan-
masini bekleyin (bu yaklasik 20
dakika surer).

— Baca tutusturucuyu mangal
kémduru veya briket mangal
kdmdru ile doldurun.

— Mangalin ortasina (ates oluguna
veya mangal komdru teline) bir kag
tane kati mangal tutusturucu koyun
ve bunlari tutusturun.

— Baca tutusturucuyu yanan mangal
tutusturucularin tGzerine koyun.
Mangal kdmuiri baca etkisiyle yan-
maya baslar.

— Mangal kémurtnun tUzeri agik renk
kulle ortallu hale gelene kadar yan-
masini bekleyin (bu yaklasik 20
dakika surer).

— Kor halindeki mangal kémurinu
dikkatlice mangala (ates oluguna
veya mangal kdmuri teline) dokun.

Izgara yapma

Bilgi: Mangalinilk kullanimdan
once isitilmasi ve yakacagin ilk
kez 1zgara yapmadan 6nce en
az 30 dakika boyunca man-
galda kor halinde tutulmasi
gerekmektedir.

bkz. » Bos yakma — sf. 25
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UYARI! Muhtemelen saghga
gelebilecek zararlar! Izgara-
lik malzemeyi ancak yakacagin
Uzerinin bir kil tabakasi ile
ortiimus olmasi halinde man-
gala koyun.

Mangala veya 6n raflara yaslanmayin.

Bilgi: En iyi kapak kapaliyken
1Izgara yapllir. Kizarma siresi
oldukga azalir. Kapak her agil-
diginda kizarma suresi artar.

Bilgi: Kalin pargalarda man-
galdan almadan énce her
zaman pisme isleminin tama-
men bittiinden emin olmak

Uzere et termometresi kullanin.

Izgaralik malzemenin
pisirilmesi

Dogrudan pisirme

Dogrudan pisirmede i1zgaralik mal-
zeme dogrudan kor halindeki mangal
kdmurl uzerine konur. Bu 6ncelikle
ince et pargalari ve ¢gabuk pisen sebze-
ler igin uygundur.

Dolayl pigirme

Dolayli pisirmede i1zgaralik malzeme
mangal telinin ortasina konur, mangal
kémUrt parcalari sagda ve solda
kenarlara dagitilir. Asagi damlayan
yagi tutmak Uzere 1zgaralik malzeme-
nin altina aliiminyumdan bir kap koyun.
Bu yontem dncelikle yumusak 1zgaralik
malzeme veya geg¢ pisen 1zgaralik mal-
zeme i¢in uygundur. Bu yolla daha az
kurur ve uzun sire pigse de rengi ¢cok
kararmaz.

— Mangal kbmdrina istenen pisirme
ydntemine gbre uzun bir mangal
masasil ile dagitin.

— Mangal tellerini ¢ikarilabilir sap
yardimiyla veya isiya dayanikli
koruyucu eldivenlerle yerine otur-
tun.

— Mangal tellerini mangalin kapagini
kapatarak énden isitin.

— lzgara yapilacak malzemeyi lGize-
rine koyun. Izgara yaparken kapagi
kapali tutun.

— lzgaralik malzemeyi mimkinse
sadece bir kez gevirin!

Isinin ayarlanmasi

DIKKAT! Yanma tehlikesi!
Havalandirma deliklerini ayarla-
mak igin sadece sap ve koru-
yucu eldivenler kullanin.

— Isiy1 ve hava sirkulasyonunu arttir-
mak i¢in havalandirma deligini
tamamen agin.

— Daha fazla hava sirkiilasyonu isiyi
yukseltmeye yetmezse, biraz daha
yakacak koyun.

» Yakacak ilave etme — sf. 23
kis-mindaki talimatlara uyun.

— Isinin ¢ok fazla olmasi halinde,
havalandirma deliklerini biraz
kapatin.

Yakacak ilave etme

TEHLIKE! Yanma tehlikesi!
& Asla akiskan tutusturuculari,
daha baska yanici sivilari veya
bunlarla isleme tabi tutulmus
yakacaklari 1Isinmig veya sicak
yakacak Uzerine dokmeyin,
¢linkil agir derecede yaniklara
yol agabilecek alev tepmesi

meydana gelebilir.
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Pisirme isisini korumak veya arttirmak
icin yakacak ilave etmek gerekebilir.
Mumkin oldugunca mangal telinde
1zgaralik malzeme yokken yakacak
ilave edin.

Mangal komiiri/briket mangal
komiiru ilave etme

Mangal kdmurinln Gzeri tekrar beyaz
kille kaplandiginda izgaraya devam
edebilirsiniz.

Kullandiktan sonra

Bilgi: Baca tutusturucu kullani-
yorsaniz, mangal kémurind
bunun i¢cinde 6nden yakabilirsi-
niz. Boylelikle 1zgaralik malze-
menin yeniden konulabilmesi
icin gereken bekleme suresi
azalir.

UYARI! Yangin tehlikesi!
& Koémiurd ve kili mangalda hig
bir zaman gozetimsiz birakma-
yin. Kili ve mangal kémuri
artiklarini bunlar tamamen
soguduktan sonra atin. Sicak
artiklari hig bir zaman evsel atik
olarak imha etmeyin!

— Arada mesafe birakin.

— Pisirme yeri kapagini dikkatlice
acin. Dikkatli islem yapin, ¢unki
atesin aniden havayla temas
etmesi halinde alevler tekrar parla-
yabilir.

— Mangal telinden i1zgaralik malze-
meyi indirin.

— Koruyucu eldivenlerle mangal telini
alin.

— Mangalla aranizda guvenlik mesa-
fesi birakin ve uzun bir mangal
masasi ile sicak durumdaki man-
gal kdmdirinden kali hafifce temiz-
leyin.

— Uzun bir mangal masasi ile mangal
kdmurl koyun veya baca tutustu-
rucudan 6nceden yakilmis olan
mangal kdmurinl yavasga man-
gala dokin. Kul kaldirmamak veya
kivilcim ¢ikarmamak igin dikkat
edin.

— Mangal telini isiya dayanikl koru-
yucu eldivenlerle tekrar yerine
oturtun.

— Alevlerin hepsi sénene kadar bek-
leyin.

— Kapagi kapatin
— Havalandirma deligini kapatin

Mangali ve tim pargalarini her zaman

bunlar tamamen soduyana kadar elle-

meyin.

— Yakacak artiklarini ve kulleri yan-
mayan bir metal kaba dikkatlice
dokun ve uzerine bol su dokin.

— Sobnen yakacaklari ve kiilleri bina
ve yanicl maddelerle arasinda
guvenli bir mesafe kalacak bir yere
koyun. Yakacak artiklarini ve suyu
imha etmeden 6nce metal kapta 24
saat birakin.

Kullanilmadigi zamanlarda mangali
cocuklarin erisemeyecedi ve kuru bir
yerde saklayin.
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Bakim

Bilgi: Mangal asiri paslan-
maya karsi korumak lUzere
yilda en az bir kez bos yakiimali
ve kullaniimadigi zamanlarda
hep Gzeri 6rtdlmelidir. Mangal
Ortusu dogrudan BAHAG
AG’den siparis edilebilir.

DIKKAT! Yanma ve yangin
tehlikesi! Mangalin ve muhte-
mel yakacak artiklarinin tama-
men sogumus olmasina dikkat
edin.

Temizleme

IKAZ! Muhtemel iiriin hasar-
lari! Yuzey hasar gorebilir!
Temizlemek igin gizen veya
asindiran cisimler ya da keskin
temizleme maddeleri kullanila-
maz.

Her kullanimdan sonra
— Telleri gikarin.

— Yakacak artiklarini ve kulleri
dokun.

— Mangal tellerini keskin olmayan bir
deterjan ve suyla yikayin, iyice
durulayin ve kurumaya birakin.

— Mangal kémiru telini yumusak bir
tel fircayla temizleyin.

— Yag tutma kabini bosaltin.

— Yag tutma kabini keskin olmayan
bir deterjan ve suyla yikayin, iyice
durulayin ve kurumaya birakin.

Diizenli olarak

Duzenli bakim sayesinde mangaliniz
degerini korur ve guvenli kalir.

— Tum telleri keskin olmayan bir
deterjan ve suyla yikayin, iyice
durulayin ve kurumaya birakin.

— Mangalin igini ve digini nemli bir
bezle temizleyin.

— Tamamen kuruduktan sonra pas-
lanmaya karsi korumak Uzere i¢
kismina ve mangal teline bitkisel
yag surlin veya bitkisel yag spreyi
puskartin.

ihtiyag halinde
Paslanmig ufak yerleri kendiniz temiz-
leyebilirsiniz.

— bkz. » Pasli yerlerin giderilmesi —
sf. 26

Yilda bir
Mangal yilda en az bir yakilmalidir.
— bkz. » Bog yakma — sf. 25

Bos yakma

Bilgi: Mangal, ilk kullanimdan
Once bos yakilmalidir. Boyle-
likle duvarlari paslanmaya
karsi daha az hassas hale gelir.
Uretimden kalma muhtemel
kalintilar yanar ve boylelikle
Izgara yaplilacak malzemeye
karismaz. Bos yanma suresini
kisa tutmayin!

— Mangalin teli de dahil olmak Uzere
komple igine biraz bitkisel yag
surlin veya bitkisel yag puskurtin.
Mangal kdmdr( teline veya dis
taraflara bitkisel yagd sirmeyin
veya bitkisel yag puskurtmeyin.

— Mangal kémuri telini en alt sevi-
yede kullanin.

— Yeterince hava gelmesi igin hava-
landirma deliklerini agin.
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— Mangal kémurind baca tutusturu-
cuda veya dogrudan mangalda
(ates olugunda veya mangal
kémiri telinde) yakin.

— bkz. » Yakma — sf. 21

— Mangal kdmurina en az 30 dakika
kor halinde beklettikten sonra bos
yakma iglemi tamamlanmis olur.

— Mangal, bos yakma isleminden
sonra artik 1zgara yapmaya hazir-
dir ve gerekirse biraz daha
mangal kdmduru ilave edilmelidir.

Pasl yerlerin giderilmesi

UYARI! Muhtemelen sagliga
gelebilecek zararlar! Manga-
lin i¢ kismina ve tellerine
sadece bitkisel yag suriin veya
bitkisel yag spreyi puskurtiin,

kesinlikle boya kullanmayin.

— ligili bélgeyi gelik yiiniiyle veya
ince taneli zimpara beziyle temizle-
yin ve zimparalayin.

— Disinda ise pasli bolgeyi Ustln
kalite ve 1siya dayanikh boyayla
giderin.

imha

Bu alet evsel atik olarak imha edile-
mez! Aleti usulline uygun imha edin.
Buna iligkin bilgiyi yetkili atik imha birli-
ginden alabilirsiniz.

Ambalaj, geri dénligsume tabi Oy
tutulabilecek karton ve gerekli %8

bicimde isaretli malzemelerden
meydana gelmektedir.

Bu malzemeleri geri dénusiume verin.
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Uso previsto

La barbacoa se ha disefiado exclusiva-
mente para asar alimentos (carne,

pescado, verduras, etc.) sobre carbén
vegetal o briquetas de carbdn vegetal.

El producto no esta previsto para el
uso profesional.

Otros usos distintos a los descritos en
el presente manual de instrucciones se
considerara como uso imprevisto. El
fabricante no asumira responsabilidad
por los posibles dafios generados por
dichos usos.

Seguridad

Descripcion de los simbolos

Las indicaciones de seguridad del pre-
sente manual de instrucciones estan
marcadas de forma clara. Se emplean
los siguientes simbolos:

jAdvertencia! jPosible peli-
gro de lesiones o muerte!
Una situacién de peligro gene-
ral que podria provocar lesio-
nes graves o incluso la muerte

iPrecaucion! jPosible peligro
de lesiones! Una situacion de
peligro que podria provocar
lesiones.

{ATENCION! jPosibles dafios
en el aparato! Una situacion
que podria provocar dafos
materiales.

Indicacion: Informaciones
para un mejor entendimiento
de los procesos.

iPeligro! jPeligro inminente
& de lesiones o muerte! Una
situacion de peligro inminente
que, si no se evita, provoca
lesiones graves o incluso la

muerte.

Caracteristicas textuales

Diversos elementos del presente
manual de instrucciones estan marca-
dos con determinadas caracteristicas
textuales. De esta forma se facilita,
para el lector, la identificacion del tipo
de texto.

textos generales,
* enumeraciones,
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Enumeraciones o secuencias de
acciones,

Indicaciones de accion y

» referencias cruzadas.

Indicaciones de seguridad
fundamentales

Para un uso seguro, el usuario
debera leer y entender el siguiente
manual de instrucciones antes de
usar el aparato.

Se deben respetar las disposicio-
nes de prevencién de accidentes
universalmente aceptadas y las
indicaciones de seguridad adjun-
tas. Al no respetar las indicaciones
de seguridad podria ponerse en
peligro a si mismo u otros.

El aparato solo debe usarse si no
muestra dafio alguno y esta com-
pletamente montado. Si el aparato
o partes de este estuvieran defec-
tuosos se debera poner fuera de
servicio para ser arreglado de
forma profesional o, si fuera nece-
sario, ser desecho.

iMantenga a los nifios alejados del
aparato! Almacene el aparato
fuera del alcance de los nifios y
demas personal no autorizadas.

Trabaje siempre con cautela y en
un estado apropiado: se considera
irresponsable emplear el aparato
si esta cansado, enfermo o bajo los
efectos de alcohol, medicamentos
o drogas.

El aparato no debera ser utilizado
por personas (nifios incluidos) con
capacidades fisicas, sensoriales 0
mentales reducidas, o sin expe-
riencia o conocimiento a no ser
que estén bajo la supervision de
una persona adulta o habiendo

recibido de esta persona las indi-
caciones necesarias sobre como
utilizar el producto.

Asegurese de que los nifios no
puedan jugar con el aparato.

Respete siempre las normas de
seguridad, salud y trabajo vigentes
a nivel nacional e internacional.

Guarde el manual de instrucciones
para consultas futuras.

Sivende o entrega el aparato a ter-
ceros, debera adjuntar siempre el
presente manual de instrucciones.

Indicaciones de seguridad
para la colocacion del aparato

Coloque y emplee la barbacoa
s6lo sobre una superficie firme,
lisa, estable y no combustible (hor-
migon, tierra, etc.) y adecuada
para soportar el peso de la barba-
coa. No emplee la barbacoa nunca
sobre superficies de madera u
otros materiales combustibles.

Mantenga siempre una distancia
de seguridad de un minimo de 3
metros entre la barbacoa y los edi-
ficios u otros materiales inflama-
bles (arbustos, arboles, suelos de
madera, vallas, liquidos o gases
inflamables).

jUse la barbacoa unicamente en
espacios abiertos y bien ventila-
dos! No coloque la barbacoa
debajo de aleros o en otros lugares
cercados (p. Ej. garajes, pasillos,
etc.).

iNo usar en espacios cerrados!
iSe podria crear una acumulacién
de gases téxicos que podrian pro-
vocar lesiones graves o incluso la
muerte!

28
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* En caso de vientos ligeros, reco-
mendamos colocar la barbacoa en
un espacio exterior protegido del
viento. En caso de fuertes vientos
no debera emplear la barbacoa.

* Coloque la barbacoa en una zona o
en la que los nifios 0 mascotas no
puedan entrar en contacto con ella.

* Durante el montaje y uso de la bar-
bacoa debera ser cauteloso para o
evitar arafiazos o cortes causados
por los bordes cortantes de las pie-
zas metalicas. Sea cauteloso al
colocar las manos encima o
debajo de la barbacoa.

* Recomendamos tener un extintor
a mano. Dirijase a las autoridades
competentes para consultar el .
tamafio y tipo adecuado de extintor
de incendios.

* Riegue la superficie debajo y al
rededor de la barbacoa con una
manguera de agua para extinguir .
restos de carbon o chispas que
podrian haber caido al suelo
durante el uso.

Indicaciones de seguridad
para el uso

¢ Antesdel primer uso, debera quitar
todas los adhesivos y etiquetas de

la barbacoa.

* Para las barbacoas abiertas y
cerradas, asi como de instala-
cién fija: No use la barbacoa
nunca en espacios cerrados y/o
habitados como p.ej. Edificios,
tiendas de campafia, caravanas,

DY
X

autocaravanas, embarcaciones,
etc. Peligro de intoxicacion por
monoxido de carbono.

Actue siempre con cautela y pre-
caucion mientras usa la barbacoa.

JATENCION! La barbacoa se
calienta mucho durante el uso y no
debe moverse mientras esté en
marcha.

Bloquee la barbacoa para evitar un
desplazamiento involuntario
durante el uso.

Use guantes de protecciodn resis-
tentes al calor.

No toque las superficies calientes
de la barbacoa.

No vista prendas holgadas. Las
mangas anchas se podrian incen-
diar con facilidad. Asegurese que
su pelo no entre en contacto con la
barbacoa.

jATENCION! Mantenga alejados a
los nifios y las mascotas.

No deje la barbacoa sin supervi-
sién mientras permanezca en uso.

Use la barbacoa unicamente con
la parrilla de carbén puesta. La
parrilla de carbon no se puede
extraer mientras quede carbén
ardiente sobre ella. Preste aten-
cién al ajustar la altura: el asa
podria estar muy caliente.

La barbacoa solo se puede usar si
esta completamente montada. No
se recomienda el uso de comple-
mentos que no hayan sido desa-
rrollados por la BAHAG AG explici-
tamente para el presente producto,
estos podrian provocar dafios per-
sonales o materiales.
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Antes del primer uso, debe calen-
tar la barbacoa y mantener el com-
bustible antes de realizar la pri-
mera barbacoa durante 30 minutos
con brasas candentes.

No emplee nunca carbon tratado
con encendedor liquido. Emplee
unicamente carbén vegetal puro,
briquetas de carbén vegetal o com-
binaciones de carbén y lefia de
elevada calidad.

jATENCION! jNo use alcohol o
gasolina para encender o volver a
encender la barbacoa! jUtilice uni-
camente encendedores que cum-
plan con la norma EN 1860-3!

El uso de gasolina, queroseno,
alcohol o productos similares
podria provocar una explosion que
podria causar lesiones graves.

El uso de productos inadecuados
podria causar una llama o explo-
sion que podrian causar lesiones
graves.

No vierta nunca encendedores
liquidos u otros liquidos inflama-
bles o carbén tratado con ellos
sobre carbon caliente o ardiente,
existe el peligro de un retorno de
llama que podria causar quemadu-
ras graves.

Si emplea un encendedor liquido,
debera tratarse de un encendedor
apropiado para carbén vegetal.
Respete todas las indicaciones y
advertencias de seguridad del
fabricante relativas al producto.

Si emplea encendedor liquido deje
que el carbon se consuma con la

tapa de la barbacoa abierta hasta
que esté cubierto de una fina capa
de ceniza clara (esto tarda aprox.
20 minutos). De esta forma se

puede consumir el encendedor
liquido. En caso de no respetarlo
se podrian acumular gases de
combustion en la barbacoa que al
abrir la tapa podrian provocar una
llama o explosion.

Los encendedores (liquidos o soli-
dos) o demas materiales combusti-
bles no se deberan almacenar
debajo o cerca de la barbacoa.

Al afiadir combustible (carbon
vegetal, briquetas de carbon vege-
tal y/o lefia) debera actuar con
suma precaucién y seguir las indi-
caciones expuestas en » Afadir.
combustible — pag. 35

No colocar los alimentos a asar
hasta que el combustible esté
cubierto con una fina capa de
ceniza.

Si la grasa que gotea se incen-
diara, debe cerrar la tapa para aho-
gar la llama.

Los incendios provocados por
grasa se tienen que ahogar. Si la
grasa que gotea se incendiara, no
use nunca agua para apagar las
llamas.

jAtencién al abrir la tapa! Si el
fuego entra, de repente, en con-
tacto con aire fresco pueden saltar
las llamas. jMantenga las manos,
la cara y el cuerpo alejados del
humo calientes y las llamas!

Abrir la tapa de la barbacoa siem-
pre por completo. Si la tapa no
estuviera completamente abierta,
podria recuperar la posicion
cerrada y causar lesiones.

Controle con regularidad el nivel
de grasa en la bandeja colectora
de grasa y vaciela o cambiéla
cuando su nivel de llenado esté a
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tres cuartos. Realice esta tarea
con sumo cuidado, la bandeja
colectora de grasa y su contenido
podrian quemar.

* Asegurese de que no queden res-
tos de carbdn y/o lefia en las pare-
des interiores de la barbacoa. Esto
podria disminuir notablemente la
vida util del metal y deteriorar el
aspecto de su barbacoa.

¢ No intente realizar medidas de
mantenimiento diferentes a las
medidas expuestas en el presente
manual de instrucciones.

* Los posibles arreglos deberan ser
realizado Unicamente por BAHAG
AG.

Indicaciones de seguridad
para después del uso

jRiesgo de incendio! Después de
haber utilizado la barbacoa, no deje los
combustibles nunca sin vigilancia.

— Espere a quitar la ceniza y los res-
tos de combustible hasta que
estén completamente enfriados.
No vierta los restos calientes
nunca a la basura doméstica.

Volumen de suministro

Montaje

ATENCION! Peligro de cor-
tes! Se ha intentado todo para
evitar los bordes cortantes en
las piezas de metal. No obs-
tante, actle con precaucion
durante el montaje para evitar
lesiones.

— Lea las indicaciones para el mon-
taje y las indicaciones de seguri-
dad con detenimiento. TOmese el
debido tiempo para el montaje de
la barbacoa y realice el montaje en
un espacio de aprox. 2 a 3 metros
cuadrados.

Mantenga todas las herramientas y
piezas necesarias al alcance.

Nota: Primero una todas las
piezas sin fijarlas de completo.
Una vez finalizado el montaje
debera fijar todos los tornillos a
tope.

Nota: Encontrara los dibujos
en » Volumen de suministro —

pag. 2

Nota: Encontrara los dibujos
en » Volumen de suministro —

pag. 2

1. Monte en primer lugar las asas con
el tornillo (E), tal como se muestra
en la ilustracion.

2. Fije el asa (1) con los tornillos,
arandelas y las tuercas (A) en la
cuba (9).

3. Alinee el agujero del soporte para
la parrilla para carbéon (7) con los
orificios de la cuba (9) y la base de
apoyo (10). Fije las partes con los
tornillos, arandelas y las tuer-
cas (A). No lo apriete auin del todo.
Repita el mismo paso para los
otros dos soportes de la parrilla de
carbon.
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4.

7.

Coloque los tornillos y las arande-
las (B) en la base de apoyo para
las patas y, a continuacién, intro-
duzca la pata larga (16) en la base
de conexion para la pata (10).
Apriete los tornillos y las arande-
las (B) con la mano. El asa de la
cuba debe fijarse en las patas lar-
gas. Repita el mismo paso para las
patas de las ruedas (15). No lo
apriete aun del todo.

Coloque la bandeja inferior (17) en
el extremo largo de la pata (16). En
primer lugar, introduzca la punta
curva en el orificio de la pata larga,
y luego oriéntela a la posicion
correcta para introducir el otro
extremo en las patas de las rue-
das (15). Fije la rueda (18) con la
arandela grande y la tuerca (D). A
continuacion, coloque la tapa (19)
en la rueda (18). Ahora, apriete
todos los tornillos para fijar cada
pata a la estructura inferior.

Pase el extremo largo de la

cuba (11) por el orificio del marco
de recolector de cenizas (12) y, a
continuacion, fije el regulador de
tiro con el tornillo, la arandela y la
tuerca (A) en la cuba (8). Coloque
el marco del colector de cenizas en
el orificio de la base de conexion
para las patas (10). Coloque el asa
del colector de cenizas (13) en el
compartimento del colector de
cenizas (14). Introduzca el colector
de cenizas (14) en el marco.

Alinee el orificio del asa (1), el orifi-
cio de la tapa (5) y el orificio del
soporte de la tapa (4). Fije el

asa (1) mediante los tornillos,
arandelas y las tuercas (A) a la
tapa (5) y, mediante el mismo
juego de tornillos (A), fije el regula-

10

11.

12.

13.

dor de tiro (2) en la tapa. Quite la
tuerca (C) del termémetro y moén-
telo con la tuerca (C) en la tapa (5).

Coloque la parrilla para carbén (8)
en la cuba (9) y la parrilla de coc-
cion (6) sobre la cuba.

Fije el asa (1) con los tornillos,
arandelas y las tuercas (A) en la
cuba (9).

. Alinee el orificio (7) de la parrilla

para carbén y la base de conexién
para las patas (10) en los orificios
de la cuba (9), y fijelo con los torni-
llos, arandelas y las tuercas (A).
No lo apriete aun del todo. Repita
el mismo paso para los otros dos
soportes de la parrilla de carbén.

Coloque los tornillos y las arande-
las (B) en la base de apoyo para
las patas y, a continuacion, intro-
duzca la pata larga (16) en la base
de conexion para la pata (10).
Apriete los tornillos y las arande-
las (B) con la mano. El asa de la
cuba debe fijarse en las patas lar-
gas. Repita el mismo paso paralas
patas de las ruedas (15). No lo
apriete aun del todo.

Coloque la bandeja inferior (17) en
el extremo largo de la pata (16). En
primer lugar, introduzca la punta
curva en el orificio de la pata larga,
y luego oriéntela a la posicion
correcta para introducir el otro
extremo en las patas de las rue-
das (15). Fije la rueda (18) con la
arandela grande y la tuerca (D). A
continuacion, coloque la tapa (19)
en la rueda (18). Ahora, apriete
todos los tornillos para fijar cada
pata a la estructura inferior.

Pase el extremo largo de la
cuba (11) por el orificio del marco
de recolector de cenizas (12) y, a
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continuacion, fije el regulador de
tiro con el tornillo, la arandela y la
tuerca (A) en la cuba (8). Coloque
el marco del colector de cenizas en
el orificio de la base de conexion
para las patas (10). Coloque el asa
del colector de cenizas (13) en el
compartimento del colector de
cenizas (14). Introduzca el colector
de cenizas (14) en el marco.

14. Alinee el orificio del asa (1), el orifi-
cio de la tapa (5) y el orificio del
soporte de la tapa (4). Fije el
asa (1) mediante los tornillos,
arandelas y las tuercas (A) a la
tapa (5) y, mediante el mismo
juego de tornillos (A), fije el regula-
dor de tiro (2) en la tapa. Quite la
tuerca (C) del termémetro y mén-
telo con latuerca (C) en latapa (5).

15. Coloque la parrilla para carbon (8)
en la cuba (9) y la parrilla de coc-
cion (6) sobre la cuba.

— iTense bien todos los tornillos y las

tuercas!

Colocacion

Coloque la barbacoa en un espa-
cio abierto, sobre una superficie
dura, lisa, no combustible y respe-
tando la distancia de seguridad a
aleros y materiales inflamables.
Mantenga una distancia prudente
aventanas y puertas abiertas para
impedir que el humo pueda pene-
trar en la casa.

Encendido

iConsidere y respete las indicacio-
nes de seguridad relativas al encen-
dido de la barbacoa!

& PELIGRO! jRiesgo de explo-

sién! Siemplea un encendedor
liquido, debera tratarse de un
encendedor apropiado para
carbon vegetal. Respete todas
las indicaciones y advertencias
de seguridad del fabricante
relativas al producto.

Nota: El desmontaje se reali-
zara en orden invertido.

Uso

Recomendamos emplear encendedo-
res sélidos, a poder ser, en combina-
cién con una chimenea de encendido.
Este método de encendido es mas
simple y seguro que el encendido con
encendedores liquidos.

& PELIGRO! jRiesgo de que-

maduras! Lea todas las indica-
ciones generales y de seguri-
dad con detenimiento antes de

Nota: No sobrepase la canti-

dad de encendedor permitida.

poner la barbacoa en marcha.

Solo se permite emplear como maximo
3,0 kg de combustible en la barbacoa.

No cargar las bandejas auxiliares con
mas de 7 kg.

— Abra la tapa.
— Extraiga las parrillas.

— Coloque la parrilla del carbon en el
nivel mas bajo.

— Abratodas las correderas de venti-
lacion.
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Encendido dentro de la
barbacoa

— Coloque el carbén vegetal en
forma de una piramide en la barba-
coa.

— Reparta algunos encendedores
sélidos entre el carbon.

— Encienda los encendedores —
recomendamos el uso de una ceri-
lla larga.

— Deje que el carbén se consuma
hasta que esté cubierto de unafina
capa de ceniza clara (esto tarda
aprox. 20 minutos).

Encendido con una chimenea
de encendido

Si emplea una chimenea de encendido
para carbén vegetal, respete todas las
indicaciones y advertencias de seguri-
dad del fabricante relativas al pro-
ducto.

— Deje que el carbén se consuma
hasta que esté cubierto de unafina
capa de ceniza clara (esto tarda
aprox. 20 minutos).

— Vierta el carboén ardiente, con cui-
dado, a la barbacoa (a la cdmara
de fuego o sobre la parrilla de car-
bon).

Asar los alimentos

Nota: Antes del primer uso,
debe calentar la barbacoa y
mantener el combustible antes
de realizar la primera barbacoa
durante 30 minutos con brasas
candentes.

Véase » Quemado — pag. 37

ADVERTENCIA! jRiesgo de
quemaduras! La chimenea de
encendido se calienta mucho,
algunas veces incluso en la
zona del asa. jUse siempre
guantes de seguridad!

ADVERTENCIA! jPosibles
danos para la salud! No colo-
car los alimentos a asar hasta
que el combustible esté
cubierto con una fina capa de
ceniza.

AN

No se apoye a la barbacoa o a posibles
bandejas auxiliares delanteras.

— Rellene la chimenea de encendido
con carbon vegetal o briquetas de
carbén vegetal.

— Coloque unos pocos encendedo-
res soélidos en el centro de la bar-
bacoa (en la camara de fuego o
sobre la parrilla para carbén) y
enciéndalos.

— Coloque la chimenea de encen-
dido sobre los encendedores
ardientes. Gracias al efecto chime-
nea, el carbén comenzara a arder.

Nota: Se recomienda asar los
alimentos con la tapa de barba-
coa cerrada. De este modo se
acorta considerablemente el
tiempo de asado. Cada vez que
se abra la tapa se alarga el
tiempo de coccidn.

Nota: En caso de trozos de
carne mas gruesos, es reco-
mendable emplear un termo-
metro de cocina para asegurar
que el proceso de asado haya
finalizado antes de retirar los
alimentos de la barbacoa.
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Asado de los alimentos

Método directo

El método directo significa que los ali-
mentos se cocinan directamente sobre
el carbdn ardiente. Este método es
ideal para trozos de carne finos y ver-
duras que precisen poca coccion.

Método indirecto

En el método indirecto se colocan los
alimentos en el centro de la parrilla y
los trozos de carbon se reparten a
ambos lados. Coloque una bandeja de
aluminio debajo de los alimentos para
recoger la grasa que gotea. Este
método es ideal para alimentos delica-
dos o alimentos que precisan mas
tiempo de coccidén. De esta forma se
evita que los alimentos se sequen
demasiado y no se tuesten demasiado
a pesar de la larga coccién.

— Reparta el carbdn, en funcién del
método de coccion deseado, con
unas pinzas de barbacoa largas.

— Coloque las parrillas o bien
empleando las asas extraibles o
con guantes de seguridad resis-
tentes al calor.

— Precaliente las parrillas con la tapa
cerrada.

— Coloque los alimentos sobre la
parrilla. Se recomienda asar los ali-
mentos con la tapa de barbacoa
cerrada.

— jA poder ser, so6lo de una vez la
vuelta a los alimentos!

Regular la temperatura

ATENCION! jRiesgo de que-
maduras! Emplee siempre el
asa y guantes de seguridad
para abrir o cerrar la correderas

de ventilacion.

— Para aumentar la temperatura y la
circulacion del aire, abra las corre-
deras de ventilacién a tope.

— Si el aumento de la circulacion de
aire no fuera suficiente para
aumentar la temperatura, afiada
mas combustible.

— Respete las indicaciones del apar-
tado » Anadir combustible —pag.
35

— Sila temperatura es demasiado
alta, cierre las correderas de venti-
lacién un poco.

Anadir combustible

& PELIGRO! jRiesgo de que-
maduras! No vierta nunca
encendedores liquidos u otros
liquidos inflamables o carbén
tratado con ellos sobre carbdn
caliente o ardiente, existe el
peligro de un retorno de llama
que podria causar quemaduras
graves.

Para mantener o aumentar la tempera-
tura de coccion podria ser necesario
afiadir combustible. Dentro de lo posi-
ble, anada el combustible cuando no
se encuentren alimentos sobre la parri-
lla.
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Anadir carbén vegetal/briquetas de
carbon vegetal

Nota: Si emplea una chimenea
de encendido, puede preparar
el carbdn en esta. De esta
forma se acorta el tiempo nece-
sario hasta poder volver a
poner alimentos sobre la parri-
lla.

— Mantenga una distancia prudente.

— Abra la tapa de la camara de coc-
cioén con cuidado. Actle con pre-
caucion, las llamas se podrian avi-
var ante el contacto con aire
fresco.

— Retire los alimentos de la parrilla.

— Retire la parrilla empleando guan-
tes de proteccion.

— Manténgase a una distancia pru-
dente de la barbacoa y retire, con
una pinzas largas de barbacoa,
ligeramente la ceniza del carbén
ardiente.

— Anada mas carbén con unas pin-
zas de barbacoa largas o vierta
con cuidado el carbén preparado
de la chimenea de encendido.
Actue con precaucion para evitar
que salten las cenizas o las chis-
pas.

— Vuelva a colocar la parrilla en su
lugar empleando guantes de segu-
ridad.

En cuanto el carbon vuelva a estar
cubierto con una fina capa de ceniza
blanca podra seguir con la coccién de
sus alimentos.

Después del uso

ADVERTENCIA! jRiesgo de
incendio! No deje el carbén o
las cenizas en la barbacoa sin
supervision. Espere a quitar la
ceniza y los restos de carbén
hasta que estén completa-
mente enfriados. No vierta los
restos calientes nunca a la
basura doméstica.

— Espere a que se hayan apagado
todas las llamas.

— Cierre la tapa

— Cierre las correderas de venti-
lacion
Espere hasta que la barbacoa y todos

sus componentes se hayan enfriado
por completo antes de seguir con ellos.

— Vierta los restos de combustible y
la ceniza, con cuidado, en un reci-
piente metalico no inflamable y rié-
guelos con abundante agua.

— Almacene los restos de combusti-
ble y cenizas apagados a una dis-
tancia de seguridad de los edificios
y demas materiales inflamables.
Mantenga los restos de combusti-
bles y el agua durante 24 horas en
el recipiente de metal antes de
desecharlos.

Cuando no la use, almacene la barba-
coa fuera del alcance de los nifios y en
un lugar seco.
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Limpiezay
mantenimiento

Nota: Paraque subarbacoano
se oxide demasiado, se tiene
que quemar como minimo una
vez al aio y almacenarse siem-
pre de forma tapada cuando no
se usa. Podra adquirir una
cubierta para su barbacoa de
BAHAG AG.

ATENCION! jRiesgo de que-
madura e incendios! Asegu-
rese de que la barbacoa y posi-
bles restos de combustion
estan completamente enfria-
dos.

Limpieza

AVISO! jPosibles daios
materiales! |Se podria danar
la superficie! No utilice objetos
punzantes o frotantes o limpia-
dores abrasivos para la lim-
pieza.

Después de cada uso
— Retire todas las parrillas.

— Elimine los restos de combustibles
y cenizas.

— Friegue las parrillas con un pro-
ducto de limpieza suave y agua,
aclarelas bien y deje que se
sequen completamente.

— Elimine los restos de carbén con
un cepillo de alambre blando.

— Vacie la bandeja colectora de
agua.

— Friegue la bandeja colectora de
grasa con un producto de limpieza
suave y agua, aclarela bien y deje
que se seque completamente.

Con regularidad

Si cuida su barbacoa con regularidad
mantendra su valor y seguridad por
mucho tiempo.

— Friegue todas las parrillas con un
producto de limpieza suave y
agua, aclarelas bien y deje que se
sequen completamente.

— Limpie las superficies interiores y
exteriores de la barbacoa con un
trapo humedo.

— Una vez que se hayan secado
completamente, aplique un poco
de aceite vegetal o un aerosol de
aceite vegetal en las superficies
interiores y las parrillas para evitar
que se oxiden.

En caso necesario

Podra eliminar pequefias superficies
de oxido.

— Veéase » Eliminar superficies oxi-
dadas — pag. 38

Anualmente
La barbacoa se tendr que quemar
una vez al afio.

— Véase » Quemado — pag. 37

Quemado

Nota: Antes del primer uso
debera quemar la barbacoa.
De esta forma las paredes inte-
riores seran mas resistentes al
oxido. Posibles restos de la
producciéon se queman y no
entrar el contacto con los ali-
mentos que se prepararan a
continuacion. jNo acorte el

periodo de quemado!
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Aplique un poco de aceite vegetal
0 un aerosol de aceite vegetal en
las superficies interiores y las parri-
llas. No aplique aceite vegetal o un
aerosol de aceite vegetal en la
parrilla de carbén.

Coloque la parrilla del carbén en el
nivel mas bajo.

Para optimizar la circulacion del
aire, abra las correderas de venti-
lacién a tope.

Encienda el carbon vegetal en una
chimenea de encendido o directa-
mente en la barbacoa (en la
camara de fuego o sobre la parrilla
para carbon).

Véase » Encendido — pag. 33

Mantenga el carbén como minimo
durante 30 minutos ardiendo,
transcurrido dicho tiempo el pro-
ceso de quemado habra finalizado.

Una vez finalizado el quemado, la
barbacoa esta lista para el uso; si
fuera necesario afada mas com-
bustible.

Eliminar superficies oxidadas

ADVERTENCIA! jPosibles
danos para la salud! Aplique
un poco de aceite vegetal o un
aerosol de aceite vegetal en las
superficies interiores y las parri-

llas, no emplee nunca pintura.

Limpie v lije la zona afectada con
lana de acero o una fina tela abra-
siva.

En la superficie exterior, puede
aplicar una pintura de elevada cali-
dad y resistente a las altas tempe-
raturas.

Eliminacién

Este aparato no debera desecharse
con la basura doméstica. Debera des-
echarse de manera correcta. Para mas
informacion, péngase en contacto con
la autoridad competente para el trata-
miento de residuos.

El embalaje esta compuestode (3.
cartdon y materiales debida-
mente marcados que son reuti-

&
lizables.

Los materiales deberan ser reciclados.
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Table des matiéeres

Utilisation conforme a la destination

Sécurité
Matériel fourni
Montage

Utilisation

] 1] =

Entretien et nettoyage
Mise au rebut

Utilisation conforme a la
destination

Le barbecue est exclusivement destiné
a faire griller des aliments (tels que la
viande, le poisson, les légumes, etc.)
au-dessus de charbon de bois ou au-
dessus de briquettes de charbon de
bois.

Le produit n’est pas congu pour une
utilisation commerciale.

Toute utilisation dépassant ce cadre et
non décrite dans ce manuel d'utilisa-
tion constitue un usage abusif et non
autorisé. Le fabricant ne peut pas étre
tenu responsable de dommages en
résultant.

Sécurité

Explication des symboles

Les consignes de sécurité sont claire-
ment indiquées dans le manuel d’utili-
sation. Voici les types de marquage
existants :

DANGER ! Danger imminent
de blessures ou de mort !
Une situation dangereuse
directe qui provoquera des
blessures graves ou la mort.

AVERTISSEMENT ! Risque
probable de blessures ou de
mort ! Une situation générale-
ment dangereuse pouvant pro-
voquer des blessures graves
ou la mort

PRUDENCE ! Eventuelrisque
de blessures ! Une situation
dangereuse pouvant provoquer
des blessures.

AVIS ! Risque de dommages
matériels ! Une situation pou-
vant entrainer des dommages
matériels.

Remarque : Des informations
servant a faciliter la compré-
hension des étapes opération-
nelles.
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m Frangais

Marquages dans le texte

Certains éléments de ce manuel d’utili-
sation sont spécifiquement marqués.
Cela vous permettra de distinguer faci-
lement de quel type de texte il s’agit.

Textes normaux,
e énumérations,

1. Enumérations ou étapes opéra-
tionnelles,

— instructions de travail et
» références croisées.

Consignes de sécurité
fondamentales

¢ Avant de mettre le barbecue en
service, |'utilisateur doit avoir lu et
compris le contenu de ce manuel.

* Respectez les prescriptions de
prévention des accidents généra-
lement reconnues et les consignes
de sécurité jointes. Si vous ne res-
pectez pas ces consignes de sécu-
rité, vous mettez en danger ainsi
que d’autres personnes.

e L'appareil doit exclusivement étre
utilisé s’il est en parfait état tech-
nique et entierement assemblé. Si
I'appareil ou une partie de celui-ci
est défectueux, il doit étre mis hors
service et réparé ou éliminé dans
le respect des prescriptions en
vigueur.

* Tenez les enfants éloignés de
I'appareil ! Conservez I'appareil
hors de portée des enfants et de
personnes non autorisées.

e Soyez prudent/e et en bonne
forme lorsque vous utilisez I'appa-
reil : en effet, tout travail dans un
état de fatigue, en cas de maladie,
sous l'influence d’alcool, de médi-
caments et/ou de drogues consti-

tue un comportement irrespon-
sable vous empéchant d’utiliser
I'appareil avec la prudence néces-
saire.

e Cet appareil n’est pas destiné a
une utilisation par des personnes
(y compris enfants) présentant des
capacités physiques, sensorielles
ou mentales restreintes, non suffi-
samment expérimentées et/ou
sans connaissance du mode d’uti-
lisation. Ces personnes peuvent
cependant travailler sous la sur-
veillance d’'une autre se chargeant
de leur sécurité ou les instruisant
quant a la maniére d’utiliser 'appa-
reil.

* Assurez-vous que les enfants ne
jouent pas avec l'appareil.

* Respecteztoujourslesinstructions
de sécurité, sanitaires et de travail
nationales et internationales en
vigueur.

* Rangez ce manuel d’utilisation en
lieu sQr afin de pouvoir le consulter
ultérieurement.

* Sivous vendez ou remettez cet
appareil a un tiers, remettez-lui
impérativement aussi ce manuel
d'utilisation.

Sécurité lors de la mise en
place

» Utilisez le barbecue uniquement
s’il est placé sur une surface
solide, nivelée, ininflammable et
résistante a sa charge (béton, sol
naturel, etc.). N'utilisez jamais le
barbecue sur des surfaces en bois
ou en d’autres matériaux inflam-
mables.
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* Lorsque vous utilisez le barbecue,
éloignez-le de 3 métres au mini-
mum des batiments ou des maté-
riaux inflammables (arbustes,

drales charbons ou les braises qui
tombent lors du fonctionnement du
barbecue.

arbres, sols en bois, clétures, édi- Sécurité lors de l'utilisation

fices, liquides ou gaz inflam-
mables).

e Utilisez le barbecue exclusivement
a l'air libre, dans un endroit bien
aéré | Ne placez pas le barbecue

Avant d’utiliser le barbecue pour la
premiére fois, enlevez tous les
autocollants et toutes les éti-
quettes.

sous un avant-toit ou dans une

Iy
autre zone enfermée (p. ex. X X - *‘
RAAK:

N

* Ne l'utilisez pas dans des locaux
fermés ! Sinon, il y arisque d’accu-  °
mulation de vapeurs toxiques pou-
vant provoquer des blessures
graves ou la mort !

* Encasde brises légéres, placez le
barbecue a I'extérieur a un endroit
al'abridu vent. Sile vent est fort, le
barbecue ne doit pas étre utilisé.

* Placez le barbecue a un endroit
non accessible par des enfants ou
par des animaux domestiques.

e Soyez prudent/e lors de 'assem-
blage et de I'utilisation de votre
barbecue afin de ne pas vous bles-
Ser ou vous couper sur les arétes

vives des pieces métalliques. J
Soyez prudent/e si vous mettez la
ou les mains sous ou dans le bar- .
becue.

* Nous recommandons de mettre un
extincteur a portée de la main. R

Veuillez contacter les administra-
tions compétentes pour vous infor-
mer sur la bonne taille et la bonne
variante de I'extincteur.

¢ Humidifiez bien la surface en des-
sous et autour du barbecue, avec
un tuyau d’arrosage, ce qui étein-

Voici ce qui est valable pour les
barbecues ouverts et fermés
ainsi que pour les barbecues
fixes : N'utilisez pas le barbecue
dans des locaux fermés et/ou habi-
tables, p. ex. batiments, tentes,
caravanes, camping-cars,
bateaux. Il y a sinon risque de mort
d( a un empoisonnement par de
'oxyde de carbone.

Soyez prudent/e et attentif/ve lors
de l'utilisation de votre barbecue.

ATTENTION ! Le barbecue
devient brllant et ne doit pas étre
déplacé lorsqu’il est allumé.

Bloquez le barbecue pour qu’il ne
glisse pas par inadvertance.

Lors de l'utilisation, portez des
gants de protection résistant a la
chaleur.

Ne touchez pas a des surfaces
brilantes du barbecue.

Ne portez pas de vétements
laches. En effet, les manches non
serrées peuvent rapidement
s’enflammer. Veillez a ce que vos
cheveux n’entrent pas en contact
avec le barbecue.
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ATTENTION ! Tenezles enfants et
les animaux domestiques hors de
la portée du barbecue.

Ne laissez pas le barbecue sans
surveillance lorsqu’il est utilisé.

Utilisez le barbecue exclusivement
lorsque la grille a charbon de bois
est insérée. La grille a charbon de
bois ne doit pas étre 6tée lorsque
du charbon de bois encore chaud
se trouve dessus. Faites attention
lors du réglage de la hauteur : la

poignée peut étre treés bralante !

Le barbecue doit exclusivement
étre utilisé lorsqu’il est entierement
monté. Une utilisation de pieces
rapportées que la société BAHAG
AG n’a pas spécifiquement
construites pour ce produit est
déconseillée et peut entrainer des
dommages corporels ou matériels.

Allumez le barbecue avant sa pre-
miére utilisation et maintenez le
combustible sur les grilles dans un
état ardent pendant au moins 30
minutes avant la premiére cuisson
de vos aliments sur le barbecue.

N’utilisez jamais un charbon de
bois prétraité avec de I'allume-feu
liquide. Utilisez exclusivement du
charbon de bois, des briquettes de
charbon de bois ou des mélanges
de charbon et de bois de qualité
supérieure.

ATTENTION ! N'utilisez pas
d’alcool dénaturé ou d’essence
pour allumer ou réallumer le barbe-
cue ! N'utilisez que des dispositifs
d’allumage conformes a la norme
EN 1860-3 !

L'utilisation d’essence, de kéro-
séne, d’alcool ou de produits simi-
laires pourrait provoquer une
explosion et causer éventuelle-
ment des blessures graves.

L utilisation de produits inappro-
priés peut donner lieu a la forma-
tion d’'un jet de flamme ou a une
explosion susceptible de provo-
quer graves de blessures.

Ne mettez pas d’allume-feu liquide
ou d’autres liquides combustibles
sur le charbon de bois déja chaud
ou ardent, niun charbon traité avec
un tel produit étant donné qu’ily a
risque de retour de flamme et de
graves bralures.

Si vous utilisez un allume-feu
liquide, ce dernier doit étre homo-
logué pour l'allumage de charbon
de bois. Respectez les avertisse-
ments et les instructions d'utilisa-
tion du fabricant.

Si vous utilisez un allume-feu
liquide, laissez brdler le charbon
de bois en laissant le couvercle du
barbecue ouvert et patientez
jusqu’a ce qu’il soit recouvert de
cendres claires (cela dure environ
20 minutes). L'allume-feu liquide
peut ainsi étre brdlé. Si cela n’est
pas observé, il y a risque d’accu-
mulation de gaz de fumées prove-
nant de l'allume-feu liquide dans le
barbecue et il y a par conséquent
risque de formation d’un jet de
flamme ou d’une explosion lors de
I'ouverture du couvercle.

Les allume-feu (solides ou
liquides) ou d’autres produits et
liquides combustibles ne doivent
pas étre stockés sous ou a proxi-
mité du barbecue.
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* Lors du chargement de combus-
tible (charbon de bois, briquettes
de charbon de bois et/ou bois),
vous devez étre trés prudent/e et
respecter les instructions dans la
rubrique » Rechargement de
combustible — p. 48

¢ Avant de mettre les aliments sur la
grille, patientez jusqu’a ce que le
combustible soit recouvert d’'une
couche de cendres.

e Sila graisse qui s’égoutte
s’enflamme, vous devez fermer le
couvercle afin d’étouffer la flamme.

e Les feux provoqués par de la
graisse doivent étre étouffés. N'uti-
lisez jamais d’eau pour éteindre les
feux provoqués par la graisse qui
s’est écoulée.

* Prenezgarde lors de I'ouverture du
couvercle ! Si de I'air frais vient
brusquement en contact avec le
feu, il y a le cas échéant formation
de flammes jaillissantes. Tenez les
mains, le visage et le corps a suffi-
samment éloignés des vapeurs
brdlantes et des flammes jaillis-
santes !

e Ouvrez le couvercle du barbecue
toujours entiérement. Si le cou-
vercle n’est pas entierement
ouvert, il risque de retomber sur sa
position fermée et de provoquer
des blessures.

e Contrblez régulierement le niveau
de graisse dans le bac de collecte
et videz ce dernier ou remplacez-le
lorsqu’il est rempli aux deux tiers.
Soyez extrémement prudent/e ; le
bac et le contenu du bac de col-
lecte de graisse peuvent étre trés
chauds.

* Veillez a ce que le charbon de bois
ou le bois n'adhére pas sur les
parois du barbecue. Celarisquerait
en effet de raccourcir la durée de
vie du métal et d’altérer I'aspect de
votre barbecue.

* Netentez pas d’entretenir le barbe-
cue d’une autre maniére que celle
décrite dans ce manuel d'utilisa-
tion.

¢ Toute réparation doit étre confiée
exclusivement a la société BAHAG
AG.

Sécurité apreés l'utilisation
Risque d’incendie ! Aprés toute utilisa-
tion, ne laissez pas les restes de com-
bustible et de cendre sans surveil-
lance.

— Enlevez les cendres et le reste de
combustible uniquement lorsqu’ils
se sont entierement refroidis. Ne
jetez jamais les restes brilants ou
chauds dans les ordures ména-
geres !

Matériel fourni

Remarque : Vous trouverez
les illustrations sous
» Contenu de la livraison —

p. 2

Montage

ATTENTION ! Risque de cou-
pure ! Tous les efforts ont été
déployés afin d’éviter des
arétes vives sur les compo-
sants. Lors de I'assemblage,
soyez prudent/e afin d’éviter de
vous blesser.
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Veuillez lire attentivement les ins-
tructions d’assemblage et les
consignes listées de sécurité. Pre-
nez votre temps pour 'assemblage
du barbecue et placez-le a un
endroit libre de 2 a 3 métres carrés.

Préparez tous les outils et toutes les
piéces requises.

Remarque : Vissez d’abord
toutes les pieces sans trop ser-
rer. Ne serrez les raccords vis-
sés qu’une fois le montage
achevé.

Remarque : Vous trouverez
les illustrations sous
» Contenu de la livraison —

p. 2

Montez d'abord les pieces de la
poignée avec la vis (E) comme
illustré.

Fixez la poignée (1) sur le bac a
feu (9) a l'aide de vis, rondelles et
écrous (A).

Alignez le trou des supports de
grille a charbon de bois (7) avec
les trous du bac a feu (9) et le pied
de support (10). Fixez les piéces a
I'aide de vis, rondelles et

écrous (A). Ne resserrez pas.
Répétez la méme étape pour les
deux autres supports de charbon
de bois.

Placer les vis et les rondelles (B)
sur le tube de pied, puis insérez les
pieds longs (16) dans le tube de
pied de base (10). Serrez les vis et
les rondelles (B) a la main. La poi-
gnée du bac a feu doit étre atta-
chée aux longs pieds. Répétez la
méme étape pour le pied a

roue (15). Ne resserrez pas.

5.

7.

Insérer la tablette inférieure (17)
dans l'extrémité du long pied (16).
La pointe pliée doit d'abord étre
insérée dans le trou du long pied,
puis alignée et l'autre extrémité
insérée dans le pied a roue (15).
Fixez la roue (18) avec la grande
rondelle et I'écrou (D). Fixez le
cache-roue (19) a la roue (18).
Serrez chaque vis pour fixer
chaque pied a l'unité inférieure.

Laissez la longue extrémité du bac
a feu (11) a travers le trou dans le
cadre de récupération des
cendres (12), puis fixez le trou
d'aération au bac a feu (8) avec la
vis, la rondelle et I'écrou (A). Insé-
rez le cadre de récupération des
cendres dans le trou du tube de
pied de base (10). Insérez la poi-
gnée du cadre de récupération des
cendres (13) dans le compartiment
du dispositif de récupération des
cendres (14). Faites glisser le dis-
positif de récupération des
cendres (14) dans le cadre.

Alignez le trou de la poignée (1), le
trou du couvercle (5) et le trou du
support de couvercle (4). Fixez la
poignée (1) avec la vis, la rondelle
et les écrous (A) sur le cou-
vercle (5) et fixez la sortie d'air (2)
sur le couvercle avec le méme jeu
de vis (A). Enlevez I'écrou (C) du
thermometre et fixez-le au cou-
vercle (5) avec I'écrou (C).

Placez le récipient de charbon de
bois (8) dans le bac a feu (9) et pla-
cer la grille (6) sur le bac a feu.
Fixez la poignée (1) sur le bac a

feu (9) a l'aide de vis, rondelles et
écrous (A).
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10. Alignez le trou (7) de la grille a
charbon de bois et le tube de pied
de base (10) dans les trous pour le
bac a feu (9), fixez avec des vis,
des rondelles et des écrous (A).
Ne resserrez pas. Répétez la
méme étape pour les deux autres
supports de charbon de bois.

11. Placez les vis et les rondelles (B)
sur le tube de pied, puis insérez les
pieds longs (16) dans le tube de
pied de base (10). Serrez les vis et
les rondelles (B) a la main. La poi-
gnée du bac a feu doit étre atta-
chée aux longs pieds. Répétez la
méme étape pour le pied a
roue (15). Ne resserrez pas.

12. Insérez la tablette inférieure (17)
dans I'extrémité du long pied (16).
La pointe pliée doit d'abord étre
insérée dans le trou du long pied,
puis alignée et I'autre extrémité
insérée dans le pied a roue (15).
Fixez la roue (18) avec la grande
rondelle et I'écrou (D). Fixez
ensuite le cache-roue (19) a la
roue (18). Serrez chaque vis pour
fixer chaque pied a l'unité infé-
rieure.

13. Laissez la longue extrémité du bac
a feu (11) a travers le trou dans le
cadre de récupération des
cendres (12), puis fixez le trou
d'aération au bac a feu (8) avec la
vis, la rondelle et I'écrou (A). Insé-
rez le cadre de récupération des
cendres dans le trou du tube de
pied de base (10). Insérez la poi-
gnée du dispositif de récupération
des cendres (13) dans le comparti-
ment du dispositif de récupération
des cendres (14). Faites glisser le
dispositif de récupération des
cendres (14) dans le cadre.

14. Alignez le trou de la poignée (1), le
trou du couvercle (5) et le trou du
support de couvercle (4). Fixez la
poignée (1) avec la vis, la rondelle
et les écrous (A) sur le cou-
vercle (5) et fixez la sortie d'air (2)
sur le couvercle avec le méme jeu
de vis (A). Enlevez I'écrou (C) du
thermometre et fixez-le au cou-
vercle (5) avec I'écrou (C).

15. Placez le récipient de charbon de
bois (8) dans le bac a feu (9) et pla-
cez la grille (6) sur le bac a feu.

— Serrez a fond toutes les vis et
écrous !

Remarque : Le démontage
s’effectue dans le sens inverse

des opérations de montage.

Utilisation

lures ! Veuillez lire attentive-
ment toutes les consignes de
sécurité et toutes les instruc-
tions avant de mettre le barbe-
Ccue en service.

Q DANGER ! Risque de bri-

La charge de combustible maximale
du barbecue est d’ 3,0 kg.

La capacité de charge maximale des
surfaces de dépose est de 7 kg.

Mise en place

— Placez le barbecue a I'air libre sur
une surface solide, nivelée, inin-
flammable et a une distance sire
des avant-toits ou des matériaux
combustibles. Placez le barbecue
a une distance slre des fenétres
ou des portes ouvertes afin d’éviter
toute pénétration de fumées dans
votre maison.
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Allumage

Respectez les consignes de sécu-
rité pour 'allumage !

sion ! Si vous utilisez un
allume-feu liquide, ce dernier
doit étre homologué pour I'allu-
mage de charbon de bois. Res-
pectez les avertissements et les
instructions d’utilisation du
fabricant.

c DANGER ! Risque d’explo-

Nous recommandons d’utiliser des
allume-feu solides, de préférence en
combinaison avec une cheminée
d’allumage. Cette méthode d’allumage
est simple et plus slre que I'utilisation
d’allume-feu liquides.

Remarque : Pour chaque opé-
ration de chargement, utilisez
exclusivement la quantité de
combustible maximum autori-
sée.

— Ouvrez le couvercle.
— Enlevez les grilles.

— Accrochez la grille a charbon de
bois sur le niveau le plus bas.

— Ouvrez tous les clapets d’aération.

Allumage dans le barbecue

— Empilez le charbon de bois sur le
barbecue en formant une pyra-
mide.

— Répartissez de fagon homogéne
quelques allume-feu solides.

— Allumez l'allume-feu, de préfé-
rence en utilisant une grande allu-
mette.

— Laissez braler le charbon de bois
jusqu’a ce qu’il soit recouvert de
cendres claires (cela dure environ
20 minutes).

Allumage avec une cheminée
d’allumage

Si vous utilisez une cheminée d’allu-
mage pour charbon de bois, observez
les avertissements et les instructions
d’utilisation du fabricant du produit.

AVERTISSEMENT ! Risque
de brilures ! La cheminee
d’allumage devient bridlante, le
cas échéant également dans la
zone de la poignée. Portez des
gants de protection !

— Remplissez la cheminée d’allu-
mage avec du charbon de bois ou
avec des briquettes de charbon de
bois.

— Placez quelques allume-feu
solides au centre du barbecue
(dans le bac de combustion ou sur
la grille & charbon de bois) et allu-
mez-les.

— Placez la cheminée d’'allumage au-
dessus de I'allume-feu brdlant.
L’effet de cheminée enflamme le
charbon de bois.

— Laissez brdler le charbon de bois
jusqu’a ce qu’il soit recouvert de
cendres claires (cela dure environ
20 minutes).

— Versez prudemment le charbon de
bois ardent dans le barbecue
(dans le bac de combustion ou sur
la grille & charbon de bois).
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Griller

Remarque : Avant la premiére
utilisation, le barbecue doit étre
allumé et le combustible sur le
barbecue doit étre maintenu
brdlant pendant au moins 30
minutes avant la premiére utili-
sation.

Voir » Chauffage initial — p. 50

AVERTISSEMENT ! Risques
& éventuels pour la santé !
Avant de mettre les aliments

surla grille, patientez jusqu’a ce
que le combustible soit recou-

vert d’une couche de cendres.

Ne vous appuyez jamais contre le bar-
becue ou sur les éventuelles surfaces
de dépose situées a I'avant.

Remarque : Pour griller de
maniére optimale, le couvercle
doit étre fermé. Ainsi, le temps
de cuisson est nettement
réduit. Toute ouverture pro-
longe le temps de cuisson.

Remarque : En cas de mor-
ceaux de viande plus épais,
veuillez toujours utiliser un
thermomeétre a viande afin
d’assurer que I'opération de
cuisson soit entierement termi-
née avant de retirer les ali-
ments du barbecue.

Griller des aliments

Griller directement

Pour griller, les aliments doivent étre
placés directement au-dessus du char-
bon de bois ardent. Cela est particulie-

rement adapté aux morceaux de
viande minces et aux légumes n’exi-
geant qu’une courte durée de cuisson.

Griller indirectement

Pour griller indirectement, les aliments
doivent étre placés au centre de la
grille — les morceaux de charbon de
bois doivent étre répartis sur les bords
a droite et a gauche. Placez un bac en
aluminium sous les aliments afin de
collecter la graisse qui s’égoutte. Cette
méthode est idéale pour des aliments
tendres ou exigeant une longue durée
de cuisson. lls sechent moins vite et ne
brunissent pas trop en cas de longs
temps de cuisson.

— Répartissez le charbon de bois
selon la méthode de cuisson sou-
haitée en utilisant une longue
pince a grillade.

— Placez les grilles a 'aide de la poi-
gnée amovible ou en portant des
gants de protection résistants a la
chaleur.

— Chauffez les grilles en laissant le
couvercle fermé.

— Mettez les aliments sur la grille.
Grillez a couvercle fermé.

— Retournez les aliments de préfeé-
rence une fois seulement !

Régulation de la température

ATTENTION ! Risque de brii-
lures ! Utilisez toujours la poi-
gnée et des gants de protection
afin de régler les clapets d’aéra-
tion.

— Pour augmenter la chaleur et pour
ameéliorer la circulation d’air, vous
devrez ouvrir entierement les cla-
pets d’aération.
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— Sil'amélioration de la circulation
d’air ne suffit pas pour augmente la
température, ajoutez du combus-
tible.

— Respectez les instructions au
paragraphe » Rechargement de
combustible — p. 48

— Sila température est trop élevée,
refermez Iégérement les clapets
d’aération.

Rechargement de
combustible

DANGER ! Risque de brii-
& lures ! Ne mettez jamais
d’allume-feu liquide ou d’autres
liquides combustibles ou des
combustibles traités avec un tel
produit sur le combustible br-
lant ou chaud étant donné qu’il
y a risque de retour de flamme
et de graves bralures.

Un rechargement de combustible peut
s’avérer nécessaire pour maintenir ou
augmenter la température de cuisson.
Rechargez le combustible de préfé-
rence lorsqu’aucun aliment n’est sur la
grille.

Rechargement de charbon de bois/
briquettes de charbon de bois

Remarque : Si vous utilisez
une cheminée d’allumage,
vous pouvez y préchauffer le
charbon de bois. De cette
maniére, vous réduisez le
temps d’attente jusqu’a ce que
les aliments puissent étre remis
en place.

— Ouvrez prudemment le couvercle
de la chambre de cuisson. Soyez
prudent/e étant donné que les
flammes risquent de jaillir lorsque
le feu rentre soudainement en
contact avec de I'air frais.

— Retirez les aliments de la grille de
cuisson.

— Enlevez la grille de cuisson en por-
tant des gants de protection.

— Gardez une distance de sécurité
par rapport au barbecue et enlevez
les cendres présentes dans le
charbon de bois ardent a I'aide
d’une longue pince a grillades.

— Chargez le charbon de bois en uti-
lisant une longue pince a grillade
ou rechargez lentement du char-
bon de bois ardent préparé dans la
cheminée d’allumage. Soyez pru-
dent/e pour ne pas provoquer de
tourbillons de cendres et d’étin-
celles.

— Remettez la grille de cuisson en
place en portant des gants de pro-
tection résistants a la chaleur.

Une fois que le charbon de bois est de
nouveau recouvert de cendres
blanches, vous pouvez poursuivre la
cuisson.

Apreés l'utilisation

— Tenez-vous a distance.

AVERTISSEMENT ! Risque
d’incendie ! Ne laissez jamais
le charbon et les cendres sans
surveillance sur le barbecue.
Enlevez les cendres et le reste
de combustible uniquement
lorsqu’ils se sont entierement
refroidis. Ne jetez jamais les
restes bralants ou chauds dans
les ordures ménageéres !
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— Patientez jusqu’a ce que toutes les Nettoyage

flammes se soient étouffées.

— Fermez le couvercle
— Fermez les clapets d’aération

Laissez toujours bien se refroidir le
barbecue et tous les composants
avant de les toucher.

AVIS ! Risque d’endommage-
ment de I’appareil ! La sur-
face risque d’étre endomma-
gée ! Pour le nettoyage, vous
ne devez pas utiliser de net-
toyant abrasif, rayant ou agres-
sif.

— Mettez prudemment les restes de
combustible et les cendres dans
un bac métallique ininflammable et
trempez-les entierement dans de
l'eau. -

— Stockez les combustibles et les
cendres éteints a une distance -
sdre de tous les batiments et maté-
riaux inflammables. Laissez les
restes de combustible et 'eau
dans le bac métallique pendant 24
heures avant d’éliminer le contenu.

Stockez le barbecue hors de portée
des enfants et a un endroit sec lorsqu'’il
n'est pas utilisé.

Entretien et nettoyage

Remarque : Afin de protéger
votre barbecue contre une trop

pour votre barbecue peut étre
commandé directement auprés
de la BAHAG AG.

ATTENTION ! Risque de br-
lures et d’incendie ! Veillez a -
ce que le barbecue et que

d’éventuels restes de combus-
tible se soient entierement —
refroidis.

Apreés l'utilisation

Enlevez toutes les grilles.

Enlevez tous les restes de com-
bustible et de cendre.

Lavez les grilles de cuisson avec
un nettoyant doux et avec de I'eau,
rincez-les soigneusement et lais-
sez-les entierement sécher.

Nettoyez les grilles a charbon de
bois avec une brosse métallique
souple.

Videz le bac de collecte de graisse.

Lavez les bacs de collecte de
graisse avec un nettoyant doux et
avec de I'eau, rincez-les soigneu-
sement et laissez-les entiérement
sécher.

grande oxydation, il doit &tre A intervalles réguliers

allumé au moins une fois par an Un entretien régulier permet de

et étre recouvert lorsqu’il n’est conserver la valeur et la sécurité de
pas utilisé. Un recouvrement votre barbecue.

Lavez toutes les grilles avec un
nettoyant doux et avec de I'eau,
rincez-les soigneusement et lais-
sez-les entierement sécher.

Nettoyez la surface intérieure et la
surface extérieure du barbecue
avec un chiffon humide.

Une fois que tout a bien séché,
essuyez les surfaces intérieures et
la grille de cuisson avec un peu
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d’huile végétale ou utilisez un
spray d’huile végétale afin d’éviter
la formation de rouille.

Au besoin

Vous pouvez éliminer vous-méme de
petites taches de rouille.

— Voir» Elimination des taches de
rouille — p. 50

Une fois par an
Le barbecue doit tre allum une fois
par an

— Voir » Chauffage initial — p. 50

Chauffage initial

Remarque : Avant la premiére
utilisation, le barbecue doit étre
allumé pour un chauffage ini-
tial. Cela a pour but de rendre
les parois résistantes a la for-
mation de rouille. D’éventuels
résidus provenant de la pro-
duction sont brilés et éliminés
pour ne pas pénétrer dans les
aliments. Ne raccourcissez pas
la durée du chauffage initial !

— Allumez le barbecue a charbon de
bois dans une cheminée d’allu-
mage ou directement dans le bar-
becue (dans le bac de combustion
ou sur la grille a charbon de bois).

— Voir » Allumage —p. 46

— Maintenez le charbon ardent pen-
dant 30 minutes au minimum.
Aprés quoi, I'opération de chauf-
fage est terminée.

— Aprés le chauffage initial, le barbe-
cue est prét a la cuisson ; vous

devrez le cas échéant recharger
du charbon de bois.

Elimination des taches de rouille

AVERTISSEMENT ! Risques
éventuels pour la santé ! Ne
traitez 'espace intérieur et les
grilles que lIégerement avec de
I'huile végétale ou avec un
spray d’huile végétale et n'utili-

sez jamais de laque a cet effet.

— Appliquez un peu d’huile végétale
ou utilisez un spray d’huile végé-
tale sur les surfaces intérieures du
barbecue et sur les grilles de cuis-
son. Ne mettez pas d’huile végé-
tale ou n'utilisez pas de spray
d’huile végétale sur la grille a char-
bon de bois ou sur la surface exté-
rieure.

— Placez la grille a charbon de bois
au niveau le plus bas.

— OQuvrez les clapets d’aération pour
un apport suffisant d’air frais.

— Nettoyez et poncez I'endroit
endommagé avec une toile émeri
ou avec un abrasif a granulation
fine.

— La surface extérieure peut étre
réparée avec une laque de haute
qualité résistante a la chaleur.

Mise au rebut

Cet appareil ne doit pas étre jeté avec
les ordures ménageéres ! Eliminez-le
conformément aux prescriptions. Vous
trouverez des informations a ce sujet
aupres de I'association des déchette-
ries compétentes.

L'emballage est constitué de
carton et de matériaux mar-
qués qui peuvent étre recyclés.
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Remettez ces matériaux aux services
de recyclage.
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Smaltimento

Uso conforme

Il barbecue é pensato esclusivamente
per grigliare i cibi (pesce, carne, ver-
dure, ecc.) su carbonella o bricchette.

Questo apparecchio non & concepito
per I'impiego industriale.

Qualsiasi altro impiego non descritto
nelle presenti istruzioni per 'uso sara
considerato improprio. Il produttore
declina qualsiasi responsabilita per
eventuali danni.

Sicurezza

Spiegazione dei simboli

Nelle presenti istruzioni per I'uso, le
avvertenze per la sicurezza vengono
indicate in modo chiaro. Le immagini
utilizzate sono le seguenti:

AVVERTENZA! Probabile
pericolo di lesioni o di morte!
Situazione generalmente peri-
colosa, che pud causare gravi
lesioni, perfino letali.

PRUDENZA! Eventuale peri-
colo di lesioni! Situazione
pericolosa, che pud causare
lesioni.

ATTENZIONE! Pericolo di
danni al prodotto! Situazione
pericolosa, che pud causare
danni materiali.

Avviso: informazioni che con-
tribuiscono a migliorare la com-
prensione dei cicli di lavoro.

nente di lesioni o di morte!
Situazione di pericolo immi-
nente, che causa lesioni gravi o
mortali.

c PERICOLO! Pericolo immi-

Caratteristiche strutturali nel
testo

Diversi elementi nelle presenti istru-
zioni per I'uso presentano caratteristi-
che definite. E cosi possibile definire
facilmente di che tipo di testo si tratti.

Testi normali,
e enumerazioni,
1. Enumerazioni o linee d’azione,
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istruzioni d’azione e

» riferimenti incrociati.

Avvertenze di sicurezza di
base

Per poter utilizzare I'apparecchio in
sicurezza, I'utente deve aver letto
e compreso le presenti istruzioni
per l'uso prima di utilizzarle per la
prima volta.

Osservare le norme antinfortunisti-
che ufficialmente riconosciute e le
norme di sicurezza allegate. Se tali
avvertenze non vengono osser-
vate si mette a rischio I'incolumita
propria e quella degli altri.

L'apparecchio pu0 essere utiliz-
zato esclusivamente se si trova in
perfette condizioni operative e se
montato correttamente. Se 'appa-
recchio, o parti di esso, dovessero
essere difettosi, occorre metterli
fuori servizio e ripararli in modo
professionale o smaltirli in modo
corretto.

Tenere il prodotto lontano dalla
portata dei bambini! Conservare
I'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e delle persone non auto-
rizzate.

Operare sempre con prudenzaein
perfette condizioni fisiche: stan-
chezza, malattie, uso di alcol,
influenze di medicinali o droghe
non permettono di avere un com-
portamento responsabile poiché
non consentono di utilizzare
I'apparecchio con sicurezza.

Questo prodotto non & adatto per
essere utilizzato da persone (bam-
bini inclusi) con capacita fisiche,
sensoriali e intellettuali limitate o
che non abbiano I'esperienza e/o

le conoscenze adeguate, a meno
che non siano sorvegliate da una
persona preposta a garantire la
loro sicurezza o qualora abbiano
ricevuto da quest’ultima istruzioni
sull’'uso del prodotto.

* Accertarsi che i bambini non gio-
chino con il prodotto.

¢ Osservare sempre le normative
nazionali e internazionali in vigore
e inerenti alla sicurezza, alla salute
e al lavoro.

¢ Conservare le presenti istruzioni
per I'uso per poterle consultare in
futuro.

* Nel caso siintenda vendere o
cedere a terzi 'apparecchio, esso
dovra essere sempre assoluta-
mente accompagnato dalle rispet-
tive istruzioni per l'uso.

Sicurezza all’installazione

e Utilizzare il presente barbecue solo
su una superficie rigida, piana, non
infammabile e solida (calce-
struzzo, terra, ecc.), che consenta
di mantenere il barbecue in equili-
brio. Non impiegare mai il barbe-
cue su superfici di legno o infiam-
mabili.

¢ Quando si utilizza il barbecue,
mantenere almeno 3 metri di
distanza dagli edifici o dal mate-
riale inflammabile (cespugli, alberi,
fondo di legno, recinti, edifici,
liquidi e gas infiammabili).

e Utilizzare il barbecue solo
all’aperto, in un ambiente ben ven-
tilato! Non posizionare il barbecue
sotto ad una gronda né in un’area
chiusa (es. garage, passaggio).

24822532
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Non usarlo in locali chiusi! Qui
potrebbero raccogliersi vapori
velenosi che potrebbero causare
lesioni o la morte!

In presenza di vento, posizionare il
barbecue in un ambiente esterno
protetto dal vento. In presenza di
vento forte, non utilizzare il barbe-
cue.

Posizionare il barbecue in un’area
in cui bambini e animali domestici
non vengano a contatto con esso.

Procedere attentamente
nell’assemblare e nell'utilizzare il
barbecue per evitare graffi o tagli.
Fare attenzione se si mette la
mano nel o sotto il barbecue.

Suggeriamo di predisporre un
estintore. Rivolgersi alle autorita
competenti per scoprire la giusta
dimensione e 'esecuzione
dell’estintore.

Versare dell'acqua sotto e intorno
al barbecue con una pompa per
spegnere eventuali pezzi di carbo-
nella o brace caduti durante la cot-
tura.

Sicurezza nell’uso

Prima del primo uso, rimuovere
tutti gli adesivi e le etichette dal
barbecue.

N

AX:

Dy
X

Per barbecue aperti e chiusi e
anche per barbecue a installa-
zione rigida: non operare il barbe-
cue in ambienti chiusi e/o abitabili,
es. edifici, tende, caravan, camper,

barche. Vi & un pericolo di morte
per avvelenamento da monossido
di carbonio.

Procedere con cautela nell’utiliz-
zare il barbecue.

ATTENZIONE! Il barbecue diventa
molto caldo e non deve essere
spostato durante il suo utilizzo.

Bloccare il barbecue per non muo-
vere I'apparecchio inavvertita-
mente.

Per l'uso, servirsi di guanti di prote-
zione resistenti al calore.

Non toccare la superficie calda del
barbecue.

Indossare solo un abbigliamento
comodo! Le maniche larghe si
inflammano facilmente! Fare atten-
zione che i capelli non vengano a
contatto con il barbecue.

ATTENZIONE! Tenere bambini e
animali domestici lontani.

Non lasciare il barbecue incontrol-
lato quando in uso.

Utilizzare il barbecue solo con
dopo aver inserito la griglia per la
carbonella. Non rimuovere la gri-
glia con carbonella ardente. Fare
attenzione nel regolare l'altezza: il
supporto pud essere caldo!

Il barbecue pud essere utilizzato
solo montato completamente. Si
sconsigliano i componenti non pro-
dotti dalla BAHAG AG per questo
speciale prodotto, causando danni
a persone o materiali.

Prima del primo uso, riscaldare il
barbecue e riscaldare sulla griglia il
combustibile per almeno 30 minuti
prima di iniziare la cottura.

54

24822532

%




%

_
Italiano

Non utilizzare carbonella pretrat- .
tata con accenditori liquidi. Utiliz-

zare solo una carbonella di qualita,
bricchette di carbonella o miscele

di legno e carbonella.

ATTENZIONE! Non utilizzare alcol o
0 benzina per accendere o riac-
cendere il barbecue! Utilizzare solo
strumenti di accensione conformi

alla norma EN 1860-3!

L'uso di benzina, cherosene, spi-

rito, alcol e prodotti simili potrebbe J
causare un’esplosione e possibili
lesioni gravi conseguenti.

L'uso di prodotti inadeguati .
potrebbe causare una fiamma o
un’esplosione, con possibili gravi
lesioni come conseguenza. .

Non versare mai su carbonella

calda o ardente accenditori liquidi,

altri liquidi infammabili o carbo-

nella trattata con prodotti simili, in .
quanto vi ¢ il pericolo di un ritorno

di fiamma, che potrebbe causare

gravi ustioni.

Utilizzando accenditori liquidi, pud
essere approvata I'accensione di
carbonella. Osservare tutte le
avvertenze e le istruzioni del pro-
duttore per I'uso del suo prodotto. .

Se si utilizzano accenditori liquidi,
lasciare ardere la carbonella con
coperchio aperto, finché non
venga ricoperta da cenere chiara
(richiede circa 20 minuti) In questo R
modo, I'accenditore liquido pud
bruciare. Se cio6 non viene osser-
vato, i gas fumogeni dell’accendi-
tore liquido possono stagnarsi nel
barbecue, causando una fiamma o
un’esplosione all’apertura del
coperchio.

Prodotti ausiliari allaccensione
(rigidi o liquidi) o altri materiali e
liquidi infiammabili non possono
essere depositati sotto o nelle vici-
nanze del barbecue.

Nell’aggiungere il carburante (car-
bonella, bricchette di carbonella e/
o legno) procedere con estrema
attenzione e seguire le istruzioni
nella sezione » Aggiunta succes-
siva di combustibile — p. 60

Disporre la carne da grigliare solo
quando il combustibile & ricoperto
da uno strato di cenere.

Se il grasso gocciolante brucia,
chiudere il coperchio per soffocare
la famma.

Soffocare i grassi brucianti. Se il
grasso gocciolante brucia, non uti-
lizzare mai 'acqua per spegnere il
grasso bruciante.

Fare attenzione quando si apre il
coperchio! Quando I'aria fresca
viene improvvisamente a contatto
con il fuoco, pud causare il divam-
pamento di famme. Tenere mani,
viso e corpo a distanza di sicu-
rezza dal vapore caldo e dalle
fiamme ardenti!

Aprire sempre completamente |l
coperchio del barbecue. Se il
coperchio non & completamente
aperto, potrebbe chiudersi e cau-
sare lesioni.

Verificare regolarmente il livello di
grasso nel contenitore di raccolta e
svuotare o sostituire quest’ultimo
quando pieno per tre quarti. Proce-
dere con molta cautela, in quantoil
contenitore diraccolta del grasso e
il suo contenuto possono essere
molto caldi.
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Accertarsi che la carbonella e/o il
legno non restino sulle pareti del
barbecue. Cido comprometterebbe
la durata di vita del metallo e
I'aspetto del barbecue.

Non tentare di seguire una manu-
tenzione del barbecue con metodi
differenti da quelli normali.

Le riparazioni possono essere ese-
guite solo da BAHAG AG.

Sicurezza dopo l'uso

Pericolo di incendio! Dopo I'uso, non
lasciare mai i resti di combustibili e la
cenere insorvegliati.

Rimuovere la cenere e i resti di
combustibile solo una volta raffred-
dati. Non gettare mai i resti caldi o
scottanti nei rifiuti domestici!

Volume di consegna

Predisporre tutti gli utensili e i pezzi
necessari.

Nota: avvitare insieme tutte le
parti manualmente. Serrare
tutti i collegamenti a vite alla
fine del montaggio.

Nota: le figure sono disponibili
su » Volume di fornitura— p. 2

Nota: le figure sono disponibili
su » Volume di fornitura — p. 2

Montaggio

ATTENZIONE! Pericolo di
taglio! E stato fatto ogni sforzo
per evitare spigoli vivi nei com-
ponenti. Prestare comunque
attenzione per evitare lesioni
durante il montaggio.

Leggere attentamente le avver-
tenze per la composizione e le
avvertenze di sicurezza elencate.
Assembilare il barbecue con la
dovuta calma e posizionarlo in
un’area libera di circa 2-3 metri
quadri.

1. Montare prima le parti
dell'impugnatura con la vite (E),
come raffigurato.

2. Fissare il manico (1) con viti, ron-
delle sottovite e dadi (A) sul bra-
ciere (9).

3. Allineare il foro dei supporti della
griglia per la carbonella (7) con
quelli del braciere (9) e con il piede
di supporto (10). Fissare le parti
con viti, rondelle sottovite e
dadi (A). Non serrare. Ripetere lo
stesso passaggio per gli altri due
supporti della griglia per la carbo-
nella

4. Applicare viti e rondelle sotto-
vite (B) sul tubo del piede e inserire
poi le aste lunghe (16) nel tubo di
base della gamba (10). Serrare a
mano viti e rondelle sottovite (B).
L'impugnatura del braciere va fis-
sata alle gambe lunghe. Ripetere
lo stesso passaggio per le gambe
della ruota (15). Non serrare.

5. Inserire il ripiano inferiore dello
scaffale (17) nell’estremita lunga
dellagamba (16). La punta piegata
viene prima inserita nel foro della
gamba lunga, poi orientata e I'altra
estremita viene inserita nelle
gambe della ruota (15). Fissare la
ruota (18) con una grande rondella
sottovite e dado (D). Fissare il
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coperchio (19) sulla ruota (18).
Serrare ogni vite per fissare ogni
gamba all’'unita inferiore.

6. Far passare I'estremita lunga del
braciere (11) attraverso il foro del

telaio di raccolta della cenere (12), 12.

poifissare I'apertura di sfiato conla
vite, la rondella sottovite e il

dado (A) al braciere (8). Inserire il
telaio di raccolta della cenere nel
foro del tubo di base della

gamba (10). Inserire il manico di
raccolta della cenere (13) nell’area
di carico della raccolta della
cenere (14). Spingere la raccolta
della cenere (14) nel telaio.

7. Orientare il foro del manico (1),

quello del coperchio (5) e quello 13.

dell'attacco del coperchio (4). Fis-
sare il manico (1) con vite, rondella
sottovite e dadi (A) al coperchio (5)
e fissare con lo stesso set di viti (A)
l'uscita dell’aria (2) sul coperchio.
Rimuovere il dado (C) sul termo-
metro e fissare quest’ultimo con il
dado (C) al coperchio (5).

8. Posizionare il contenitore per la
carbonella (8) nel braciere (9) e la
griglia (6) sul braciere.

9. Fissare il manico (1) con viti, ron-
delle sottovite e dadi (A) sul bra-
ciere (9).

10. Allineare il foro (7) della griglia per
la carbonella e il tubo di base della
gamba (10) nei fori per il bra-
ciere (9), fissare con viti, rondelle
sottovite e dadi (A). Non serrare.
Ripetere lo stesso passaggio per
gli altri due supporti della griglia per
la carbonella

15.

11. Applicare viti e rondelle sotto-
vite (B) sul tubo del piede e inserire
poi le aste lunghe (16) nel tubo di
base della gamba (10). Serrare a

14.

mano viti e rondelle sottovite (B).
L'impugnatura del braciere va fis-
sata alle gambe lunghe. Ripetere
lo stesso passaggio per le gambe
della ruota (15). Non serrare.

Inserire il ripiano inferiore dello
scaffale (17) nell’estremita lunga
dellagamba (16). La punta piegata
viene prima inserita nel foro della
gamba lunga, poi orientata e I'altra
estremita viene inserita nelle
gambe della ruota (15). Fissare la
ruota (18) con una grande rondella
sottovite e dado (D). Fissare il
coperchio (19) sulla ruota (18).
Serrare ogni vite per fissare ogni
gamba all’'unita inferiore.

Far passare I'estremita lunga del
braciere (11) attraverso il foro del
telaio di raccolta della cenere (12),
poifissare 'apertura di sfiato con la
vite, la rondella sottovite e il

dado (A) al braciere (8). Inserire il
telaio di raccolta della cenere nel
foro del tubo di base della

gamba (10). Inserire il manico di
raccolta della cenere (13) nell’area
di carico della raccolta della
cenere (14). Spingere la raccolta
della cenere (14) nel telaio.

Orientare il foro del manico (1),
quello del coperchio (5) e quello
dell'attacco del coperchio (4). Fis-
sare il manico (1) con vite, rondella
sottovite e dadi (A) al coperchio (5)
e fissare con lo stesso set di viti (A)
l'uscita dell’aria (2) sul coperchio.
Rimuovere il dado (C) sul termo-
metro e fissare quest’ultimo con il
dado (C) al coperchio (5).

Posizionare il contenitore per la
carbonella (8) nel braciere (9) e
posizionare la griglia (6) sul bra-
ciere.
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— Serrare saldamente tutte le viti e i
dadi!

Nota: lo smontaggio va ese-
guito seguendo la sequenza in
senso inverso.

Uso

PERICOLO! Pericolo di
ustioni! Leggere attentamente
tutte le avvertenze per la sicu-
rezza e le istruzioni prima di

A\

mettere in funzione il barbecue.

Utilizzare massimo 3,0 kg di combusti-
bile nel barbecue.

Caricare max. 7 kg sulle superfici
d’appoggio.

Assemblaggio

— Posizionare il barbecue all’aperto
su una superficie dura, piana, non
infiammabile, ad una distanza
sicura da gronde e materiali infiam-
mabili. Posizionare il barbecue a
una distanza sicura da porte e fine-
stre aperte per evitare la penetra-
zione di fumo in casa.

Accensione

Fare attenzione alle avvertenze di
sicurezza per accendere!

sione! Utilizzando accenditori
liquidi, puo essere approvata
'accensione di carbonella.
Osservare tutte le avvertenze e
le istruzioni del produttore per
'uso del suo prodotto.

c PERICOLO! Rischio di esplo-

Suggeriamo l'uso di accenditori rigidi,
idealmente collegati con un camino di
accensione. Questo metodo & piu

semplice e sicuro nella gestione
rispetto all’accensione con accenditori
liquidi.

Nota: utilizzare per ogni carico
solo la quantita di combustibile
massimo ammesso.

— Aprire il coperchio.
— Estrarre le griglie.

— Agganciare la griglia della carbo-
nella sul livello piu basso.

— Aprire tutti i cursori di ventilazione.

Accensione nel barbecue

— Impilare la carbonella a piramide
sul barbecue.

— Posizionare alcuni accenditori
rigidi nel mezzo, distribuendoli in
modo omogeneo.

— Accendere gli accenditori serven-
dosi di un fiammifero lungo.

— Lasciare ardere la carbonella, fin-
ché non viene ricoperta da cenere
chiara (richiede circa 20 minuti).

Accendere I’apparecchio con
un fiammifero

Se si utilizza un camino di accensione
per la carbonella, osservare le avver-
tenze e le istruzioni del produttore per
'uso del suo prodotto.

& AVVERTENZA! Pericolo di
ustioni! || camino di accen-
sione diventa caldo, anche
nell’area del manico. Indossare
dei guanti di protezione!

— Riempire il camino di accensione
con carbonella o con bricchette di
carbonella.
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— Posizionare degli accenditori di
barbecue rigidi al centro del barbe-
cue (nella vasca di combustione o
sulla griglia della carbonella) e
accenderli.

— Posizionare il camino di accen-
sione sugli accenditori ardenti.
L’effetto camino consente I'accen-
sione della carbonella.

— Lasciare ardere la carbonella, fin-
ché non viene ricoperta da cenere
chiara (richiede circa 20 minuti).

— Agitare attentamente la carbonella
ardente nel barbecue (nella vasca
di combustione o sulla griglia).

Cottura

Nota: in presenza di pezzi piu
spessi, utilizzare sempre un
termometro per la carne per
garantire che il processo di cot-
tura sia concluso completa-
mente prima di togliere il cibo
dalla griglia.

Nota: Prima del primo uso,
riscaldare il barbecue e il com-
bustibile sulla griglia per
almeno 30 minuti prima di ini-
Ziare la cottura.

Vedi » Arroventamento —
p. 62

AVVERTENZA! Possibili
& danni alla salute! Disporre la

carne da grigliare solo quando il

combustibile & ricoperto da uno

strato di cenere.

Non piegarsi sul barbecue né su even-
tuali superfici di appoggio anteriori.

Nota: grigliare in modo ottimale
con coperchio chiuso. Il tempo
di cottura si riduce notevol-

mente. Ogni volta che si apre il
coperchio, si ritarda la cottura.

Cottura dei cibi

Cottura diretta

In caso di cottura diretta, il cibo viene
posizionato direttamente sulla carbo-
nella ardente. Cio € ideale in partico-
lare per pezzi di carne e verdure con
durata di cottura ridotta.

Cottura indiretta

In caso di cottura indiretta, posizionare
il cibo al centro della griglia: i pezzi di
carbonella vanno distribuiti sui bordi a
destra e a sinistra. Posizionare una
ciotola d’alluminio sotto al cibo per rac-
cogliere il grasso gocciolante. Questo
metodo ¢ ideale soprattutto per i cibi
teneri o per quelli con una durata di
cottura prolungata. Secca di meno e
non si colora troppo neanche in casi di
cottura prolungata.

— Distribuire la carbonella in base al
metodo di cottura desiderato con
una pinza lunga.

— Posizionare le griglie con 'aiuto del
manico amovibile o con guanti di
protezione resistenti al calore.

— Preriscaldare le griglie in presenza
di un coperchio chiuso.

— Posizionare i cibi. Grigliare con
coperchio chiuso.

— Possibilmente, girare i cibi una
sola volta!
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Regolazione della
temperatura

ATTENZIONE! Pericolo di
ustioni! Utilizzare solo manico
e guanto protettivo per regolare
il cursore di ventilazione.

— Per aumentare la circolazione
dell’aria, aprire completamente il
cursore di ventilazione.

— Se la circolazione dell’aria miglio-
rata non & sufficiente per aumen-
tare la temperatura, riporre piu
combustibile.

— Seguire le istruzioni nella sezione
» Aggiunta successiva di combu-
stibile — p. 60

— Se la temperatura diventa troppo

calda, chiudere leggermente i
cur-sori di ventilazione.

Aggiunta successiva di
combustibile

PERICOLO! Pericolo di
& ustioni! Non versare mai su

carbonella calda o ardente
accenditori liquidi, altri liquidi
inflammabili o combustibili trat-
tati con prodotti simili, in quanto
vi & il pericolo di un ritorno di
fiamma, che potrebbe causare
gravi ustioni.

Per mantenere o aumentare la tempe-
ratura di cottura, pud essere necessa-
rio aggiungere del combustibile. Farlo,
se possibile, quando non vi sia piu cibo
sulla griglia.

Aggiungere carbonella/bricchette di
carbonella

Nota: se si utilizza un camino
di accensione, far prima ardere
la carbonella. Si riduce cosi |l
tempo di attesa prima di riporre
nuovamente il cibo.

— Mantenere la distanza.

— Aprire attentamente il coperchio
della camera di cottura. Procedere
attentamente in quanto le fiamme
possono accendersi di nuovo
quando il fuoco viene improvvisa-
mente a contatto con l'aria fresca.

— Togliere il cibo dalla griglia.

— Rimuovere la griglia con dei guanti
di protezione.

— Tenersi a distanza di sicurezza
dalla griglia e rimuovere la cenere
dalla carbonella ardente con una
pinza.

— Posizionare la carbonella con una
pinza lunga o versare lentamente
la carbonella ardente dal camino di
accensione. Fare attenzione a non
alzare in vortice cenere e scintille.

— Reinserire la griglia con l'aiuto di
guanti di protezione resistenti al
calore.

Se la carbonella & coperta di nuovo da
uno strato di cenere bianca, & possibile
continuare a grigliare.
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Cura e manutenzione

Dopo l'uso

AVVERTENZA! Pericolo di
incendio! Non lasciare mai
carbone e cenere insorvegliate
sul barbecue. Rimuovere la
cenere e i resti di combustibile
solo una volta raffreddati. Non
gettare mai i resti caldi o scot-
tanti nei rifiuti domestici!

Attendere che le fiamme siano sof-
focate.

— Copirire il coperchio

— Chiudere il cursore di ventila-
zione

Lasciare sempre raffreddare completa-
mente il barbecue e tutti i componenti
prima di toccarli.

Rifornire accuratamente i resti di
combustibile e la cenere in un con-
tenitore metallico non combustibile
e immergerli completamente in
acqua.

Depositare i combustibili e la
cenere ad una distanza di sicu-
rezza da edifici e materiali combu-
stibili. Lasciare i resti di combusti-
bile e 'acqua 24 ore nel conteni-
tore metallico prima di smaltire il
contenuto.

Nota: per proteggere il barbe-
cue dalla formazione eccessiva
di ruggine, va arroventato
almeno una volta all’anno e
tenuto sempre coperto quando
non in uso. Un coperchio per il
barbecue pud essere ordinato
direttamente da BAHAG AG.

ATTENZIONE! Pericolo di
lesioni e d’incendio! Accer-
tarsi che il barbecue e eventuali
resti di combustibile siano com-
pletamente raffreddati.

Pulizia

AVVISO! Possibili danni da
prodotto! La superficie pud
essere danneggiata! Per
pulirla, non utilizzare oggetti
graffianti o abrasivi né deter-

genti aggressivi.

Dopo ogni uso

Rimuovere tutte le griglie.

Rimuovere i resti di combustibile e
cenere.

Lavare le griglie con un detergente
delicato e acqua, sciacquare a

Quando non utilizzato, conservare il
barbecue al di fuori della portata di
bambini e in un luogo asciutto.

fondo e far asciugare completa-
mente.

Pulire le griglie con una spazzola
metallica morbida.

Svuotare il contenitore di raccolta
del fango.

Lavare il contenitore di raccolta del
fango con un detergente delicato e
acqua, sciacquare a fondo e far
asciugare completamente.

24822532
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Regolarmente

Con una cura regolare, il valore e la
sicurezza del dispositivo rimangono
invariati.

— Lavare le griglie con un detergente
delicato e acqua, sciacquare a
fondo e far asciugare completa-
mente.

— Pulire il lato interno e quello
esterno della griglia con un panno
umido.

— Dopo averla asciugata completa-
mente, applicare un po’ di olio
vegetale o spray sulla superficie
interna e sulla griglia per impedire
la formazione di ruggine.

All’occorrenza

| piccoli punti di ruggine possono
essere rimossi autonomamente.

— Vedi» Rimuovere i punti di rug-
gine — p. 62

Annualmente

Il dispositivo va arroventato almeno
una volta all’anno.

— Vedi » Arroventamento—p. 62

Arroventamento

care un po’ di olio vegetale o spray
di olio vegetale sulla griglia della
carbonella o sui lati esterni.

— Posizionare la griglia della carbo-

nella al di sotto.

— Aprire i cursori di ventilazione per

consentire un apporto sufficiente di
aria.

— Accendere la carbonella in un

camino di accensione o diretta-
mente nel barbecue (nella vasca di
combustione o sulla griglia).

— Vedi » Accensione —p. 58
— Tenere la carbonella per almeno

30 minuti ad arroventare, dopodi-
ché il processo € concluso.

— Dopo la fase di arroventamento, il

barbecue ¢ pronto alla cottura e, se
necessario, va aggiunta la carbo-
nella.

Rimuovere i punti di ruggine

AVVERTENZA! Possibili
danni alla salute! Applicare
leggermente olio vegetale o
spray di olio vegetale sull’area
interna e sulle griglie; non usare
mai della vernice.

Nota: Prima del primo utilizzo,
arroventare il barbecue. In que-
sto modo si rendono le pareti
insensibili alla formazione di
ruggine. Eventuali residui di
produzione aderenti vengono
bruciati, evitando che finiscano
nei cibi. Non ridurre il tempo di

arroventamento!

— Applicare su tutte le superfici
interne del barbecue, incluse le gri-
glie, applicare un po’ di olio vege-
tale o spray di olio vegetale. Appli-

— Pulire e levigare I'area interessata

con lana d’acciaio o linee di maci-
nazione a grana fine.

— Nell’area esterna, utilizzare una

vernice di ottima qualita e resi-
stente al calore.
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Smaltimento

Questo apparecchio non va smaltito
nei rifiuti domestici! Smaltirlo in modo
consono. Informazioni in merito sono
disponibili presso I'associazione per lo
smaltimento dei rifiuti di competenza.

L'imballaggio & composto da Oy
cartone e materiali adeguata- %@
mente contrassegnati per

essere riciclati.

Si raccomanda di inviare questi mate-
riali al riciclaggio.
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Sisallysluettelo
Kayttotarkoitus
Turvallisuus
Toimituksen sisalto
Asennus
Kaytto

Grillaus
Hoito ja huolto
Havittdminen

Kayttotarkoitus

Grilli on tarkoitettu ainoastaan grillituot-
teiden (lihan, kalan, vihannesten jne.)
grillaamiseen puubhiilien tai puubhiilibri-
kettien paalla.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaupalliseen
kayttoon.

Kaikenlainen muu kuin tdssa kayttéoh-
jeessa kuvattu kayttd on luvatonta vir-
heellista kayttdéa. Valmistaja ei vastaa

siitd aiheutuvista vahingoista.

Turvallisuus

Symbolien merkitykset

Turvallisuusohjeet on merkitty selvasti
kayttéohjeeseen. Kaytdssa ovat seu-
raavat esitykset:

VAROITUS! Mahdollinen hen-
gen- tai loukkaantumis-
vaara! Yleinen vaaratilanne,
joka voi johtaa kuolemaan tai
vakavaan loukkaantumiseen.

VARO! Mahdollinen louk-
kaantumisvaara! Vaarallinen
tilanne, joka voi aiheuttaa louk-
kaantumisia.

HUOMIO! Laitteiden vahin-
goittumisvaara! Tilanne, joka
voi aiheuttaa esinevahingon.

Huomautus: Tietoja, jotka ovat
hyddyllisid ymmartdmaan tyon-

kulun.

& VAARA! Viliton hengen- ja
loukkaantumisvaara! Valitt6-
masti vaarallinen tilanne, joka
voi johtaa kuolemaan tai aiheut-
taa vaikeita loukkaantumisia.

Rakenteelliset ominaisuudet
tekstissa

Taman kayttdohjeen eri elementeissa
on maaritetyt rakenteelliset ominaisuu-
det. Nain voit helposti tunnistaa, min-
kalaisesta tekstista on kyse.

normaalit tekstit,

* luetelmat,

1. luetelmat tai toimintajarjestykset,
— toimintaohjeet ja
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» ristiviittaukset.

Yleiset turvallisuusohjeet

Turvallisen kaytén mahdollistami-
seksi laitteen kayttdjan on ennen
ensimmaista kayttoa luettava tama
kayttdohje ja ymmarrettava siind
mainitut tiedot.

Yleiset hyvaksytyt tyoturvallisuus-
maaraykset ja oheiset turvallisuus-
ohjeet on otettava huomioon. Tur-
vallisuusohjeiden laiminlydnnilla
vaarannat itseasi ja muita.

Laitetta saa kayttaa vain, kun se on
moitteettomassa kunnossa ja
koottu kokonaan. Jos laite tai jokin
sen osa on viallinen, laite taytyy
poistaa kaytdsta ja korjata ammat-
timaisesti tai havittaa asiaankuulu-
vasti.

Pida laite pois lasten ulottuvilta!
Sailyta laitetta aina turvassa lap-
silta ja asiattomilta henkil6ilta.

Kaytdssa on aina oltava tarkkaa-
vainen ja kayttdjan on oltava
hyvassa kunnossa: kaytto vasy-
neena, sairaana, alkoholin, 1aak-
keiden tai huumeiden vaikutuksen
alhaisena on vastuutonta, koska
laitteen turvallinen kayttd ei talldin
ole varmaa.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu sel-
laisten henkildiden (lapset mukaan
luettuina) kaytettavaksi, joilla on
psyykkisia, fyysisia tai aistirajoit-
teita tai joilla ei ole kokemusta ja/tai
tietoa laitteen kaytosta, ellei heidan
turvallisuudestaan vastaava hen-
kild valvo kayttda tai opasta sita
heille.

Varmista, etteivat lapset paase
leikkimaan laitteella.

* Kansallisia ja kansainvalisia turval-
lisuus-, terveys- ja tydturvallisuus-
saadoksia on aina noudatettava.

e Sailyta tama kayttéohje mydhem-
paa kayttéa varten.

e Jos myyttailuovutat laitteen eteen-
pain, anna sen mukana ehdotto-
masti myos tama kayttdohje.

Turvallisuus paikoilleen
asettamisessa

o Kayta tata grillid ainoastaan
kovalla, tasaisella, palamattomalla
ja vakaalla pinnalla (betoni, maa-
pera tms.), joka kestaa grillin pai-
noa. Ala koskaan kayté grillia pui-
silla tai muilla palamattomilla pin-
noilla.

e Kun grilli on kayttssa, sailyta
vahintdan 3 metrin etdisyys raken-
nuksiin tai palaviin materiaaleihin
(pensaat, puut, puulattiat, aidat,
rakennukset, syttyvat nesteet tai
kaasut).

* Kayta grillid ainoastaan ulkona pai-
kassa, jossa on hyva ilmanvaihto!
Ala aseta grillia katoksen tai jonkin
muun katetun alueen alle (esim.
autotalli, lapikulkukaytava).

* Eisaa kayttaa suljetuissa tiloissa!l
Niihin voi keraantya myrkyllisia
hoyryja, jotka aiheuttavat vakavia
tapaturmia tai kuoleman!

¢ Aseta grilli kevyessa tuulessa ulos
tuulelta suojattuun paikkaan. Grillia
ei saa kayttaa kovassa tuulessa.

* Aseta grilli paikkaan, jossa lapset
ja kotieldimet eivat paase koske-
tuksiin sen kanssa.

e Toimi grillin kokoamisessa ja kay-
tossa varovasti, jotta metalliosien
teravat reunat eivat aiheuta naar-
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muja tai leikkuuhaavoja. Toimi
varovasti, kun kosket kadella gril-
liin tai sen alle.

* Suosittelemme, etta lahelld on
sammutin. Kysy sammuttimen
oikea koko ja malli asiaankuulu-
valta viranomaiselta.

* Kostuta grillin alla ja ymparilla
oleva alue kokonaan vesiletkulla,
jotta grillatessa mahdollisesti puto-
avat hiilet tai kekaleet sammuvat.

Turvallisuus kaytossa

* Poista kaikki grillissa olevat tarrat
ja etiketit ennen ensimmaista kayt-
toa.

A

¢ Avonaiset ja suljetut grillit seka
myoOs kiintedsti asennetut gril-
lit: Ala kayta grillia katetuissa tai
asutuissa tiloissa, esim. rakennuk-
sissa, teltoissa, asuntovaunuissa,
asuntoautoissa, veneissa. Grillin
kayttd aiheuttaa naissa tiloissa
hakamyrkytysvaaran.

e Toimi grillia kaytettadessa huolelli-
sesti ja varovasti.

e HUOMIO! Grilli kuumenee erittain
kuumaksi, eika sita saa siirtda kay-
tén aikana.

* Aseta grilli niin, etta se ei paase
vahingossa liikkkumaan.

» Kayta grillauksen aikana kuumuu-
delta suojaavia kasineita.

« Al3 koske grillin kuumiin pintoihin.

» A3 kayta l6ysia vaatteita. Leveat
hihat syttyvat helposti! Varmista,
ettd hiuksesi eivat kosketa grilliin.

HUOMIO! Pida lapset ja eldimet
kaukana.

Al jata grillia ilman valvontaa, kun
se on kaytdssa.

Kayta grillia vain hiiliritilan kanssa.
Hiiliritilda ei saa ottaa pois, kun hii-
let ovat viela kuumia. Aseta kor-
keus varovasti. Pidike voi olla
kuuma!

Grillia saa kayttaa vain, kun se on
koottu kokonaan. Varusteita, joita
BAHAG AG ei ole valmistanut tata
erityista tuotetta varten, ei suosi-
tella, ja ne voivat aiheuttaa henkil6-
tai esinevahinkoja.

Grilli on kuumennettava ennen
ensimmaista kayttéa ja polttoaine
on pidettava grillissd ennen ensim-
maista grillausta hehkuvana vahin-
tadan 30 minuuttia.

Ala kayta hiilia, jotka on esikasitelty
sytytysnesteelld. Kayta ainoastaan
laadukkaita puhtaita puuhiilia, puu-
hiilibriketteja tai puuhiilen ja puun
seosta.

HUOMIO! Al3 kayta sytyttdmiseen
tai uudelleen sytyttamiseen spriita
tai bensiinia! Kayta ainoastaan
standardin EN 1860-3 mukaisia
sytytyspaloja!

Bensiinin, kerosiinin, spriin, alko-
holin tai vastaavien tuotteiden kay-
ton seurauksena voi olla rajahdys,
joka voi aiheuttaa vakavia vam-
moja.

Sopimattomien tuotteiden kayton
seurauksena voi olla pistoliekki tai
rajahdys, joka voi aiheuttaa vaka-
via vammoja.

Ala koskaan kaada sytytysnes-
tettd, muita syttyvia nesteita tai
niilla kasiteltyja hiilia jo kuumien tai
[&mpimien hiilien paalle, koska sen
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seurauksen voi olla liekin takaisku,
joka voi aiheuttaa vakavia palo-
vammoja.

Jos kaytat sytytysnestetta, sen tay-
tyy olla sallittu hiilien sytyttami-
seen. Noudata kaikkia valmistajan
tuotteen kaytdsta antamia varoi-
tuksia ja ohjeita.

Jos kaytat sytytysnestetta, anna
hiilien palaa grillin kansi auki, kun-
nes niita peittda vaalea tuhka (se
kestda noin 20 minuuttia). Nain
sytytysneste voi palaa pois. Jos
tata ohjetta ei noudateta, grilliin voi
kerdantya sytytysnesteen palokaa-
suja, mika voi aiheuttaa pistoliekin
tai rajahdyksen, kun kansi avataan.

Sytytysapuja (kiinteit tai neste-
misi) tai muita syttyvi materiaa-
leja ja nesteit ei saa silyttgril-
lin alla tai hell.

Polttoainetta (hiili, hiilibrikettej
jaltai puuta) listtess on toimit-

tava erittin varovasti ja noudatet-
tava kappaleessa » Polttoaineen
liséédminen — siv. 71 annettuja
ohjeita.

Aseta grillituotteet vasta sitten, kun
polttoaineen paalla on tuhkaker-
ros.

Kun alastippuva rasva palaa, sinun
on suljettava kansi liekin sammut-
tamiseksi.

Rasvapalot on sammutettava. Kun
alastippuva rasva palaa, ala kos-
kaan kayta vetta rasvapalon sam-
muttamiseen.

Avaa kansi varovasti! Liekit voivat
leimahtaa, kun tuleen paasee rai-
tista ilmaa. Pida kadet, kasvot ja
keho turvallisen valimatkan paassa
kuumasta hdyrystajaleimahtavista
liekeistal

* Avaa grillin kansi aina kokonaan.
Jos kantta ei ole avattu kokonaan,
se voi sulkeutua uudestaan ja aihe-
uttaa tapaturmia.

e Tarkista sdanndllisesti rasvan
kerayssailion rasvamaara ja tyh-
jenna tai vaihda se, kun sen kolme
neljasosaa on tayttynyt. Toimi erit-
tain varovasti, rasvan kerayssailio
ja sen sisaltd voivat olla kuumia.

e Varmista, etta hiilet ja/tai puu eivat
jaakiinni grillin seiniin. Se vaikuttaa
metallin kayttoikaan ja grillin ulko-
nakoéon.

« Al3 yrita huoltaa grillia muilla kuin
tavallisen huollon menetelmilla,
jotka on kuvattu tassa kayttéoh-
jeessa.

¢ Korjaukset saa suorittaa vain
BAHAG AG.

Turvallisuus kayton jalkeen

Palovaara! Al koskaan jata polttoai-
nejadanndksia ja tuhkaa ilman valvon-
taa kayton jalkeen.

— Poista tuhka polttoainejaannok-
sista vasta sitten, kun se jaahtynyt
kokonaan. Ala koskaan laita kuu-
mia tai Idmpimia jaannoksia kotita-
lousjatteisiin!

Toimituksen sisalto

Vihje: Kuvat I8ytyvat kohdasta
» Toimituksen — siv. 2
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Asennus

HUOMIO! Leikkuuhaavojen
vaara! Rakenneosissa on kai-
kin keinoin yritetty valttaa tera-
via reunoja. Ole kuitenkin tark-
kaavainen, jotta voit valttaa

tapaturmia asennuksen aikana.

Lue kokoamisohjeet ja luetellut tur-
vallisuusohjeet huolellisesti. Varaa
riittvasti aikaa grillin kokoamiseen
ja kokoa grilli noin 2—3 neliémetrin
vapaalla alueella.

Aseta kaikki tarvittavat tyokalut ja osat
lahettyville.

Vihje: Ruuvaa kaikki osat
ensin vain sormitiukkaan.
Kirista kaikki ruuviliitokset vasta
kokoonpanon jalkeen.

Vihje: Kuvat 16ytyvat kohdasta
» Toimituksen — siv. 2

Asenna ensin kahvaosat ruu-
villa (E) kuvan mukaisesti.

Kiinnitd kahva (1) ruuveilla, alusle-
vyilla ja muttereilla (A) grillikul-
hoon (9).

Kohdista hiiliritilantukien (7) pora-
reiat grillikulhon (9) reikiin ja tukijal-
kaan (10). Kiinnitad osat ruuveilla,
aluslevyilla ja muttereilla (A). Ala
kirista. Toista sama vaihe kahdelle
muulle hiiliritilan tuelle.

Sijoita ruuvit ja aluslevyt (B) jalka-
putkeen, sijoita sen jalkeen pitka
jalkaosa (16) kantaputkeen (10).
Kirista ruuvit ja aluslevyt (B) kasi-
varaisesti. Grillikulhon kahva pitaa
kiinnittda pitkiin jalkoihin. Toista
sama vaihe pyorajaloille (15). Ala
kirista.

5.

10.

11.

Sijoita alempi taso (17) pitkan jalan
paahan (16). Kaareva karki pitda
sijoittaa ensin pitkan jalan reikaan,
kohdistaa sen jalkeen ja sijoittaa
toinen paa pyorajalkoihin (15).
Kiinnita pyora (18) suurella alusle-
vylla ja mutterilla (D). Kiinnita pyo-
ran suojus (19) pyoraan (18).
Kirista kaikki ruuvit kaikkien jalko-
jen kiinnittamiseksi alayksikkdon.

Aseta grillikulhon (11) pitka paa
tuhkankeruukehyksen (12) reian
[&pi, kiinnitd sen jalkeen tuuletus-
aukko grillikulhoon (8) ruuvilla,
aluslevylla ja mutterilla (A). Sijoita
tuhkankeruukehys jalan kantaput-
ken (10) reikdan. Sijoita tuhkanke-
ruuastian kahva (13) tuhkankeruu-
astian (14) tilaan. Tydénna tuhkan-
keruuastia (14) kehykseen.

Kohdista kahvan (1) reika, kan-
nen (5) reika ja kansikiinnik-

keen (4) reika. Kiinnita kahva (1)
ruuvilla, aluslevylla ja mutte-

reilla (A) kanteen (5) ja kiinnita
samalla ruuvisarjalla (A) ilman-
poistoaukko (2) kanteen. Ota mut-
teri (C) pois lampdmittarista ja kiin-
nitd mutterilla (C) kanteen (5).
Sijoita hiilisailio (8) grillikulhoon (9)
ja aseta grillausritila (6) grillikulhon
paalle.

Kiinnita kahva (1) ruuveilla, alusle-
vyilla ja muttereilla (A) grillikul-
hoon (9).

Kohdista hiiliritilan porareika (7) ja
jalan kantaputki (10) grillikul-

hon (9) reikiin, kiinnita ruuveilla,
aluslevyilla ja muttereilla (A). Ala
kirista. Toista sama vaihe kahdelle
muulle hiiliritilan tuelle.

Sijoita ruuvit ja aluslevyt (B) jalka-
putkeen, sijoita sen jalkeen pitka
jalkaosa (16) kantaputkeen (10).
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Kirista ruuvit ja aluslevyt (B) kasi-
varaisesti. Grillikulhon kahva pitaa
kiinnittda pitkiin jalkoihin. Toista
sama vaihe pydrajaloille (15). Ala
kirista.

12. Sijoita alempitaso (17) pitkan jalan
paahan (16). Kaareva karki pitaa
sijoittaa ensin pitkan jalan reikaan,
kohdistaa sen jalkeen ja sijoittaa
toinen paa pyorajalkoihin (15).
Kiinnita pyora (18) suurella alusle-
vylla ja mutterilla (D). Kiinnita pyo-
ran suojus (19) pyoraan (18).
Kirista kaikki ruuvit kaikkien jalko-
jen kiinnittdmiseksi alayksikkdon.

13. Aseta grillikulhon (11) pitka paa
tuhkankeruukehyksen (12) reian
Iapi, kiinnita sen jalkeen tuuletus-
aukko grillikulhoon (8) ruuvilla,
aluslevylla ja mutterilla (A). Sijoita
tuhkankeruukehys jalan kantaput-
ken (10) reikdan. Sijoita tuhkanke-
ruuastian kahva (13) tuhkankeruu-
astian (14) tilaan. Tyénna tuhkan-
keruuastia (14) kehykseen.

14. Kohdista kahvan (1) reika, kan-
nen (5) reika ja kansikiinnik-
keen (4) reika. Kiinnita kahva (1)
ruuvilla, aluslevylla ja mutte-
reilla (A) kanteen (5) ja kiinnita
samalla ruuvisarjalla (A) ilman
poistoaukko (2) kanteen. Ota mut-
teri (C) pois lampodmittarista ja kiin-
nitd mutterilla (C) kanteen (5).

15. Sijoita hiilis&ilio (8) grillikulhoon (9)
ja aseta grillausritila (6) grillikulhon
paalle.

— Kirista kaikki ruuvit ja mutterit tiuk-
kaan!

Kaytto

VAARA! Palovammojen

& vaara! Lue kaikki turvaohjeet ja
ohjeet huolellisesti ennen grillin
kayttéonottoa.

Grilliin saa laittaa korkeintaan 3,0 kg
polttoainetta.

Sailytyspaikkoja saa kuormittaa kor-
keintaan 7 kg:lla.

Pystyttaminen

— Aseta grilli ulos kovalle, tasaiselle,
palamattomalle pinnalle turvallisen
valimatkan paahan katoksista tai
palavista materiaaleista. Aseta
grilli turvallisen valimatkan paahan
avoimista ikkunoista tai ovista, jotta
savu ei paase rakennuksen sisalle.

Sytytys
Noudata sytyttamisesta annettuja
turvallisuusohjeita!

& VAARA! Réajahdysvaara! Jos

kaytat sytytysnestetta, sen tay-
tyy olla sallittu hiilien sytyttami-
seen. Noudata kaikkia valmista-
jan tuotteen kaytosta antamia
varoituksia ja ohjeita.

Suosittelemme sytytyspalojen kayttda,
ihanteellisesti yhdessa piippusytytti-
men kanssa. Tama sytytysmenetelma
on helpompaa ja turvallisempaa kuin
sytyttdminen sytytysnesteilla.

Vihje: Kayta kerralla vain suu-
rinta sallittua polttoainemaaraa.

Vihje: Purkaminen tapahtuu
painvastaisessa jarjestyk-

sessa.

— Avaa kansi.

— Ota grillausritilat ulos.

— Ripusta hiiliritild alimmalle tasolle.
— Avaa kaikki ilmapellit.
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Sytyttaminen grillissa

— Pinoa hiilet pyramidin muotoon
grillin paalle.

— Aseta joitakin sytytyspaloja tasai-
sesti niiden valiin.

— Sytyta sytytyspalat, parhaiten pit-
kalla tulitikulla.

— Anna hiilien palaa, kunnes niita

peittda vaalea tuhka (se kestaa
noin 20 minuuttia).

Sytyttaminen
piippusytyttimella

Jos kaytat hiilien piippusytytinta, nou-
data valmistajan tuotteen kaytdsta
antamia varoituksia ja ohjeita.

Grillaus

Vihje: Grilli on kuumennettava
ennen ensimmist kytto ja
polttoaine on pidettv grilliss
ennen ensimmist grillausta
hehkuvana vhinh

30 minuuttia.

Katso » Polttaminen — siv. 73

VAROITUS! Mahdollisia ter-
veyshaittoja! Aseta grillituot-
teet vasta sitten, kun polttoai-

AN

neen paalla on tuhkakerros.

Al4 nojaa grilliin tai sen etupuolella
mahdollisesti oleviin sailytystasoihin.

VAROITUS! Palovammojen
vaara! Piippusytytin kuume-
nee, mahdollisesti myds sen
kahvat. Laita suojakasineet
kateen!

Vihje: Grillaat parhaiten kansi
kiinni. Se lyhentaa kypsennys-
aikaa huomattavasti. Avaami-
set pidentavat kypsennysaikaa.

— Tayta hiilia tai hiilibriketteja piip-
pusytyttimeen.

— Aseta joitakin sytytyspaloja grillin
keskelle (tulipesaan tai hiiliritilalle)
ja sytyta ne.

— Aseta piippusytytin palavien syty-
tyspalojen paalle. Hiili syttyy pala-
maan hormivaikutuksesta.

— Anna hiilien palaa, kunnes niita

peittda vaalea tuhka (se kestaa
noin 20 minuuttia).

— Levitd hehkuvat hiilet varovasti gril-
liin (tulipesaan tai hiiliritilalle).

Vihje: Kayta paksuissa
paloissa aina lihamittaria, jotta
voit olla varma, etta kypsenta-
minen on valmis, ennen kuin
otat grillituotteet grillista.

Grillituotteiden grillaaminen

Suora grillaus

Suorassa grillauksessa grillituotteet
asetetaan suoraan hehkuvien hiilien
paalle. Se sopii ennen kaikkea ohuille
lihapaloille ja vihanneksille, joilla on
lyhyt kypsennysaika.

Epéasuora grillaus

Epéasuorassa grillauksessa grillituot-
teet asetetaan grillausritilan keskelle —
hiilet on jaettu reunoille oikealla ja
vasemmalle. Aseta grillituotteet alumii-
niselle grillausalustalle, johon alastip-
puva rasva voi kerdantyd. Tama mene-
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telma sopii ennen kaikkea mureille gril-
lituotteille tai grillituotteille, joilla on
pitkd kypsymisaika. N&in ne kuivuvat
vahemman eivatka tummu liikaa
pidemmassakaan grillausajassa.

— Jaa hiilet valitsemasi kypsennys-
menetelman mukaan pitkilla grilli-
pihdeilla.

— Aseta grilliritilat paikoilleen kayt-
taen irrotettavia kahvoja tai kuu-
muutta kestavia suojakasineita.

— Esilammita grilliritilat kansi kiinni.

— Aseta kypsennettavat tuotteet riti-
lalle. Grillaa kansi kiinni.

— Kaanna grillituotteita mahdolli-
suuksien mukaan vain kerran!

Lampotilan saataminen

Polttoaineen lisdaminen

VAARA! Palovammojen

vaara! Ald koskaan kaada syty-
tysnestetta, muita syttyvia nes-
teita tai niilla kasiteltyja polttoai-
neita jo kuumien tai lampimien
polttoaineiden paalle, koska
sen seurauksen voi olla liekin
takaisku, joka voi aiheuttaa
vakavia palovammoja.

Polttoaineen lisddminen voi olla tar-
peellista kypsennyslampdtilan sailytta-
miseen tai korottamiseen. Lisaa poltto-
ainetta parhaiten silloin, kun grilliritilalla
ei ole grillituotteita.

Hiilien/brikettien lisdaminen

HUOMIO! Palovammojen
vaara! Saada ilmapellit ainoas-
taan kayttaen kahvaa ja suoja-
kasineita.

Vihje: Jos kaytat piippusyty-
tinta, voit esihehkuttaa hiilet
siind. Nain grillituotteiden lisaa-

misen odotusaika lyhenee.

— Avaa ilmapelti kokonaan, kun
haluat korottaa 1ampd4 ja ilman
kiertoa.

— Lisaa polttoainetta, jos parempi
ilmankierto ei riitd lampaétilan korot-
tamiseen.

— Noudata kappaleessa » Polttoai-
neen lisddminen — siv. 71 annet-
tuja ohjeita.

— Jos lampédtila kuumenee liikaa,
sulje ilmapeltid hieman.

— Sailyta riittava valimatka.

— Avaa kypsennyskammion kansi.
Toimi varovasti, koska liekit voivat
leimahtaa uudelleen, kun hiillos
joutuu kosketuksiin raittiin ilman
kanssa.

— Ota kypsennettavat tuotteet grilliri-
tilalta.

— Ota grilliritila pois kayttaen suoja-
kasineita.

— Sailyta turvavali grilliin ja poista
tuhka kevyesti kuumilta hiililta pit-
killa grillipindeilla.

— Lisaa hiilia pitkilla grillipindeilla tai
kaada esihehkutetut hiilet varo-
vasti piippusytyttimesta. Toimi
varovasti, jotta tuhkaa ja kipinoita
ei nouse ylos.
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— Aseta grilliritila takaisin paikoilleen
kuumuutta kestavilla suojakasi-
neilla.

Voit aloittaa grillauksen taas, kun hii-
lien paalla on valkoinen tuhkakerros.

Kayton jalkeen

& VAROITUS! Palovaara! Ala

koskaan jata hiilia ja tuhkaa gril-
liin ilman valvontaa. Poista
tuhka ja hiilijgdnndkset vasta
sitten, kun ne ovat jadhtyneet
kokonaan. Ala koskaan laita
kuumia tai lampimia jdannoksia

kotitalousjatteisiin!

— Odota, etta liekit ovat sammuneet.
— Sulje kansi
— Sulje ilmapelti

Anna grillin ja kaikkien osien jaahtya

aina kokonaan, ennen kuin kasittelet

niita.

— Tayta polttoainejdénndkset ja
tuhka palamattomaan metallisaili-
00n ja upota se kokonaan veteen.

— Saéilytd sammutettu polttoaine ja
tuhka turvallisen valimatkan
paassa rakennuksista ja palavista
materiaaleista. Jata polttoaine-
ja@nnokset ja vesi 24 tuntia metal-
lisailiodn, ennen kuin havitat sen
sisallon.

Sailyta grillia lasten ulottumattomissa
kuivassa paikassa, kun sita ei kayteta.

Hoito ja huolto

Vihje: Jotta grilli ei ruostu lii-
kaa, se on poltettava vahintaan
kerran vuodessa ja peitettava
aina, kun se ei ole kaytossa.
Grillin suojapeitteen voi tilata
suoraan BAHAG AG:lta.

HUOMIO! Palovammojen ja
tulipalon vaara! Varmista, etta
grilli ja mahdolliset polttoaine-
jddnnokset ovat jaahtyneet
kokonaan.

Puhdistus

HUOMAUTUS! Mahdolliset
tuoteviat! Pinta voi vahingoit-
tua! Puhdistuksessa ei saa
kayttda naarmuttavia tai han-
kaavia esineita tai aggressiivi-
sia puhdistusaineita.

Joka kayton jalkeen
— Poista kaikki ritilat.

— Poista polttoainejaannokset ja
tuhka.

— Pese grilliritilat miedolla puhdistus-
aineella ja vedella, huuhtele ne
perusteellisesti ja anna niiden kui-
vua kokonaan.

— Puhdista hiiljaganndkset pehmealla
terasharjalla.

— Tyhjenna rasvan kerayssailio.

— Pese rasvan kerayssailié miedolla
puhdistusaineella ja vedella, huuh-
tele ne perusteellisesti ja anna nii-
den kuivua kokonaan.

Saannollisesti
Saanndllinen hoito sailyttaa grillin
arvon ja turvallisuuden.
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— Pese kaikki ritilat miedolla puhdis-
tusaineella ja vedelld, huuhtele ne
perusteellisesti ja anna niiden kui-
vua kokonaan.

— Puhdista grillin sisa- ja ulkosivut
nihkealla liinalla.

— Kun grilli on kuivunut kokonaan,
levitd hieman kasvidljya tai kasvidl-
jysumutetta sisapintoihin ja grilliriti-
Idan valttdmaan ruosteen muodos-
tumista.

Tarvittaessa
Voit poistaa itse pienet ruostelaikat.

— Katso» Ruostelédikkien poistami-
nen —siv. 73

Vuosittain
Grilli on poltettava kerran vuodessa.
— Katso » Polttaminen — siv. 73

Polttaminen

— Katso » Sytytys — siv. 69

— Anna hiilien hehkua punaisina
vahintaan 30 minuuttia, sen jal-
keen polttaminen on valmis.

—  Grilli on valmis grillaukseen
poltta-misen jalkeen, sinun on
tarvitta-essa lisata hiilia.

Ruosteldikkien poistaminen

VAROITUS! Mahdollisia ter-
& veyshaittoja! Pinnoita sisatila

ja ritilat vain kevyesti kasviol-

jylla tai kasvidljysumutteella,

ala kayta siella koskaan maalia.

Vihje: Grilli on poltettava
ennen ensimmaista kayttoa.
Nain seinat kestavat paremmin
ruosteen muodostumista. Kiin-
nijaaneet tuotejaannokset pol-
tetaan pois, ja nain ne eivat
paase kypsennettaviin tuottei-

siin. Ala lyhenna polttoaikaal!

Levita grillin kaikkiin pintoihin,
mya0s grilliritiloihin, hieman kasviol-
jya tai kasvidljysumutetta. Ala
levita kasvidljya tai kasvidljysumu-
tetta hiiliritildan tai ulkopintoihin.
— Aseta hiiliritila alimpaan asentoon.
— Avaa ilmapelti, jotta grilliin paasee
riittvasti iimaa.
— Sytyta hiilet piippusytyttimessa tai
suoraan grillissa (tulipesassa tai
hiiliritilalla).

— Puhdista ja hio ruostuneet kohdat
terasvillalla tai hienorakeisella hio-
makankaalla.

— Ulkopuolella olevat kohdat voit kor-
jata korkealaatuisella, kuumuutta
kestavalla maalilla.

Havittaminen

Laitetta ei saa havittada talousjatteen
mukana! Havita se asiaankuuluvasti.
Tietoja tasta saat vastaavalta jatelai-
tokselta.

Pakkaus on valmistettu pah- O
vista ja vastaavilla tunnisteilla %&
merkityista materiaaleista, jotka
voidaan kierrattaa.

Vie nama materiaalit uudelleenkaytet-
taviksi.
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Sadrzaj

Namjenskauporaba ...............

Sigurnost
Opseg isporuke

Montaza.........................
Uporaba.........................
Rostiljanje .......................
Njegaiodrzavanje ................

Zbrinjavanje

Namjenska uporaba

Roéstilj je isklju€ivo namijenjen za rosti-
ljanje namirnica (meso, riba, povrée
itd.) na drvenom ugljenu tj. briketima
od drvenog ugljena.

Uredaj nije namijenjen za komercijalnu
uporabu.

Svaka druga uporaba koja nije opisana
u ovim uputama za uporabu je nedo-
zvoljena pogresna uporaba. Proizvo-
dac nije odgovoran za Stetu koja
nastane uslijed toga.

Sigurnost

Objasnjenje simbola
Sigurnosne upute jasno su oznaCene u

Uputi za uporabu. Koriste se sljededi
prikazi:

OPASNOST! Naposredna

& zivotna opasnostili opasnost
od ozljeda! Neposredno opa-
sha situacija, koja za posljedicu
moze imati smrt ili teSke

UPOZORENJE! Vjerojatna
zivotna opasnostili opasnost
od ozljeda! Opca opasna situ-
acija, koja za posljedicu moze
imati smrt ili teSke ozljede.

OPREZ! Mozebitna opasnost
od ozljeda! Opasna situacija,
koja za posljedicu moze imati
ozljede.

POZOR! Opasnost od oste-
¢enja uredaja! Situacija, koja
za posljedicu moze imati
ozljede.

Naputak: Informacije, koje se
daju za bolje razumijevanje

procesa.

Obiljezja oblikovanja u tekstu

Razli¢iti elementi u ovoj Uputi za upo-
rabu obiljeZzeni su definiranim obiljez-

jima oblikovanja. Na ovaj nagin mozete
jednostavno utvrditi, o kojoj vrsti teksta
se radi.

normalni tekstovi,

Reipuct * nabrajanja,
1. Nabrajanja ili redoslijed radniji,
— uputa za rukovanje i
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» Unakrsne uputnice.

Osnovne sigurnosne upute

Za siguran rad korisnik uredaja
prije prve uporabe mora progcitati i
razumjeti ove Upute za uporabu.

Opce priznati propisi za sprjeCava-
nje nezgoda i priloZene sigurnosne
upute svakako se moraju slijediti.
Ukoliko ne postujete sigurnosne
upute, sebe i druge osobe dovodite
u opasnost.

Uredaj se iskljucivo smije koristiti,
kada je potpuno ispravan i monti-
ran. Ukoliko je sam uredaj ili jedan
njegov uredaj pokvaren, mora se
izvaditi iz pogona i struéno popra-
viti ili zbrinuti.

Drzite djecu dalje od proizvoda!
Uredaj Cuvajte zasticeno od djece i
neovlastenih osoba.

Uvijek raditi oprezno i u dobrom
opc¢em stanju: umor, bolest, konzu-
miranje alkohola, utjecaj lijekova i
droga neodgovorni su jer tada viSe
niste u stanju sigurno koristiti ure-
daj.

Ovaj uredaj nije namijenjen da ga
koriste osobe (uklju€ujuci djecu) sa
ograni¢enim psihi¢kim, senzoric¢-
kim ili duSevnim sposobnostima ili
osobe, kojima nedostaje iskustva i/
ili znanja, izuzev, da ih nadzire
osoba, koja je nadleZna za njihovu
sigurnost, ili da od nje dobivaju
upute, kako koristiti ureda;.

Osigurajte da se djeca ne igraju
uredajem.

Uvijek slijedite vazecée tuzemne i
internacionalne sigurnosne, zdrav-
stvene i radne propise.

* Sacuvajte ovu Uputu za uporabu,
kako bi kasnije u njom mogli potra-
Ziti informacije.

* Ako uredaj prodajete ili posudujete
obavezno predajte i ovu Uputu za
uporabu.

Sigurnost pri postavljanju

*  Ovaj rostilj iskljucivo koristite na
tvrdoj, ravnoj, nezapaljivoj i stabil-
noj povrsini (beton, zemljani pod
itd.), koja moZe izdrzati teZinu rosti-
lja. Roé&tilj nikada nemoijte Kkoristiti
na drvenim ili drugim zapaljivim
povrSinama.

» Kada koristite rostilj drzite ga naj-
manje 3 metra udaljenog od
zgrada i zapaljivih materijala (Zbu-
nje, stabla, drveni podovi, ograde,
zgrade, zapaljive tekucine ili pli-
novi).

* Roéstilj isklju€ivo koristite na otvore-
nom, dobro provjetrenom mjestu!
Rostilj nikada nemojte postaviti
ispod nadstresnice ili drugih zatvo-
renih podrucja (npr. garaza, pro-
laz).

* Nemojte ga koristiti u zatvorenim
prostorijama! Pri tome moze dodi
do sakupljanja otrovnih para, koje
mogu dovesti do teskih ozljeda ili
smrti!

* ROoé8tilj kod laganog vjetra postavite
u vanjsko podrudje, zastiéeno od
vjetra. Kod jakog vjetra rostilj se ne
smije koristiti.

» Postavite rostilj u podrucje, u
kojem djeca i ku¢ni ljubimci ne
mogu doci u kontakt s njim.

* Prilikom sastavljanja i koristenja
Va$eg roéstilja budite oprezni, kako
biste izbjegli ogrebotine ili porezo-
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tine kroz oStre bridove metalnih .
dijelova. Oprezno postupajte kada
rukom hvatate u ili ispod rostilja. o

* Preporu¢amo Vam da u pripravno-
sti drzite aparat za gasenje pozara.
Obratite se nadleznim sluzbama,
kako bi saznali pravu veli€inu i o
izvedbu aparata za gasenje
pozara.

* Povrsinu ispod rostilja i oko rostilja
u potpunosti smodite crijevom za
vodu, kako bi se na taj nacin uga-
sio ugljen ili zeravica, koja moze-
bitno padne na tlo.

Sigurnost prilikom uporabe

* Prije prve uporabe sa roétilja uklo-
nite sve naljepnice i etikete.

N

* Zaotvorene i zatvorene rostilje i
za rostilje, koji su instalirani na
fiksnom mjestu: Rostilj nemojte
koristiti u zatvorenim i/ili stambe-
nim prostorijama, npr. zgradama,
Satorima, kamp-kuéicama, auto-
mobilima za putovanje i stanova- .
nje, brodovima. Postoji Zivotna
opasnost trovanjem ugljikovim
monoksidom.

*  Prilikom rukovanja sa rostiliem
paZljivo i oprezno postupajte.

* POZOR! Ovajrostilj postane vreo i
za vrijeme rada se ne smije pomi-
cati.

* Blokirajte rostilj, kako se ne bi
nenamjerno pomaknuo.

*  Prilikom rukovanja nosite zastitne
rukavice, otporne na vruéinu.

Nemoijte dodirivati vrele povrSine
rostilja.

Nemojte nositi Siroku odjecu.
Siroke rukavice brzo zahvacaju
vatru. Pazite na to, da Vasa kosa
ne dode u kontakt sa rostiljem.

POZOR! Djecu i ku¢ne ljubimce
drzite podalje.

Rostilj dok je u uporabi nemojte
ostavljati bez nadzora.

Rostilj iskljucivo koristite sa
postavljenom redetkom za drveni
ugljien. ReSetka za drveni ugljen ne
smije se skinuti sa vrelim drvenim
uglienom. Oprez prilikom dodava-
nja ugljena: Drza¢ moze biti vrlo
vruc!

Rostilj se iskljucivo smije koristiti
kada je potpuno montiran.
Dogradni dijelovi, koje za ovaj spe-
cijalni proizvod nije proizveo
BAHAG AG, ne preporucaju se i
mogu prouzrokovati Stete po
osobe ili predmete.

Prije prve uporabe rostilj se mora
zagrijati i gorivo prije prvog rostilja-
nja na rostilju mora 30 minuta
tinjati.

Nacelno nemojte koristiti drveni
ugljen, koji je prethodno obraden
tekuéim sredstvima za paljenje.
Iskljucivo koristite kvalitetan, Cist
drveni ugljen, brikete od drvenog
ugljena ili mjeSavinu drvenog
ugliena i drveta.

POZOR! Za paljenje ili ponovno
paljenje nemoijte koristiti spiritus ili
benzin! Iskljucivo koristite poma-
gala za paljenje u skladu sa

EN 1860-3!
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* Uporaba benzina, kerozina, spiri-
tusa, alkohola ili sli€nih proizvoda
mogla bi dovesti do eksplozije,
koja moZebitno mozZe prouzroko-
vati teSke ozljede.

» KoriStenje neprimjerenih proizvoda
moglo bi dovesti do inicijalnog pla-
micka ili eksplozije, koja mozebitno
moze prouzrokovati teSke ozljede.

* Tekuéa sredstva za paljenje, druge
zapaljive tekuéine ili time obradeni
drveni ugljen nikada nemojte stav-
ljati na vec vreo ili topao drveni
ugljen, posto postoji opasnost od
povratnog udara plamena, uslijed
C¢ega se mogu prouzrokovati tedke
opekotine.

* Ukoliko koristite teku¢a sredstva
za paljenje, ista moraju biti odo-
brena za paljenje drvenog ugljena.
Obratite pozor na sve upute upo-
zorenja i naputke proizvodaca za
koristenje njegovog proizvoda.

* Ukoliko koristite tekuce sredstvo
za paljenje, pustite drveni ugljen sa
otvorenim poklopcem rostilja da
gori, skroz dok ne bude prekriven
bijelim pepelom (to traje oko 20
minuta). Na taj nacin tekuce sred-
stvo za paljenje moZe izgorjeti.
Ukoliko se ne postupa na ovaj
nacin, u rostilju moze doci do saku-
pljanja plinova dima tekuéeg sred-
stva za paljenje, Sto prilikom otva-
ranja poklopca moze dovesti do
nastajanja inicijalnog plamicka ili
eksplozije.

* Pomagala za paljenje (Cvrsta ili
tekuca) ili drugi zapaljivi materijali i
tekuéine ne smiju se Euvatiispod ili
u blizini roétilja.

* Prilikom dodavanja goriva (drveni
ugljen, briketi od drvenog ugljena i/
ili drvo) morate vrlo oprezno postu-

pati i slijediti upute u odlomku
» Dodavanje goriva — str. 83.

Namirnice za rostiljanje postavite
tek kada je gorivo prekriveno slo-
jem pepela.

Ukoliko kapaju¢a masnoca gori,
morate zatvoriti poklopac, kako bi
zagusili plamen.

Plamen od gorenja masnoc¢e mora
se zagusSiti. Kada gori kapajuca
masnoca, nikada nemojte koristiti
vodu, kako biste ugasili plamen od
gorenja masnoce.

Oprez kod otvaranja poklopca!
Ukoliko svjez zrak iznenadno dode
u kontakt sa vatrom, moguce je da
se plamen razbukta. Ruke, lice i
tijelo drzite u sigurnom rastojanju
od vrele pare i razbuktalog pla-
menal

Poklopac rostilja uvijek potpuno
otvorite. Ako se poklopac potpuno
ne otvori moze se zatvoriti i prou-
zrokovati ozljede.

Redovno pregledajte koli¢inu masti
u posudi za sakupljanje masti i
ispraznite ili zamijenite ju, kada se
napuni do tri Cetvrtine. Postupajte
vrlo oprezno, posuda za sakuplja-
nje masti i njen sadrZaj mogu biti
vrlo vreli.

Pazite na to, da drveni ugljen i/ili
ugljen ne ostane na stjenkama
ro$tilja. To bi se jako negativno
odrazilo na vijek trajanja metala i
izgled Vaseg rostilja.

Nemojte pokusavati rostilj odrza-
vati drugim metodama, od onih
uobicajenih, kao Sto je opisano u
ovoj Uputi za uporabu.

Popravke isklju¢ivo smije vrsiti
BAHAG AG.
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Sigurnost prije uporabe

Opasnost od pozara! Nakon uporabe
ostatke goriva i pepeo nikada nemojte
ostavljati bez nadzora.

— Pepeo i ostatke goriva uklonite tek
kada se u potpunosti ohlade. Vrele
i tople ostatke nikada nemoijte
bacati u ku¢ni otpad.

Opseg isporuke

Napomena: llustracije mozete
naci pod » SadrzZaj isporuke —

str. 2

Montaza

OPREZ! Opasnost od pore-
zotina! Poduzete su sve
mogucée mjere, kako bi se na
gradevnim elementima izbjegli
ostri rubovi. Budite ipak opre-
zni, kako biste prilikom montaze

izbjegli ozljede.

— Pazljivo procitajte upute za sastav-
ljanje i popisane sigurnosne upute.
Za sastavljanje roétilja si uzmite
vremena i sastavite rostilj u slobod-
nom podrucju velikom oko 2 do 3
kvadratna metra.

Drzite u pripravnosti sav potreban alat
i dijelove.

Napomena: Najprije samo

rukom zavrnite sve elemente.
Tek nakon zavrSetka montaze
pritegnite sve vij€ane spojeve.

Napomena: llustracije mozete
naci pod » SadrzZaj isporuke —
str. 2

Prvo montirajte dijelove rugice
pomocu vijka (E) kao $to je prika-
zano.

Pricvrstite rucicu (1) na posudu za
vatru (9) sa vijcima, podloSkama i
maticama (A).

Poravnaijte provrt nastavka reSetke
drvenog uglja (7) sa rupama
posude za vatru (9) i nogom
stalka (10). Pri¢vrstite dijelove
pomocu vijaka, podloski i

matica (A). Ne zategnite. Ponovite
isti korak za druga dva nastavka
reSetke drvenog uglja.

Postavite vijke i podloske (B) na
cijev noge, a zatim umetnite
dugacki krak (16) u cijev podnozja
noge (10). Ru¢no zategnite vijke i
podloske (B). Rucdica posude za
vatru mora biti priévr§¢ena na duge
noge. Ponovite isti korak za nogu
toCka (15). Ne zategnite.

Ubacite doniji regal za odlaga-

nje (17) u kraj duge noge (16).
Zakrivljeni vrh mora se prvo umet-
nuti u rupu dugacke noge, a zatim
poravnati, a drugi kraj umetnuti u
nogu tocka (15). PriCvrstite

toCak (18) sa velikom podloskom i
maticom (D). Zatim pricvrstite
poklopac tocka (19) na tocak (18).
Zatim zategnite svaki vijak, kako
biste pri¢vrstili svaku nogu na
donju jedinicu.

Provucite dugacak kraj posude za
vatru (11) kroz rupu okvira hvataca
za pepeo (12), zatim pricvrstite
otvor za provjetravanje na posudu
za vatru (8), pomocu vijka, pod-
loSke i matice (A). Umetnite okvir
hvata¢a za pepeo u rupu cijevi
podnozja noge (10). Umetnite
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10.

1.

12.

ru€icu hvataca pepela (13) u spre-
miste hvataca pepela (14). Gurnite
hvatac pepela (14) u okvir.

Poravnaijte rupu rugice (1), rupu
poklopca (5) i rupu drzaca
poklopca (4). Pri¢vrstite ruicu (1)
sa vijkom, podloSkom i mati-

com (A) na poklopac (5) i sa istim
kompletom vijaka (A) izlaz

zraka (2) na poklopac. Skinite
maticu (C) na termometru i pricvr-
stite ga sa maticom (C) na poklo-
pac (5).

Postavite posudu za ugalj (8) u
posudu za vatru (9) i postavite
reSetku roétilja (6) na posudu za
vatru.

Pri¢vrstite ruc€icu (1) na posudu za
vatru (9) sa vijcima, podlodkama i
maticama (A).

Poravnaijte provrte (7) reSetke
drvenog uglja i cijevi podnozja
nogu (10) u rupama za posudu za
vatru (9), pri€vrstite ih vijcima, pod-
loSkama i maticama (A). Ne zate-
gnite. Ponovite isti korak za druga
dva nastavka reSetke drvenog
uglja.

Postavite vijke i podloske (B) na
cijev noge, a zatim umetnite
dugacki krak (16) u cijev podnozja
noge (10). Ruéno zategnite vijke i
podloske (B). Rudica posude za
vatru mora biti pri€vr§¢ena na duge
noge. Ponovite isti korak za nogu
tocka (15). Ne zategnite.

Ubacite doniji regal za odlaga-

nje (17) u kraj duge noge (16).
Zakrivljeni vrh mora prvo biti umet-
nut u rupu dugacke noge, a zatim
poravnati, a drugi kraj umetnuti u
nogu tocka (15). Pricvrstite

toCak (18) sa velikom podloskom i
maticom (D). Zatim priCvrstite

poklopac tocka (19) na tocak (18).
Zatim zategnite svaki vijak, kako
biste pri€vrstili svaku nogu na
donju jedinicu.

Provucite dugacak kraj posude za
vatru (11) kroz rupu okvira hvataca
za pepeo (12), zatim pricvrstite
otvor za provjetravanje na posudu
za vatru (8), pomocu vijka, pod-
lodke i matice (A). Umetnite okvir
hvata¢a za pepeo u rupu cijevi
podnozja noge (10). Umetnite
rucicu hvatac¢a pepela (13) u spre-
miste hvataca pepela (14). Gurnite
hvatac pepela (14) u okvir.

Poravnaijte rupu rugice (1), rupu
poklopca (5) i rupu drzaca
poklopca (4). Priévrstite rucicu (1)
sa vijkom, podloskom i mati-

com (A) na poklopac (5) i sa istim
kompletom vijaka (A) izlaz

zraka (2) na poklopac. Skinite
maticu (C) na termometru i pricvr-
stite ga sa maticom (C) na poklo-
pac (5).

Postavite posudu za ugalj (8) u
posudu za vatru (9) i postavite
reSetku rostilja (6) na posudu za
vatru.

— Cursto pritegnite sve vijke i matice!

13.

14.

15.

Napomena: Demontaza se
vrSi u obratnom redoslijedu.

Uporaba

OPASNOST! Opasnost od
& opekotina! Prije poCetka rada
sa rostiliem paZljivo procitajte
sve sigurnosne upute i naputke.

U rostilju se smije Koristiti najvise
3,0 kg goriva.

24822532

%

—t

*@%



o

&

Hrvatski m

Povrsine za odlaganje smiju se optere-
titi sa najvide 7 kg.

Postavljanje

— Roéstilj na otvorenom postavite na
tvrdu, radnu, nezapaljivu povrSinu
u sigurnom rastojanju od nadstres$-
nica ili zapaljivih materijala. Rostil]
postavite u sigurnom rastojanju
prema otvorenim prozorima i vra-
tima, kako biste izbjegli prodiranje
dima u vaSu kucu.

Paljenje
Obratite sigurnosne upute za palja-
nje!

— Nekoliko komada ¢vrstog sredstva
za paljenje ravhomjerno raspore-
dite na to.

— Sredstvo za paljenje rostilja najbo-
lje upalite sa dugackom Sibicom.
— Pustite drveni ugljen da gori, skroz

dok ne bude prekriven bijelim
pepelom (to traje oko 20 minuta).

Paljenje sa kaminom za
paljenje

Ukoliko za drveni ugljen koristite kamin
za paljenje obratite pozor na upute
upozorenje i naputke proizvodaca za
uporabu njegovog proizvoda.

OPASNOST! Opasnost od
& eksplozije! Ukoliko koristite
tekuéa sredstva za paljenje, ista
moraju biti odobrena za palje-
nje drvenog ugljena. Obratite
pozor na sve upute upozorenja
i naputke proizvodaca za kori-

Stenje njegovog proizvoda.

Preporu¢amo koristenje tvrdih upa-
ljaga rostilja, najbolje zajedno sa kami-
nom za paljenje. Ova metoda paljenja
je jednostavnija i sigurnija u rukovanju
od paljenja sa teku¢im upaljaima.

Napomena: Za svako punjenje
koristite samo najviSu dozvo-
lienu koli€inu goriva.

— Otvorite poklopac.
— lzvadite reSetke za rostiljanje.

— Objesite reSetku za drveni ugljen
na najdonju stubu.

— Otvorite sve kliznike za ventilaciju.

Paljenje u rostilju
— Poslazite drveni ugljen na roétilj na
drveni ugljen u obliku piramide.

UPOZORENJE! Opasnost od
opekotina! Kamin za paljenje
se vrlo zagrije, u danom slucaju
i u podrucju rucke. Obucite
zastitne rukavice!

— Napunite kamin za paljenje sa
drvenim ugljenom ili briketima od
drvenog ugljena.

— Nekolicinu komada ¢&vrstog sred-
stva za peljenja rostilja postavite u
sredinu rostilja (u korito za vatru ili
na reSetku za drveni ugljen) i upa-
lite ih.

— Postavite kamin za paljenje iznad
goruéih upaljaca za rostilj. Kroz
efekt kamina drveni ugljen pocinje
gorjeti.

— Pustite drveni ugljen da gori, skroz
dok ne bude prekriven bijelim
pepelom (to traje oko 20 minuta).

— Oprezno istresite uzareni drveni
ugljen u rostilj (u korito za vatru ili
na reSetku za drveni ugljen).
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Rostiljanje

Napomena: Prije prve uporabe
rostilj se mora zagrijati i gorivo
prije prvog rostiljanja na rostilju
mora najmanje 30 minuta
tinjati.

Vidi » Nagorijevanje — str. 84

UPOZORENJE! Moguce Stete
po zdravlje! Namirnice za
ro$tiljanje postavite tek kada je
gorivo prekriveno slojem
pepela.

AN

Nemojte se naslanjati na rostilj ili
mozebitno na prednje povrsine za
odlaganje.

Napomena: Sa zatvorenim
poklopcem optimalno rostiljate.
Vrijeme pelenja znatno se
smanjuje. Svako otvaranje pro-
duzava vrijeme pecenja.

Napomena: Kod debljih
komada uvijek koristite termo-
metar za meso kako biste osi-
gurali, da je postupak pecenja u
cijelosti zavrSen, prije nego
namirnice skinete sa rostilja.

Pecenje namirnica

Izravno pecenje

Kod izravnog pecenja namirnice se
polazu neposredno iznad uzarenog
drvenog ugljena. To je prije svega
podobno za tanje komade mesa i

povrcée sa kratkim vremenom pecenja.

Indirektno peéenje

Kod indirektnog pecenja namirnice se
polazu u sredinu reSetke za rostilja-
nje — komadi drvenog ugljena su ras-

poredeni desno i lijevo uz rub. Ispod
namirnica koje rostiljate polozZite alumi-
nijsku pliticu, kako bi sakupili kapajucu
mast. Ova metoda je prije svega
podobna za mekane namirnice ili
namirnice, koje se trebaju dugo peci.
Na taj nacin se manje isusuju i kod
duzeg vremena pecenja ne postaju
tamnije.

— Drveni ugljen ovisno o metodi
pecenja rasporedite dugackim Sti-
paljkama za roétiljanje.

— ReSetke za rostiljanje postavite
pomocu ru€ke koja se moze skinuti
ili sa zastitnim rukavicama otpor-
nim na vruéinu.

— Sa zatvorenim poklopcem zagrijte
reSetke za rostiljanje.

— Polozite namirnice za roétiljanje.
Rostiljajte sa zatvorenim poklop-
cem.

— Namirnice koje rostiljate po
moguénosti samo jednom okrenite!

Regulacija temperature

OPREZ! Opasnost od opeko-
tina! Za podesSavanije kliznika
za ventilaciju iskljucivo koristite

rucku i zastitne rukavice.

— Kako bi se povecéala toplina i
cirku-lacija zraka, u potpunosti
otvorite kliznike za ventilaciju.

— Ukoliko poboljsana cirkulacija
zraka nije dovoljna za povecéanje
temperature, dodajte jos goriva.

— Slijedite upute u odlomku »
Doda-vanje goriva — str. 83.

— Ako je temperatura previsoka,
malo zatvorite kliznike za ventila-
ciju.
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Dodavanje goriva

OPASNOST! Opasnost od

opekotina! Tekuéa sredstva za
paljenje, druge zapaljive teku-
¢ine ili time obradena goriva
nikada nemojte stavljati na veé
vreo ili topao drveni ugljen,
posto postoji opasnost od
povratnog udara plamena, usli-
jed Cega se mogu prouzroko-
vati teSke opekotine.

Za odrzavanije ili povecanje tempera-
ture pecenja moguce je da je potrebno
dodavanje goriva. Gorivo dodajte po
moguénosti onda, kada se na reSetki
ne nalaze namirnice.

Dodavanje drvenog ugljenal/briketa
od drvenog ugljena

Napomena: Ukoliko koristite
kamin za paljenje, u njemu
prethodno mozete pustiti da
drveni ugljen sagori u Zeravicu.
Na taj nacin se smanijuje vri-
jeme ¢ekanja, dok opet mozete
poloZiti namirnice na rostil].

— Drzite rastojanje.

— Oprezno otvorite poklopac komore
za pecenje. Postupajte oprezno,
posto je moguce da se plamen
ponovno rasplamsa, kada vatra
iznenadno dode u kontakt sa svje-
Zim zrakom.

— Skinite namirnice sa reSetke za
rostiljanje.

— Pomocu zastitnih rukavica uklonite
reSetku za rostiljanje.

— Drzite sigurnosno rastojanje prema
ro8tilju i sa dugackom Stipaljkom
lagano sa vrelog drvenog ugljena
skinite pepeo.

— Sa dugackom $tipaljkom postavite
drveni ugljen ili oprezno iz kamina
za paljenje istresite uZareni drveni
ugljen. Budite pritom oprezni, kako
ne biste zavitlali pepeo ili iskre.

— ReS3etku za rostilj ponovno posta-
vite pomocu zastitnih rukavica,
otpornih na vrucinu.

Kada se drveni ugljen opet prekrije
bijelim slojem pepela moZete nastaviti
sa rostiljanjem.

Nakon uporabe

UPOZORENJE! Opasnost od
pozara! Uglien i pepeo nikada
nemojte bez nadzora ostavljati
na rostilju. Pepeo i ostatke
drvenog ugljena uklonite tek
kada se u potpunosti ohlade.
Vrele i tople ostatke nikada

nemojte bacati u ku¢ni otpad.

— Priekajte, dok se plamen ne
ugasi.

— Zatvorite poklopac
— Zatvorite kliznik za ventilaciju

Rostilj i sve komponente uvijek pustite
da se potpuno ohlade, prije nego ruku-
jete sa njima.

— Ostatke goriva i pepeo oprezno
ispraznite u metalnu posudu i pot-
puno ih potopite vodom.

— UgaSena goriva i pepeo drzite u
sigurnom rastojanju od svih zgrada
i zapaljivih materijala. Ostatke
goriva i vodu ostavite 24 sati u
metalnoj posudi, prije nego zbri-
nete sadrzaj.

Rostilj Euvajte izvan dometa djece i na
suhom mijestu, ukoliko ga ne koristite.
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Njega i odrzavanje

Napomena: Kako biste Vas
rostilj zastitili od prekomjernog
stvaranja rde, najmanje jednom
godiSnje ga morate nagorijeti i
uvijek prekriti, kada ga ne kori-
stite. Poklopca za Vas rostilj
mozete neposredno narudciti
kod BAHAG AG.

OPREZ! Opasnost od opeko-
tina i pozara! Uvijek pazite na
to, da su se rostilj i moZebitni
ostaci goriva u potpunosti ohla-
dili.

Ciséenje

PAZNJA! Mogucéa os$teéenja
proizvoda! PovrSina se moze
ostetiti! Za CiSéenje se ne smiju
koristiti predmeti koji grebu ili
zuljaju ili agresivna sredstva za
Ciscenje.

Nakon svake uporabe

Skinite sve reSetke.
Uklonite ostatke goriva i pepeo.

ReSetke za rostiljanje operite bla-
gim sredstvom za €iSéenje i
vodom, temeljito ga isperite i
pustite ga da se potpuno ohladi.

Ostatke drvenog ugljena odistite sa
mekanom c&eliCnom &etkom.

Ispraznite posudu za sakupljanje
masti.

Posudu za sakupljanje masti ope-
rite blagim sredstvom za CiS¢enje i
vodom, temeljito ju isperite i pustite
da se potpuno ohladi.

Redovno

Redovnom njegom se odrzava vrijed-
nost i sigurnost Vaseg rostilja.

— Sve reSetke operite blagim sred-
stvom za &iSc¢enje i vodom, teme-
ljito ih isperite i pustite ga se pot-
puno ohlade.

— Ocistite unutarnju i vanjsku stranu
rostilja sa vlaznom krpom.

— Nakon potpunog suSenja nanesite
malo biljnog ulja ili spreja biljnog
ulja na unutarnju povrsinu i na
reSetku za rostilj, kako biste sprije-
¢ili stvaranje rde.

Po potrebi

Manja zahrdala mjesta mozete sami
ukloniti.

— Vidi» Uklanjanje rde — str. 85
Godisnje

Rostilj se treba godiSnje nagorijeti.
— Vidi » Nagorijevanje — str. 84

Nagorijevanje

Napomena: Roétilj prije prve
uporabe treba nagorjeti. Na taj
nacin stjenke postaju neosjetlji-
vije na stvaranje rde. Moze-
bitno zalijepljeni ostaci od proi-
zvodnje tako sagorijevaju i ne
dospijevaju u namirnice.
Nemoijte skratiti vrijeme nagori-

jevanja!

— Na sve unutarnje povrsine rostilja
ukljuCujuci reSetke za rostiljanje,
nanesite malo biljnog ulja ili spreja
bilinog ulja. Nemojte nanositi biljno
ulje ili sprej biljnog ulja na redetku
za drveni ugljen ili vanjske stijenke.
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— ResSetku za drveni ugljen postavite
u najdonji polozaj.

— Otvorite kliznik za ventilaciju, kako
bi se dovelo dovoljno zraka.

— Upalite drveni ugljen u kaminu za
paljenje ili izravno u rostilju (u
koritu za vatru ili na reSetki za
drveni ugljen).

— Vidi » Paljenje — str. 81

— Odrzavajte drveni ugljen najmanje
30 minuta uzaren, jer nakon toga
je zavrSen postupak
samosagorijeva-nja.

— Nakon samosagorijevanja rostilj je
spreman za roétiljanje, u danom

slu¢aju morate dodati drveni
ugljen.

Uklanjanje rde

UPOZORENJE! Moguce Stete
po zdravlje! Unutarnje pod-
rucje i reSetke samo lagano
podmazite biljnim uljem ili spre-
jem biljnog ulja, za ovo nikada
nemojte koristiti lak.

— Ocistite i brusite doti¢no podrucje
sa Celicnom vunom ili brusnim
papirom fine granulacije.

— U vanjskom podruéju pogodeno
mjesto obradite kvalitetnim lakom
otpornim na vruc¢inu.

Zbrinjavanje

Ovaj rostilj ne spada u kuéanski otpad!
Stru€no ga zbrinite. Informacije o tome
dobit ¢ete kod nadleZne udruge za
zbrinjavanje otpada.

Ambalaza se sastoji od kartona
i odgovarajuce oznacenog
materijala, koji se moze
ponovno Koristiti.

Te materijale predajte na recikliranje.
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Kazalo
Pravilna uporaba
Varnost

Obsegdobave ....................
Montaza .........................
Uporaba ........................

Pecenje na zaru

Nega in vzdrzevanje ...............

Odlaganje med odpadke

Pravilna uporaba

Zar je namenjen izkljuéno za peéenje
zivil (meso, ribe, zelenjavo itd.) na

lesnem oglju oz. briketih lesnega oglja.

Naprava je namenjena le za domaco
uporabo.

Vsaka drugaéna uporaba, ki ni opisana
v teh navodilih za uporabo, sodi med
nepravilno in ni dovoljena. Proizvajalec
ne jamci za posledi¢no Skodo.

Varnost

Razlaga simbolov

Varnostni napotki so v navodilih za
uporabo jasno oznaceni. Uporabljeni
so naslednji prikazi:

OPOZORILO! Verjetna
zivljenjska nevarnost in
nevarnost poskodb! Splosne
nevarne okolis€ine, ki lahko
povzrocijo smrt ali hude telesne
poskodbe.

PREVIDNO! Eventualna
nevarnost poskodb! Nevarne
okolis€ine, ki lahko povzrodijo
poskodbe.

POZOR! Nevarnost
poskodbe naprave! Okoli-
8¢ine, ki lahko povzro€ijo mate-
rialno Skodo.

Napotek: Informacije, ki so
navedene za boljSe razumeva-
nje postopkov.

NEVARNOST! Neposredna
& zivljenjska nevarnost in
nevarnost poskodb! Nepo-
sredne nevarne okolis¢ine, ki
lahko povzrodijo smrt ali hude
telesne poskodbe.

Oblikovne znacilnosti v
besedilu

Razliéni elementi v teh navodilih za
uporabo imajo dolo¢ene oblikovne
znadilnosti. Tako lahko enostavno ugo-
tovite, za katero vrsto besedila gre.

Normalna besedila
* Nastevanje
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1. Nastevanje ali zaporedje postop- ¢ Vedno upoStevajte veljavne
kov drzavne in mednarodne varnostne,
—  Napotki za ravnanje in zdravstvene in delovne predpise.

o
A

» sklici.

Osnovni varnostni napotki

Za varno ravnanje mora uporabnik
naprave pred prvo uporabo pre-
brati in razumeti ta navodila za
uporabo.

Upostevati je treba splosno pri-
znane predpise za preprecevanje
nesrec in priloZzene varnostne
napotke. Ce teh varnostnih napot-
kov ne upoStevate, ogroZate sebe
in druge.

Napravo lahko uporabljate le, ko je
v brezhibnem stanju in v celoti
montirana. Ce je naprava ali njen
del poSkodovan, jo morate izkljuditi
in jo strokovno odstraniti ali popra-
viti.

Otrokom ne dovoliti v blizino
naprave! Hranite napravo na var-
nem mestu pred otroki in nepoo-
blascenimi osebami.

Vedno delajte preudarno in v
dobrem stanju: utrujenost, bole-
zen, uzivanje alkohola, zdravil in
drog je neodgovorno, kajti v tem
primeru naprave ne morete ve¢
varno uporabljati.

Ta naprava ni predvidena za upo-
rabo s strani oseb (vklju¢no z
otroci) z omejenimi fiziCnimi, psi-
hi¢nimi ali duSevnimi sposob-
nostmi ali s pomanjkanjem izku-
$enj in/ali znanja, razen, e jih nad-
zira oseba, odgovorna za njihovo
varnost, ali so od nje prejele navo-
dila za uporabo izdelka.

Zagotovite, da se otroci ne igrajo z
napravo.

Ta navodila za uporabo shranite,
da jih lahko po potrebi pozneje kdaj
znova preberete.

Ce napravo prodate ali posredu-

jete drugi osebi, ji morate obvezno
izroCiti tudi ta navodila za uporabo.

Varnost pri postavitvi

Ta zar uporabljajte samo na trdih,
ravnih, negorljivih in stabilnih povr-
Sinah (beton, zemlja itd.) z zado-
stno nosilnostjo za teZo Zara. Zara
nikoli ne uporabljajte na lesenih ali
drugih vnetljivih povrSinah.

Pri uporabi zara naj bo le-ta vsaj 3
m oddaljen od zgradb ali vnetljivih
materialov (grmovje, drevesa,
lesena tla, ograje, zgradbe, vne-
tliive tekocine ali plini).

Zar uporabljajte izkljuéno na pro-
stem na dobro prezracenem
mestu! Zara ne postavljajte pod
nadstreske ali v ograjeno obmocje
(npr. garaza, prehod).

Ne uporabljajte v zaprtih prostorih!
Tukaj lahko pride do kopi¢enja
strupenih hlapov, ki lahko vodijo do
hudih poskodb ali smrti!

Ce rahlo piha veter, Zar postavite
na obmodje na prostem, zas¢&iteno
pred vetrom. V mo¢nem vetru upo-
raba zara ni dovoljena.

Zar postavite na mesto, kjer otroci
in hiSne Zivali ne bodo mogle priti v
stik z njim.

Pri sestavi in uporabi zara bodite
previdni, da se na ostrih robovih
kovinskih delov ne opraskate ali
porezete. Ko z roko segate v Zar ali
pod njega, bodite previdni.
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Priporo€amo, da imate v blizini
gasilni aparat. Pri pristojnih obla-
steh se pozanimajte glede pravilne
velikosti in izvedbe gasilnega apa-
rata.

Z vrtno cevjo namodite povrsino
pod Zarom in okoli njega, da se bo
oglje ali Zerjavica, ki bi vam morda
med uporabo zara padla na tla,
pogasila.

Varnost pri uporabi

Pred prvo uporabo odstranite z
zara vse nalepke in etikete.

N

Za odprte in zaprte Zare in tudi
za fiksno namescéene zare: Zara
ne uporabljajte v zaprtih in/ali bival-
nih prostorih, kot so npr. zgradbe,
Sotori, avtodomi, bivalne prikolice
in ¢olni. Obstaja smrtna nevarnost
zaradi zastrupitve z ogljikovim
monoksidom.

Pri uporabi svojega zara bodite
zelo previdni.

POZOR! Ta posoda za peCenje na
zaru se zelo segreje in se je med
uporabo ne sme premikati.

Zar podprite, da se ne more nehote
premakniti.

Pri uporabi zara uporabljajte zaS¢i-
tne rokavice, odporne proti vro€ini.

Ne dotikajte se vroCih povrsin zara.

Ne nosite ohlapnih oblagil. Siroki
rokavi se hitro vnamejo. Pazite, da
vam lasje ne pridejo v stik z Zarom.

POZOR! Otrokom in domadéim
zivalim ne dovoliti v blizino.

Zara med uporabo ne pusdajte
brez nadzora.

Zar uporabljajte samo z vstavljeno
reSetko za oglje. ReSetke z ogljem
z vroCim oglijem ni dovoljeno
odstraniti. Pri nastavitvi viSine
bodite previdni: drzalo je lahko
vroce.

Zar je dovoljeno uporabljati samo
povsem sestavljen. Dodatni deli, ki
jih podjetje BAHAG AG ni izdelalo
posebej za ta izdelek, niso priporo-
¢eni in lahko vodijo do telesnih
poskodb ali gmotne Skode.

Pred prvo uporabo je treba Zar
segreti in pred prvo peko na Zaru
pustiti gorivo tleti najmanj 30 minut.

Ne uporabljati oglja, obdelanega z
vZigalno teko€ino. Uporabljajte
izkljuéno kakovostno, Cisto oglje,
brikete lesnega oglja ali mesanico
oglja in lesa.

POZOR! Za priziganje ali ponovno
priziganje se ne sme uporabljati
Spirita ali bencina! Uporabljajte
samo sredstva za pomoc¢ za vzig,
ki odgovarjajo standardu EN 1860-
3!

Uporaba bencina, kerozina, Spirita,
alkohola ali podobnih izdelkov
lahko vodi do eksplozij, ki lahko
povzrocijo hude poskodbe.

Uporaba neustreznih izdelkov
lahko vodi do sikajo¢ega plamena
ali eksplozije, ki lahko povzrogi
hude poskodbe.

Na Ze vroce ali toplo oglje nikoli ne
dajajte vzigalnih tekocin, drugih
vnetljivih tekocin ali oglja, obdela-
nega s temi, saj obstaja nevarnost
povratnega udara plamena, kar
lahko vodi do hudih opeklin.
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Pri uporabi vzigalne tekocine mora
biti le-ta odobrena za zanetenje
oglja. Upostevaijte vsa opozorila in
napotke proizvajalca glede upo-
rabe njegovega izdelka.

Pri uporabi vZigalne tekocCine
pustite oglje goreti pri odprtem
pokrovu zara, dokler ne bo
prekrito s svetlim pepelom (to traja
pribl. 20 minut). Tako lahko
vzigalna teko-Cina pogori. Ce tega
ne uposte-vate, se lahko v zaru
nakopicijo dimni plini vZigalne
tekocCine in ko odprete pokrov
lahko pride do sika-joCega
plamena ali eksplozije.

Dodatkov za priziganje ognja (trde
ali tekoce) ali drugih vnetljivih
materialov in teko€in ni dovoljeno
hraniti v blizini zara.

Pri dodajanju goriva (oglje, briketi
lesnega oglja in/ali les) mora biti
zelo previdni in upostevati napotke
v poglavju » Dodajanje goriva —
str. 93.

Hrano, ki jo nameravate speci,
nalozite na Zar Sele, ko je gorivo
pokrito s plastjo pepela.

Ce se mast, ki kaplja z jedi, zaneti,
morate zapreti pokrov, da zadusite
plamen.

Plamen zaradi zanetene masti je
treba zadusiti. Ce se mast, ki
kaplja z jedi, zaneti, ognja nikoli ne
gasite z vodo.

Previdno pri odpiranju pokrova. Ce
svez zrak nenadoma pride v stik z
ognjem, lahko plamen vzplamti.
Roke, obraz in telo vedno imejte
na varnostni razdaljo od vroCe
pare in vzplamtelega plamena!

Pokrov zara vedno povsem
odprite. Ce pokrov ni povsem
odprt, lahko pade nazaj v zaprt
polozZaj in vas poskoduje.

Redno preverjajte stanje masti v
posodici za prestrezanje mastiin jo
po potrebi izpraznite ali zame-
njajte, €e je do tri Cetrt polna.
Bodite zelo previdni, saj sta lahko
posodica za prestrezanje masti in
njena vsebina zelo vroéi.

Pazite, da oglje in/ali les ne ostane
na stenah zara. To namre€ znatno
vpliva na Zivljenjsko dobo kovine in
videz vaSega Zara.

Zara ne poskus$ajte vzdrzevati z
drugacnimi nacini od teh, opisanih
v teh navodilih za uporabo.

Popravila lahko izvaja samo podje-
tie BAHAG AG.

Varnost po uporabi

Nevarnost pozara! Po uporabi ostan-
kov goriva in pepela nikoli ne pus€ajte
brez nadzora.

Pepel in ostanke goriva odstranite
Sele, ko se povsem ohladijo. Vro€ih
ali toplih ostankov nikoli ne medite
med gospodinjske odpadke!

Obseg dobave

Nasvet: Slike najdete pod
» Obseg dobave — str. 2
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Montaza

POZOR! Nevarnost ureza! Pri
izdelavi se je vlozilo veliko truda
pri delu v to, da se bi izognili
ostrim robovom na sestavnih
delih. Kljub temu bodite med
montaZo zelo previdni, da se ne
poskodujete.

— Pozorno preberite navodila za
montaZo in navedene varnostne
napotke. Za sestavo zara si vze-
mite ¢as in ga sestavite na prostem
na pribl. 2 do 3 kvadratne metre
veliki povrsini.

Pripravite si vso potrebno orodje in

dele.

Nasvet: Vse dele najprej privi-
jacite ro¢no. Po koncu montaze
vse vijaCne spoje nato &vrsto
zategnite.

Nasvet: Slike najdete pod
» Obseg dobave — str. 2

1. Najprej z vijakom (E) montirajte
dele rocaja, kot je prikazano.

2. Roc€aj (1) pritrdite na posodo za
ogenj (9) z vijaki, podlozkami in
maticami (A).

3. lzvrtino nosilcev reSetke za
oglje (7) poravnajte z luknjami na
posodi za ogenj (9) in stojno
nogo (10). Dele pritrdite z vijaki,
podloZkami in maticami (A). Ne jih
zategniti. Enak korak ponovite Se
pri ostalih dveh nosilcih reSetk za
oglje.

4. Namestite vijake in podlozke (B)
na cev noge, nato pa vstavite dolgi
krak (16) v osnovno cev noge (10).
Rocno privijte vijake in pod-
lozke (B). Rocaj posode za ogenj

10.

je treba pritrditi na dolge noge.
Enak korak ponovite Se prinogah s
kolesi (15). Ne jih zategniti.

Vstavite spodnjo odlagalno

polico (17) v dolgi konec

noge (16). Upognjeno konico naj-
prej vstavite v odprtino dolge noge,
nato jo poravnajte in drugi konec
vstavite v nogo s kolesom (15).
Kolo (18) pritrdite z veliko podloZko
in matico (D). Pritrdite pokrov
kolesa (19) na pokrov (18). Zate-
gnite vsak vijak, da vsako nogo pri-
trdite na spodnjo enoto.

Spustite dolgi konec posode za
ogenj (11) skozi odprtino v okvirju
lovilnika pepela (12) ter odzrace-
valno odprtino z vijakom, podlozko
in matico (A) pritrdite na posodo za
ogen;j (8). Vstavite okvir lovilnika
pepela v odprtino na osnovni cevi
noge (10). Vstavite ro€aj lovilnika
pepela (13) v prostor za lovilnik
pepela (14). Potisnite lovilnik
pepela (14) v okvir.

Poravnaijte luknje rocaja (1),
pokrova (5) in drzala pokrova (4).
Rocaj (1) z vijakom, podlozko in
matico (A) pritrdite na pokrov (5) in
nato z istim pritrdilnim sklopom (A)
pritrdite izhod za zrak (2) na
pokrov. Izvzemite matico (C) na
termometru in ga z matico (C) pritr-
dite na pokrov (5).

PoloZite posodo za oglje (8) v
posodo za ogenj (9) in namestite
reSetko za zar (6) na posodo za
ogen;.

Rocaj (1) pritrdite na posodo za
ogen;j (9) z vijaki, podloZkami in
maticami (A).

Poravnaijte izvrtino (7) reSetke za
oglje in osnovne cevi noge (10) z
luknjami za posodo za ogenj (9) in

24822532

%

*@%



A

&

Slovenski m

pritrdite z vijaki, podloZkami in
maticami (A). Ne jih zategniti. Enak
korak ponovite Se pri ostalih dveh
nosilcih redetk za oglje.

11. Namestite vijake in podloZke (B)
na cev noge, nato pa vstavite dolgi
krak (16) v osnovno cev noge (10).
Roéno privijte vijake in pod-
lozke (B). Roc¢aj posode za ogenj
je treba pritrditi na dolge noge.
Enak korak ponovite Se prinogah s
kolesi (15). Ne jih zategniti.

12. Vstavite spodnjo odlagalno
polico (17) v dolgi konec
noge (16). Upognjeno konico naj-
prej vstavite v odprtino dolge noge,
nato jo poravnajte in drugi konec
vstavite v nogo s kolesom (15).
Kolo (18) pritrdite z veliko podlozko
in matico (D). Pritrdite pokrov
kolesa (19) na pokrov (18). Zate-
gnite vsak vijak, da vsako nogo pri-
trdite na spodnjo enoto.

13. Spustite dolgi konec posode za
ogenj (11) skozi odprtino v okvirju
lovilnika pepela (12) ter odzrace-
valno odprtino z vijakom, podloZko
in matico (A) pritrdite na posodo za
ogenj (8). Vstavite okvir lovilnika
pepela v odprtino na osnovni cevi
noge (10). Vstavite ro€aj lovilnika
pepela (13) v prostor za lovilnik
pepela (14). Potisnite lovilnik
pepela (14) v okvir.

14. Poravnajte luknje ro¢aja (1),
pokrova (5) in drzala pokrova (4).
Ro¢aj (1) z vijakom, podlozko in
matico (A) pritrdite na pokrov (5) in
nato z istim pritrdilnim sklopom (A)
pritrdite izhod za zrak (2) na
pokrov. |zvzemite matico (C) na
termometru in ga z matico (C) pritr-
dite na pokrov (5).

15. PoloZite posodo za oglje (8) v
posodo za ogenj (9) in namestite
reSetko za zar (6) na posodo za
ogen;.

— Cursto zategnite vse vijake in
matice!

Nasvet: Demontaza sledi v
obratnem vrstnem redu.

Uporaba

NEVARNOST! Nevarnost
& opeklin! Pred zagetkom upo-

rabe naprave pozorno preberite

vse varnostne napotke in navo-

dila za uporabo Zara.

V Zaru je dovoljeno uporabiti je dovo-
lieno najvec 3,0 kg goriva.

Odlagalne povrsine je dovoljeno obre-
meniti z najved 7 kg.

Postavitev

— Zar postavite na prostem na trdo,
ravno in negorljivo povrsino na
varni razdalji do nadstreskov ali
vnetljivih materialov. Zar postavite
na varni razdalji do odprtih oken ali
vrat, da preprecite vdor dima v svoj
dom.

Vzig
Upostevajte varnostne napotke za
vzig!

NEVARNOST! Nevarnost
& eksplozije! Pri uporabi vZi-
galne tekocine mora biti le-ta
odobrena za zanetenje oglja.
Upostevaijte vsa opozorila in
napotke proizvajalca glede
uporabe njegovega izdelka.
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Priporo€amo uporabo trdih vzigalnih
sredstev za zar, idealno v povezavi z
vzigalnim kaminom. Ta vZigalni nacin
je enostavnejsi in varnejsi za uporabo
kot priziganje ognja z vzigalnimi tekoci-
nami.

Nasvet: Uporabite samo naj-
vecjo dovoljeno koli€ino goriva

naenkrat.

— Odprite pokrov.

— lzvzemite redetke za Zar.

— Obesite resetko za oglje na naj-
nizjo stopnjo.

— Odprite vse prezracevalne drsnike.

Priziganje v zaru
— Oglje zlozite kot piramido na
reSetko za oglje.

— Mednje enakomerno porazdelite
nekaj trdih vzigalnih kock za Zar.

— Zanetite vZigalne kocke, najbolje z
dolgo vzigali.
— Oglje pustite goreti, dokler ne bo

prekrito s svetlim pepelom (to traja
pribl. 20 minut).

Priziganje z vzigalnim
kaminom

Ce uporabljate vZigalni kamin za lesno
oglje, upostevajte opozorila in navodila
proizvajalca za uporabo njegovega
izdelka.

— Nekaj vzigalnih kock poloZite na
sredino Zara (v ognjidCe ali na
reSetko za oglje) in jih zanetite.

— Postavite vzigalni kamin prek gore-
¢ih vZigalnih kock. S pomocjo
kaminskega uc€inka bo oglje zacelo
goreti.

— Odglje pustite goreti, dokler ne bo
prekrito s svetlim pepelom (to traja
pribl. 20 minut).

— Tlece oglje previdno nasujte v zar
(v ognjis€e ali na reSetko za zar).

Pecenje na zaru

Nasvet: Pred prvo uporabo je
treba Zar segreti in pred prvo
peko na zaru pustiti gorivo tleti
najmanj 30 minut.

Glejte » Prezganje — str. 95.

OPOZORILO! Nevarnost ope-
klin! Vzigalni kamin in njegovi
ro¢aji se mocno segrejejo. Upo-
rabljajte zas€itne rokavice!

— Vzigalni kamin napolnite z oglijem
ali briketi iz lesnega oglja.

OPOZORILO! Mozne zdra-
vstvene poskodbe! Hrano, ki
jo nameravate speci, naloZite
na Zar Sele, ko je gorivo pokrito
s plastjo pepela.

AN

Ne naslanjajte se na zZar ali druge spre-
dnje odlagalne povrsine.

Nasvet: Optimalno boste pekli
na Zaru z zaprtim pokrovom.
Cas pecenja se tako znatno
skrajSa. Vsako odpiranje
pokrova podalj$a €as pecenja.

Nasvet: Pri debelejSih kosih
vedno uporabite termometer za
mesto, da se prepriCate, ali je
dobro spec€eno, preden ga

odstranite z zara.
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Pecenje jedi za zar

Neposredno pecenje

Pri neposrednem pecenju jedi za zar
polozite neposredno prek tlecega
oglja. To je primerno predvsem za
tanjSe kose mesa in zelenjavo s kraj-
§im trajanjem pecenja.

Posredno pecenje

Pri posrednem pecenju se hrana polozi
na sredino reSetke za Zar, kose oglja
pa je treba razporediti desno in levo ob
robovih. Pod hrano postavite aluminija-
sto posodo, v katero boste prestregli
kapljajo€o mast. Ta nacin je primeren
predvsem za mehke jedi ali jedi, ki se
pecejo dlje €asa. Na ta nacin se hrana
manj izsusi in tudi po daljSem Casu
pecenja ne potemni.

— Oglje razporedite z dolgimi kle-
S§€ami za oglje glede na Zeleni
nacin pecenja.

— ReSetke za Zar vstavite s pomocjo
snemljivega roCaja ali za&¢€itnih
rokavic, odpornih proti vrocini.

— ReSetke za zar vnaprej segrejte pri
zaprtem pokrovu.

— Nanje nato polozite hrano. Pecite z
zaprtim pokrovom.

— Hrano po moznosti obrnite samo
enkrat!

Reguliranje temperature

— Ce izboljsano krozenje zraka ne
zadoS¢&a za poviSanje
temperature, dodajte gorivo.

— Sledite napotkom v odseku
» Dodajanje goriva — str. 93.

— Ce je temperatura previsoka,
malce zaprite prezraCevalne
drsnike.

Dodajanje goriva

NEVARNOST! Nevarnost

& opeklin! Na Ze vroce ali toplo
gorivo nikoli ne dajajte vZigalnih
tekodin, drugih vnetljivih teko€in
ali goriv, obdelanih s temi, saj
obstaja nevarnost povratnega
udara plamena, kar lahko vodi
do hudih opeklin.

Za vzdrzevanije ali poviSanje tempera-
ture pe€enja je morda treba dodati
gorivo. Gorivo po moznosti dodajte, ko
na resetki za zar ni jedi.

Dodajanje lesnega oglja/briketov
lesnega oglja

Nasvet: Pri uporabi vzigalnega
kamina lahko oglje v njem vna-
prej pripravite, da zacne tleti.
Tako skrajSate ¢akalni ¢as, do
trenutka, ko lahko ponovno na
reSetko polozite hrano.

POZOR! Nevarnost opeklin!
Prezracevalne drsnike nasta-
vijajte izkljuéno z ro€ajem in
zaScitnimi rokavicami.

— Za povecanje toplote in krozenja
zraka povsem odprite prezrace-
valni drsnik.

— Obhranjajte varnostno razdaljo.

— Previdno odprite pokrov komore za
pecenje. Bodite previdni, saj lahko
plamen znova vzplamti, ko ogenj
nenadoma pride v stik s svezim
zrakom.

— Odstranite hrano z reSetke za zZar.

— ResSetko za zar odstranite s pomo-
¢jo zascitnih rokavic.
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— Ohranjajte varnostno razdaljo do
Zara in z dolgimi kle§€ami za Zar
rahlo odstranite pepel z vro€ega
oglja.

— Z dolgimi kle§¢ami za Zar nalozite
oglje ali pa po&asi nasujte pripra-
vljeno tle€e oglje iz vZigalnega
kamina. Pri tem bodite previdni, da
ne pride do dviganja pepela in
isker.

—  Z zascitnimi rokavicami, odpornimi
proti vro€ini, polozite reSetko za
zar nazaj.

Ko je oglje spet prekrito z belim slojem

pepela, lahko nadaljujete s pecenjem

na zaru.

Po uporabi

Ostanke goriva in vodo pustite 24
ur v kovinskem zbiralniku, preden
jih zavrZete.

Ko zara ne uporabljate, ga hranite
izven dosega otrok in na suhem mestu.

Nega in vzdrzevanje

Nasvet: Za zas¢ito zara pred
prekomernorjo, ga je treba vsaj
enkrat letno prezgati, kadar ga
ne uporabljate, pa mora biti
vedno pokrit. Pokrivalo za zZar
lahko narocite neposredno pri
podjetju BAHAG AG.

OPOZORILO! Nevarnost
pozara! Oglja in pepela nikoli
ne puscajte na Zaru brez nad-
zora. Pepel in ostanke oglja
odstranite Sele, ko se povsem
ohladijo. Vrocih ali toplih ostan-
kov nikoli ne mecite med

POZOR! Nevarnostopeklinin
pozara! Pazite, da bodo zar in
morebitni ostanki goriva pov-

sem ohlajeni.

Ciséenje

gospodinjske odpadke!

— Pocakaijte, da se ves plamen
zadusi.

— Zaprite pokrov.
— Zaprite prezracevalne drsnike.

Pocakaijte, da se Zar in njegovi deli
povsem ohladijo, preden za¢nete rav-
nati z njimi.

— Ostanke goriva in pepel previdno
odstranite v nevnetljiv kovinski zbi-
ralnik in jih povsem prepojite z
vodo.

— Pogaseno gorivo in pepel odla-
gajte na varni razdalji do vseh
zgradb in gorljivih materialov.

OBVESTILO! Mozne Skode
na izdelku! PovrsSina se lahko
poskoduje! Za ¢is€enje ni dovo-
lieno uporabiti ostrih ali grobih

predmetov ali agresivnih gistil.

Po vsaki uporabi
— Odstranite vse reSetke.
— Odstranite ostanke goriva in pepel.

— ReSetke za zar ocistite z blagim
Cistilom in vodo, jih temeljito spe-
rite in pustite, da se povsem posu-
Sijo.

— ReSetko za oglje ocistite z mehko
Ziénato krtaco.

— lzpraznite prestrezne posodice za
mast.
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— Natojih odistite z blagim €istilom in
vodo, temeljito sperite in pustite,
da se povsem posusijo.

Redno

Z redno nego ohranite vrednost in var-
nost svojega Zara.

— Vse reSetke ocistite z blagim Cisti-
lom in vodo, jih temeljito sperite in
pustite, da se povsem posusijo.

— Notranjost in zunanjost zara o¢i-
stite z mehko krpo.

— Ko se povsem posusi, na notranjo
povrsino in reSetko za Zar nanesite
nekaj rastlinskega olja ali rastlin-
skega olja v spreju, da preprecite
nastanek rje.

Po potrebi

Majhna porjavela mesta odstranite
sami.

— Glejte» Odstranjevanje porjavelih
mest — str. 95.

Letno
Zar je treba vsako leto prezgati. —
Glejte » PreZganje — str. 95.

Prezganje

Nasvet: Pred prvo uporabo je
treba Zar preZgati. Tako stene
postanejo neobcutljive na
nastanek rje. Morebitni ostanki
proizvodnje se pri tem sezgejo
in tako ne pridejo v hrano. Casa
preziganja ne krajSajte!

— Na vse notranje povrsine Zare ter
reSetke za Zar nanesite malce
rastlinskega olja ali rastlinsko olje v
spreju. Rastlinskega olja ali rastlin-

skega olja v spreju ne nanasajte na
reSetko za oglje ali zunanje strani
Zara.

— ReSetko za oglje postavite na naj-
nizji polozaj.

— Odprite prezracevalne drsnike, da
se bo dovajalo dovolj zraka.

— Prizgite oglje v vzigalnem kaminu
ali neposredno v zaru (v ognjiS¢u
ali na reSetki za oglje).

— Glejte » Vzig — str. 91.

— Oglje pustite najmanj 30 minut
tleti, nakar je postopek preziganja
zakljuéen.

— Po preziganju je zar pripravljen za
pecenje; eventualno je treba samo
dodati $e nekaj oglja.

Odstranjevanje porjavelih mest

OPOZORILO! Mozne zdra-
vstvene poskodbe! Notra-
njost Zara in reSetko rahlo pre-
mazite z rastlinskim oljem ali
rastlinskim oljem v spreju; nikoli
ne uporabljajte laka.

— Prizadeto mesto o istite in pobru-
site z jekleno volno ali grobim smir-
kovim papirjem.

— Na zunanjosti zara porjavela
mesta odpravite s kakovostnim
ognjevarnim lakom.

Odlaganje med odpadke

Ta naprava ne sodi med gospodinjske
odpadke! Odstranite jo v skladu s pred-
pisi. Informacije v zvezi z odstranjeva-
njem prejmete pri pristojnem zdruzenju
za odstranjevanje odpadkov.
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Embalaza je iz kartona in ustre- (Y.
zno oznacenih materialov, ki jih %(:9
je mogoce reciklirati.

Te materiale je treba reciklirati.
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Rendeltetésszeri
hasznalat

A grill kizarélag kilénbdz6 élelmisze-
rek (hus, hal, zoldség, stb.) faszénnel,
ill. faszén brikettel torténd sitésére
alkalmas.

A készllék nem ipari hasznalatra
készilt.

Minden mas alkalmazas, ami a jelen
hasznalati utmutatéban nem szerepel,
nem megengedett, hibds hasznalatnak
mindsul. A gyarté nem felel az ezekbdl
adodo karokeért.

Biztonsag

Jelmagyarazat

A hasznalati utmutatéban vilagosan
megjeldltik a biztonsagi utasitasokat.
Az alabbi jelekkel talalkozhat:

VESZELY! Kézvetlen élet-

& vagy sériilésveszély! Kozvet-
lenul veszélyes helyzet, amely
halalt vagy komoly sériiléseket
okoz.

FIGYELMEZTETES! Lehetsé-
ges élet- vagy sériilésve-
szély! Altalanos veszélyes
helyzet, amely halalt vagy
komoly sériléseket okozhat

VIGYAZAT! Esetleges sérii-
lésveszély! Veszélyes hely-
zet, amely sériléseket okozhat.

FIGYELEM! Fennall a készii-
lék karosodasanak veszélye!
Olyan helyzet, amely anyagi
karokat okozhat.

Megjegyzés: Olyan informa-
ciok, amelyeket a folyamatok
jobb megértéséhez adtunk
meg.

A szovegben hasznalatos
jelolések

Az ezen hasznalati itmutatéban sze-
repl6 kulonb6zo elemek meghataro-
zott jeldlésekkel vannak ellatva. Igy
kénnyen meg tudja allapitani, hogy
milyen tipusu szévegrél van szo.
normal szdvegek,

e felsorolasok,
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felsorolasok vagy eljarasi sorren-
dek,

eljarasi utmutatasok és

» kereszthivatkozasok.

Alapvetd biztonsagi
utasitasok

A biztonsagos lizemeltetéshez a
kezelének az elsé hasznalat el6tt
el kell olvasnia és meg kell értenie
a hasznalati utmutatét.

Az altalanosan elismert baleset-
megelbzési el6irdsokat és a mellé-
kelt biztonsagi utasitasokat figye-
lembe kell venni. Ha ezeket nem
veszi figyelembe, azzal veszélyez-
teti Gnmagat és masokat is.

A készuléket csak akkor szabad
hasznalni, ha az kifogastalan alla-
potban van és teljesen 6ssze van
szerelve. Amennyiben a készllék
vagy annak valamely része meghi-
basodott, tzemen kivil kell
helyezni és szakszerlen kell javi-
tani vagy artalmatlanitani.

Tartsa tavol a gyerekeket a készi-
IéktéI! A készlilék tarolasa gyerme-
kek és illetéktelen személyek altal
el nem érhet6 helyen térténjen.

Mindig megfontoltan, jo testi/lelki
allapotban dolgozzon: Felelétlen-
ség megengedni, hogy faradtsag,
betegség, alkohol fogyasztasa,
gyogyszerek és kabitoszer befo-
lyasolja Ont, mivel On ilyen eset-
ben mar nem tudja biztonsagosan
hasznalni a késziiléket.

Ez a készllék nem alkalmas arra,
hogy korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességekkel biro,
illetve csekély tapasztalattal és/

vagy gyakorlattal rendelkez6 sze-
mélyek (beleértve a gyermekeket

is) haszndljak, hacsak nem egy, a
biztonsagukért felel személy fel-
ugyelete alatt, vagy a téle kapott, a
termék hasznalatara vonatkozé
utasitasokat kdvetve.

* Gondoskodjon arrél, hogy gyere-
kek ne jatsszanak a készllékkel.

* Az érvényes nemzeti és nemzet-
kdzi biztonsagi, egészségulgyi és
munkavédelmi eléirasokat mindig
tartsa be.

« Orizze meg ezt a hasznalati utmu-
tatét, hogy késébb utana tudjon
nézni benne.

* A készilék értékesitése vagy
atadasa esetén feltétlenill adja at
ezen hasznalati utmutatét is.

Biztonsag a felallitas soran

e Ezt a grillt csak kemény, sima,
éghetetlen és stabil fellileten (beto-
non, féldes padlén, stb.) hasznalja,
ami a grill sulyat meg képes tartani.
Sohase hasznalja a grillt fabdl
vagy mas éghet6 anyagbol készult
fellleten.

* A grill hasznalata kdzben tartson
legalabb 3 méter tavolsagot az
épuletektdl és az éghet anyagok-
tél (bokrok, fak, fapadld, keritések,
épitmények, gyulékony folyadékok
vagy gazok).

* Agrilltkizarélag szabadba, jél szel-
16z6 helyen hasznalja! Sohase
allitsa a grillt tet6kiszogellés vagy
mas zart terllet ala (pl. garazs,
folyoso).

* Ne hasznalja zart helyiségekben!
llyenkor mérges g6zok gyllhetnek
0ssze, melyek sulyos sériilések-
hez vagy halahoz vezethetnek!
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* Kodnnyl szélben éllitsa a grillt szél-
tél védett kaltéri helyre. Erés szél
esetén a grill nem hasznalhaté. R

* Agrillt olyan helyen éllitsa fel, ahol
gyermekek vagy haziallatok nem o
tudnak vele érintkezni.

e Aqgrill 6sszeszerelése és haszna- R

lata soran 6vatosan jarjon el, hogy
elkerllje a fémrészek éles szélei
okozta karcolasokat és vagasokat.
Legyen 6vatos, ha a kezével bele-
nyul a grillbe vagy a grill ala nyul.

» Javasoljuk, hogy tartson készen-
Iétbentlizoltokészlléket. Kérdezze
meg az illetékes hatésagot, hogy
mekkora méret( és milyen Kiviteli o
tlizoltokészuléket szerezzen be.

* Vizezze be a grill alatti és a grill
kordli tertletet teljes mértékben
egy slaggal, hogy a grillezés koz-
ben esetleg kiesd szenet vagy
parazsat eloltsa. .

Biztonsag a hasznalat soran
¢ Az els6 hasznalat el6tt tavolitsa el
N

az dsszes cimkét a grillrdl.
/N
>/< \/~< X *‘ 7’/
ARAAR: -

* Nyitott és zart grillek, valamint
allandéan felallitott grillek eseté-
ben: Ne Uzemeltesse a grillt zart .
és/vagy lakott helyiségekben, pl.
épuletekben, satrakban, lakoko-
csikban, hajokban. Eletveszély
szénmonoxid-mérgezés miatt.

* A grill hasznalata soran gondosan .
és Ovatosan jarjon el.

* FIGYELEM! A grillez6 nagyon fel-
forrosodik és hasznalat kdzben
tilos mozgatni.

Rogzitse ugy a grillt, hogy a készi-
lék ne tudjon véletlenll elmozdulni.

A hasznalat soran hasznaljon
héallé védokesztyiit.

Ne érintse meg a készilék forré
felUleteit.

Ne viseljen laza ruhzatot. A b6
ruhaujjak gyorsan meggyulladnak.
Ugyeljen arra, hogy a haja ne érjen
a grillhez.

FIGYELEM! A gyermekeket és
haziallatokat tartsa tavol.

A hasznalat soran a grillt ne hagyja
felugyelet nélkal.

A grillt csak behelyezett faszén-
rostéllyal hasznalja. A faszén-ros-
télyt tilos a forrd faszénnel egydtt
eltavolitani. Vigyazat a magassag
beallitasakor: A tarto felforrosod-
hat!

A grillt csak teljesen 6sszeszerelt
allapotban szabad hasznalni. Nem
javasoljuk azokat a szerkezeti
részeket, amelyeket a BAHAG AG
nem direkt ehhez a termékhez alli-
tott eld, ezek személyi sérulések-
hez vagy anyagi karokhoz vezet-
hetnek.

Az els6 hasznalat el6tt a grillt fel
kell forrésitani, és a tlizel6anyagot
az elsoé grillezés el6tt legalabb 30
percen at izzasban kell tartani.

Ne hasznaljon olyan faszenet, amit
gyujtofolyadékkal el6kezeltek.
Kizarolag tiszta faszenet, faszénb-
rikettet vagy faszén-fa keveréket
hasznaljon.

FIGYELEM! Begyujtashoz vagy
ujboli begyujtashoz ne hasznaljon
spirituszt vagy benzint! Csak EN
1860-3 szerinti grillbegyujté alkal-
mazhato!
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Benzin, kerozin, spiritusz, alkohol

vagy hasonlé mas termékek hasz-
nalata robbanashoz vezethet, ami
akar sulyos séruléseket is okozhat.

Nem megfeleld termékek haszna-
lata szurélanghoz vagy robbanas-
hoz vezethet, ami akar sulyos
seruléseket is okozhat.

Sohase adjon grillgyujtét, masféle
éghetd folyadékokat vagy ilyenek-
kel kezelt faszenet mar forré vagy
meleg faszénhez, mivel langvis-
szacsapas léphet fel, ami sulyos
égési séruléseket okozhat.

Ha folyékony grillgyuijtét alkalmaz,
olyat kell, amit faszén meggyujta-
sahoz engedélyeztek. A gyarto
altal a terméke hasznalatahoz
megadott minden figyelmeztetést
és utasitast be kell tartani.

Ha folyékony grillgyujtét hasznal,
hagyja a faszenet nyitott
grilltetdvel mindaddig égni, mig
vildgos hamu nem takarja (ehhez
kb. 20 perc kell). Ezutan éghet le a
folyékony grillgyujté. Ha ezt nem
veszik figyelembe, a
gyujtéfolyadékbdl a grillben
fustgazok gyllnek 6ssze, ami a
fedél kinyitasakor szurélang-hoz
vagy robbanashoz vezethet.

A (folyékony vagy szilard) grill-
begyujtékat, valamint az egyéb
éghetd anyagokat és folyadékokat
tilos a grill alatt vagy a grill kozelé-
ben tarolni.

Ha éghetd anyagot (faszenet,
faszén-brikettet és/vagy fat) adnak
hozza, kulénods eldvigyazatossag-
gal kell eljarni, és a » Tiizelb-
anyagq utanrakasa — 105. old. sza-
kaszban talalhat6 utasitdsokat be
kell tartani.

A grillezni kivant ételt csak akkor
tegye a grillre, ha a tiizel6anyagot
hamuréteg boritja.

Ha alecs6pdgd zsir meggyullad, le
kell zarni a fedelet, hogy elfojtsuk a
langot.

A zsir okozta tlizeket el kell fojtani.
Ha a lecs0p6gd zsir meggyullad,
sohase hasznaljon vizet a zsir
okozta tiiz elfojtasara.

Vigyazat a fedél kinyitasakor! Ha
friss leveg6 kerdl hirtelen érintke-
zésbe a tlizzel, a langok felcsap-
hatnak. Tartsa tavol biztonsagos
tavolban a kezét, arcéat és a testét
a forré g6zoktdl és a fellobband
langoktol!

A grill fedelét mindig teljesen
nyissa ki. Ha a fedél nincs teljesen
felnyitva, visszazuhanhat a zart
helyzetbe, és sérlléseket okozhat.

Ellenérizze rendszeresen a zsir
szintjét a zsirfelfogd edényben, és
ha mar haromnegyed részig tele
van, Uritse ki vagy cserélje ki. Kiil6-
ndsen Ovatosan jarjon ilyenkor el,
a zsirfelfogd edény és annak a tar-
talma forré lehet.

Ugyeljen arra, hogy faszén és/
vagy fa ne maradjon a grill falain.
Ez nagyon karosan befolyasol-
hatna a fém élettartamat, és a grill
kiilsé képét.

Ne probalja meg a grillt az ezen
hasznalati utmutatéban leirt nor-
malis modszertél eltéré mas maod-
szerekkel karbantartani.

Javitasokat kizarolag csak a
BAHAG AG végezhet.
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Biztonsag a hasznalat utan 1.

Tlzveszély! Hasznélat utdn sohase
hagyja felligyelet nélkiil a tizel6anyag

maradvanyait és a hamut. 2.

— Atizeldanyag maradvanyait és a
hamut csak akkor tavolitsa el, ha

mar teljesen lehdltek. A forré vagy 3.

meleg maradékokat soha ne dobja
a haztartasi hulladékok kozé!

Szallitasi terjedelem

Megjegyzés: Az abrakat itt

szek — 2. old.

Osszeszerelés

VIGYAZAT! Vagasveszély!
Mindent megtettiink azért, hogy
az alkatrészeken ne legyenek
éles peremek. Ennek ellenére

soran elkerilje a sérlléseket.

— Olvassa alaposan at az 6sszesze-
relésre vonatkozo Utmutatasokat
és a felsorolt biztonsagi utasitaso-
kat. Szanjon id6t a grill 6sszesze-
relésére, és a grillt 2-3 négyzetmé-
ter szabad terlleten rakja 6ssze.

Tartson készenlétben minden sziiksé-
ges szerszamot és részt.

Megjegyzés: El6szor kézzel
csavarozzon erfsen 0ssze
minden részt. Csak a szerelés 6.
befejezése utan huzza meg
er@sen az 0sszes csavarkotést.

Megjegyzés: Az abrakat itt
talalja: » Szallitott alkatré-

szek — 2. old.

talalja: » Szallitott alkatré- 4.

vigyazzon, hogy a szerelés 5.

El6szor szerelje fel a fogantyu
részeit a csavarral (E), az abran
lathaté médon.

Roégzitse a fogantyut (1) csavarok-
kal, alatétekkel és anyakkal (A) a
tlztalon (9).

lllessze 6ssze a faszénrostély
labainak (7) furatat a tiztal (9)
furataival és a tartélabakkal (10).
Erésitse dssze a részeket csava-
rokkal, alatétekkel és anyakkal (A).
Ne huzza meg szorosan a csava-
rokat. Ismételje meg ezt a Iépést a
tovabbi két faszénrostély labbal is.

A csavarokat és az alatéteket (B)
tegye ra lab csdvére ugy, hogy a
hosszu labrész (16) uljon bele a
lab alapcsévébe (10). Huzza meg
kézzel er6sen a csavarokat és az
alatéteket (B). A tlztal fogantyujat
fel kell erésiteni a hosszu labakra.
Ismételje meg ezt a lépést a kere-
kes labbal (15) is. Ne huzza meg
szorosan a csavarokat.

Tegye be az alsé lerako all-

vanyt (17) ahosszu labvégbe (16).
A hajlitott csucsot be kell el6szor
tenni a hosszu labon Iévé lyukba,
majd be kell allitani, és a masik
végét be kell tenni a kerekes
labba (15). Er6sitse fel a kere-

ket (18) a nagy alatéttel és az
anyaval (D). Rogzitse a kerék bur-
kolatat (19) a kerékre (18). Hizzon
meg minden csavart, hogy minden
lab fel legyen erésitve az alsé egy-
ségre.

Engedje at a tiztal (11) hosszu
végét a hamufogo keret (12) lyuk-
jan, utana erGsitse fel a leveg6z6
nyilast a csavarral, alatéttel és
anyaval (A) atlztalra (8). Tegye be
a hamufelfogo keretet a lab alap-
csoéveének lyukjaba (10). Tegye be
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10.

1.

12.

a hamufelfogo fogantyujat (13) a
hamufelfogd beraké terébe (14).
Csusztassa be a hamufelfogét (14)
a keretbe.

lllessze 8ssze a fogantyu lyuk-

jat (1), a fedél lyukjat (5) és fedél-
tartd lyukjat (4). Rogzitse a fogan-
tyat (1) csavarral, alatéttel és
anyakkal (A) a fedélen (5), és rog-
zitse ugyanezzel a csavarkészlet-
tel (A) a leveg8kimenetet (2) a
fedélen. Vegye ki a h6mérén 1évd
anyat (C) és er6sitse fel az anya-
val (C) a fedélre (5).

Tegye be a faszéntartot (8) a tiiz-
talba (9) és tegye ra a grillros-
télyt (6) a tlztalra.

Rogzitse a fogantyut (1) csavarok-
kal, alatétekkel és anyakkal (A) a
tlztalon (9).

lllessze Gssze a faszénrostély fura-
tat (7) és a lab alapcsovet (10) a
thztal (9) lyukjaival, és rogzitse
csavarokkal, alatétekkel és anyak-
kal (A). Ne hiizza meg szorosan a
csavarokat. Ismételje meg ezt a
Iépést a tovabbi két faszénrostély
labbal is.

A csavarokat és az alatéteket (B)
tegye ra lab csovére ugy, hogy a
hosszu labrész (16) Uljon bele a
lab alapcsoévébe (10). Huzza meg
kézzel er6sen a csavarokat és az
alatéteket (B). A tliztal fogantyujat
fel kell erésiteni a hosszu labakra.
Ismételje meg ezt a Iépést a kere-
kes labbal (15) is. Ne hizza meg
szorosan a csavarokat.

Tegye be az alsé lerako all-

vanyt (17) a hosszu labvégbe (16).
A hajlitott csucsot be kell el6szor
tenni a hosszu labon Iévé lyukba,
majd be kell allitani, és a masik
végét be kell tenni a kerekes

13.

14.

15.

labba (15). Erdsitse fel a kere-

ket (18) a nagy alatéttel és az
anyaval (D). Rogzitse a kerék bur-
kolatat (19) a kerékre (18). Hizzon
meg minden csavart, hogy minden
lab fel legyen erésitve az alsé egy-
ségre.

Engedije at a tlztal (11) hosszu
végét a hamufogo keret (12) lyuk-
jan, utana erésitse fel a leveg6z6
nyilast a csavarral, alatéttel és
anyaval (A) atlztalra (8). Tegye be
a hamufelfogo keretet a lab alap-
csovének lyukjaba (10). Tegye be
a hamufelfogé fogantyujat (13) a
hamufelfogd berako terébe (14).
Csusztassa be a hamufelfogoét (14)
a keretbe.

lllessze 6ssze a fogantyu lyuk-

jat (1), a fedél lyukjat (5) és fedél-
tartd lyukjat (4). Rogzitse a fogan-
tyat (1) csavarral, alatéttel és
anyakkal (A) a fedélen (5), és rog-
zitse ugyanezzel a csavarkészlet-
tel (A) a levegbkimenetet (2) a
fedélen. Vegye ki a hémérén lévd
anyat (C) és er6sitse fel az anya-
val (C) a fedélre (5).

Tegye be a faszéntartét (8) a tliz-
talba (9) és tegye ra a grillros-
télyt (6) a tlztalra.

Szorosan hizza meg az 0sszes
csavart és anyat!

Megjegyzés: A szétszerelés
forditott sorrendben torténik.
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Hasznalat

VESZELY! Megégés veszé-

& lye! Olvassa alaposan at az
Osszes biztonsagi utasitast és
Utmutatast, mielétt Gzembe
helyezné a grillt.

Maximum 3,0 kg tizel6anyagot sza-
bad hasznalni a grillben.

A tarolépolcok maximum 7 kg-mal ter-
helhetdk.

Felallitas

— A grillt kemény, sik, nem éghet6
anyagbol készllt felletre allitsa fel
a szabadban, biztonsagos tavol-
sagban kinyulé tetdérészektdl vagy
éghetd anyagoktdl. A grillt bizton-
sagos tavolsagra allitsa fel nyitott
ablakoktdl, ajtoktol, hogy elkertilje
a fustnek a hazba torténd bekeru-
lését.

Begyujtas

Vegye figyelembe a biztonsagi uta-
sitasokat a begyujtas soran!

Megjegyzés: Csak a maxima-
lis megengedett tizelbanyag-
mennyiséget hasznalja egy-
szerre.

VESZELY! Robbanasve-

& szély! Ha folyékony grillgyujtot
alkalmaz, olyat kell, amit faszén
meggyujtasahoz engedélyez-
tek. A gyarto altal a terméke
hasznalatdhoz megadott min-
den figyelmeztetést és utasitast
be kell tartani.

Nyissa ki a fedelet.
Vegye ki a grillracsot.

Akassza ra a faszén-rostélyt a leg-
also fokra.

Nyisson ki minden szell6z6reteszt.

Begyujtas a grillben

Be

Rakja 6ssze piramis alakban a
faszenet a faszenes grillen.

Helyezzen kézéjiik néhany szilard
grillbegyujtét egyenletesen
elosztva.

Gyujtsa meg a grillbegyujtdkat, a
legjobb, ha egy hosszu gyufat
hasznal hozza.

Hagyja égni a faszenet, mig vila-
gos hamu nem boritja (ehhez kb.
20 perc kell).

gyujtas begyujto

kéménnyel

Ha

begyujté kéményt hasznal a

faszénhez, a gyart6 altal a terméke
hasznalatdhoz megadott minden
figyelmeztetést és utasitast be kell tar-
tani.

1

FIGYELMEZTETES! Meg-
égés veszélye! A begyujté

Javasoljuk, hogy szilard grillbegyujtét
hasznaljon, idealis esetben egy
begyuijté kéménnyel egyltt. Ez a
begyujtasi modszer egyszer(ibb és biz-
tonsagosabban kezelhetd, mint a
folyékony begyuijtokkal torténd.

kémény forro lesz, esetleg még
a fogantyus részénél is. Huzza
fel a véddkesztyt!

A begyuijtd kéményt faszénnel
vagy faszénbrikettel kell megtol-
teni.
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— Tegyen egy kevés szilard grillgyuj-
tét a grill kbzepére (a tlzvalyaba
vagy a faszén-rostélyra), és
gyujtsa meg.

— Tegye ra a begyujté kéményt az
€96 grillgyujtéra. A kémény hata-
sara a faszén égni kezd.

— Hagyja égni a faszenet, mig vila-
gos hamu nem boritja (ehhez kb.
20 perc kell).

— Ovatosan razza bele az izz6 fasze-
net a grillbe (a tlizvalyuba vagy a
faszén-rostélyra).

Grillezés

Megjegyzés: Vastagabb dara-
bok esetén hasznaljon mindig
hushémeérét, ezzel biztosit-
hatja, hogy a sitési folyamat
mindig teljesen végbemenijen,
mielétt kivenné a grillbél a meg-

sutott terméket.

Megjegyzés: Az els6 haszna-
lat el6tt a grillt fel kell forrési-
tani, éa tizel6anyagi els6
grillezés elétt legalabb 30 per-
cen at izzasban kell tartani.

Lasd » Beégetés — 107.0ld.

FIGYELMEZTETES! Lehetsé-
& ges egészségkarosodasok!

A grillezni kivant ételt csak

akkor tegye a grillre, ha a tlze-

I6anyagot hamuréteg boritja.

Ne hajoljon ra a grillre vagy az elulsé
lerako fellletre.

Megjegyzés: Optimalisan gril-
lezzen zart fedéllel. A sutésiid6
jelentés mértékben lerdvidil.
Minden egyes kinyitas meg-

hosszabbitja a stitési id6t.

Grillezend6 termékek siitése

Kozvetlen siités

Kdzvetlen sutés esetén a grillezendd
terméket kozvetlenll rateszik az izz6
faszénre. Ez mindenek el6tt véko-
nyabb husdaraboknal és révidebb
sutési id6t igényld zoldségeknél alkal-
mazhatd.

Indirekt siités

Indirekt sités esetén tegye a grille-
zendd terméket a grillrostély kdze-
pére — a faszéndarabokat ossza el a
széleken jobbra és balra. Allitson a
grillezendd termék ala egy aluminium
talcat, hogy a lecsop6gb zsirt felfogja.
Ez a médszer mindenek elétt finomabb
hdsdaraboknal és hosszabb sttésiidét
igényld grillezend6 termékeknél alkal-
mazhato. Ezaltal a termékek kevésbé
szaradnak ki, €s még hosszabb sitési
id6 esetén sem lesznek tul sotétek.

— Ossza szét a faszenet a kivant
sutési médszernek megfeleléen
egy hosszu grillfogé segitségével.

— A grillrostélyt a levehet6 fogantyu
segitségével, vagy hdallé véds-
kesztyl hasznalataval helyezze
be.

— Fltse fel elére a grillrostélyt zart
fedél mellett.

— Tegye ra a stitend6 terméket. Gril-
lezzen zart fedéllel.

104
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— Lehetéleg csak egyszer forditsa
meg a grillezendd élelmiszert!

A hémérséklet szabalyozasa

Faszén vagy faszénbrikett
utanrakasa

VIGYAZAT! Megégés veszé-
lye! A szell6z6reteszek bealli-
tasahoz kizarolag a fogantyut

és a véddkesztyiit hasznalja.

Megjegyzés: Ha begyujtd
kéményt hasznal, a faszenet
abban is el lehet izzitani.
Ezzel réviditheti azt a varako-
z3&si id6t, amig a grillezendd

terméket Ujra ra lehet tenni.

— A meleg és a levegé cirkulacioja-
nak fokozasahoz nyissa ki teljesen
a szellb6zbreteszt.

— Ha a megndvekedett levegdcirku-
lacio sem elégséges a hdmérsék-
let néveléséhez, tegyen még ra
tizel6anyagot.

— Tartsa be az alabbi szakaszban
talalhat6 utasitasokat: » Tiizel6-
anyag utanrakasa — 105. old..

— Ha a hémérséklet tul meleggé valt,
zdrja vissza egy kicsit a
szell6zbre-teszt.

Tlizel6anyag utanrakasa

VESZELY! Megégés veszé-
& lye! Sohase adjon grillgyuijtot,
masféle éghetd folyadékokat
vagy ilyenekkel kezelt tizeld-
anyagot mar forré vagy meleg
tizeléanyaghoz, mivel langvis-
szacsapas léphet fel, ami
sulyos égési sértiléseket okoz-

hat.

A sutési hémérseéklet fenntartdsdhoz
vagy ndveléséhez szikség lehet arra,
hogy még tuzel6anyagot tegyen ra. A
tuzel6anyagot lehetdleg akkor tegye
be, amikor nincs sitnivalé anyag a
grillrostélyon.

— Tartsa be a kell§ tavolsagot.

Ovatosan nyissa fel a siitékamra
fedelét. Legyen 6vatos, mivel a
langok fellobbanhatnak, amikor a
tlz hirtelen friss levegd6vel kertl
kapcsolatba.

— Vegye le a grillezett élelmiszert a
grillracsrol.

— Védékesztylk segitségével tavo-
litsa el a grillezett élelmiszert.

— Tartson egy biztonsagi tavolsagot
a grilltél, és egy hosszu grillfogdval
tavolitsa el finoman a hamut a forro
faszénrdl.

— Egy hosszu grillfogéval tegyen be
faszenet, vagy razzon ki 6vatosan
el6izzitott faszenet a begyujté
kéménybdl. Ekézben mindig
legyen ovatos, hogy ne keverje fel
a hamut és a szikrakat.

— Tegye Ujra vissza a grillrostélyt tlz-

allo védokesztylik segitségével.
Ha a faszenet mar ismét fehér hamuré-
teg boritja, folytathatja a grillezést.
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FIGYELMEZTETES! Tiizve-
szély! A szenet és a hamut
sohase hagyja fellgyelet nélkdl
a grillen. A hamut és a tuzel6-
anyag maradvanyait csak akkor
tavolitsa el, ha mar teljesen
leh(ltek. A forré vagy meleg
maradékokat soha ne dobja a
haztartasi hulladékok kézé!

Vérja meg, mig a langok teljesen
kialszanak.

— Zarjale a fedelet
— Zarja le a szell6zbreteszt

A grillt és minden részét hagyja mindig
teljesen lehini, miel6tt dolgozni kezd
veluk.

Toltse 6vatosan a hamut és a tuze-
I6anyag maradvanyait egy éghe-
tetlen anyagbdl készult fémtar-
talyba, majd itassa at teljesen viz-
zel.

Az eloltott tiizel6anyagot és a
hamut tarolja biztonsagos tavol-
sagban minden épulettél és éghetd
anyagoktél. Hagyja a tuzel6anyag
maradvanyait és a vizet 24 6ran at
a fémtartalyban, miel6tt a tartaly
tartalmat kitritené.

Tarolja a grillt egy szaraz helyen oly
maodon, hogy gyermekek ne tudjanak
hozzaférni, amikor nem hasznaljak.

Apolas és karbantartas

Megjegyzés: Annak érdeké-
ben, hogy a grillt a tulzott rozs-
dasodastél megdvja, évente
legalabb egyszer be kell gyuj-
tani, és amikor nincs hasznalat-
ban, mindig le kell fedni. A grill-
hez a fedelet kdzvetlenil a
BAHAG AG cégtdl lehet meg-
rendelni.

VIGYAZAT! Egés- és tiizve-
szély! Ugyeljen arra, hogy a
grill és az esetleg benne levé
tlzeléanyag-maradvanyok tel-

jesen lehiiljenek.

Tisztitas

FIGYELEM! A termék lehet-
séges megsériilése! A fellilet
karosodhat! A tisztitashoz nem
szabad semmilyen karcol6
vagy surol6 targyat vagy agres-

sziv tisztitdszert hasznalni.

Minden hasznalat utan

Tavolitsa el az 0sszes racsot.

Tavolitsa el a tiizel6anyag marad-
vanyait és a hamut.

Mossa le a grillrostélyt egy enyhe
tisztitoszerrel és vizzel, dblitse le
alaposan, majd hagyja teljesen
megszaradni.

Tisztitsa meg a faszén-rostélyt egy
puha drotkefével.

Uritse ki a zsirfelfogo tartalyt.

Mossa le a zsirfelfogd edényt egy
enyhe tisztitdszerrel és vizzel,
Oblitse le alaposan, majd hagyja
teljesen megszaradni.
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Rendszeresen
A rendszeres apolas meg6érzi a grillké-
szllék értékét és a biztonsagot.

— Mosson le minden rostélyt egy
enyhe tisztitdszerrel és vizzel,
Oblitse le alaposan, majd hagyja
Oket teljesen megszaradni.

— Tisztitsa meg a grill belsé és kilsé
oldalat egy nedves torlékendével.

— A tokéletes megszaradas utan
vigyen fel vagy permetezzen egy
kevés ndvényi olajat a grillrostély
bels6 felliletére és a grillrostélyra,
hogy elkeriilje a rozsdaképzddést.

lgény szerint
A kisebb rozsdafoltokat sajat maga is
eltavolithatja.

— Lasd» Rozsdafoltok eltavoli-
tasa— 107. old.

Evente
A grillkészlléket évente be kell égetni
— Lasd » Beégetés — 107. old.

Beégetés

Megjegyzés: Az els6 haszna-
lat elétt a grillt be kell égetni.
Ezaltal a falak érzéketlenné
valnak arozsdaképzddés ellen.
Az esetleg feltapadt gyartasi
maradvanyok ilyenkor elégnek,
és utana mar nem kerllnek a
sutend® termékbe. Ne roviditse

le a beégetési idét!

— Hordjon fel vagy permetezzen a
grill minden belsé fellletére, a grill-
rostélyt is beleértve, egy kevés
ndévényi olajat. Ne hordjon fel vagy
permetezzen ndvényi olajat a
faszén-rostélyra vagy a kulsé feli-
letekre.

— Akassza ra a faszén-rostélyt a leg-
also helyzetbe.

— Nyissa ki a szell6z6reteszeket,
hogy elegendd levegb jusson be.

— Gyujtsa meg a faszenet egy
begyuijté kéményben vagy kdzvet-
lenill a grillben (a tlzvalyuban
vagy a faszén-rostélyon).

— Lasd » Begyujtas — 103.0ld.

— Hagyja vordsen izzani a faszenet
legalabb 30 percen keresztill,
uténa befejezédik a beégetési
mivelet.

— A beégetés utan a grill grillezésre
készen all, sziikség esetén még
faszenet rakhat utana.

Rozsdafoltok eltavolitasa

FIGYELMEZTETES! Lehetsé-
ges egészségkarosodasok!
A belsé részekre és a rosté-
lyokra hordjon fel vagy perme-
tezzen egy kevés noévényi ola-
jat, de sohase hasznaljon lak-
kot.

— Tisztitsa meg és torolje at az érin-
tett terliletet egy acélszivaccsal
vagy egy finom szemcseméreti
csiszolovaszonnal.

— Akiulsé részeket egy j6 min6séq(,
héallé lakkal vonja be.

Artalmatlanitas

Ez a készilék nem tartozik a haztartasi
hulladékok kozé! Artalmatlanitsa szak-
szerilen. Informaciokeért forduljon az

illetékes hulladékkezelési szervekhez.
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A csomagolas kartonpapirbol, vy
valamint megfeleléen jel6lt %(:9
anyagokbdl all, amiket ujra fel

lehet dolgozni.

Ezeket az anyagokat juttassa el az
Ujrahasznosité helyekre.
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Sisukord

Otstarbekohane kasutamine ........
Ohutus .. ........ciiiiiiiiiinenen

Tarnekomplekt

Kokkupanek .....................
Kasutamine ......................
Grillimine........................
Hooldus ja korrashoid .............
Kasutusest korvaldamine ..........

Otstarbekohane
kasutamine

Grill on méeldud ainult grilltoidu (liha,
kala, kddgiviljade jne) grillimiseks soe
voi sdebrikettide kohal.

Seade ei ole moeldud toonduslikuks
kasutamiseks.

Iga muu kasutusviis, mida ei ole selles
kasutusjuhendis kirjeldatud, loetakse
vaarkasutuseks. Tootja ei vastuta sel-
lest tekkivate kahjude eest.

Ohutus

Sumbolite selgitus

Ohutusjuhised on kasutusjuhendis sel-
gelt tahistatud. Kasutatakse jargmisi
kujutisi:

HOIATUS! Voéimalik vigas-
tuste tekkimise voi eluoht!
Uldine ohtlik olukord, mis véib
pdhjustada surma vdi raskeid
vigastusi.

ETTEVAATUST! Voimalik
vigastusoht! Ohtlik olukord,
mis voib pdhjustada vigastusi.

TAHELEPANU! Seadme kah-
justamise oht! Ohtlik olukord,
mis vdib pdhjustada materiaal-
seid kahjusid.

Markus. Informatsioon, mis
aitab toimuvast paremini aru

saada.

OHTLIK! Vahetu elu- voi
& vigastusoht! Vahetu ohtlik olu-
kord, mis voib péhjustada

surma voi raskeid vigastusi.

Tekstivorming

Mitmesuguseid elemente kasutusju-
hendis antakse edasi tekstivormin-
guga. See voimaldab teil kergesti kind-
laks maarata, mis tlUpi tekstiga on
tegemist:

tavaline tekst,

e tapploendid

1. loendid vdi tegevusetapid,
— tegevusjuhised ja
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Pohilised ohutusjuhised

Seadme ohutuks kasitsemiseks
peab selle kasutaja kadesoleva
juhendi enne seadme esimest
korda kasutamist 1abi lugema ja
sellest taielikult aru saama.

Jargida tuleb Gldtunnustatud ohu-
tuseeskirju ja kaasasolevaid ohu-
tusjuhiseid. Ohutusjuhiste eirami-
sega seate ohtu nii ennast kui ka
teisi.

Seadet vdib kasutada vaid siis, kui
see on laitmatult korras ja taielikult
kokku monteeritud. Kui seade voi
moni selle osa on defektne, siis
tuleb see kasutusest kdrvaldada ja
nduetele vastavalt remontida voi
utiliseerida.

Hoidke lapsed seadmest eemal!
Hoidke seadet lastele ja kdrvalis-
tele isikutele kattesaamatus kohas.
Tdobtage alati Uumbrust jélgides ning
heas seisundis: vasimuse, hai-
guse, alkoholijoobe korral ning
ravimite ja narkootikumide moju all
té6tamine on vastutustundetu, sest
siis ei ole te vbimeline seadet ohu-
tult kasutama.

See seade ei ole ette nahtud kasu-
tamiseks isikute (sealhulgas laste)
poolt, kellel on osaline fldsiline,
tajumisega seotud vdi vaimne
puue voi kellel ei ole piisavalt koge-
musi ja/voi teadmisi. Sellised isi-
kud vdivad seadet kasutada Uks-
nes ohutust tagava padeva isiku
jarelevalve all voi parast toote
kasutamiseks vajalike juhiste saa-
mist.

Jalgige, et lapsed ei saaks sead-
mega mangida.

Jargige alati kehtivaid kohalikke ja
rahvusvahelisi ohutus-, tervise-
kaitse- ja toOkaitse-eeskirju.
Hoidke kasutusjuhend edaspidi-
seks kasutamiseks alles.

Seadme muimisel vbi edasiand-
misel andke tingimata kaasa ka
kaesolev kasutusjuhend.

Ohutus paigaldamisel

Kasutage seda grilli ainult kéval,
tasasel, mittepdleval ja stabiilsel
pinnal (betoon, pinnas jne), mis
peab vastu grilli kaalule. Arge
kasutage grilli kunagi puidust voi
muust pdlevast materjalist pinnal.

Kasutamisel paigaldage grill vahe-
malt 3 meetri kaugusele hoonetest
voi pdlevast materjalist (p66sas-
test, puudest, puitpérandatest,
aedadest, hoonetest, tuleohtlikest
vedelikest vdi gaasidest).

Kasutage grilli ainult valitingimus-
tes hasti ventileeritud kohas! Arge
paigutage grilli raasta alla voi
muusse suletud alasse (nt garaazi,
l&bikaiku).

Arge kasutage kinnistes ruumides!
Seal vbivad miirgised aurud kogu-
neda ja pdhjustada tdsiseid vigas-
tusi voi surmal

Kerge tuule korral paigutage grill
6ueala tuulevarjulisse kohta.
Tugeva tuulega ei tohi grilli kasu-
tada.

Paigutage grill kohta, kus lapsed ja
lemmikloomad selle vastu ei saaks
puutuda.

Olge grilli kokkumonteerimisel ja
kasutamisel ettevaatlik valtimaks
kriimustusi vOi sisseldikamist
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metallosade teravate servadega.
Olge ettevaatlik, kui kitnitate ke
grilli sisse voi alla.

e Soovitame tulekustuti kdeparast
hoida. Tulekustuti 6ige suuruse ja
versiooni kindlaksmaaramiseks
konsulteerige vastavate asutus-
tega.

» Kastke grilli all ja tmber olevat
pinda veega, et grillimisel maha
kukkunud s6ed véi tukid kustuksid.

Ohutus kasutamise ajal

¢ Enne esimest kasutamist eemal-
dage grillilt koik kleepsud ja sildid.

N

* Kehtib nii lahtiste kui ka kinniste
ja fikseeritud grillide kohta:
Arge kasutage grilli suletud ja/véi
eluruumides, nagu hoonetes, telki-
des, haagissuvilates, vagunelamu-
tes, paatides. See on vingugaasi-
murgituse téttu eluohtlik.

* Olge grilli kasutamisel hoolikas ja
ettevaatlik.

+  TAHELEPANU! See grillimis-
seade laheb vaga kuumaks ja
seda ei tohi kasutamise ajal liigu-
tada.

* Blokeerige grill, nii et seda ei saaks
kogemata liigutada.

e Kasutamisel kandke kuumakindlad
kaitsekindaid.

 Arge puudutage grilli kuumi pinda-
sid.

Arge kandke laiu riideid. Laiad var-
rukad voivad kiiresti suttida. Veen-
duge, et teie juuksed ei puutuks
grilliga kokku.

TAHELEPANU! Hoidke lapsed ja
lemmikloomad eemal.

Arge jatke grilli kasutamise ajal
jarelevalveta.

Kasutage grilli ainult paigaldatud
sOerestiga. Soeresti ei tohi kuuma
sbega eemaldada. Olge kdrguse
reguleerimisel ettevaatlik: kaepide
voib olla kuum!

Grilli vdib kasutada ainult taielikult
kokku panduna. Me ei soovita
kasutada osi, mida ei ole tootnud
BAHAG AG konkreetselt selle
toote jaoks, sest see voib pdhjus-
tada vigastusi véi varalist kahju.

Enne esimest kasutamist kuumu-
tage grilli ja laske péletusmaterijalil
vahemalt 30 minutit grillil hddguda.

Arge kasutage kunagi eelnevalt
suitevedelikuga té6deldud puu-
sutt. Kasutage kvaliteetset puhast
puusltt, séebrikette voi puidusde
ja puidu segu.

TAHELEPANU! Arge kasutage
sUutamiseks voi uuesti stittami-
seks alkoholi voi bensiini! Kasu-
tage ainult standardi EN 1860-3
nduetele vastavat sulteainet!

Bensiini, petrooleumi, piirituse,
alkoholi voi sarnaste toodete kasu-
tamine voib pdhjustada plahva-
tuse, mis vbib tekitada tdsiseid
vigastusi.

Sobimatute toodete kasutamine
vOib pdhjustada tulekahju voi plah-
vatuse, mis voib tekitada tosiseid
vigastusi.
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Arge pange stilitevedelikku ega
teisi tuleohtlikke vedelikke voi t606-
deldud puusutt kunagi juba kuu-
made vdi soojade slte peale, kuna
on oht, et see vdib pdhjustada leegi
tagasil6dgi, mis voib tekitada ras-
keid poletusi.

Kui kasutate stltevedelikku, peab
see olema puidusdega kasutami-
seks heaks kiidetud. Jargige koiki
tootja hoiatusi ja juhiseid tema
toote kasutamisega seoses.

Kui kasutate stttevedelikku, laske
puidusutel grillil avatud kaanega
pdleda, kuni need on heleda
tuhaga kaetud (selleks kulub
umbes 20 minutit). Sellega pdleb
suutevedelik &ra. Kui te seda néuet
eirate, vbivad grilli kaane alla kogu-
neda suutevedeliku pdlemise suit-
sugaasid, mis voivad kaane avami-
sel pdhjustada tulekahju voi plah-
vatuse.

Suuteaineid (tahkeid véi vedelaid)
ega muid tuleohtlikke materjale ja
vedelikke ei tohi hoida grilli all ega
l&hedal.

Pdletusmaterjali (puidusute, steb-
rikettide ja/vi puidu) lisamisel olge
vaga ettevaatlik ja jargige jaotises
» Péletusmaterjali juurdepane-
mine — 116. Ipp. toodud juhiseid.

Asetage grillitav toit grillile kui pdle-
tusmaterjal on kaetud tuhakihiga.

Kui tilkuv rasv |aheb pdlema, peate
leekide lammatamiseks kaane sul-
gema.

Rasvapdleng tuleb kohe lamma-
tada. Kui tilkuv rasv laheb pdlema,
ei tohi rasvapdlengu kustutami-
seks kunagi vett kasutada.

* Olge kaane avamisel ettevaatlik!
Kui varske 6hk jarsku tulega kokku
puutub, vdivad leegid Ules lahva-
tada. Hoidke kaed, nagu ja keha
kuuma auru ja |I66skavate leekide
eest ohutus kauguses!

* Avage grilli kaas alati taielikult. Kui
kaas ei ole taielikult avatud, siis
vOib see tagasi suletud asendisse
langeda ja vigastusi péhjustada.

» Kontrollige regulaarselt rasva taset
rasvandus ja tuhjendage vodi vahe-
tage see valja, kui see on kolme
neljandiku ulatuses tais. Olge vaga
ettevaatlik, sest rasvandu ja selle
sisu voib kuum olla.

* Veenduge, et s6ed ja/voi puit ei
jaaks grilli seinte kiilge. See mdju-
taks oluliselt metalli vastupidavust
ja grilli valimust.

» Arge Uritage hooldada grilli muude
meetoditega peale tavaparase,
kasutusjuhendis kirjeldatud hool-
duse.

* Remonditdid voib teha ainult
BAHAG AG.

Ohutus parast kasutamist

Tuleoht! Arge jatke pdletusmateriali
jaaki ja tuhka parast kasutamist kunagi
jarelvalveta.

— Eemaldage tuhk ja pdletusmater-
jali jaagid alles siis, kui need on
taiesti maha jahtunud. Arge pange
kuuma ega sooja pdletusjaaki
kunagi olmeprugi hulka!

Tarnekomplekt

Markus: Pildid leiate osast
» Tarnekomplekt — 2. Ipp.
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Eesti

Kokkupanek

ETTEVAATUST! Lo6ikehaa-
vade oht! Oleme vétnud kdik 5
meetmed, et komponentide '
servad ei oleks teravad. Olge
siiski ettevaatlik, et kokkupa-
neku kaigus vigastusi valtida.

— Lugege need koostejuhised ja loet-

letud ohutusnduded tahelepaneli-

kult 1abi. Varuge grilli kokkupane-

kuks aega ja pange see kokku

lagedal, umbes 2—3 ruutmeetrisel

alal. 6.

Hoidke koik vajalikud tdoriistad ja osad
kaeparast.

Markus: Keerake koik osad
ainult kdetugevuselt kinni. Kee-
rake koik kruviilhendused alles
parast kokkupanemist tuge-
vasti kinni.

Markus: Pildid leiate osast

» Tarnekomplekt — 2. Ipp.

1. Monteerige esmalt kaepideme-
osad kruviga (E) kokku, nagu joo-
nisel kujutatud.

2. Kinnitage kaepide (1) kruvide,
alusseibide ja mutritega (A) sOea-
luse (9) kulge.

3. Joondage puusoéeresti tugede (7) 8
puurava soealuse (9) aukude ja
tugijalaga (10). Kinnitage detailid
kruvide, alusseibide ja mutri-
tega (A). Arge keerake kinni. Kor- 9.
rake sama sammu Ulejaanud kahel
puusoeresti toel.

4. Asetage kruvid ja alusseibid (B) 10.

torujalale, siis pange pikk haru (16)
tugijala (10) sisse. Keerake kruvid
ja alusseibid (B) kaetugevuselt

kinni. Séealuse kaepide tuleb kin-

nitada pikkade jalgade kulge. Kor-
rake sama sammu ratastega jalga-
del (15). Arge keerake kinni.

Pange alumine hoiuriiul (17) pika
jala (16) kulge. Painutatud tipp
tuleb esmalt panna pika jala auku,
seejarel rihtida ja panna teine ots
ratastega jalgadesse (15). Kinni-
tage ratas (18) suure alusseibi ja
mutri (D) abil. Kinnitage ratta-
kate (19) ratta (18) kilge. Pingu-
tage iga kruvi, et kinnitada iga jalg
alumise Uksuse kilge.

Viige sOealuse pikk ots (11) labi
tuhakoguja raami (12) augu, siis
kinnitage 6hutusava kruvi, alus-
seibi ja mutri (A) abil sdealuse (8)
kilge. Asetage tuhakoguja raam
tugijala (10) auku. Pange tuhako-
guja kaepide (13) tuhakoguja (14)
kogumisruumi. Likake tuhako-
guja (14) raami sisse.

Joondage kaepideme (1) auk,
kaane (5) auk ja kaanehoidiku (4)
auk. Kinnitage kaepide (1) kruvide,
alusseibide ja mutritega (A)
kaane (5) kulge ja kinnitage 6hu
valjalaskekoht (2) sama kruvi-
komplektiga (A) kaane kulge.
Voétke termomeetri mutter (C) vélja
ja kinnitage mutriga (C) kaane (5)
kilge.

. Asetage puus6endu (8) sdea-

luse (9) sisse ja asetage grill-
rest (6) sdealusele.

Kinnitage kaepide (1) kruvide,
alusseibide ja mutritega (A) stea-
luse (9) kiilge.

Joondage puusoéeresti puurava (7)
ja tugijalg (10) s6ealuse (9) auku-

dega, kinnitage need kruvide, alus-
seibide ja mutrite (A) abil. Arge

&
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keerake kinni. Korrake sama
sammu Ulejaénud kahel puusée-
resti toel.

11. Asetage kruvid ja alusseibid (B)
torujalale, siis pange pikk haru (16)
tugijala (10) sisse. Keerake kruvid
ja alusseibid (B) kdetugevuselt
kinni. Soealuse kaepide tuleb kin-
nitada pikkade jalgade kiilge. Kor-
rake sama sammu ratastega jalga-
del (15). Arge keerake kinni.

Pange alumine hoiuriiul (17) pika
jala (16) kulge. Painutatud tipp
tuleb esmalt panna pika jala auku,
seejarel rihtida ja panna teine ots
ratastega jalgadesse (15). Kinni-
tage ratas (18) suure alusseibi ja
mutri (D) abil. Kinnitage ratta-
kate (19) ratta (18) kuilge. Pingu-
tage iga kruvi, et kinnitada iga jalg
alumise Uksuse kilge.

Viige sOealuse pikk ots (11) labi
tuhakoguja raami (12) augu, siis
kinnitage 6hutusava kruvi, alus-
seibi ja mutri (A) abil sdealuse (8)
kulge. Asetage tuhakoguja raam
tugijala (10) auku. Pange tuhako-
guja kaepide (13) tuhakoguja (14)
kogumisruumi. Likake tuhako-
guja (14) raami sisse.

Joondage kaepideme (1) auk,
kaane (5) auk ja kaanehoidiku (4)
auk. Kinnitage kaepide (1) kruvide,
alusseibide ja mutritega (A)
kaane (5) kllge ja kinnitage 6hu
valjalaskekoht (2) sama kruvi-
komplektiga (A) kaane kiilge.
V6tke termomeetri mutter (C) valja
ja kinnitage mutriga (C) kaane (5)
kilge.

15. Asetage puusdendu (8) sdea-
luse (9) sisse ja asetage grill-

rest (6) soealusele.

12.

13.

14.

— Pingutage koik kruvid ja mutrid
kinni!

Markus: Lahtivotmisel tehke
kokkupanekutoimingud vastu-

pidises jarjekorras.

Kasutamine

Q OHT! Poletusoht! Enne grilli

kasutamist lugege kdéik ohutus-
ja kasutusjuhised hoolikalt labi.
Grillis tohib korraga kasutada kuni
3,0 kg pdletusmaterjali.
Riiulitele voib panna kuni 7 kg koor-
must.

Paigaldamine

— Asetage grill dues kdvale, tasasele
ja mittesuttivale pinnale ohutusse
kaugusesse raastast ja tuleohtli-
kest materjalidest. Asetage grill
eemale avatud akendest voi
ustest, et valtida suitsu tuppa tungi-
mist.

Tule suutamine
Jérgige siilitamise ohutusjuhiseid!

& OHT! Plahvatusohtlik! Kui
kasutate stutevedelikku, peab
see olema puidusbdega kasuta-
miseks heaks kiidetud. Jargige
koiki tootja hoiatusi ja juhiseid
tema toote kasutamisega seo-
ses.

Soovitame kasutada tahket grilli stiite-
materjali, ideaalis koos suutekorst-
naga. See sultemeetod on siilitevede-
liku abil siitamisega vorreldes lihtsam
ja turvalisem.
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Markus: Kasutage korraga
ainult lubatud maksimumko-

gust pdletusmaterijali.

— Avage kaas.
— Vbtke grillrestid valja.

— Riputage séerest kdige madala-
masse asendisse.

— Avage koik dhusiibrid.

Grillis tule siititamine

— Pange puiduséed puramiidikujuli-
selt soerestile.

— Pange Uhtlaselt vahele tahket grilli
stttematerijali.

— Suldake grilli siutematerjal, eelis-
tatavalt pika puupilpaga.

— Laske sutel pdleda, kuni need on

heleda tuhaga kaetud (selleks
kulub umbes 20 minutit).

Suutekorstnaga siiutamine

Kui kasutate stite sttitamiseks stitte-
korstent, jargige selle tootja hoiatusi ja
juhiseid.

— Valage hddguvad puiduséed ette-
vaatlikult grilli (tulepanni voi s6e-
restile).

Grillimine

Markus: Enne esimest kasuta-
mist kuumutage grilli ja laske
pletusmaterjalil vhemalt 30
minutit grillil hééguda.
Vaadake » Péletamine — 118.
Ipp.

HOIATUS! Voimalik kahju ter-
& visele! Asetage grillitav toit gril-
lile kui péletusmaterjal on kae-

tud tuhakihiga.

Arge ndjatuge vastu grilli ega eesmist
toéopinda, kui see on olemas.

Markus: Optimaalne on grillida
suletud kaanega. Kiipsetusaeg
Iuheneb seelédbi oluliselt. Iga
avamine pikendab klpsetus-
aega.

HOIATUS! Poletusoht! Stiite-
korsten laheb kuumaks, kuu-
maks voib minna ka kaepide.

Pange kaitsekindad katte!

— Taitke sUltekorsten puidusde voi
puidusdebrikettidega.

— Asetage natuke tahket grillistlte-
materjali grilli keskele (tulepannile
vOi sOerestile) ja stilidake see.

— Asetage stittekorsten pdleva gril-
lisiutematerjali kohale. Tanu korst-
naefektile l1aheb puidusisi pdlema.

— Laske stutel pbleda, kuni need on
heleda tuhaga kaetud (selleks
kulub umbes 20 minutit).

Markus: Paksemate tukkide

puhul kasutage alati lihatermo-
meetrit tagamaks, et kipsetus-
protsess oleks taielikult I6ppe-
nud, enne kui te toidu grillilt ara

votate.

Grilltoidu kiipsetamine

Vahetu kiipsetamine

Vahetu klpsetamise korral pannakse
grillitav toit otse hédguvate siite
kohale. See sobib eelkdige dhukeste
lihaldikude ja kddgivilja kipsetamiseks
lUhikese kipsetusajaga.
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Kaudne kiipsetamine

Kaudsel kiipsetamisel pannakse grilli-
tav toit grillresti keskele ja séed jaota-
takse vasakule ja paremale serva-
desse. Pange grillitava toidu alla alu-
miiniumkandik, mis kogub valjatilkuva
rasva kokku. See meetod sobib eel-
kdige orna toidu vdi pika kiipsetusaja
puhul. See kuivatab toitu vahem ja ei
korveta seda ka pika kiipsetusaja
puhul liiga tumedaks.

Jaotage s6ed vastavalt soovitud
kipsetusmeetodile pikkade grill-
tangide abil laiali.

Paigaldage grillrestid eemaldatava
kaepideme abil véi kuumuskindlaid
kaitsekindaid kasutades.

Kuumutage grillrestid suletud
kaane all ette.

Asetage grillitav toit restile. Grillige
suletud kaanega.

Kui vahegi véimalik, grillige toitu
ainult Gks kord!

Temperatuuri reguleerimine

ETTEVAATUST! Poletusoht!
Ohusiibrit reguleerige ainult
kaepidemest ja kaitsekinnas-
tega.

Et kuumuse ja 6hu ringlust
suuren-dada, avage dhusiiber
taielikult.

Kui paranenud &huringlus ei ole
temperatuuri tdstmiseks piisav,
lisage rohkem poletusmaterijali.

Jargige juhiseid osas » Pdletus-
materjali juurdepanemine —
116.1pp..

Kui temperatuur on liiga kuum,
pange 6husiiber pisut rohkem
kinni.

Poletusmaterijali
juurdepanemine

& OHT! Péletusoht! Arge pange

sultevedelikku ega teisi tule-
ohtlikke vedelikke vodi sellega
t66deldud pdletusmaterjali
kunagi juba kuuma voi sooja
pdletusmaterjali peale, kuna on
oht, et see voib pdhjustada
leegi tagasilddgi, mis voib teki-
tada raskeid pdletusi.

Klpsetamise temperatuuri sailitami-
seks voi suurendamiseks peate voib-
olla pdletusmaterjali lisama. Vdima-
luse korral lisage poletusmaterjali siis,
kui grillrestil ei ole grillitavat toitu.

Soe/soebrikettide lisamine

Markus: Kui kasutate stilte-
korstent, saate sded selles eel-
sUldata. See vahendab oote-
aega enne seda, kui toidu saab
uuesti restile panna.

— Hoidke vahemaad.

— Avage ettevaatlikult klipsetus-
kambri kaas. Olge ettevaatlik, sest
leegid vdivad uuesti Ules lahva-
tada, kui tuli akki varske dhuga
kokku puutub.

— Votke toit grillrestilt ara.

— Eemaldage kaitsekindaid kandes
grillrest.

— Hoidke ohutut kaugust grillist ja
eemaldage pikkade grilltangide
abil kergelt tuhk kuumadelt sitelt.

— Lisage sutt pikkade grilltangide abil
vOi valage eelsuudatud séed aeg-
laselt suutekorstnast hodguvatele
sutele. Olge seejuures ettevaatlik,
et te tuhka ja sademeid Ules ei kee-
rutaks.
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— Asetage grillrest kuumuskindlaid
kaitsekindaid kandes tagasi oma
kohale.

Kui s6ed uuesti valge tuhakihiga kattu-
vad, voite jatkata grillimist.

Parast kasutamist

Hooldus ja korrashoid

& HOIATUS! Tuleoht! Arge jatke

sutt ja tuhka grillil jarelvalveta.
Eemaldage tuhk ja puiduste
jaagid alles siis, kui need on
taiesti maha jahtunud. Arge
pange kuuma ega sooja pole-
tusjaaki kunagi olmeprugi
hulka!

Markus: Et oma grilli ligse
roostetamise eest kaitsta, pole-
tage seda vahemalt iks kord
aastas ja hoidke seda alati kae-
tult, kui see parasjagu kasutu-
sel ei ole. Katte oma grilli jaoks
saate tellida otse ettevottelt
BAHAG AG.

ETTEVAATUST! Poletus- ja
tuleoht! Veenduge, et grill ja
kéik pdletusmaterjali jaagid
oleksid taielikult jahtunud.

— Oodake, kuni kdik leegid on kustu-
nud.

— Sulgege kaas.
— Sulgege ohusiiber

Laske grillil ja kodigil selle komponenti-
del alati taielikult jahtuda, enne kui te
seda kasitsema hakkate.

— Valage poletusmaterjali jaak ja
tuhk ettevaatlikult mittepdlevasse
metallkonteinerisse ja uputage
need taielikult vette.

— Hoidke kustutatud péletusmaterjali
ja tuhka ohutus kauguses kdigist
hoonetest ja pdlevatest materjali-
dest. Laske pdletusmaterjali jaagil
ja veel 24 tundi metallist konteine-
ris seista, enne kui te sisu ara vis-
kate.

Kui te grilli ei kasutata, hoidke seda
kuivas kohas eemal laste kaeulatu-
sest.

Puhastamine

TAHELEPANU! Véimalikud
seadme kahjustused! Pind
vOib viga saada! Puhastami-
seks ei tohi kasutada kraapi-
vaid ega abrasiivseid todvahen-
deid ega agressiivseid puhas-
tusvahendeid.

Parast iga kasutuskorda

— Eemaldage koik restid.

— Eemaldage pdletusmaterjalijaakja
tuhk.

— Peske grillreste 6rnatoimelise
puhastusaine ja veega, loputage ja
laske neil taielikult &ra kuivada.

— Puhastage séereste pehme traat-
harjaga.

— Tihjendage rasvandu.

— Peske rasvandud drnatoimelise
puhastusaine ja veega, loputage

pdhjalikult ja laske sel taielikult ara
kuivada.
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Regulaarselt

Regulaarne hooldus tagab grillsead-
mete omaduste ja vastupidavuse pusi-
mise.

— Peske koiki reste drnatoimelise
puhastusaine ja veega, loputage
pdhjalikult ja laske neil taielikult &ra
kuivada.

— Puhastage grilli sise- ja valispind
niiske lapiga.

— Kui need on taielikult ara kuivanud,
kandke pisut taimedli voi taimedli
pihust grilli sisepinnale ja grillresti-
dele, et takistada roostetamist.

Vajaduse korral

Vaikesed roosteplekid saate ise
eemaldada.

— Vaadake®» Rooste eemalda-
mine — 118. Ipp.

Kord aastas
Grillseadet tuleb kord aastas pdletada.
— Vaadake » Pdletamine — 118. Ipp.

Poletamine

Markus: Enne esimest kasuta-
mist tuleb grilli poletada. See
muudab seinad rooste tekke
suhtes vahem tundlikuks. Kdik
seintele kleepunud jaagid pdle-
tatakse ara ja seega ei saa
need klpsetatavasse toitu
imenduda. Arge lilhendage

pdletusaega!

— Kandke kaigile grilli sisepindadele,
sealhulgas grillrestidele, veidi tai-
medli voi taimedlipihust. Arge
kandke taimedli voi taimedlipihust
sderestile ega valisseintele.

— Asetage sOerest kdige madala-
masse asendisse.

— Avage odhusiiber, et dhku tuleks
pii-savalt peale.

— Suudake s6ed siltekorstnaga voi
otse grillil (tulepannil vdi sberestil).

— Vaadake & Tule slilitamine —
114.Ipp.

— Hoidke sutt vahemalt 30 minutit
punaselt hddgumas, sellega on
poletusprotsess 16ppenud.

— Parast poletusprotsessi on grill gril-
limiseks valmis, vajaduse korral
peate puusitt lisama.

Rooste eemaldamine

HOIATUS! Voimalik kahju ter-
& visele! Katke sisepind ja restid
kergelt taimedli voi taimedlipi-
husega, arge kasutage siin
kunagi lakki.

Puhastage ja lihvige kahjustatud
piirkonda teraskasna voi peenete-
ralise lihvlindiga.

— Valispinda parandage kvaliteetse,
kuumuskindla lakiga.

Kasutusest korvaldamine

See seade ei kuulu olmejaatmete
hulka! Utiliseerige see nduetekohaselt.
Teavet selle kohta saate padevalt jaat-
mekaitlejalt.

Pakend koosneb kartongistja (v,
vastavalt tdhistatud materjali-
dest, mida on véimalik anda

&&
ringlusse.

Viige need materjalid taaskasutusse.
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I'IpanmHa yn0Tpe6a OMNACHOCT! Henocpea-

& CTBEHa OMacHOCT 3a XMBOTa

MpunbT e NpegHasHaveH camo 3a
neyeHe Ha NpoaykTn (Meco, puba,
3eneHYyuM 1 Ap.) Ha AbpPBEHN
BbIMMLLA U BPUKETU OT AbPBEHU

WM ONACHOCT OT HapaHsA-
BaHe! HenocpeacreseHo
onacHa cuTyaumsi, oT KOATO
Morart Aa nocrnegBart CMbpT Ui

BbIMLLA. TEXKN HapaHsIBaHUSI.

YpenbT He e NpeAHa3HayeH 3a CTonaH-

cka ynotpeba. NMPEOYNPEXOEHUE! Bepo-
& SAAITHA ONacHOCT 3a XXUBOTa

Bcsaka gpyra ynotpe6a, koaTo He e
onuncaHa B HAaCTOSILLOTO yNbTBaHe 3a
ynotpeba, e HepaspeLueHa Hernpa-
BunHa ynotpe6a. MpounssoanTtensT He
HOCW OTFOBOPHOCT 3a NpousTuyaLuTe
OT Hesa nospeau.

WUIIM ONACHOCT OT HapaHs-
BaHe! O6LL0 onacHa cuTyauus,
OT KOATO MoraT Ja nocnensar
CMBPT UK TEXKM HapaHsiBa-
HUS.

BHUMAHUE! EBeHTyanHa
OMacHOCT OT HapaHsiBaHe!

Be3onacHocT OnacHa cuTyaums, OT KOATO
Morar fa nocrnensar CMbpT UMn
Ob6sicHeHue Ha cMMBONUTe TEXKN HAapaHABAHNA.
WHCTpyKumnTe 3a ©e3onacHocCT ca BHUMAHME! OnacHocT oT
ACHO 0003Ha4YeHn B yNbTBaAHETO 3a noBpeau Ha ypena! CMTya_
yHOTpe6a. WMsnonaseaT ce cnegHuTe UM, OT KOSATO MoraT Aa noc-
n30bpaxeHus: nepBat MaTepuasHum LWeTu.

YkaszaHue: NHdopmauus,
KOsITO ce AaBa 3a no-g4o6po
pas3bupaHe Ha npouecuTe.
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Ocob6eHocTH npum
odopMneHneTo B TeKCTa

PasnnyHuTe enemMeHTM B HACTOSILLOTO
ynbTBaHe 3a ynotpeba nmat onpegae-
neHn ocobeHocTn npu odhopmrie-
HueTo. Taka NecHo MoXeTe Aa yCTaHo-
BUTE 3a KaKbB BWU TEKCT CTaBa gyMma.

0BWKHOBEH TEKCT,
e usbposieaHe,

1. W3b6posiBaHe unu nocnegosaTen-
HOCT OT AENCTBUS,

— yKasaHus 3a JencTBue n
» nperipamku.

OCHOBHMU MHCTPYKLUM 3a
6e3onacHocT

e 3a 6esonacHa ynotpeba notpebdu-
TENAT Ha ypeaa Tpsibea ga e npo-
Yyen u pasbpan ynbTBaHETO 3a YNo-
Tpeba npeam nbpeaTta ynotpeba.

e OO6wonpusHaTTe pasnopenbu 3a
3awmuTa oT 3M0MnonyKM U NPUNoXe-
HWUTE MHCTPYKUMM 3a GesonacHoCT
TpsibBa Aa ce cnassart. AKO NpeHe-
BperHere UHCTpyKUuunTe 3a 6e3o-
nacHocT, 3acTpaluasare cebe cu u
apyrute.

*  YpenobT MOXe fa ce U3Non3Ba,
CcaMo aKo e 6e3ynpevHo 1 HanbITHO
MOHTMpPaH. AKO ypeabT MUnu vacT
OT Hero e gedekTHa, Ton TpsibBa
na 6bae cnpsiH 1 npodecnoHarnHo
PEMOHTUPAH UIN U3XBBPIIEH.

* BwuHaru nasete geuarta ot ypeaa!
CbxpaHsaBaviTe ypefa 6e3onacHo
3a Jeua 1 HeoTopu3npaHu nuua.

e PaboTteTe BMHarK BHUMaTENHO U
camo B fobpa koHauums: Ynotpe-
farta npu ymopa, 6onecrt, cnea
KOHCyMaLuMs Ha ankoxon, Nog Bru-
SAHNETO Ha MeAMKaMEHTM U HapKo-

TMUM € 6e30TroBOPHa, Tbi KaTo He
MOXeTe [a uanonasaTe ypeaa bes-
onacHo.

* YpeabT He e npegHasHadeH 3a
ynoTtpeba oT nuua (BKIYUTENHO
Jeua) c orpaHu4eHn usnyecku,
CEH30PHU NN YMCTBEHM CMOCO6-
HOCTM UIK C HeaocTaTbyeH onut u/
WIM 3HaHUS, OCBEH aKo Te ca nop,
KOHTpOsia Ha nuue, KOMMNETEHTHO
3a TsixHaTa 6e3onacHoCT unu ca
NONyYuUnn OT HEro ykasaHus Kak
TpsAOBa ga ce 1M3nonaea ypeabT.

* YBepeTe ce, Ye Aeuata He Urpasit ¢
ypena.

* BwuHarm cnassante gencreailyurte
HaUMOHamnH1 n MexayHapogHu
pasnopenbu 3a 6e3onacHoCT,
3gpaBse U Tpya.

* 3anaseTe ynbTBaHETO 3a yno-
Tpeba, 3a Ja MoxeTe Aa Hanpa-
BUTE MO-KbCHU CMPaBKK B HETO.

¢ Korato npopaBate unu gaeate
ypeaa Ha Apyrv, HenmpemMeHHo npe-
JaBaiTe 3aeHO C Hero u HacTo-
ALWOTO yNbTBaHe 3a ynotpeba.

BesonacHocT npu
MHCTanupaHe

*  W3nonseanTe rpuna camo BbpXy
TBbpAa, paBHa, He3ananuva u
cTabunHa NoBbPXHOCT (OETOoH,
noysa u T. H.), KOATO MOXe Aa
N3ObPXU TEFMOTO Ha rpuna.
Hwukora He nsnonsganTe rpuna
BbpXy AbpBEHa 1 gpyra 3ana-
nMMa NoOBBbPXHOCT.

e KoraTo rpunsT ce M3nonsea, cnas-
BalTe pa3CcTosiHMe OT Han-Marnko 3
MeTpa OT crpagu Unu 3ananumm
matepuanu (xpactu, obpBeTa,
ObpBEeHW NoO40Be, orpagu, crpagu,
3ananumMmu Te4YHOCTM UIK rasose).
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M3nonsBariTte rpmna camo Ha
OTKPUTO Ha Jobpe NPOBETPMBO
mMsicTo! He nocTassaiTte rpvna nog
HaBeC Unu gpyra orpageHa 3oHa
(Hanpumep rapax, kKopuaop).

[a He ce n3nonsea B 3aTBOPEHM
npocTtpaHcTea! Tyk Moxe fa ce
nony4un cbovpaHe Ha OTPOBHMU
napu, KOMTO MoraT Aa NpuynHAT
TEXKN HapaHABaHMSA Unu cMbpT!

Mpw nek BATbP NocTaBeTe rpuna B
3allMTeHa OT BATbP BbHLUHA 30Ha.
Mpwv cuneH BATHLP rPUbLT He GuBa
[la ce u3nonsea.

WHcTanupanTe rpyna B 30Ha, B
KOSITO Aeuata u JoMalLHUTe
XXMBOTHM HE MoraT Aa Bnsa3art B
KOHTaKT C Hero.

Mpu moHTaxa n ynotpebara Ha
Bawwusa rpun gencreante BHUMa-
TenHo, 3a aa nsberHete oxnys3Ba-
HWUSI UNN NOPSA3BaHMS HAa OCTpUTE
pbbOBe Ha MEeTanHUTE YacTu.
Bbaete BHMMaTenNHu, korato 6bp-
KaTe c pbka B v nog rpuna.

lMpenopbyBamMe ga ce NpUroTem
noxaporacuten. O6bpHeTe ce KbM
KOMMETEHTHUTE MHCTaHLMK, 3a Aa
ce nHpopmupare 3a npaBunHaTa
rorieMuHa 1 U3nbJIHEHME Ha Nnoxa-
poracuTens.

HamokpeTe nnouita noa rpuna u
OKOIO rpuna uausano ¢ soga ¢
BOJEH MapkKyd4, 3a fa 3aracuTe
€BeHTyarnHo nagHanvTe npu neve-
HeTo BbrMuLLAa Unu ap.

Be3sonacHocT npu ynotpeba

Mpeon nbpeBaTta ynotpeba mMax-
HeTe OT rpuna BCUYKM CTUKEpU U
€eTUKETU.

*‘ v
AN &
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X
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3a OTKpUTU U 3aKPUTK FpUNoBe,
CbLLUO M 3a HeNoABUXKHO UHCTa-
nupaHu rpunoBe: He n3nons-
BaviTe rpuna B 3aTBOPEHN W/1nu
XKUINWLLHW NOMELLEHUs!, Hanpumep
crpagw, nanaTku, XXUnuLHu dyp-
roHu, kapaeaHu, nogku. ima onac-
HOCT 3a XMBOTa Nopaau oTpaBsiHe
C BbIMepoaeH MOHOKCUA,

Mpwn ynotpebaTta Ha rpuna 6baete
BHUMATENHN N pa3yMHMU.

BHUMAHMWE! punbT cunHo ce
HaropellsBa u He 6uBa fa ce
OBWXM MO Bpeme Ha ynotpeba.

briokmpaiite rpuna, 3a na He ce
OBWXU ypeobT Nopagv HEBHUMa-
Hue.

Mpu ynotpeba nsnonssante
YCTONYMBW Ha ropeLynHa 3auTHn
pbKaBuLM.

He nunanTte ropelunte NOBbPXHO-
CTW Ha rpuna.

He HoceTe wupokn gpexu. Wnpo-
KnTe pbkaBu Gbp30 ce nognanear.
BHumasanTte kocata Bu na He
Bre3e B KOHTAKT C rpuna.

BHUMAHMUE! Ma3eTte geuata u
OOMaLLHNTE XXUBOTHMU.

Mo Bpeme Ha ynotpeba He ocTa-
BsITe rpvna 6e3 Hag3op.

M3nonsaeaiiTte rpmna camo ¢ nocra-
BEHa ckapa 3a AbpBeHU Bbrnuuia.
Ckaparta 3a AbpBeHM BbITnLLIA He
OvBa Oa ce Maxa C ropeLum abp-
BEeHU Bbrmnuiwla. BHumaHune npu
perynvpaHe Ha BucovmHata: Obp-
KauybT MOXe [a e HaropeLleH!
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e [punbT MOXe Oa ce u3nonaea
€aMO B HambIHO MOHTMPAHO CbC-
TosIHME. MOHTaXHMWTE YacTu, KOUTO
He ca npousBeaeHn oT BAHAG AG .
3a TO3u creyumarneH NpoaykKT, He ce
npenopb4YBaT U MoraT Aa npuyn-
HAT HapaHsiIBaHWSA N MaTepu-
anHu Wwetu.

e [lpegn nbpeata ynotpeba rpynsT
TpsbBa fa ce Harpee 1 npeam Nbp-
BOTO MNeYeHe ropMBHUAT MaTepuan R
TpsibBa Aa ce HaXkexu B rpuna B
npogbirkeHne Ha Han-manko 30
MUHYTMW.

e [lo npvHUMN He nanonaeanTe
BbIMULLIA, KOUTO ca NpeaBapu-
TenHo obpaboTeHn ¢ TeYHO 3ana-
nuTenHo cpeacTso. Msnonssante
CaMO BMCOKOKa4YeCTBEHWN YNCTU
ObpBeHU BbmuLla, 6puketn ot
ObpBEHN BbIMMLLa UK CMec oT
ObpBEHN BbIMuLLIA N AbPBEH MaTe-
pwan.

«  BHUWMAHME! 3a 3anansaHe unu
NMOBTOPHO 3ananBaHe He U3Mnons- .
BauTe cnupT unun 6eHsunH! Nanons-
BalTe CaMo NOMOLLHWN CPeACcTBa 3a
3anansaHe cbrnacHo EN 1860-3!

*  W3nonseaHeTo Ha GeH3WUH, Kepo-
CMH, CTIMPT, arnkoxon unm nogo6bHu
npoayKTV MoXe [a Npeaussuka .
€KCIosus, KOATO eBEeHTyarHo aa
MPUYMHN TEXKN HapaHABaHUS.

* l3nonseaHeTo Ha HemnoaxoasLm
NPOAYKTN MOXe Aa AoBefe A0 BHe-
3arnHo Bb3MnnameHsBaHe Unn ekc-
Nrnosnsi, KOATO eBEHTyarnHo aa
NPUYMHU TEXKN HapaHABaHUS.

e Hukora He nocTaBanNTe TEYHU
3ananuTenHu CpeacTBa, apyru
3ananuTernHm TeYHOCTU unu obpa-
D©OTEHN C TAX ObPBEHM BbIMMLLA, .
Tbi KaTo MMa onacHoOCT OT obpa-

TeH yaap (BpbluaHe) Ha nnambka,
KOETO MOXe Aa NPUHYUHUN TEXKU
n3rapsiHuS.

AKO n3nonaearte TeYHO 3ananu-
TesNHO CpeacTBo, To TpsibBa Aa e
paspeLleHo 3a 3ananBaHe Ha aAbp-
BeHu Bbrnuuwa. CnassanTte BCUYKMU
npegynpexaeHus N ykazaHus Ha
npou3BoguTens 3a ynotpebara Ha
HEroBMs NPOAYKT.

AKo nsnonaeaTe TEYHO 3ananu-
TErTHO CPeACTBO, OCTaBeTE AbpBe-
HUTE BbIMULLEA Aa ropaT Npu OTBO-
PEH Karnak Ha rpuna, okaTo ce
NMOKPUAT CbC CBETMA nenen (tosa
npoabimkaBa okosio 20 MUHYTH).
Taka TeYHOTO 3ananuTeriHo cpea-
CTBO MOXe Aa usropu. Ako ToBa He
6bae cnaseHo, B rpuna Morart ga
ce akymynupart AMMHU ra3oBe OT
TEYHOTO 3ananuTeriHo CPeACcTBO,
KOETO Mpu OTBapsiHe Ha Kanaka
MOXe da fOBede OO0 Bb3nfaMeHs-
BaHe UNn eKCcnmnosusi.

lMoMoLLHWTE 3ananuTenHn cpea-
cTBa (TBBbPAU UNN TEYHM) NNn
Apyru 3ananumm MaTepuanu u
Tey-HOCTW He GuBa aa ce
CbXpaHsiBaT nog unv B 6nmsoct oo
rpvna.

Mpu nobaBsAHETO Ha ropMBeEH
maTtepuan (AbpBEHN BbIMULLA,
OpuKeTV OT AbpBEHM BbrnuLa u/
unu avpea) TpabBa ga cTe U3sKIio-
YMTENHO BHMMAaTENHW U Ja cnas-
BaTe ykasaHusiTa B pasaen

» [lobaesiHe Ha 20pueeH Mame-
puan—cmp. 129.

MocTaBeTe NpoayKTUTE 3a NeyeHe,
efBa cref kaTo ropuBHUAT MaTe-
pvan ce nokpue ¢ nenern.

AKo KanewjaTta MasHuHa ce
3ananu, Tpsbea ga 3aTBopuTe
Kanaka, 3a Aa 3aracute nrambka.
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» 3ananunarta ce Ma3HuHa TpsbBea
Ja ce 3aracu. Ako kanelyara mas-
HWHa ce 3ananu, HAKora He
n3nonssanTe Boga, 3a Aia 3aracure
OrbHA.

¢ BHMMaHue npu oTBapsiHETO Ha
kanaka! Korato UnctuaTt Bb3gyx
BHe3amnHo Brnes3e B KOHTaKT C
OlbHS, Ce MosyYyaBa €BEHTYyasrHO
nymBeaHe Ha nnamMmbka. [pbxre
pbueTe, NMMUETO M TANOTO Ha 6e3o-
nacHo pasCcTosiHMe OT ropellaTa
napa v nymHanute nnambuu!

* BuHaru otBapsTe kanaka Ha
rpvna mausano. AKo KanakbT He €
OTBOpPEH M3LANO0, TOW MOXe Aa
nagHe B 3aTBOPEHO MOSIOXKEHWE U
Aa NPUYNHU HapaHaBaHWS.

* PepoBHO NnpoBepsiBanTe HABOTO HA
MasHWHaTa B cbAa 3a cbbupaHe
Ha Ma3HWHa UMW ro CMEHETE, aKo e
NbrieH Tpu 4eTBbPTU. BbaeTe
U3KMOYUTENHO BHUMATENHM,
CbabT 3a cbbupaHe Ha MasHMHa 1
HEroBOTO CbAbPXKaHWE MOXe Aa ca
ropeLum.

* BHumaBaiTe gbpBeHUTE BbrnvLLa
w/vnn gbpeaTta ga He ocTasar no
CTeHunTe Ha rpuna. Toea cunHo 6u
HapyLUMNO NPOABLIPKUTENHOCTTA
Ha >XXMBOTa Ha MeTarna W BbHLLHUS
BuUA, Ha Bawums rpun.

¢ He ce onuTBaiiTe Aa nogabpxare
rpuna c Metoam, pasnuyHu ot
OBWKHOBEHOTO TEXHUYECKO
obcnyxBaHe, KakTo TO € ONUCaHo B
HaCTOSILLOTO ynbTBaHe 3a yno-
Tpeba.

e PeMOHTW MoraT a ce u3BbpLuBaT
camo oT BAHAG AG.

BesonacHocT cnep ynotpe6a

OnacHocTt ot noxap! Cnen ynorpeba
HUKOra He oCTaBsiiTe ocTaTbuuUTe OT
ropvBHW MaTepuanu u nenen 6e3 Haa-
30p.

— OrtcTtpaHeTe ocTaTbunTe OT Nenen
1 rOpMBHW MaTtepuanu, eqsa cneq
KaTo ca HambiHO U3CTUHanNM.
Hukora He n3xBbpnsamnTe ropeLmTe
nnun TonNnu ocTatbum B GUTOBUTE
otnagbum!

O6em Ha gocTaBKa

YkazaHue: durypm e Hame-
pute B B CudbpxaHue Ha
nakema — cmp. 2

MoHTax

BJIATOPA3YMUE! OnacHocTt
oT nopsi3BaHe! HanpaBeHu ca
BCUYKM ycunusa aa 6baat
OTCTPaHeHM ocTpuTe pbboBe
Ha YacTuTe. Bbnpeku ToBa
ObaeTe BHMMATENHK, 3a Aa
n3berHeTe HapaHsBaHUS Mo

BpemMe Ha MOHTaXa.

— [lpoyeTeTe BHUMATENHO yKa3aHu-
siTa 32 MOHTaX 1 U3bpoeHuTe
WHCTPYKUMK 3a 6e3onacHoCT.
OTtaenerte BpeMe 3a MOHTaXa Ha
rpvna u MOHTMpanTe rpuna B CBO-
0onaeH yyacTbk oT 2 Ao 3 kBa-
ApaTtHu meTpa.

I'IperTBeTe BCUYKN Heobxoammm
MHCTPYMEHTU N HacCTu.
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Yka3saHue: [MbpBO 3aBUHTETE
BCUYKM YaCTM CaMo Ha pbka.
EnBa cnep 3aBbpluBaHe Ha
MOHTa)a 3aTerHeTe BCUYKN
BVMHTOBU CbeAUHEHUS.

YkazaHue: durypu e Hame-
pute B » CbObpxKaHUe Ha
nakema — cmp. 2

[MbpBO MOHTUPaANTE YacTuUTe Ha
pbkoxBaTkaTa ¢ 6bonTa (E), kakTo €
n3obpaseHo.

3akpeneTe pbkoxBaTtkaTa (1) ¢
bonToBeTe, NOANOXHUTE LWanbun n
ravkute (A) kbMm mMaHrana (9).

MogpaBHeTe pe3boBUsA OTBOP Ha
onopuTe Ha ckapaTta 3a ObpBeHU
BbrnuLla (7) KbM OTBOPUTE Ha
mMaHrana (9) n onopHus kpak (10).
3akpeneTe yactuTe ¢ 6onTose,
NOANOXHW Wwanbu u rankm (A). He
3ataranTe. [NoBTopeTe chluaTa
CTbIKa 3a Apyrute ABe OMnopu Ha
ckapaTa 3a AbpBEHM BbIMULLA

MocTtaBeTe GoONTOBETE U NOASIOXK-
HuUTe Wwanbwm (B) Ha TpbbaTa 3a
Kpaka, cnef ToBa NocTaBeTe Obll-
rmTe pameHa (16) B ocHoBHaTa
Tpbba Ha kpaka (10). 3aTerHeTe Ha
pbka 6onToBETE M NOANOKHUTE
wanbwu (B). Opwbxkata Ha MaHrana
TpsibBa Aa 6bae 3akpeneHa KbM
avnrute kpaka. lNostopete
chbllaTa CTblKa 3a KpakaTa C
konena (15). He 3ataranTe.

MocTaBeTe gonHaTa Nnognoxka
padTt (17) B AbNrMsa Kpan Ha
Kpaka (16). OrbHaTuMaT BpbX
TpsbBa MbpBO Ce NOCTaBs B
OTBOpa Ha obNrus Kpak, cnep Toa
ce nogpaBHsiBa U OPYrUST Kpaw ce
nocrassi B kpakaTa ¢ konerno (15).
3akpeneTte konenoto (18) ¢ rons-
mMaTta nognoXxHa Lanoda v ran-

10.

kata (D). 3akpeneTe kanayeTo Ha
kornenoto (19) kbm konenoto (18).
3aTerHeTe Bceku 6onT, 3a oa 3ak-
penuTe BCEKM Kpak KbM JonHaTa
yacT.

CnycHeTe ObNrna Kpam Ha MaH-
rana (11) npe3 oTBopa Ha pamkara
3anoemaHe Ha nenenta (12), cneg
TOBa 3aKpeneTe oTBopa 3a obes-
Bb3AylwasaHe ¢ bonta, Noanox-
HaTa wawnba un rankara (A) kKbM
mMaHrana (8). NonoxeTte pamkaTa
3a cbbupaHe Ha nenenTa B 0TBOpPaA
Ha OCHoBHaTa Tpbba Ha

kpaka (10). NocTaBeTe gpbxKata
3a noemaHe Ha nenenta (13) B
3apsifHaTa Kamepa Ha NoeMaHeTo
Ha nenenTa (14). [nb3HeTe noe-
MaHeTo Ha nenenta (14) B pam-
KaTa.

lMogpaBHeTe O0TBOpPa Ha APbX-
kata (1), oTBopa Ha kanaka (5) n
OTBOpa Ha Hocadva Ha kanaka (4).
3akpeneTe gpbxkara (1) c bonTa,
noanoxHara warba u rankute (A)
KbM Kanaka (5) n CbC CbLL1SA KOM-
nnekt 6ontose (A) 3akpeneTe
N3MycKaHeTOo Ha Bb3ayX (2) KbM
kanaka. Canerte rarvikata (C) Ha
TepMOMETBbpa 1 3akpeneTe ¢ ramn-
kata (C) Ha kanaka (5).

MocTtaBeTe cbaa 3a AbpPBEHU
Bbrnuwa (8) B manrana (9) n nomno-
XeTe ckapaTa 3a neyeHe (6) Bbpxy
MaHrana.

3akpeneTe pbKkoxsaTtkaTta (1) ¢
oonToBeTe, NOAMNOXHUTE LWandn u
ravikute (A) kbM MaHrana (9).

HacoueTte pesbosus otBop (7) Ha
ckapaTa 3a ObpBeHM BbMuLa 1
ocHoBHaTa Tpbba Ha kpaka (10)
KbM OTBOpUTE 3a MaHrana (9), 3ak-
peneTe r1 ¢ 6onTose, NOAMNOXHM
wanbwu u ravikmn (A). He satarante.
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MoBTopeTe cbllaTta CTbNKa 3a Apy-
rMTe ABe OMNopW Ha ckapaTa 3a
AbPBEHU BbIMMLLIA

11. lNocTtaBeTe GonToBETE M NOASOXK-
HuTe Wwanbu (B) Ha TpbbaTa 3a
Kpaka, cnef ToBa NocTaBeTe Obll-
rmte pameHa (16) B ocHoBHaTa
Tpbba Ha kpaka (10). 3aTerHeTe Ha
pbka 6onToBeTe U NOANIOXKHUTE
wanbwu (B). Opwxkata Ha MaHrana
TpsibBa ga 6bae 3aKkpeneHa KbM
Abnrute Kpaka. NoBToperte
chbllaTa CTblKa 3a KpakaTa C
konena (15). He 3arsaraiite.

12. MNocTaBeTe gonHarta noanoxka
padt (17) B 4bnrusa kpam Ha
Kpaka (16). OrbHaTMAT BPbX
MbPBO Ce NOCTaBs B OTBOPA Ha
AbINrs Kpak, cneg Toea ce nog-
paBHsABa 1 ApYyruAaT Kpam ce
nocrass B kpakaTa ¢ konerno (15).
B3akpeneTe konenoto (18) c rons-
MaTta nogsfoxHa wanba v ram-
kata (D). 3akpeneTe kana4eTo Ha
konenoto (19) kbm konenoTo (18).
B3aterHete Bcekun 6onT, 3a Aa 3ak-
penuTe BCEKM Kpak KbM JonHaTa
yacT.

13. CnycHeTe abnrvsa Kpaw Ha MaH-
rana (11) npe3 oTBopa Ha pamkaTa
3anoemaHe Ha nenenta (12), cneg
TOBa 3aKpeneTe OTBOpa 3a 00e3-
Bb3ayLlaBaHe ¢ bonTa, Noanox-
HaTa wanba u rankara (A) KbMm
MaHrana (8). MNMonoxerte pamkaTa
3a cbbupaHe Ha nenenTa B 0TBOpPa
Ha ocHoBHaTa Tpbba Ha
kpaka (10). NocTaBeTe ApbxKaTa
3a noemMaHe Ha nenenta (13) B
3apsigHaTa Kamepa Ha NnoemMaHeTo
Ha nenenTta (14). Nnb3HeTe noe-
MaHeTo Ha nenenta (14) B pam-
KaTa.

14. NoppaBHeTe O0TBOpa Ha ApPbX-
kata (1), oTBopa Ha kanaka (5) n
OTBOpa Ha Hocada Ha kanaka (4).
3akpeneTe gpbxkara (1) c bonTa,
noanoxwHara warba u rankute (A)
KbM Kanaka (5) n cbC CbLLMSA KOM-
nnekt 6ontose (A) 3akpeneTe
N3MnycKaHeTo Ha Bb3ayX (2) KbM
kanaka. Ceanerte rarikarta (C) Ha
TepMOMeTbpa 1 3akpeneTe ¢ ram-
kata (C) Ha kanaka (5).

15. lNocTaBeTe cbaa 3a ObpBEHN
Bbrnuwa (8) B maHrana (9) n noro-
XeTe ckapaTa 3a neyeHe (6) Bbpxy
MaHrana.

— 3arerHete BcuYku bonToBe U
ramkum!

YkaszaHue: [JeMOHTaXbT ce
M3BbpLLBa B 0OpaTHa nocreno-
BaTEenHOCT.

Ynorpeba

OMNACHOCT! OnacHocTt ot
& nsrapsHe! Npoyetete BHUMa-
TEMNHO BCUYKM MHCTPYKLMK 3a
©e30nacHOCT 1 yKasaHus,
npeau aa nycHeTe rpuna B eKc-
nnoatauus.

B rpuna moxe ga ce n3nonssa Makcu-
mym 3,0 kg ropuseH matepumarn.

lMocTaBkuTe Morar ga ce HaToBapBaT C
Makcumym 7 Kkg.

UHcTanupaHe

— [ocTaBeTe rpuna Ha OTKPUTO
BbpXY TBbpAa, paBHa, He3ana-
fiMMa NoBbPXHOCT Ha GesonacHo
pa3CcTosiHMe OT CTpexmTe Ha
NoKpueu Unn 3anannmMmm matepu-
anw. lNocTaeeTe rpuna Ha 6e30-
nacHO pPa3CcTosiHME OT OTBOPEHHU
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npo30opLK Unu Bpatu, 3a aa usber-
HeTe BMM3aHeTO Ha NyLUek B Aoma
Bu.

3ananBaHe

CnasBanTe MHCTPYKUUUTE 3a 6e30-
nacHocCT npu 3anansaHe!

OMNACHOCT! OnacHocT ot
& ekcnno3usa! Ako nsnonspare
TEYHO 3ananuTenHo cpeacTBo,
TO TpsibBa [ja e pa3peLleHo 3a
3ananeaHe Ha ObpBEHU
Bbrnvia. CnaseanTte BCUYKU
npeaynpexaeHust U ykasaHus
Ha NPOU3BOAMTENS 3a YNoTpe-
6aTta Ha HEroBus MPOJYKT.

MpenopbyBame aa ce uanonseart
TBbPAM 3ananuternHu cpeacTea 3a
rpvn, B ngearnHusa crnyvan 3aegHo C
KamuHa 3a 3anansaHe. To3n meTog Ha
3anarnBsaHe e Mo-fieCeH u No-CUrypeHx
3a npunaraHe oT 3ananBaHeTo C TEYHO
3ananuTenHo cpencTeo.

YkasaHue: 3a egHo 3apex-
JaHe n3nonssanTte camo Mak-
CcUMarnHo paspeLleHoTo Konu-

4YeCTBO ropmnBeH marepuarl.

— OrBoperte Kanaka.
— Ws3Bapete ckapute 3a neveHe.

— Bakadete CKapaTta 3a AbpBeHU
BbIMMLLa Ha Ha-gonHaTa CTEMNeH.

— OTBOpeTe BCUYKM BEHTUMNALNOHHU
OTBOpPM.

3ananBaHe B rpuna

— HapepgeTe abpBeHUTE BbIMMLLA
KaTo npamuaa BbpXy rpuna 3a
ObPBEHM BbIMMLLA.

— Mexay Tax noctaeeTe paBHO-
MepHO pasnpenerneHy HAKOSKO
TBbPAM 3ananuTenHu cpeacTsa 3a
rpwn.

— 3ananete 3ananuTenHoTo cpea-
CTBO 3a rpuna, Han-gobpe ¢ abnra
KMbpuTeHa Kreyka.

— OcrTtaBeTe AbpBEHNUTE BbIMULLA Aa
rOpsIT, OKATO Ce MOKPUSAT CbC
cBeTna nenen (ToBa Npoabrkasa
oKkomno 20 MUHyTK).

3ananBaHe ¢ KaMMHa 3a
3ananBaHe

AKo n3nonsesaTe kaMvHa 3a 3anansaHe
3a ObpBEeHU BbIMnnLlia, cnaseanTe npe-
aoynpexaneHudarta U ykasaHuaTta Ha npo-
n3soaunTena 3a n3noriaBaHe Ha npoay-
KTa.

NPEAYNPEXOEHUE! Onac-

HOCT OT nsrapsiHe! KamvHata
3a 3anarnBaHe ce HaropeLyssa,
€BEeHTyarnHo CbLUo 1 B obnac-

TTa Ha pbKkoxBaTkuTe. CroxeTe
3aLLMTHM pbKaBuLm!

— HanbnHeTe kamuHaTa 3a 3anarn-
BaHe C ObPBEHM BbIMULLA UIK
GpVIKETUN OT AbPBEHN BLIMMLLA.

— [locTaBeTe HAKOMKO TBbPAM 3ana-
NUTENHW CPEeACTBa 3a rpwr Mo cpe-
Aarta Ha rpuvna (BbB BA/TbOHaTH-
HaTa 3a OrbHS UMK BbPXY peLleT-
KaTa 3a JbpBEHU BbIMULLA) U T
3ananere.

— [ocTtaBete kammHaTa 3a 3anarn-
BaHEe BbpXY ropsALL0TO 3ananu-
TenHo cpeacTso 3a rpun. MNMopaan
KaMUHHUS eheKT AbpBEHUTE
BbIMMLLA 3ano4BaT ga ropsit.
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— OcraBeTe AbpBEHUTE BbIMULLA Aa
ropsiT, AOKaTO Ce MOKPUST CbC
cBeTna nenen (ToBa npoAbiikaBa
okosno 20 MUHYTK).

— Wa3acunete BHMMAaTENHO TrneewiuTe
AbPBEHU BbIMMLLA B rpuna (BbB
BONTbOHATMHATa 3a OrbH UK
BbpXY ckapaTa 3a ObpBeHU
BbIMULLA).

MNeyeHe

YkasaHue: [pu no-gedenu
napyeTta uanonsBanTe BUHaru
TEPMOMETDBP 3a MECO, 3a fa ce
yBEpUTE, YE NEYEHETO e
HaNbJIHO 3aBbPLUEHO Npeaun aa
cBanuTe NpogykTa oT rpuna.

YkasaHue: Npean nbpBaTa
ynotpeba rpunsT TpAbBa aa ce
3arpee u npeay NbpBOTO
nevyeHe ropuBHUAT Matepuan
TpsAbBa Aa ce Haxexu B rpuna
B NPOABbITKEHNE Ha Ha-Marnko
30 MUHYTW.

Bwx » PasnaneaHe —
cmp. 131

NMPEOYNPEXOEHUE! Bbs-
MOXHW Bpeau 3a 3apaseTo!
B1b3MOXHM yBpeXaaHua Ha
3ppaseto! NocTtaBerte npoay-
KTUTEe 3a neyeHe, enea cneg
KaTo ropuBHUAT Matepuarn ce
nokpue c nenen.

AN

He ce obnisranTte Ha rpuna unun eBex-
TyanHO Ha npegHuUTe NoCTaBKW.

YkasaHue: OnTumarnHo e
rneveTe CbC 3aTBOPEH Kanak.
BpemeTo 3a neyeHe 3Haun-
TErnHo ce CbKpalllaBa. Besako
OTBapsiHe yAbikaBa BPEMETO
3a neyene.

MNMeyeHe Ha npoayKTU

ﬂMpeKTHO neyeHe

Mpu AMPEKTHOTO NeYeHe NPoayKTbT ce
nocTaBs AUPEKTHO BbPXY HaXKEXEeHUTe
ObpBeHU BbImuLa. To e NoAxXoasLLo
npeau BCUMYKO 3a ThHKU Napyeta Meco
N 3eneHYyUU ¢ KpaTka NpoabihkuTen-
HOCT Ha NPUroTBsiHe.

UHpupekTHO neveHe

Mpy MHAMPEKTHOTO NeYeHe NPOAYKTbT
ce NnocTaesi B cpefiaTa BbpXy peLueT-
KaTa 3a neyeHe — nap4yerara ObpBeHU
BbITMLLA ca pa3npeneneHn oTasCHO 1
0TNsBO Mo Kpauwarta. Mo npoaykTta
3a neyeHe nocraeeTe anymnHueBa
Kyna, 3a a cbbepeTe Kanelata Mas-
HWHa. To3n MeToA e noaxoasiy npeam
BCUYKO 3@ HEXHU MPOAYKTU 3a neveHe
WK1 NPOAYKTM C ronsMa npogbIikuTen-
HOCT Ha npurotesaHe. Taka Te no-
Mariko U3CbXBaT U He NOTbMHSABAT
npekarieHo MHOTO JOpY NPU NO-AbIro
BpeMe 3a NpUroTBsiHe.

- Pa3npe/:|,eneTe ObpBEHUTE
BblMuLla cnopen XenaHna metoq
Ha nevyeHe C AbJira wunka 3a
nevyeHe.

— TocTaBeTe ckapuTe 3a neveHe ¢
noMolLLTa Ha CBanALLMTe ce PbKOX-
BaTKW UINK C YCTOMYMBU Ha rope-
LLIMHA 3aLUTHU PbKaBULN.

— Harpente ckapute 3a neyeHe
npenBapuTENHO NPy 3aTBOPEH
Kanak.
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— [octaBete npoaykTa 3a ne4veHe.
[MeyeTe cbC 3aTBOPEH Kanak.

— OObpHeTe npoaykTa 3a neveHe no
Bb3MOXHOCT CaMo BeAHbX!

PerynupaHe Ha
TemMnepartypara

BITArTOPA3YMME! OnacHocT
ot usrapsHe! 3a ga perynu-
paTte BEHTUMAaLUMOHHUTE
OTBOPM, U3Mon3BanTe camo
pbKOXBaTKaTa v 3aLumMTHUTE
pbKaBuLW.

3a 3anasBaHe unu nosullaBaHe Ha
TeMneparyparta Ha NpUroTesHe MoXe
Ja e HeobxoanMo JonbrBaHeTo Ha
ropveeH matepuan. Mo Bb3MOXHOCT
nobaBeTe ropuBeH MaTepuarn, Korato
Ha ckapaTa HAMa MPOAYKTU.

[Job6aBsiHe Ha AbpBeHU Bbrnuwa/
OpuKeTH OT AbPBEHU BbIMMLLa

— 3a pa yBenuuuTe TonnuHaTa u
Bb3aylLHaTa UMpKynaums, oTBO-
peTe BEHTUMNaLUUOHHUTE OTBOPY
n3LAno.

— Ako nogobpeHaTa Bb3gyLLHa LMp-
Kynaumsi He e AocTaTbyHa 3a
noBu-lLIABaHe Ha TeMnepaTypaTa,
noba-BeTe ropvBeH matepuan.

— Cneppalite yka3aHusTa B
pasgena
» [lobassiHe Ha eopuseH mame-
puan —cmp. 129.

— Ako TemnepaTypaTa CTaHe npeka-
JIEHO BUCOKa, 3aTBOpPETE MaJiko
BEeHTUNaLunoOHHNTE OTBOPMU.

[obaBsiHe Ha ropuBeH

MaTtepuan

Yka3aHue: AKko nsnonssaTe
KaMuHa 3a 3anarnsaHe, MoXeTe
npeaBapuTErNHO Aa 3ananuTe B
Hesa AbpBEHUTE BbIMuULa. Taka
ce HamansiBa BpEMETO 3a
yakaHe, JoKaTo MOXe OTHOBO
[a ce nocTaBAT NPOAYKTU 3a
nevexe.

OMNACHOCT! OnacHocT ot
& usrapsHe! Hukora He nocTa-
BANTE TEYHW 3ananuTenHu
Martepuvanu, opyru sananvmmu
TEYHOCTU UM 0bpaboTeHn ¢
TSIX TOPUBHU MaTepuany Bbpxy
BeYe ropeLuy unm Tonmm
rOPMBHM MaTepuanm, Tbi KaTto
1MMa OnacHOCT OT BpblliaHe Ha
nnamMmbka, KOETO MOXe Aa npu-
UMHW TEXKN N3rapsiHnS.

— CronTe Ha pascTosiHue.

— OTBOpeTe BHUMATENHO Kanaka Ha
Kamepara 3a npuroresiHe. [lencr-
BaWTe BHMMATENHO, 3aLl0TO nna-
MbLMTE MOraT a ce Bb3MiaMeHdaT
OTHOBO, LLOM OrbHSAT Brie3e BHe-
3amnHO B KOHTAKT C YUCT Bb3ayX.

— Caanerte NpPOAYKTUTE OT CKapaTta
3a rneyeHe.

— MaxHete CKapaTta 3a ne4deHe C
nomMmoLliTa Ha 3allnTHUN pbKaBULUW.

— CronTe Ha 6Ge3onacHo pa3cTosiHne
oT rpyna un ¢ gbira wunka 3a rpun
NeKko MaxHeTe nenenTa OT rope-
LMTe ObpPBEHM BbIuLa.

— C gbnra wunka 3a rpun noctaBete
AbpBEHU BbIMULLA UMW U3cuneTe
BHUMAaTENHO npeaBapuTenHo
3ananeHuTe AbPBEHU BbIMMLLA OT
kaMuHaTa 3a 3anansaHe. MNpu ToBa
BHMMaBalTe ga He 3aBUXpsTe
nenern u UCKpu.

— TocTaBeTe 0THOBO ckapaTa 3a
neyeHe C NOMOLLTA Ha YCTONYUBU
Ha ropeliuHa 3alUTHU PbKaBULI.
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LU,OM ObpBEHNTE BbITULLA OTHOBO Ce
NOKPUAT C 05 crnowvi nenen, MoXxeTe Aa
npoabITKUTE C NEeYEHETO.

Cnep ynotpeba

MNMoaaptbxka u
TeXHU4YecKo obcnyxBaHe

NMPEOYNPEXOEHUE! Onac-
& HOCT OT noxap! Hukora He
OCTaBsAWTE BbIMMLaTa
nenenTta 6e3 Haa3op B rpuna.
MaxHeTe nenenta u octaTb-
LUMTe OT ObPBEHWN BLIMNLLA,
e/lBa crief KaTo Te ca HambITHO
n3cTnHann. Hukora He U3XBbp-
NSANTE ropeLumTe Unu Tonnm
ocTaTbLy B OMTOBUTE OTNa-

aobun!

YkasaHue: 3a ga 3awurtute
Bawwums rpun ot obpasyBaHe Ha
npekoMepHa pbxaa, Ton
TpsibBa Aa ce nanu Han-mMarsko
BeJHBbX roguLlHO 1 BUHaru ga
Ce MoKpuBa, KoraTto He ce
nanonaea. lNokputne 3a Bawwnsa
rpun MoXxe fa ce nopbya
auvpektHo B BAHAG AG.

— WayakanTe, gokato BCUYKKU nna-
MbLIM 3aracHar.

— 3arBoperTe kanaka

— 3arBopeTe BEHTUNALMOHHUTE
oTBOPM

BuHaru octassnTe rpuna n BCUYKK
KOMMOHEHTKN Aa ce oxnagaT nsusano
npean ga paboturte ¢ TaX.

— HanbnHeTe BHMMAaTENHO OCTaThL-
LWTe OT ropMBeH Matepuan u
nenen B He3ananum MeTarnex
pesepBoap W ri Hanoete U3LAMO C
Boga.

— CobxpaHsaBanTe 3araceHuTe
ropuBHM MaTepuanu 1 nenen Ha
©e3onacHo pa3cTosiHMe OT BCUYKHU
crpagu un 3ananumMmu matepuanu.
OcrTaBeTe ocTarbLMTE OT TOPUBHU
Marepuanu n sogarta 24 yaca B
MeTanHus pesepeoap npeau na
M3XBbPNNTE CbObPXKAHMETO.

KoraTo He ro nsnonssaTe, CbXpaH4a-

BalTe rpuna HedoCTbINeEH 3a Aela u Ha
CYX0 MACTO.

BITATOPA3YMUE! OnacHocTt
OT usrapsiHe u noxap! BHu-
MaBaMnTe rpunbT U eBEHTYarl-
HWTE OCTaTbLU OT FOPMBHU
mMaTtepuanv ga ca HambfHO
N3CTUHanm.

MouyucrtBaHe

BHUMAHMUE! Bb3MOXHM
noBpeau Ha npoaykTa!
lMoBbLpPXHOCTTA MOXeE [a ce
nospeaun! 3a NnoyncTBaHe He
OvBa ga ce uanonsear gpac-
Kalum nnvn abpasvBHu npea-
METWN NN arpeCcnBHU NOYNCT-

BaLly npenapartu.

Cnep Bcsika ynoTpeba
— MaxHeTe BCUYKKM cKapw.

- OTCTpaHeTe BCUYKKM OCTATbLMU OT
ropBHM MaTepuann n nenen.

— WMamwninte ckapuTe 3a neyeHe ¢ MeK
noyuncTeal npenapart 1 Boaa,
n3nnakHeTe rm OCHOBHO U I OcTa-
BETE [a U3CbXHAT HamMbJIHO.

— [llo4vncTeTe ckapuTe 3a AbpBEHN
BbITMNLLa C MeKa TeJleHa YeTKa.

— Wa3npasHeTe cbaa 3a cbbupaHe Ha
MasHuWHa.
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—  WMamwuinnte cbaa 3a cbbupaHe Ha
Ma3sHMHa C MeK No4YncTBalll npena-
paT 1 Boaa, U3niakHeTe OCHOBHO U
ro ocTaBeTe [a U3CbXHE HaMbIHO.

PenoBHO

Upes pegoBHa nogapbkka Le ce
3anasdAT CToMHOCTTa u 6e3onacHocTTa
Ha Bawwus rpun.

—  MNa3muinte BCUYKM cKapu € Mek
noyncTeaLl npenapar u Boaa,
M3nnakHeTe OCHOBHO U 1 ocTa-
BeTe Ja U3CbXHAT HanbIHO.

— ToumncTeTe BbTpeLIHATa N BbHLU-
HaTa cTpaHa Ha rpuna c BraxHa
Kbpna.

— Cneg nbNHOTO M3CbXBaHe HaHe-
ceTe Mariko pacTUTesIHO ONMo UK
pacTUTENIHO ONNO-Crpen BbpPXY
BbTpeLUHaTa NOBbPXHOCT U CKa-
paTa 3a nedeHe, 3a fa Bb3npensaT-
cTBaTe 006pasdyBaHETO Ha pbXxaa.

Mpu HeobxogumocT

MankuiTe MecTa ¢ pbXaa MoXeTe aa
OTCTpaHMTE camu.

—  Bwx» OmcmpansisaHe Ha Mec-
mama ¢ pbxda — cmp. 132

ExerogHo
MpunbT TpAGBa Aa ce pa3nansa Bcsika
rognHa

— Bwx » PasnaneaHe — cmp. 131

PasnanBaHe

YkasaHue: Npean nbpeaTa
ynotpeba rpunsT Tpsbsa aa ce
pasnanu. Taka cTeHuTe cTasar
HenogaTtnneM Ha obpa3syBa-
HeTo Ha pvxaa. EBeHTyanHo
3axBaHaTMTe OCTaTbUu OT Npo-
OYKTW M3rapdaT 1 Taka He nona-
[aT B NPOAYKTUTE 3a NeYeHe.
He ckbcsaBanTe BpemeTo 3a
pasnaneaHe!

— Bbpxy BCMYKM BbTPELLHM NOBBbPX-

HOCTW Ha rpuna, BKNOYMUTENTHO
BbPXY CKapuTe 3a neyeHe HaHe-
ceTe Marko pacTUTENIHO 0o Unu
pacTuTenHo onuo-crnpen. He
HaHa-canTe pacTUTENHO OO MU
pac-TUTENHO ONWNO-CMNPEN BbPXY
Cka-paTa 3a AbpBEHU BbIMMLLA
UNW BBHLUHUTE CTPaHMW.

— [loctaBeTe ckapata 3a obpBEHU

BbIMULLA B HAN-AOSHO MOSOXKe-
Hue.

- OTBOpeTe BEHTUITAUNOHHUTE

OTBOpPM, 3a [a BNn3a AocTaTb4yHO
Bb3OyX.

— 3ananeTte ObpBeHWUTE BbIMULLA B

KaMunHa 3a 3anansaHe unu
OVPEKTHO B rpuna (BbB BANbOHa-
TWMHaTa 3a OrbH UK BbPXY
ckapaTta 3a AbpBEHU Bbrnua).

— Bwx » 3ananeaHe — cmp. 127
— OcrtaBeTe abpBeEHNTE BbIMULLA Aa

Ce HaXxexaT [0 YepBeHO Han-
mManko 30 MUHYTK, TOoraea npoLe-
CbT Ha pasnanBaHe e 3aBbpLUEH.

— Cneg pa3nanBaHeTo rpunbuT €

roTOB NeyeHe, €BEHTyarHo 3a
uenTta Tpsibea ga gobasuTe obp-
BEHM BbINuLLA.
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OTcTpaHsiBaHe Ha MecTaTa C pbXAaa

NPEOYNPEXOEHUE! Bb3-
MOXHMU Bpeau 3a 3gpaseTto!
HamarxeTe BbTpeLuHaTa 4acT u
cKkapuTe caMo JeKo C pacTu-
TEMNHO OO UNN PaCTUTENHO
ONINO-CNPEW, TYK HUKOTa He
nanonapante 60s.

— [louyncTteTe n wnmndoBanTe 3acer-
HaTUS y4acCTbK CbC CTOMaHeHa Ten
nnn pmHa Wwkypka.

— BwbB BbHLWHaTa YacT rnonpaseTe
y4yacTbKa C BUCOKOKaYeCcTBeHa
6091, ycToYMBa Ha HarpsiBaHe.

MU3xBbpnsaHe

He n3xBbprisanTe ypeaa B 6utoBute
oTnagbum! MiaxsbpneTe ro npaBuiHo.
WHdopmaLma no Bbnpoca e nony-
ynTe B KOMNeTeHTHUs1 Cblo3 3a
OTCTpaHsABaHE Ha OTNagbLy.

Onakoekata e uspaboreHa ot _xy
KapTOH M CbOTBETHO MapKu- %&
paHu matepuanu, KouTo morart

Aa ce npepaboTsar.

Hanite Te3an maTepumanu 3a peunknu-
paHe.
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